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PL

1. pokrywa

2. misa

3. obudowa

4. panel sterujacy
5. uchwyt

UA

1. KpuLwKa

2.vawa

3. kopnyc

4. naHenb KepyBaHHs
5. pydka

SK

1. veko

2. misa

3. plast

4. ovladaci panel
5. drziak

FR

1. couvercle

2. bol

3. corps

4. panneau de commande
5. poignée
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EN

1. lid

2. bowl

3. housing

4. control panel
5. handle

LT

1. dangtis

2. dubuo

3. korpusas

4. valdymo skydas
5. rankena

HU

1. fedél

2.1l

3. haz

4. vezéridpanel
5. fogantyl

IT

1. coperchio

2. ciotola

3. alloggiamento

4. pannello di commando
5. impugnatura
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DE

1. Deckel

2. Schiissel
3. Gehause
4. Bedienfeld
5. Griff

Lv

1. vaks

2. bloda

3. korpuss

4. vadibas panelis
5. rokturis

RO

1. capac

2. bol

3. carcasa

4. panou de comanda
5. maner

NL

1. deksel

2. kom

3. behuizing

4. bedieningspaneel
5. handvat

RU

1. KpbllUKka

2. vawa

3. kopnyc

4. naHenb ynpaeneHus
5. pyuka

cz

1. viko

2. misa

3. pouzdro

4. ovladaci panel
5. rukojet

ES

1. tapa

2. cubeta

3. carcasa

4. panel de control
5. mango

GR

1. KOk

2. pmoA

3. mepiBAnua

4. mivakag eAéyyou
5. By
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Przeczyta¢ instrukcje Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Read the operating instruction Safe contact with food
Bedienungsanleitung durchgelesen Sicherer Kontakt mit dem Essen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO Be3onacHblit KOHTAKT C NULLEBBIMU NPOAYKTaMM
MpounTaTb HCTPYKLitD BeaneuHuit KoHTaKT 3 ixelo

Perskaityti instrukcijg Saugus salytis su maistu

Jalasa instrukciju Dross kontakts ar partiku

Prectet navod k pouZiti Bezpecny kontakt s potravinami

Pregitat navod k obsluhe Bezpecny kontakt s jedlom

Olvasni utasitast Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Citesti instructunile Contactul sigur cu alimentele

Lea la instruccion Contacto seguro con los alimentos

Lisez la notice d'utilisation Contact sécurisé avec les aliments
Leggere il manuale d'uso Contatto sicuro con il cibo

Lees de instructies Veilig contact met voedsel

AiaBdoTe Tig 0dnyieg xpriang Acgahig emagn pe Ta TPOPIUa

)i

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tacznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobow naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie skfadnikéw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowa¢ negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe petni wazng role w przyczynianiu sie do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wiecej informacji o wiasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgeréte sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den rtlichen Behorden oder
Ihrem Handler.

10T CMMBON MHA(OPMUPYET O 3anpeTe NOMeLLATb U3HOLIEHHOE 3MEKTPUYECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOpYA0BaHME (B TOM Yncre Gatapeu v akkyMynsTopbl) BMECTE C ApyrMm
oTxofamu. M3HolueHHoe 0BopyaoBaHue AOMKHO coBUpaThCs CENeKTUBHO UM MepefaBatbes B TOUKy cbopa, YTobbl obecneunts ero nepepaboTky v yTunusaumio, Ans
TOro, YTo6bl OrPaHUYMTL KOMMYECTBO OTXOZOB, U YMEHBLUMTL MCMONb30BaHUE NPUPOAHBIX PecypcoB. HEKOHTPONMpYeMbIi BBIGPOC OnacHblX BELLECTB, CopepXalLuxcs B
3MNEKTPUYECKOM 11 3NEKTPOHHOM 060PYA0BAHUM, MOXET NPEACTABNATL Yrpo3y ANs 340POBbS YENOBEKa, U NPUBOAUTL K HETATUBHBIM U3MEHEHUAM B OKpYXalolLeil cpege.
}Zlomau.lHee X03811CTBO WrpaeT BaXHYH0 ponb Npu MOBTOPHOM WCMONb30BaHWKM W yTUnU3auuu, B TOM 4ucne, yTunusauuu U3HOLLEHHOTO oBopyuoaaHma. I'qupo6Hy»o
MHdJOpMaLlIMO 0 NpaBuIIbHbIX METOAAX YTUNM3ALMN MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BRacTei unum Y npoaasua.
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Lleit cumeon nosigomnsie Npo 3a60POHY PO3MILLEHHS BIAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta EeNneKTPOHHOro obnapHaHHs (B TOMY YWCTi akyMynsTopiB), y TOMY YuCAi 3 iHWMMK
Binxonamu. BinnpauboBate o6naaHaHHs noBuHHO GyT BUGIPKOBO 3ibpaHo | nepeaaHo B NyHKT 36opy Ans 3abesneyerHs oro nepepobky i BIAHOBNEHHS, OB 3MeHILIMT
KinbKICTb BIAXOAIB | 3VEHLLMTM CTYMiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCiB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEBE3NEUHNX KOMMOHEHTIB, L0 MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€eneKTPOHHOMY o6naaHaHHi, Moxe NpeAcTaBnaTv Hebeaneky ANS 3N0POB’s NIOAVHY | BUKNUKATY HEraTVBHI 3MiHW B HABKONMMLUHBOMY CepeAoBMLLi. FOCNOAapCTBO Biairpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY MOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BiHOBMNEHHS, BKIOYalo M yTUni3aLlito BUKOpUCTaHoro oBnaaHaHHs. binblu AeTanbHy iHdopmaLliio npo npasumbHi
MeToAM YTUNi3aLlii MoXHa oTpuMaTy y MicLiesoi Bnaau abo npoaasus.

Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudota elektring ir elektronine jrangq (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apka idé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrrei; izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodeém var sanemt pie vietéjo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakazano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (vcetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbéré misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stuped vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Doméacnost hraje dulezitou roli pfi pfispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. Dali
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulatorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislu$nych zbernych miest, aby mohli byt nélezite recyklované, ¢im sa znizuje mnoZzstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrojov. Nekontrolované uvoliiovanie nebezpeénych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, méoZe ohrozovat ludské
zdravie amat negaﬁvny dopad na Zivotné prostredie Kaidé domécnost’ ma dﬁleiitu ulohu Vv procese opétovného pouiitia a opétovne’ho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznalt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasénak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljdbdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék Gjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii i acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclé si recuperaru pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor siare
efect advers asupra mediului. Gospodériile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electronicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis & un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che I'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo deixvel OTI amayopeleTal n amOPPIYN XPNOIMOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTpOVIKOU €SOTTAIOHOU (QUPTIEPIAGPBAVOPEVWY TWY UTTATTPILV Kal
OUoOWPEUTWY) Pe GMa améBAnTa. O xpnaipomololpevog EoTAIoHGG Ba Tpémel va SUMEYETaN EMAEKTIKG Kai va amoaTéAAeTal o onueio auMoyig yia va e§aopahioTei n
QVakUKAWOT| ToU Kai 1) avakmoT Tou yia T peiwon Twv amoPAfTwy kai T peiwon Tou BaBuol xprong Twv guoikwv Topwv. H avegéAeykTn ameAeuBépwon emkivouvwy
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIONO pTTopei var amoteAéoer ammelh yia v avBpwmiv uyeia Kai va TTPOKaAESE! apvnTiké ahayég
aT0 QuaIkd TrepIBGAAov. To voikokupid dladpapari(el onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTavaypnoIpoToiNan Kal avakton, cupTepIAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinpévou egomAiopoU. Ma TePIcadTEPES TTANPOPOPIEG OXETIKG pE TIG KaTAAANAES HEBOBOUG avaKUKAWONG, ETTKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG apXES 1} TOV TTIWANTH.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
Wolnowar jest urzadzeniem stuzacym do powolnego przygotowywania potraw w niskiej temperaturze, ktdra nie powoduje zago-
towania potrawy. Dzigki temu potrawy nie tracg wiasciwosci odzywczych, a takze nie przypalaja sie. Wolnowar w szczegdlnosci
nadaje sie do przyrzadzania zup, gulaszu, wywarow, bigosow, potrawek, dzemdw itp. Wolnowar moze takze podtrzymywac tem-

perature przygotowanych potraw. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od wiasciwej eksploatacji,
dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usuna¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynnosci przygotowawcze
opisane w dalszej czeSci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Urzadzenie zostato zaprojektowane do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie
go w zastosowaniach komercyjnych np. zaktadach gastronomicznych.

Urzadzenie stuzy tylko do obrdbki termicznej potraw, bezpo$rednio umieszczonych we-
wnatrz misy. Zabronione jest wykorzystanie urzadzenia w innym charakterze. Urzgdzenie
nie stuzy do podgrzewania i gotowania wody lub innych ptyndw. Urzadzenie nie stuzy do
przygotowywania potraw przez smazenie w gtebokim tuszczu. Nie umieszcza¢ w misie po-
traw w opakowaniach wykonanych z tworzyw sztucznych. Misa nie moze by¢ wykorzystana
poza urzgdzeniem, np. w piekarniku lub na kuchence.

Zabronione jest przygotowywanie potraw bezposrednio w obudowie urzgdzenia. Obudowa
nie jest w Zaden sposob zabezpieczona przed wnikaniem ptyndw (wody). Umieszczenie
potrawy bezposrednio w obudowie doprowadzi do uszkodzenia produktu, a takze moze by¢
przyczyng zwarcia elektrycznego, porazenia pradem elektrycznym il lub pozaru.
Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja urzadzenia. Wszelkie
naprawy produktu muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt naprawy.
Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ urzadzenie pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Urzadzenie podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie na-
lezy dotykac misy, pokrywy, obudowy oraz innych elementow umieszczonych wewnatrz misy
podczas pracy, oraz bezposrednio po jej zakonczeniu, grozi to powaznym poparzeniem.
Urzgdzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku 8 lat lub starsze, jezeli zostanie
zapewniony nadzor lub instrukcje skupiajace sig na uzyciu urzadzenia w bezp|eczny Sposob
oraz jezeli zrozumiejg ryzyko zwiazane z uzyciem. Czyszczenie i konserwacja nie mogg
by¢ przeprowadzone przez dzieci, chyba Ze sg starsze niz 8 lat i s3 nadzorowane. Trzymaj
urzadzenie oraz jego kabel zasilajacy poza zasiegiem dzieci mtodszych niz 8 lat.

Zalecenia dotyczgce transportu oraz instalacji
Urzadzenie moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, rownym i niepalnym podtozu
odpornym na dziatanie wysokich temperatur. Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego
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urzgdzenia oraz zywnosci na nim umieszczonej.

Nalezy zapewni¢ przerwe co najmniej 10 cm dookota bocznych, zewnetrznych Scianek urza-
dzenia. Nad urzgdzeniem nie umieszcza¢ materiatdw nieodpornych na dziatanie wysokiej
temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje urzagdzenia. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi
np. stotu. Urzadzenia nie ustawiac w poblizu tatwopalnych materiatdw, np. firan lub zaston.
Nad urzadzeniem nie nalezy umieszcza¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy
uwalniana jest para wodna, ktdra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢
przyczyng porazenia elekirycznego.

Zabronione jest wiercenie w urzadzeniu jakichkolwiek otworéw, a takze jakakolwiek inna
modyfikacja urzgdzenia nieopisana w instrukcji.

Urzadzenie przenosic tylko ostudzone, chwytajgc za uchwyty. Nie przemieszczaé urzadze-
nia ciggnac za kabel zasilajacy.

Temperatura w migjscu instalacji i uzytkowania urzadzenia musi sie zawiera¢ w przedziale
+10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodne;.

Zalecenia dotyczace podigczania urzgdzenia do zasilania

Przed podigczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, ze napiecie, czestotliwosé
i wydajnos¢ sieci zasilajgcej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Wtyczka musi pasowac do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wtyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie.

Urzadzenie musi by¢ podigczone bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgce).
Zabronione jest korzystanie z przedtuzaczy, rozgateznikéw i gniazd podwajnych. Obwod
sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewod ochronny oraz zabezpieczenie ¢o naj-
mniej 16 A.

Unika¢ kontaktu kabla zasilajagcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i
powierzchniami. Podczas pracy produktu kabel zasilajagcy musi by¢ zawsze w petni roz-
winiety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi
urzadzenia. UtoZenie kabla zasilajgcego nie moze powodowac ryzyka potkniecia. Gniazdko
zasilajgce powinno znajdowac sie w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwos$¢ szybkiego
odtgczenia wtyczki kabla zasilajgcego urzadzenie. Podczas odtgczania wtyczki kabla zasila-
jacego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odigczy¢ od
sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany.
Nie uzywa¢ produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub wtyczka. Kabel zasilajacy lub
wtyczka nie mogq zosta¢ naprawione w przypadku uszkodzenia tych elementoéw nalezy je
wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecania dotyczgce uzytkowania

OSTRZEZENIE! Misa, pokrywa i obudowa mogg by¢ gorgce w trakcie i bezposrednio po
uzyciu. Nie nalezy ich dotyka¢ gdyz grozi to powaznymi poparzeniami. Odczeka¢ do osty-
gniecia elementow urzadzenia. Jezeli zajdzie potrzeba przeniesienia tych elementéw przed
ostygnieciem, nalezy chwytac je tylko za uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowac
rekawice zabezpieczajgce przed skutkami dziatania wysokiej temperatury.
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Nie uruchamia¢ urzadzenia bez misy lub z pustg misa.

Upewnic sie, ze podtoga w poblizu miejsca uzytkowania urzgdzenia nie jest $liska. Pozwoli
to unikng¢ poslizgniecia, ktére moze spowodowac grozne urazy.

Produkty spozywcze umieszczone w misie nie mogg wystawac ponad krawedz misy. Kra-
wedzZ pokrywy i misy musza mie¢ ze sobg kontakt na catej dtugosci.

Podczas przygotowywania potraw nalezy caly czas je obserwowac. Zywnos¢ pozostawiona
bez nadzoru moze ulec spaleniu, ktdre moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen.
Pokrywe nalezy przenosic korzystajac tylko z uchwytu.

Unika¢ gwaltownych zmian temperatur np. umieszczania zmrozonych potraw w rozgrzanej
misie lub wlewaniu / zanurzaniu rozgrzanej misy w zimnej wodzie. Misy nie stosowac¢ do
przygotowywania potraw w piekarnikach, kuchenkach, piecykach itp. Misy nie wstawia¢ do
zamrazarki. Mise mozna wstawi¢ do lodowki, gdzie temperatura nie spada ponizej 0 °C. Po
wyjeciu misy z lodowki nalezy odczekac okoto 30 minut na zagrzanie sie misy.

W trakcie przygotowywania potraw stosowaé akcesoria i narzedzia wykonanych z takich
materiatow, ktore wytrzymajg temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione jest wyko-
rzystywanie do tego gotych rak.

Nie stosowac ostrych metalowych narzedzi, ktére mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie misy.
Jezeli w trakcie lub po przygotowaniu potrawy pozostang wewnatrz misy resztki zywno-
$ci nalezy je usungC przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki zywnosci mogq ulec
spaleniu, powodujgc powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptynaé na smak
przygotowywanej potrawy. Moga by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy uzywac
narzedzi wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujgcych temperature wy-
twarzang przez produkt. Nie stosowaé narzedzi ostrych oraz wykonanych z metalu. Takie

narzedzia moga uszkodzi¢ powierzchnie misy oraz wyposazenia.
0BSLUGA PRODUKTU

Instalacja, uruchomienie i obstuga urzgdzenia

Produkt nalezy rozpakowacé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz Zaleca si¢ zachowac opakowanie, moze
by¢ pomocne przy pézniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Zaleca sie mise napeti¢ zywnoscig przed umieszczeniem jej w obudowie. Zmniejszy to ryzyko zabrudzenia obudowy zywnoscia.
Jezeli zewnetrzna cze$¢ misy zostanie zabrudzona zywnoscig, nalezy dokfadnie oczysci¢ zabrudzone miejsca przed umieszcze-
niem misy wewnatrz obudowy.

Wewnatrz misy umiesci¢ produkty spozywcze. Misg nakry¢ pokrywa i upewni¢ sig, ze krawedz pokrywy przylega do krawedzi
misy. Mise z zywno$cig umiesci¢ w obudowie produktu.

Upewni¢ sie, ze pokretto sterujgce znajduje sie w pozycji OFF — oznacza to wytaczone urzadzenie.
Podtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka.

Przestawic pokretto w jeden z trzech tryb6w pracy. Zaswieci sie lampka kontrolna.

WARM - tryb podtrzymywania temperatury ugotowanej potrawy.

LOW - tryb gotowania w nizszej temperaturze.

HIGH - tryb gotowanie w wyzszej temperaturze.

UWAGA!

Czas gotowania, bez wzgledu na wybrana temperature nie powinien przekroczy¢ 8 godzin.

Po zakoriczeniu gotowania mozna ustawic tryb podtrzymywania temperatury. Nie nalezy przekracza¢ 4 godzin pracy w tym trybie.
Po tym czasie potrawa moze zacza¢ wysychac i straci¢ walory smakowe.

OSTRZEZENIE! W trakcie pracy oraz bezposrednio po jej zakonczeniu: misa, pokrywa oraz obudowa mogg by¢ nagrzane do
wysokiej temperatury. Nalezy zachowac ostrozno$¢. Kontakt z nagrzanymi elementami moze prowadzi¢ do powaznych poparzen.
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Porady dotyczgce korzystania z wolnowaru

Wiekszo$¢ zywnosci nadaje sie do wolnego gotowania, ale zaleca si¢ przestrzega¢ nastepujacych zalecen.

Dla osiggniecia najlepszych efektéw misa wolnowaru powinna by¢ napetniona przynajmniej w pofowie.

Wolne gotowanie zatrzymuje wilgo¢ w potrawach. Dla zmniejszenia wilgotno$ci potrawy, nalezy po ugotowaniu zdja¢ pokrywe i
ustawi¢ wysoka temperature gotowania na czas 30 — 45 minut.

Pokrywa nie jest uszczelniania. Nie nalezy jej jednak zdejmowaé bez powodu. kazde zdjecie pokrywy podczas przygotowywania
potrawy powinno skutkowa¢ dodaniem ok. 10 minut do czasu gotowania podanego w przepisie.

W przypadku przygotowywania zupy nalezy zostawi¢ ok. 5 cm wolnej przestrzeni pomigdzy pokrywa, a powierzchnig zupy.
Wolnowaru nie nalezy stosowac do podgrzewania potraw, ale mozna w wolnowarze umie$ci¢ potrawe zaraz po przygotowaniu w
innym naczyniu i wykorzysta¢ wolnowar do podtrzymania ciepta potrawy.

W przypadku przystosowywania tradycyjnego przepisu do wolnowaru moze by¢ potrzebna mniejsza ilo$¢ ptynu. Ze wzgledu na
nizszg temperature niz w przypadku tradycyjnego gotowania, plyn z potrawy paruje wolniej.

Warzywa przed umieszczeniem w wolnowarze nalezy pocig¢ na niewielkie, réwne kawatki, a nastepnie delikatnie przysmazy¢
przed ok. 2 — 3 minut. Ze wzgledu na dtuzszy czas przygotowywania warzyw niz migsa nalezy je umiesci¢ na samym dole misy i
zadbag, aby byly caly czas zanurzone w ptynie potrawy.

Ttuszcz z migsa przygotowywanego w wolnowarze nie wytapia sig¢ w takim stopniu jak w przypadku tradycyjnego gotowania. W
zaleznosci od upodoban nalezy odcig¢ ttuszcz od migsa przed umieszczeniem w wolnowarze.

Wiekszos¢ przepiséw dotyczacych gotowania w wolnowarze wymaga gotowania przez 8-10 godzin w niskiej temperaturze i 4-6
godzin w wyzszej temperaturze.

Po przygotowaniu potrawy w wolnowarze, nagrzana i przykryty misa utrzymuje ciepto potrawy przez ok. 30 minut. Jezeli potrzeb-
ne bedzie dtuzsze utrzymanie ciepta potrawy nalezy wigczy¢ program podtrzymywania ciepta potrawy. Nie nalezy jednak podtrzy-
mywac ciepta potrawy dtuzej niz 4 godziny. Po tym czasie potrawa zacznie wysychac i traci¢ walory smakowe.

Wolne gotowanie moze czesciowo pozbawi¢ potrawe waloréw smakowych, nalezy uzy¢ wigkszej ilosci przypraw niz w przypadku
gotowania tradycyjnego.

Misy nie nalezy zbyt dtugo zanurza¢ w wodzie. Dolna krawedz misy jest pozbawiona glazury i bedzie chtong¢ wode. Mise mozna
napetni¢ wodg na diuzszy czas, na przyktad na potrzeby odmoczenia resztek zywnosci podczas czyszczenia.

Konserwacja produktu

OSTRZEZENIE! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu
nalezy wyja¢ wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

UWAGA! Obudowa urzadzenia nie moze by¢ zanurzana w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie. Obudowy nie mozna my¢ pod
biezaca woda, w zmywarkach lub wodg pod wysokim cisnieniem.

Wszystkie czynno$ci zwigzane z czyszczeniem nalezy przeprowadzi¢ po catkowitym ostygnieciu wszystkich elementéw produktu.
Nie nalezy przyspiesza¢ studzenia elementéw produktu, np. przez zanurzenie lub polewanie woda. Rozgrzana misa i szklana
pokrywa przy gwattownej zmianie temperatury moga peknag.

Produkt stuzy do przygotowywania zywnosci umieszczonej misie, wobec czego nalezy zadbac o zachowanie wiasciwej higieny,
aby przygotowywanie zywno$ci byto bezpieczne.

Misa oraz pokrywe mozna my¢ pod strumieniem biezgcej wody. Dopuszczone jest takze mycie misy oraz pokrywy w zmywarce.
Nie zaleca sie jednak zbyt czestego korzystania z mycia w zmywarce gdyz moze to prowadzi¢ do zniszczenia powierzchni mytych
w ten sposdb elementow.

Do czyszczenia uzywac tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej
woda (obudowa) lub sptukaé strumieniem biezacej wody (pozostate elementy). Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub
pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczyscic przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktore pozostaty na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikdw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczy$ci¢ za pomocg odkurzacza.

Magazynowanie i transport produktu

Produkt podczas magazynowania przechowywaé w zamykanych pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca sie magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktow warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzasami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.
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DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67661
Napigcie znamionowe [V~ 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50 - 60
Moc znamionowa w] 320
Klasa izolacji |
Pojemnos¢ misy Mn 56
Masa obudowy [ka] 1
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PRODUCT CHARACTERISTICS
Slow cooker is an appliance used for slow food preparation at low temperature, which does not cause food to boil. Thanks to this,
food does not lose its nutritional properties and does not burn. The slow cooker is particularly suitable for preparing soups, stews,

stock, bigos stew, fricassee, jams, etc. The slow cooker can also sustain the temperature of the prepared food. Proper, reliable
and safe operation of the product depends on appropriate use, that is why you should:

Read and keep the entire manual before the first use of the product.

The supplier shall not be held liable for any damage or injury resulting from improper use of the product, failure to observe the
safety regulations and recommendations of this manual. Use of the product for purposes other than those for which it was intend-
ed shall cause the loss of the user’s rights to the guarantee and under warranty.

ACCESSORIES

The product is supplied complete and does not require assembly. However, before using the product, remove all packaging and
transport protection elements. Preparatory activities described later in this manual are also required.

GENERAL INSTRUCTIONS FOR USE

The appliance has been designed for home use and is not allowed to be used in commercial
applications, e.g. in catering facilities.

The appliance can be used only for heat processing of food placed directly inside the bowl. It
is forbidden to use the appliance in any other way. The appliance cannot be used to heat or
boil water or other liquids. The appliance cannot be used for preparing dishes by deep-frying.
Do not place food in plastic packaging in a bowl. The bowl must not be used outside the
appliance, e.g. in an oven or cooker.

Itis forbidden to prepare food directly in the appliance housing. The housing is in no way pro-
tected against the ingress of liquids (water). Placing food directly in the housing will damage
the appliance and may result in short circuit, electric shock and/or fire.

It is forbidden to repair, disassemble or modify the appliance on one’s own. All repairs to the
product must be carried out by an authorised service centre.

The appliance must be kept under supervision at all times during operation.

WARNING! The product heats up to high temperature during operation, do not touch the
bowl, the lid, housing or other components placed inside the bowl during operation and im-
mediately after operation as this may cause severe burns.

The appliance may be used by children 8 years or older if supervision or instructions focusing
on safe use are provided and if they understand the risks involved. Cleaning and mainte-
nance may not be carried out by children unless they are older than 8 years and are super-
vised. Keep the appliance and its power cord out of reach of children under 8 years of age.

Recommendations concerning transport and installation

The appliance may only be placed on a hard, flat, level, non-flammable and resistant to high
temperatures surface. The surface should be able to withstand the weight of the appliance
itself and of the food placed on it.

There must be a gap of at least 10 cm around the side external walls of the appliance. Do not
place materials above the appliance which are not resistant to high temperatures. This will
allow for the proper ventilation of the appliance. Do not place near edges of, e.g. a table. Do
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not place the appliance near flammable materials, e.g. curtains or drapes.

Do not place any electrical equipment above the appliance. During operation, water vapour
is released, which can cause a short circuit in the electrical system and lead to electric shock.
It is forbidden to drill any holes in the appliance, as well as making any other modifications
of the appliance not described in the manual.

Move the appliance only when cooled, grasping the housing. Do not move the appliance by
pulling on the power cord.

The temperature at the place of installation and use of the appliance must be within the range
of +10 °C + +38 °C, and the relative humidity must be below 90% without condensation.

Recommendations for connecting the appliance to the power supply

Before connecting the appliance to the power supply, make sure that the voltage, frequency
and performance of the power supply corresponds to the values shown on the appliance’s
rating plate. The plug must fit into the socket. It is forbidden to modify the plug or socket in
any way for the purpose of fitting.

The appliance must be connected directly to a single power supply socket. It is forbidden to
use extension cords, adapters or double outlets. The power supply circuit must be fitted with
a protective conductor and at least a 16 A protective device.

Avoid contact of the power cord with sharp edges, hot objects or surfaces. During operation,
the power cord must always be fully extended and the position of the power cord must be set
so that it does not become an obstacle during appliance operation. The power cord should
not be placed in a manner that would pose a risk of tripping. The power supply socket should
be located in a place where it is always possible to quickly remove the appliance power cord
plug. Always pull the power cord by the plug housing when unplugging it, never by the cord.
If the power cord or the plug is damaged, immediately disconnect it from the power supply
and contact an authorised service centre of the manufacturer for replacement. Do not use the
product with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired and
must be replaced with a new one that is free of defects if these components are damaged.

Instructions for use

WARNING! The bowl, lid and housing can be hot during and immediately after use. Do not
touch them, as it may cause severe burns. Allow the appliance components to cool down.
If you need to move these components before they cool down, hold them by the handles
provided for this purpose. Use heat protection gloves.

Do not start the appliance without the bowl installed or with an empty bow.

Make sure that the floor near the place of use of the appliance is not slippery. This will
prevent slipping, which can cause serious injuries.

Foodstuffs placed in the bowl must not protrude over the edge of the bowl. The edges of the
lid and the bowl must be in contact with each other along their entire length.

Observe the food at all times during its preparation. Food left unattended can burn, which can
cause fire and serious burns.

Move the lid using the handle only.

Avoid sudden temperature changes, e.g. placing frozen food in a hot bowl or pouring / im-
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mersing a hot bowl in cold water. Do not use the bowl for preparation of dishes in ovens,
cookers, stoves, etc. Do not put the bowl in the freezer. The bowl can be placed in the re-
frigerator, where the temperature does not drop below 0 °C. After taking the bowl out of the
refrigerator, wait approximately 30 minutes for the bowl to get warm.

When preparing food, use accessories and tools made of such materials which will withstand
the temperature generated by the product. It is forbidden to use bare hands for this purpose.
Do not use sharp metal tools which could damage the surface of the bowl.

If any food is left inside the bowl during or after preparation, remove the food remains before
preparing another dish. Food remains can be burned, causing smoke, unpleasant smell, and
affect the taste of the prepared food. They may also be the cause of fire. Use utensils made
of wood or plastic able to withstand the temperature generated by the product. Do not use
sharp or metal utensils. Such utensils can damage the bowl and accessories’ surface.

PRODUCT OPERATION

Installation, start-up and operation of the appliance

The product must be unpacked and all parts of the packaging removed. It is recommended to keep the packaging, as it can be
helpful in further transporting and storing of the product.

Clean the product according to the instructions specified in the “Product Maintenance” section.

Itis recommended to fill the bowl with food before placing it in the housing. This will reduce the risk of contamination of the housing
with food. If the outside of the bowl is contaminated with food, thoroughly clean the contaminated areas before placing the bowl
inside the housing.

Place the foodstuffs inside the bowl. Cover the bowl with the lid and make sure that the edge of the lid is aligned with the edge of
the bowl. Place the bowl with the food in the product housing.

Make sure the control knob is in the OFF position - this means the appliance is turned off.
Plug the power cord plug into the socket.

Turn the control knob to one of the three operating modes. The indicator light will come on.
WARM - the mode of sustaining the temperature of the cooked food.

LOW — lower temperature cooking mode.

HIGH - higher temperature cooking mode.

CAUTION!

The cooking time, regardless of the selected temperature, should not exceed 8 hours.

When you have finished cooking, you can set the heat-sustaining mode. Do not exceed 4 hours of operation in this mode. After
this time the food may start to dry out and lose its flavour.

WARNING! During and immediately after operation, the bowl, lid and the housing can heat up to a high temperature. Caution must
be maintained. Contact with hot components can lead to severe burns.

Advice on using the slow cooker

Most food is suitable for slow cooking, but we recommend that you adhere to the following instructions.

For best results, the slow cooker bowl should be at least half full.

Slow cooking keeps moisture in the food. To reduce the food moisture, remove the lid after cooking and set the high cooking
temperature for 30 — 45 minutes.

The lid is not sealed. However, do not remove it without reason. Each time the lid is removed during the preparation of a dish, you
should add approx. 10 minutes to the cooking time specified in the recipe.

When preparing a soup, leave a clearance of approx. 5 cm between the lid and the surface of the soup.

The slow cooker should not be used to heat food, but it is possible to place the food in the slow cooker immediately after prepa-
ration in another dish and use the slow cooker to keep the food warm.

If the traditional recipe is adapted to the slow cooker, less liquid may be needed. Due to the lower temperature than traditional
cooking, the liquid evaporates more slowly.

Cut the vegetables into small, even pieces and fry them gently for approx. 2 — 3 minutes before placing them in the slow cooker.
Due to the longer preparation time than meat, vegetables should be placed at the very bottom of the bowl and immersed in the
liquid of the food at all times.

Fat from the meat prepared in a slow cooker does not drip in the same way as in traditional cooking. Depending on your prefer-
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ence, cut off the fat from the meat before placing it in the slow cooker.

Most slow cooker recipes require 8-10 hours of low-temperature cooking and 4-6 hours of high-temperature cooking.

After preparing the food in the slow cooker, the heated and covered bowl keeps the food warm for approx. 30 minutes. If you need
to keep your food warm for a longer period of time, you should start the heat-sustaining mode. However, do not keep the food
warm for more than 4 hours. After this time the food will start to dry out and lose its flavour.

Slow cooking may partially deprive the food of its flavour, therefore more spices should be used than in traditional cooking.

The bowl should not be submerged in water for too long. The lower edge of the bowl is free of glaze and will absorb water. The
bowl can be filled with water for a longer period of time, for example to soak food remains during cleaning.

Product maintenance

WARNING! All maintenance works must be carried out with the product switched off. To do this, unplug the power cord plug
from the socket.

CAUTION! Never immerse the appliance housing in water or any other liquid. The appliance cannot be cleaned under running
water, high-pressure water jet or in a dishwasher.

All cleaning operations must be carried out after all product components have cooled down completely. Do not speed up the
cooling of product components, e.g. by dipping them in water or pouring water on them. When heated, the bowl and the glass lid
can break if the temperature changes rapidly.

The product is used to prepare food placed directly in the bowl, therefore care must be taken to maintain proper hygiene so that
the preparation of food is safe.

The bowl and lid can be washed under running water jet. It is also possible to wash the bowl and accessories in the dishwasher.
However, it is not recommended to clean with the use of the dishwasher too often, as this can lead to damage to the surface of
the cleaned components.

Use a mild dishwashing agent for cleaning. Remove solution residues with a cloth soaked in water (housing) or rinse with a stream
of running water (other components). Wipe the product dry or leave to dry after cleaning it.

The product should be cleaned before the first use and after each use, after waiting for it to cool down completely. Clean any food
residue remaining on the product to prevent it from burning when used again, and to prevent the product's performance from
being impaired.

Do not use solvents, caustics, alcohol, petrol or abrasives for cleaning.

Clean the lid's ventilation openings with a vacuum cleaner.

Product storage and transport

During storage, keep the product indoors in closed rooms, and make sure it is not exposed to dust, dirt, or moisture. It is recom-
mended to store the product in its original packaging.

Store the product in operating position. Do not stack products in layers. Do not place anything on the product during storage.
Transport the product in its original packaging. Protect against excessive shocks during transportation. Do not place anything on
the product during transport.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit Value
Catalogue No. 67661
Rated voltage [V~ 220-240
Rated frequency [Hz] 50 - 60
Rated power w] 320
Insulation class |
Bowl capacity 0] 56
Housing weight [ka] 1
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PRODUKTBESCHREIBUNG
Der Schongarer ist ein Gerat zur langsamen Zubereitung von Speisen bei niedriger Temperatur, bei der die Speisen nicht zum
Kochen gebracht werden. Dadurch verlieren Speisen nicht ihre Nahrwerte und brennen nicht an. Der Schongarer eignet sich
besonders zum Zubereiten von Suppen, Gulasch, Briihen, Bigos, Frikassees, Marmeladen usw. Der Schongarer kann auch die

konstante Temperatur der zubereiteten Speisen halten. Der stérungsfreie, zuverlassige und sichere Betrieb des Gerates hangt
von der ordnungsgemafen Verwendung ab, deshalb:

Lesen Sie vor Beginn der Arbeiten die gesamte Bedienungsanleitung durch und bewahren Sie sie fiir die weitere Nut-
zung auf.

Der Lieferant haftet nicht fir jegliche Schaden und Verletzungen, die durch unsachgemaRe Verwendung des Gerétes, Nichtbe-
achtung der Sicherheitsvorschriften und Empfehlungen dieser Bedienungsanleitung entstehen. Die unsachgeméafle Verwendung
des Gerates fiihrt ebenfalls zum Erldschen der Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche.

ZUBEHOR

Das Produkt wird komplett geliefert und muss nicht montiert werden. Entfernen Sie jedoch vor der Verwendung des Produktes
alle Verpackungen und Transport-Schutzvorrichtungen. Die im folgenden Abschnitt dieser Bedienungsanleitung beschriebenen
Vorbereitungsschritte sind ebenfalls erforderlich.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlieflich fiir den hauslichen Gebrauch bestimmt und darf nicht in ge-
werblichen Anwendungen, z.B. in Gastronomiebetrieben, verwendet werden.

Das Gerat dient nur zur thermischen Verarbeitung von direkt in der Schiissel platzierten
Lebensmitteln. Das Gerét darf nicht fir andere Zwecke verwendet werden. Das Gerét ist
nicht zum Erhitzen oder Kochen von Wasser oder anderen FlUssigkeiten bestimmt. Das
Gerét ist nicht flr die Zubereitung von Speisen im Frittierverfahren vorgesehen. Legen
Sie Lebensmittel in Kunststoffverpackungen nicht in die Schissel. Die Schissel darf
nicht auBerhalb des Gerates, z.B. in einem Ofen oder Herd, verwendet werden.

Es ist verboten, Speisen direkt im Gehause des Gerates zuzubereiten. Das Gehause ist in
keiner Weise gegen das Eindringen von Flissigkeiten (Wasser) geschiitzt. Wenn Sie Le-
bensmittel direkt in das Gehause legen, wird das Gerat beschadigt und dies kann zu einem
Kurzschluss, Brand oder Stromschlag filhren.

Es ist verboten, das Produkt selbst zu reparieren, zu zerlegen oder zu modifizieren. Alle
Reparaturen am Produkt missen von einer autorisierten Servicestelle durchgefiihrt werden.
Das Gerat muss wahrend des Betriebs stets unter Aufsicht gehalten werden.

WARNUNG! Das Gerat erwarmt sich wahrend des Betriebs auf hohe Temperaturen. Be-
rihren Sie wahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb nicht die Schiissel, den Deckel,
das Gehause oder andere Elemente, die sich im Inneren der Schissel befinden, da dies zu
schweren Verbrennungen flihren kann.

Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt oder in
den sicheren Gebrauch des Gerates unterwiesen werden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Reinigung und Benutzerwartung diirfen nicht von Kindern durchgeftihrt
werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und werden standig beaufsichtigt. Bewahren
Sie das Gerét und dessen Kabel aufierhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
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Hinweise zum Transport und zur Installation

Das Gerét darf nur auf einen harten, ebenen, nicht brennbaren und hitzebestandigen Unter-
grund gestellt werden. Der Untergrund solite dem Gewicht des Gerates selbst und dem Ge-
wicht der darin befindlichen Lebensmittel standhalten kénnen.

Halten Sie einen Freiraum von mindestens 10 cm an allen Seitenaufenwanden des Geréates
ein. Legen Sie keine nicht hitzebestandigen Materialien tber das Produkt. Dadurch kann das
Produkt gut belliftet werden. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Kanten, z.B. eines
Tisches. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materialien wie Vorhangen
oder Gardinen auf.

Stellen Sie keine elektrischen Geréate tber das Gerat. Wahrend des Betriebs wird Wasser-
dampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss der elektrischen Anlage und einem elektrischen
Schlag flihren kann. i

Es ist verboten, Locher in das Gerat zu bohren sowie andere Anderungen am Geréat vorzu-
nehmen, die nicht in der Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Transportieren Sie das Gerat nur, wenn es abgekihlt ist, indem Sie das Gehause greifen.
Bewegen Sie das Geréat nicht durch Ziehen am Netzkabel.

Die Temperatur am Aufstellungs- und Einsatzort des Gerates muss im Bereich von +10°C
bis +38°C liegen und die relative Luftfeuchtigkeit muss unter 90% ohne Kondensation von
Wasserdampf liegen.

Hinweise fiir den Anschluss des Gerétes an das Stromnetz

Bevor Sie das Gerét an das Stromnetz anschlieRen, vergewissern Sie sich, dass Span-
nung, Frequenz und Kapazitat des Stromnetzes mit den auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Werten Ubereinstimmen. Der Stecker muss in die Steckdose passen. Es ist
verboten, den Stecker oder die Steckdose auf irgendeine Weise so zu verandemn, dass sie
zZusammenpassen.

Das Gerat muss direkt an eine Einzelsteckdose angeschlossen werden. Es ist verboten,
Verlangerungskabel, Steckverteiler und Doppelsteckdosen zu verwenden. Der Netzkreis
muss mit einem Schutzleiter und einem Schutz von mindestens 16 A ausgestattet sein.
Vermeiden Sie den Kontakt des Netzkabels mit scharfen Kanten sowie heilen Gegenstén-
den oder Oberflachen. Bei der Verwendung des Gerates muss das Netzkabel immer voll-
standig ausgezogen sein und seine Position so festgelegt werden, dass der Betrieb des
Gerates nicht behindert wird. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass keine Stolpergefahr be-
steht. Die Steckdose sollte immer so angeordnet sein, dass der Stecker des Netzkabels des
Gerates schnell gezogen werden kann. Ziehen Sie das Netzkabel immer am Steckergehau-
se, niemals am Netzkabel.

Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt sind, ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose und wenden Sie sich zum Austausch an eine autorisierte Servicestelle
des Herstellers. Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem beschadigten Netzkabel oder Ste-
cker. Das Netzkabel und der Stecker dtirfen nicht repariert werden. Sind diese Komponenten
beschadigt, miissen sie durch neue, fehlerfreie ersetzt werden.
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Hinweise zur Geréteverwendung

WARNUNG! Die Schussel, der Deckel und das Gehause kénnen wahrend und unmittelbar
nach dem Gebrauch heil® sein. Beriihren Sie sie nicht, da dies zu schweren Verbrennungen
flhren kann. Lassen Sie die Elemente des Gerates vollstandig abkuhlen. Wenn es notwen-
dig ist, diese Elemente vor dem Abkuhlen zu bewegen, halten Sie sie an den dafiir vorge-
sehenen Griffen fest. Verwenden Sie Handschuhe, die vor hohen Temperaturen schiitzen.
Betreiben Sie das Gerat nicht ohne Schiissel oder mit einer leeren Schissel.

Stellen Sie sicher, dass der Boden in der Nahe des Einsatzortes des Geréates nicht rutschig
ist. Dadurch wird ein Verrutschen verhindert, das zu schweren Verletzungen fiihren kann.

In die Schussel gelegte Lebensmittel diirfen nicht Giber den Rand der Schiissel hinausragen.
Die Rénder des Deckels und der Schiissel mussen Uber die gesamte Lange miteinander in
Kontakt stehen.

Bei der Zubereitung von Speisen sind sie stets zu beobachten. Unbeaufsichtigte Lebensmittel
kdnnen verbrannt werden, was zu einem Brand und schweren Verbrennungen fuhren kann.
Bewegen Sie den Deckel nur mit dem Griff.

Vermeiden Sie pl6tzliche Temperaturschwankungen, z.B. das Einfillen von gefrorenen Le-
bensmitteln oder von kaltem Wasser in eine heifle Schissel / das Eintauchen der heilRen
Schussel in kaltes Wasser. Verwenden Sie die Schiissel nicht zur Zubereitung von Speisen
in Ofen, Herden usw. Stellen Sie die Schussel nicht in den Gefrierschrank. Die Schissel
kann in den Kuhlschrank gestellt werden, in dem die Temperatur nicht unter 0°C sinkt. Nach-
dem Sie die Schiissel aus dem Kuhischrank genommen haben, warten Sie ca. 30 Minuten,
bis sich die Schussel erwarmt hat.

Verwenden Sie bei der Zubereitung von Speisen Zubehdr und Werkzeuge aus solchen Ma-
terialien, die der vom Produkt erzeugten Temperatur standhalten. Es ist verboten, dies mit
bloRen Handen zu tun.

Verwenden Sie keine scharfen Metallwerkzeuge, die die Oberflache der Schiissel bescha-
digen konnten.

Wenn wahrend oder nach der Speisenzubereitung Speisereste in der Schissel verbleiben,
soliten sie vor der Zubereitung der nachsten Speise entfernt werden. Speisereste kdnnen
verbrannt werden, was zu Rauch und unangenehmem Geruch flihrt, sowie den Geschmack
der zubereiteten Speise beeintrachtigen. Sie kdnnen auch die Ursache eines Brandes sein.
Verwenden Sie zum Entfernen der Speisereste Werkzeuge aus Holz oder Kunststoff, die
der vom Produkt erzeugten Temperatur standhalten. Verwenden Sie keine scharfen oder
metallischen Werkzeuge. Solche Werkzeuge konnen die Oberflache der Schiissel und der
AusrUstung beschadigen.

GERATEBEDIENUNG

Installation, Inbetriebnahme und Wartung des Gerates

Das Produkt sollte ausgepackt werden, wobei alle Verpackungselemente vollsténdig entfernt werden sollten. Es wird empfohlen,
die Verpackung aufzubewahren, sie kann fir den spateren Transport und die Lagerung des Produktes hilfreich sein.

Waschen Sie das Gerat gemal den Anweisungen im Abschnitt ,Wartung des Gerétes".

Es wird empfohlen, die Schiissel vor dem Einsetzen in das Gehause mit Lebensmitteln zu fiillen. Dies verringert das Risiko, dass
das Gehause mit Lebensmitteln verschmutzt wird. Wenn die AuRenseite der Schiissel mit Lebensmitteln verunreinigt ist, reinigen
Sie die verunreinigten Bereiche griindlich, bevor Sie die Schiissel in das Gehause stellen.

Legen Sie Lebensmittel in die Schiissel. Decken Sie die Schiissel mit dem Deckel ab und stellen Sie sicher, dass der Rand des
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Deckels mit dem Rand der Schissel (ibereinstimmt. Legen Sie die Schiissel mit Lebensmitteln in das Produktgehéuse.

Vergewissern Sie sich, dass sich der Bedienknopf in der Position OFF befindet — dies bedeutet, dass das Gerat ausgeschaltet ist.
SchlieRen Sie den Stecker des Netzkabels an die Steckdose an.

Drehen Sie den Bedienknopf in eine der drei Betriebsarten. Die Kontrollleuchte leuchtet auf.

WARM - Modus fiir das Warmhalten von gekochten Speisen.

LOW - Garmodus bei niedrigerer Temperatur.

HIGH - Garmodus bei hdherer Temperatur.

ACHTUNG!

Die Garzeit sollte unabhangig von der gewahlten Temperatur 8 Stunden nicht Uberschreiten.

Nach Beendigung des Garvorganges kénnen Sie den Warmhaltemodus einstellen. Der Betrieb des Gerates in diesem Modus
sollte 4 Stunden nicht Uberschreiten. Nach dieser Zeit kann es vorkommen, dass die Speise austrocknet und ihren Geschmack
verliert.

WARNUNG! Wahrend und unmittelbar nach dem Betrieb erwdrmen sich die Schissel, der Deckel und das Gehduse auf eine
hohe Temperatur. Seien Sie besonders vorsichtig. Der Kontakt mit heiflen Elementen kann zu schweren Verbrennungen fiihren.

Tipps zur Verwendung des Schongarers

Die meisten Lebensmittel eignen sich zum langsamen Garen. Es wird jedoch empfohlen, die folgenden Anweisungen zu befolgen.
Fur beste Ergebnisse sollte die Schiissel des Schongarers mindestens halb voll sein.

Dank des langsamen Garens halt es die Feuchtigkeit in den Speisen. Um die Feuchtigkeit der Speisen zu verringern, entfernen
Sie den Deckel nach dem Garen und stellen Sie die hohe Gartemperatur fiir 30 — 45 Minuten ein.

Der Deckel ist nicht abgedichtet. Er sollte jedoch nicht ohne Grund entfernt werden. Jedes Mal, wenn Sie den Deckel wahrend der
Zubereitung der Speise abnehmen, sollten Sie die im Rezept angegebene Garzeit um ca. 10 Minuten verlangern.

Bei der Zubereitung einer Suppe einen Abstand von ca. 5 cm zwischen dem Deckel und der Oberflache der Suppe einhalten.
Der Schongarer sollte nicht zum Erhitzen von Speisen verwendet werden. Sie kdnnen die Speise jedoch unmittelbar nach dem
Garen in einem anderen GefaR in den Schongarer legen und diese mit dem Schongarer warm zu halten.

Mdglicherweise wird weniger Fliissigkeit bendtigt, um ein traditionelles Rezept zum Kochen mit dem Schongarer zu verwenden.
Aufgrund der niedrigeren Temperatur als beim traditionellen Kochen verdunstet die Flissigkeit langsamer.

Gemdse vor dem Einlegen in eine Schissel in kleine, gleichmaRige Stiicke schneiden und dann ca. 2-3 Minuten leicht anbraten.
Da Gemdise eine langere Zubereitungszeit als Fleisch benétigt, sollte es ganz unten in der Schiissel platziert und standig in die
Flissigkeit der Speisen eingetaucht werden.

Fett aus Fleisch, das in dem Schongarer zubereitet wird, schmilzt nicht so stark wie beim traditionellen Kochen. Je nach Wunsch
schneiden Sie das Fett vom Fleisch ab, bevor Sie es in den Schongarer legen.

Die meisten Rezepte fiir das Garen im Schongarer erfordern 8-10 Stunden bei niedriger Temperatur und 4-6 Stunden bei héherer
Temperatur.

Nach der Zubereitung der Speise im Schongarer hélt die beheizte und abgedeckte Schissel die Speise ca. 30 Minuten lang
warm. Muss eine Speise langer warm gehalten werden, aktivieren Sie das Programm zum Warmhalten. Halten Sie die Speise
jedoch nicht langer als 4 Stunden warm. Nach dieser Zeit trocknet die Speise aus und verliert ihren Geschmack.

Langsames Garen kann die Speise teilweise geschmacklos machen. Verwenden Sie mehr Gewiirze als beim traditionellen Kochen.
Die Schussel sollte nicht zu lange in Wasser getaucht werden. Der untere Rand der Schissel ist unglasiert und nimmt Wasser
auf. Die Schissel kann (iber einen langeren Zeitraum mit Wasser gefilllt bleiben, z.B. um Speisereste wéahrend der Reinigung
einfach zu entfernen.

Wartung des Gerétes

WARNUNG! Alle Wartungsarbeiten missen bei ausgeschaltetem Gerat durchgefiihrt werden. Ziehen Sie dazu den Stecker des
Netzkabels aus der Steckdose.

ACHTUNG! Das Gehause des Gerétes darf nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit getaucht werden. Das Gehéuse darf
nicht unter flieBendem Wasser, in der Spilmaschine oder unter Hochdruckwasser gewaschen werden.

Alle Reinigungsarbeiten miissen durchgefiihrt werden, nachdem alle Elemente des Produktes vollstandig abgekiihlt sind. Be-
schleunigen Sie nicht das Abkiihlen von Elementen des Produktes, z.B. durch Tauchen oder GieRen mit Wasser. Die beheizte
Schiissel und der Glasdeckel kdnnen brechen, wenn sich die Temperatur plétzlich andert.

Das Produkt dient zur Zubereitung von direkt in der Schissel platzierten Lebensmitteln, daher ist es auf die richtige Hygiene zu
achten, damit die Zubereitung von Lebensmitteln sicher ist.

Die Schiissel und der Deckel kénnen unter flieRendem Wasser gewaschen werden. Es ist auch erlaubt, die Schiissel und den
Deckel in der Spulmaschine zu reinigen. Es wird jedoch nicht empfohlen, den Schongarer zu oft in der Spilmaschine zu reinigen,
da dies zu einer Beschadigung der Oberfléache der gereinigten Elemente fiihren kann.

Verwenden Sie nur ein milder Kiichenreiniger zur Reinigung des Gerates. Reste des Kiichenreinigers mit einem mit Wasser ge-
trankten Tuch (Gehduse) entfernen oder unter flieBendem Wasser (andere Teile) absptilen. Wischen Sie das Produkt nach der
Reinigung trocken oder lassen Sie es trocknen.

Das Produkt sollte vor dem ersten Gebrauch und nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Lassen Sie es vor der Reinigung
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vollstandig abktihlen. Alle im Gerat verbleibenden Speisereste sollten entfernt werden, um zu verhindern, dass sie bei erneuter
Verwendung verbrennen und die Leistung des Produktes beeintrachtigen.

Lésungsmittel, Alkohol, Benzin, aggressive und scheuernde Reinigungsmittel dirfen nicht zur Reinigung verwendet werden.
Reinigen Sie die Liftungsoffnungen des Deckels mit einem Staubsauger.

Lagerung und Transport des Produktes

Lagern Sie das Produkt wahrend der Lagerung in geschlossenen Réumen, ohne es Staub, Schmutz oder Feuchtigkeit auszu-
setzen. Es wird empfohlen, das Produkt in der Originalverpackung zu lagem.

Lagern Sie das Produkt in seiner Arbeitsposition. Produkte nicht lagenweise stapeln. Stellen Sie wahrend der Lagerung nichts
auf das Produkt.

Transportieren Sie das Produkt in der Originalverpackung. Schiitzen Sie das Produkt wéhrend des Transports vor (ibermaRigen
StoRen. Stellen Sie wahrend des Transports nichts auf das Produkt.

TECHNISCHE DATEN
Parameter MaReinheit Wert
Katalog-Nr. 67661
Nennspannung [V~ 220 -240
Nennfrequenz [Hz] 50 - 60
Nennleistung w] 320
Schutzklasse |
Fassungsvermégen der Schiissel U] 56
Gehdusegewicht [ka] 1
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XAPAKTEPUCTWUKA U30ENUA

MennerHoBapka — 3T0 yCTPOICTBO, MCMOMb3yeMoe AN MEANEHHOTO MPUrOTOBNEHS BMIOA NPy HU3KOWM TemnepaType, koTopas
He NpuBOANT K KunsyeHuio bnioa. Bnarogaps atomy 6nioaa He TepsioT CBOMX NUTATENbHbLIX CBOMCTB, @ Takke He ropat. Mea-
NeHHOBapKa, B YaCTHOCTY, NOAXOAWT ANst NPUTOTOBMEHNS CYNOB, TYLUEHOTO Msica, 0TBapoB, GUroCOB, CTbH0, BapeHbs 1 T.n. Mep-
NEeHHOBapKa MOXET Takke MOAAepX1BaTb TemMnepaTypy NpuroToneHHbIx 6niog. MpasunbHas, HapexHas 1 beonacHas pabota
W130Eenns 3aBUCKT OT HaanexalLlel akenyaraLmum, NoaToMy:

Mepen Tem, kak NPUCTYNUTb K NCNONb30BaHWUIO NPOAYKTA, HeoGxoAUMo npo4yuTaTb BCe PYKOBOACTBO U COXPAHWUTL €ro.

3a ntoboit yiep6 1 NOBPEXAeHNS, BO3HUKLIME B pe3ymbTaTe UCMoNb30BaHNUs U3AENNs He Mo HasHaueHuo, HecobmniofeHus npa-
BIN 6E30MacHOCTY 1 PEKOMEHAALIMI, HAXOAALLMXCS B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, NOCTABLUMK HE HECET OTBETCTBEHHOCTY. Micnonb-
30BaHVe 13eNUs He N0 Ha3HAYeHUo MPUBOANT Takke K MOTEpe NPaB NoMb3oBaTeNs Ha rapaHTUIHOE 00CNyXXuBaHVe, a Takke
rapaHTUiHbIX 00S3aTeNbCTB.

AKCECCYAPbI

W3pnenve noctaensietcs B cobpaHHOM COCTOSHIM 1 He TpebyeT cBopku. Mepes ucnonb3oBaHeM U3Nenusi BCE YNakoBOUHbIE 1
3aLLUUTHBIE AMEMEHTbI, UCMONb3yeMble BO BPEMS TPAHCMOPTUPOBKY, AOMKHbI BbiTb yAaneHsl. HeoBX0AUMbI Takke NOAroToBUTENb-
Hble OnepaLyy, O caHHble B AanbHEMLLe YacTh PyKOBOACTBA.

OBLUME PEKOMEHOALIUM NO SKCMNNYATALIMA

YCTpOICTBO 3aMpOEKTUPOBAHO As AOMALLHENO UCMONb30BaHMS U 3anpeLLEeHO UCTonb30Ba-
HIe €ro B KOMMEPYECKIX LIeNsiX, Hanpumep, B 06bekTax 06LLUECTBEHHOMO MATaHNS.
YCTPOWCTBO UCMONb3YETCS TOMBKO Anst Tepmindeckon 0bpaboTku bnog, HenocpeacTBEHHO
MOMELLIEHHbIX BHYTPM YaLLn. 3anpeLLeHo UCronb3oBaHe YCTPOICTBA B ApyroM KayecTse.
YCTPOICTBO MCTONb3yeTest 45 MOAOrPeBa W NPUTOTOBIEHNS BOAbI UMW APYIUX KUOKOCTEN.
YCTPOWCTBO CAYXXUT Ans NPUroToBNEHNs Brikog nyTem xapki B opuTiope. He nomeluaiTe B
yaLuy 6ritofa B ynakoBKax, U3roToBMEHHbIX 13 NacTuka. Yalla He MOXeT 1Cronb30BaThes
BHE YCTPONCTBA, HanpuUMeEp, B JyXOBKe UIK Ha NiuTe.

3anpelLLaetcs npurotasnmeath 6nkoaa HenocpeacTBEHHO B Kopnyce YCTpoicTaa. Kopnyc Hu-
KOVM 06pa3oM He 3aLLMLLIEH OT MPOHUKHOBEHMS KUAKOCTY (Boabl). [omeluieHve 6rroaa Hero-
CPEeCTBEHHO B KOPMYC MPUBELET K NOBPEXAEHWIO N30ENNS, a Takke MOXET ObiTb MPUYMHON
BO3HWKHOBEHWS KOPOTKOTO 3aMbIKaHMS, OPXEHIS SMEKTPUYECKAM TOKOM W/ noxapa.
3anpeLLaeTcs CamoCToATENbHO PEMOHTUPOBATL, AEMOHTUPOBATL UMM MOAUMLMPOBATL
YCTPONCTBO. Bce peMoHTHbIe paboThl AOMKHbI ObITb BbINOMHEHb! B aBTOPU30BAHHOM CEp-
BVCHOM LIEHTpE.

Bo Bpems paboThbl MMeNiTe NOCTOSHHO YCTPONCTBO NOA HAbMaEHNEM.
NPEOYNPEXAEHWUE! YcTpoiicTao BO Bpemsi paboThbl HarpeBaeTcs 40 BbICOKOW Temnepary-
Pbl, HE NMPUKACaNTECh K YalLle, KPbILLIKE, KOpMyCy 1 ApYIM SieMEHTaM, HaXOAALLMCS BHYTP
yaLLm Bo Bpems paboTbl, MPSMO MOCIIE €€ OKOHYAHMS, 3TO FPO3UT CEPLE3HBIM OXKOTOM.
YCTPOWCTBO MOXET UCMOMb30BaTLCA AETbMM B BO3pacTe 8 feT u cTaplue, ecnv byaet obe-
CreYeH Ha30p UnK MHCTPYKLMM MO MCTONb30BaHIMK YCTPONCTBa Ge3onacHbIM 0bpasom, a
TakKe eCriv OHW NOVMYT PUCK, CBA3aHHBIA C 1o MCMonb3oBaH1eM. OUMCTKa 1 TEXHUYECKIIA
YXOf, He MOryT NPOBOAMTLCS AETbMU, NOXaMyiA, YTO OHU CTapLue 8 NeT U HaxoanaTes noa
MpMCMOTPOM. [lepxuTe YCTPONCTBO M €ro Kaberb NuTaHWs B MeCTe HeoCTyMHOM Ans fe-
Ten morioxe 8 ner.

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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PekomeHO0ayuu ro mpaHcropmupogke U ycmaHoske

YCTPOCTBO MOXET BbITb Pa3MELLEHO TOMBKO Ha TBEPAOW, POBHOM M HEFOPHOUEl MOBEPXHO-
CTW, YCTONYMBOM K BbICOKUM Temnepatypam. OCHOBaHWE JOIMKHO BbIAEPXKIMBATbL BEC CAMOTO
YCTPOICTBA W MULLIEBLIX MPOLYKTOB, MOMELLEHHBIX HA HEM.

Heobxoaumo obecrneunTb pacctosiHue He MeHee 10 cM BOKpyr GOKOBBIX, HapyXHbIX CTEHOK
ycTpolicTea. He pasmeLLaiiTe Haf YCTPOCTBOM Matepuarbl, He 0briafatoLLye CTOMKOCTbHO
K BbICOKM TemnepaTypam. JT0 N03BOMMT 0BECTIEUNTb HAANEXKALLYHO BEHTUMALMIO YCTPOWA-
cTBa. He pacnonaraiTe ero Bonman kpas, Hanpumep, ctora. He yctaHasnmeanTe yCTpoit-
CTBO BOMM3M NIETKOBOCMTAMEHAOLLMXCA MATEPKarioB, HANpUMep, THOMM UMk 3aHABECOK.
He nomeLLaiiTe Hag YCTPOACTBOM HUKaKWX SMEKTPUYECKUX YCTPONCTB. Bo Bpems paboThl
BbIENSeTCA BOASHOW Nap, KOTOPbIA MOXET MPUBECTM K KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO 3MeKTpo-
MPOBOAKY ¥ NPUBECTY K MOPAXKEHIO AMEKTPUYECKVM TOKOM.

3anpeLlaeTcs NpocBepnMBaTh B YCTPOMCTBE Kakue-nnbo OTBEPCTUS, a Takke Kakyto-nubo
MOLMUKALWMI YCTPOWCTBA, HE 0N CAHHYH B PYKOBOACTBE.

[epeHoCHTb MOXHO TONBbKO OCTbIBLUEE YCTPOWCTBO, CXBATUB 3a pyyku. He nepemeluaite
YCTPOWCTBO, epxa 3a kaberb nuTaHus.

Temnepatypa Ha MecTe YCTaHOBKM W MCMONb30BaHNS YCTPOWCTBA JOSMKHA HAXOOAUTLCA B
npenene ot +10°C go +38°C, a oTHOCUTENbHAs BNaXHOCTb A0MKHa ObiTb Huke 90 % 6e3
KOHZEHCcaLWM BOASHOTO napa.

PexomeH0auuu ro nodKrkYeHUro yempouicmea K UCMOYHUKY MUmaHust

Mepes NoaKIYEHNEM YCTPOWCTBA K UCTOMHUKY MUTaHUS YOEAUTECH B TOM, YTO Hanpshke-
HUe, YacToTa U MOLLHOCTb QMEKTPUYECKOW CETU COOTBETCTBYHOT 3HAYEHUSIM HA 3aBOACKOM
Tabnuuke yCTponcTea. Bunka JomkHa nogxoanTb K po3eTke. 3anpeluaetcs kakum-nnbo
0bpa3om nepeaenbiBaTtb BAMKY UK PO3ETKY ANS TOr0, YT0BbI OHW MOAXOLWM APYr K APyTrY.
YCTPOMCTBO AOMKHO ObITh NOAKITHOYEHO HENOCPEACTBEHHO K OAHOW PO3ETKE AMEKTPUYECKOM
ceTi. 3anpeLLaeTcs MCMonb30BaTh YANMHUTENMW, Pa3BETBUTENN U ABOMHbIE PO3ETKM. Lienb
AMNEKTPUYECKON CETU JOMKHA ObiTb OCHALLIEHa 3a3eMISHOLLMM MPOBOLOM W pacCyMTaHa Ha
TOK He MeHee 16 A.

V36eraiTe koHTaKTa kabens MTaHNs C OCTPLIMY KpasiMi, a Takke ropsiu M npeaMeTamn n
rnoBepxHoCTsIMU. Bo Bpemst paboTbl 13aenust kabenb NuTaHns A0mKeH ObITb BCerda NonHo-
CTbI0 PA3BEPHYT, @ €0 NOSNOXEHNE ONpeaenuTe TakiM 06pasoM, YToBbl OH He MPEACTaBNSN
NpensTcTBie BO BpeMst 06CHyKMBaHWS YCTPOCTBa. PasMelLieHve kabens nuTaHus He Mo-
XET NPUBOAWTL K PUCKY CrIOTbIKaHUS. Po3eTka AOMKHA HaXoaMUTbCs B TaKOM MECTE, YTODbI
Bceraa bblna BO3MOXHOCTb ObICTPO OTCOEAMHMTDL BUMKY Kabens nuTaHus ycTporcTaa. [pun
OTCOEAMHEHWM BUITKM Kabens NuTaHns BCeraa TAHNUTE 3a KOPMyC BUTKK, a He 3a kaberb.
Ecnu kabenb nuTaHns unn Bunka NoBpeXxaeHbl, HEMEAEHHO OTCOEANHMUTE WX OT ANEKTpU-
4ecko CeTU 1 0bpaTUTeCh B aBTOPV30BAHHBIN CEPBUCHBIN LIEHTP NPOM3BOAMTENS NS X
3aMeHbl. He ncnonbayiTe ugenne ¢ noBpeXaeHHbIM LLHYPOM MUTaHWS Wi Bunkoi. Ka-
enb NUTaHUs U BUSKa He MOrYT ObITb OTPEMOHTUPOBAHI, B CITy4ae MOBPEXOEHNS STUX
AMEMEHTOB, X HEOOXOAMMO 3aMEHMTb HOBBIMU, NULLIEHHBIMI AEDEKTOB.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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PexomeHdayuu no ucross308aHuI0

NPEQYNPEXAEHWUE! Yawwka, kpbiLLKka 1 Kopryc MOryT BbiTb FOpsHMMM BO BPEMS W HEMO-
CPELCTBEHHO MOCE MX UCTONb30BaHMs. He npukacanTech K HiM, MOTOMY YTO 3TO rpo3nT
CepbesHbIMK Oxoramu. MoaoxauTe 40 OCTbIBAHWS YacTen yeTponcTsa. Ecrv Bam Heobxo-
AMMO NEepeMECTUTb 3TU ANEMEHTLI 10 UX OCTbIBaHUS, BepuTe UX TOMBKO 3a PyYki, Ans 3T0-
ro NpegHasHaveHHble. Vcnonb3yite pykaBuLibl, 3aLLuLLIatOLMe OT BO3OENCTBIS BbICOKON
TeMneparypbi.

He 3anyckaiTe yCTponCTBO Ge3 Yalun urvi ¢ nyCcToi Yalleq.

Ybeautech B TOM, YTO MO PSEOM C MECTOM WCMOMb30BaHUS YCTPONCTBA HE CKOMb3KMIA.
7O NO3BONMT M3BEXATH BO3MOXHOCTI MOCKOMB3HYTHCS, 4TO MOXET MPUBECTY K CEPbE3HBIM
TpaBMam.

MpoayKTbl, pas3MeLLEHHbIE B YalLlie, He MOryT BbICTYNaTb Haf kpaeM Yalln. Kpai KpbiLLKA W
YalLLn JOSMKHbI UIMETb KOHTAKT ApYT C APYrOM Mo BCEW ANMHE.

[Mpv npuroToBneHur Gnkoz NOCTOSHHO HabrodalTe 3a HAM. [nLLeBble MPOAYKThI, OCTABMEH-
Hble 6e3 MPMCMOTpa, MOrYT CrOpETb, YTO MOXET BbITb MPUYMHON NOXapa W CepbE3HBIX OXOrOB.
KpblILLKY crieayeT nepeHOCUTb TOMBKO C MOMOLLH PYYKM.

3berainTe peskux M3MEHEHW Temnepatyp, Hanpumep, PasMeLLeHWs 3aMOPOXEHHBIX
Brtog unn 3anveaHns 61t B pasorpeTyto Yallly / Norpy»KeHnst ropsiyent Yallu B XOMOaHYHo
BOAY. He ucnonbayiite Yalum 4ns npurotoeneHus 6ritog B AyXoBbIX LKadhax, nevkax u T.n.
He cTaBbTe Yally B MOPO3WIbHIK. Yally MOXHO MOMECTUTb B XONOAUSBHUK, B KOTOPOM
Temneparypa He ornyckaetcs Hiske 0 °C. Mocne M3BneYeHns Yalln U3 XonoaumbHiKa, no-
poxaute okono 30 MUHYT, NOKa Yallia HarpeeTcs.

[Py NPUFOTOBMEHU ML MCTIONB3YIATE aKCecCyapbl U MHCTPYMEHT, U3TOTOBMEHHBIE U3 Ta-
KX MaTepmarnos, KOTOpbIE BbIEPXMBAIOT TEMMepaTypy, Co3naBaeMyto u3nenvem. 3anpe-
LLi@eTCs UCMONb30BaTh A5 3TOM0 rofble PyK.

He 1cronbayiTe OCTPbI METAMNMYECKUIA MHCTPYMEHT, KOTOPbIA MOT Bbl TOBPEATL NOBEPX-
HOCTb YaLLm.

Ecnv B npowiecce urnv nocre NpuroToBneHmns Groaa 0CTaTku MALLYM OCTaHYTCS BHYTPW YaLlm,
yoanute ux nepes npurotoeneHnem criegytowuero britoga. Octatki NULLLEBbLIX MPOAYKTOB
MOTYT CrOPETb, Bbi3blBast AbIM, HEMPUSATHBIN 3anax, a Takke BNATb HA BKYC NpUroTaBv-
Baemoro britoga. OHM MOryT BbITb Takke NPUYMHON Noxapa. [s yaaneHus Ucronb3ayiTe
WHCTPYMEHT, BbINOMHEHHbIN 13 JepeBa UMW NNacTika, BblepXMBAOLLMA TeMnepaTypy,
C030aBaeMyto 13nenuem. He ncnonb3yite OCTPbIN 1 METANMMYECKUA UHCTPYMEHT. Takow
WHCTPYMEHT MOXET NOBPEAUTL MOBEPXHOCTb YAl 1 aKCeccyapos.

OBCNYXXUBAHUE U3LENNA

ModkntoyeHue, 3amyck u paboma ycmpoticmea

W3penve cnepyet pacnakosaTb, NONHOCTLIO YAANUTe BCE SNeMEHTh! ynakoBkW. PekoMerayeTcs XpaHuTb YNakoBKy, OHa MOXET
MPUroAUTLCS NPV NOCNEAYIOLLEN TPAHCTIOPTUPOBKE 1 NS XpaHeH!s NPoAyKTa.

3penve crepsyet MbITb B COOTBETCTBUM C YKa3aHUAMM MyHKTa « TEXHNYECKMIl YXOF 38 U3[ENUem».

PekoMeHpyeTcs HanomHUTb YaLly MLLEBLIMM NPOAYKTAMI Nepes MoMeLLeHeM ee B Kopnyc. OTO yMEHbLUMT PUCK 3arpsiaHeHNs
Kopnyca nuLLeBbIM1 NPOAYKTaMU. ECIN BHELLHSS YaCTb Yalum 3arpsasHeHa MULLEBBIMI NPOAYKTaMM, TLLATENbHO O4YNCTUTE 3arpss-
HEeHHble Y4acTkv nepef MoMeLLeHeM YaLli BHYTPY kopryca.

BHyTpM yalwm nomectute nuLLEBble NPOAYKTHI. HakpoliTe yally KpbiLKod 1 y6eauTech B TOM, YTO Kpaii KpbILLKA NpUneraeT k
kpasim YaLum. [MomecTuTe YalLly C NuLLeBbIMY MPOAYKTaMU B KOPMYC U3AENNS.

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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YBenuTech B TOM, YTO pyyka ynpaBneruns HaxoanTcs B nonoxeHnn OFF — 370 03Hayaer, YTo YCTPONCTBO BbIKIHOYEHO.
MoakntounTe kabenb NUTaHNS K PO3ETKE ANEKTPUYECKON CETH.

lMoBepHUTE pyyKy yNpaBneHus B OANH 113 TPEX PEXIMOB paboTbl. 3aropuTcsa MHANKaTopHas namna.

WARM - pexum nofaepxaHus TemnepaTtypbl NpuroToBneHHoro broaa.

LOW - pexum npuroToBneHus npu bonee Hukoii Temneparype.

HIGH — pexum npurotoBneris npu 6onee BbICOKOR TeMnepaType.

BHUMAHME!

Bpems npurotoBnenms, He3aBncMo OT BbIDpaHHOI TeMnepaTypbl, He A0MKHO MpeBbILLaTh 8 Yacos.

[Mocne oKkoHYaHWsS MPUIrOTOBNEHNS MOXHO YCTaHOBUTb PEXIM MOAAEPXKaHNs TemnepaTypbl. He npeBbiwarite 4 yacoB paboTbl B
3TOM pexume. 1o NCTeYeHMIo 3Toro BpeMeHu Brto0 MOXET HayaTb BbICbIXaTb U TEPSTb BKYCOBbIE KaYecTBa.

NPEQYNPEXAEHUE! B Bpems paboTbl 1 HENOCPEACTBEHHO MOCTIE €€ 3aBEPLUEHMS: YaLla, KpbILLKa 1 KOPMYC MOTyT BbITb Harpe-
Thle [0 BbICOKOV TeMnepaTypbl. Cobntopalite ocTopoxHOCTb! KOHTaKT C HarpeTbiMu anemMeHTaMy MOXET NPUBECTY K CEPbE3HBIM
oXoram.

PekomeHOayuu no ucnonb308aHut0 MedneHHo8apKu

BOMbLUMHCTBO NPOAYKTOB NUTaHIS NOAXOAWUT ANs MEANEHHOTO NPUTOTOBMNEHMS, HO PEKOMEHAyeTCs cobrioaaTh creaytoLme yka-
3aHms.

[Ing AOCTVKEHNS HaUMyYLLIMX PE3YNbTaToB, Yalla MeAneHHOBapKI A0MKHA ObiTb 3anonHeHa XoTs bbl HANoMOBMHY.

MennenHoe nNpuroToBneHne coxpaHseT Bnary B Bniogax. [Ans CHKeHMs BNaxHocTv Bnioaa, nocne NpUroToBNEHUs CHUMUTE
KPBILLKY W YCTaHOBWTE BbICOKYIO TEMNEpaTypy NpUroToBneHus Ha Bpems 30-45 MuHyT.

Kpblilka He ynnotHeHa. He criepyert, ofHako, CHUMaTb ee 6e3 MpuumMHbl, KaX[oe CHATVE KPbILLKW MpWU NpUroToBneHun bniopa
JOMKHO NMPUBOAMTB K YBENNYEHNIO Ha 0kono 10 MUHYT BPEMEHY NPUrOTOBEHNS, ykasaHHOrO B peLienTe.

[pv NpuroToBNEHNM Cyna oCTaBRAINTE OKOMO 5 CM CBOBOAHOIO NPOCTPAHCTBA MEXAY KPBILLKOW 1 MOBEPXHOCTIO Cyna.
MenaneHHoBapka He [OMKHA UCNOMb30BATLCA A5 MOAOrPeBa BN, HO MOXHO B MeneHHOBapKe NoMecTuTb 6Mioao cpady nocne
MpUroTOBMEHNS B APYTOM COCYAE W UCMOMb30BATb MEANEHHOBAPKY Ans NoAAepxaHus broaa B Tennom suge.

[ins apanTaumn TPaAULIMOHHOTO peLienTa K MeAneHHOBapke, MOXET BbiTb HYXHO MeHbLUEe KOMMYECTBO XUAKOCTM. YunTbiBas
Bonee HU3Kyto TEeMNEPaTypy, YeM B Criy4ae TPaANLIMOHHOTO MPUTOTOBNEHWS, KMAKOCTL U3 Britofa ucnapsieTcs MefneHHee.
Osolyy, nepen Tem, kak MOMECTUTb WX B MeLNEHHOBAPKY, HapexbTe HEBOMbLUMMI PaBHBIMM KyCOYKaMi, a 3aTeM AenuKaTHO
nomxapuTe B Te4eHWe 0Kono 2 — 3 MuHyT. A3-3a 6onee ANMTENLHOTO BPEMEHI NPUTOTOBNEHIS, YeM MSICO, NOMECTUTE OBOLLM Ha
camoe AHO Yaluu, 11 No3aboTbTECh O TOM, YTOBLI OHM ObinK BCE BPEMS NOTPYXeHb! B XWAKOCTL bioaa.

JKuip 13 Msica, NPUroTOBAEHHOTO B MeANEHHOBAPKE, HE NNABUTCS B TaKOI CTENEHH, Kak B Cyyae TpaaULMOHHOTO NPUrOTOBNEHNS.
B 3aBMCUMOCTI OT BaLLMX NPEANOYTEHMIA, OTPEXBTE XUP OT MSiCa Nepez NOMELLEHEM ero B MeAneHHOBapKe.

BombLUMHCTBO peLenToB NSt NPUTOTOBEHNS B MeaneHHoBapke TpebytoT npuroToBneHns B TeveHne 8-10 4acoB npu HU3KON
TEMNepaType NpuroToBneHus, u 4-6 Yacos npu Goree BbICOKOM TEMNEPATYPE NPUTOTOBEHMS.

Mocne npurotoBneHvs brioaa B MeAneHHOBapKe, HarpeTas v 3akpbiTas yalua yaepkusaeT Omiofo B TENIOM COCTOSHUM B Te-
yehne okono 30 MuHyT. Ecnn Heobxoaumo Gonee AnuTensHOe MOAAepKMBaHMe Ontog B TENNOM BiAe, BKMKYMTE NpOrpamMmy
noaaepxanns bniog B Tennom Buae. OpHako He noaaepxuBaliTe bnioaa B TennoM Buge [onblue, Yem 4 yaca. 1o nctedennn
3700 BpeMeHi 6iofi0 HauHeT BbIChIXaTb ¥ TEPATb BKYCOBbIE Ka4eCTBa.

MezaneHHoe NpUroToBNEHME MOXET YacTU4HO NULLMTL Britofa BKyca, NO3TOMY MCnonb3yiiTe Gonblue cneuuit, Yem B cryyae Tpa-
[AVLMOHHOTO MPUrOTOBNEHNS MULLM.

He norpyxaiite cnuwkom Aonro yawy B Bogy. HWKHWI Kpail He NOKPLIT rMadypbto 1 OH ByAeT BIuTLIBATL BOAY. Yally MOXHO
HanomnHUTL BOAOW Ha ANUTENBHOE BPEMS, HANPUMEP, ANS YAANeHUs 0CTaTKOB MNLLK BO BPEMS YNCTKM.

TexHuyeckoe yxod 3a usdenuem

NPEAYNPEXAEHWE! Bce onepauiy no TEXHUYECKOMY YXOAy BbIMOMHUTE MpW OTKIIOYEHHOM MUTaHUM NpofykTa. [ins atoro
HeobX0AMMO BbIHLETE BUNKY kabens NUTaHNs U3 Po3eTKM.

BHUMAHWE! Kopnyc ycTpolicTea He MOXeT bbiTb NOrpyxeH B Bogy v Moyt ApYryto XuakocTb. Henbas MbITb KOpNyC nop
MPOTOYHOI BOLOW, B MOCYOMOEYHbIX MALLHAX UMK C MOMOLLIbIO BOAbI MO BbICOKIM AABMEHUEM.

Bce onepauum cBA3aHHbIe C 0YUCTKON, JOMMKHBI BBIMOMHSATLCA NOCNE MOMHOMO OCThIBAHNS BCEX YacTel uanenus. He yckopsiite
OCTbIBaHMS 3MEMEHTOB M3ENKs, HaNPUMeP, MyTeM NOrPYXeHns unu 0bnnsaHNs BooN. PasorpeTas yalla 1 CTeKNsAHHAR KpbILLKa
MOrYT NOMHYTb MPY PE3KOM U3MEHEHIUM TeMNepaTypbl.

/3nenve ncnonb3yetcs ANS NpUroTOBAEHNS MULLM, MOMELLEHHON B Yalle, NO3TOMY NM03aboTbTech O COXpaHeHUN MpaBUMbHON
rUrneHbl, Y4T06bI NpuroToBneHne Nuwy Beino GeonacHo.

Yaluy v KpbILLKY MOXHO MbITb MOA CTPYEW MPOTOYHOV BOAbI. [loNyCKAETCs Takke MbiTb YalLlly W KPbILLKY B MOCYAOMOEYHOMN MaLuy-
He. OpHaKo He PeKOMEHAYETCS CANLLKOM YacToro MbiTb MX B MOCYAOMOEYHON MaLlHe, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTY K paspyLue-
HUI0 NOBEPXHOCTM MbITbIX TakuM 06pa3oM 3nemMeHTOB.

[ins oumMcTkM Mcnonb3yiTe MArKoe CPeACTBO ANs MbiTbst nocyabl. OcTaTku pacTBopa yAanuTb C MOMOLLbIO TPSIMKK, CMOYEHHOM
BOAOM (KOpMYC) UAM NPOMbITb CTPyel NPOTOYHON BOAb! (OCTanbHbIE 3MEMEHTI). [10Cne OYMCTKM BbITPETE M3OENNE HACYXO UnK
0CTaBbTe A5 BbICbIXaHNS.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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V3penue ounwaiTe nepea nepsbiM UCMOJIb30BaHNEM U MOCIE KaXaoro UCnonb3oBaHnA, NpeaBapuTenbHO 0Xnaasa ero nonHoro
OCTbIBaHWA. YanuTe BCE OCTATKW MWLM, KOTOPbIE OCTaNMCh Ha WU3LENUK, 3TO NPESOTBPATUT UX CXUraHe Npu NOBTOPHOM UC-
MOb30BaHNK, a TakKe NPeaoTBPaTUT CHINKEHWUE NPOU3BOAUTENbHOCTYN U3aenus.

He VICI'IOJ'lb3yl7|Te ON1A O4UCTKM pacTBOpUTENn, eakne BeLLecTsa, CnmprT, BeH3nH unmn a6p83MBHble HuCTALLMe cpencTea.
BeHTunaunoHHble OTBEPCTUA KPbILLKK OYnLL@NTE C NOMOLLbIO Mblfecoca.

CknaduposaHue u mpaHcropmuposka u3denus

CknapupyiiTe NpoAyKT B 3aKPbITbIX MOMELLEHNSIX, 3aLUMLLANTE ero OT MbINK, FPs3n 1 Bnaru. PekoMeHayeTcs CknaanposaTb npo-
AYKT B 3aBOACKOIA yNaKoBKe.

Cknagmpyite npoaykT B paboyem nonoxeHuu. He yknagelsaiite npoaykTel CROsSIMKA. He CTaBbTe HUYEro Ha NPOLYKT BO Bpems
CKNafvpoBaHs.

TpaHcnopTupyiiTe NPOAYKT B 3aBOACKON ynakoBke. 3alumiLaiiTe OT Ype3aMepHbIX Y4apoB BO BPEMS TPaHCMOPTUPOBKM. He cTaBkTe
HUYEro Ha NpoyKT BO BPeMS TPaHCMOPTUPOBKM.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

MNapawmetp E, n3Mef 3HayeHue
KatanoxHbii Homep 67661
HomnHanbHoe Hanpskerne [B~] 220 - 240
HomnHanbHas YacTota [Fu] 50 - 60
HomuHanbHas MOLHOCTb [B1] 320
Knacc sawmtb! |
EwmkocTb valum [n] 56
Macca kopnyca [kr] 1
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XAPAKTEPUCTUKW NPUCTPOIO
TuxoBapka - Lie MPUCTPIl, L0 BUKOPUCTOBYETHCS [N MOBINBHOTO MPUTOTYBAHHS iXi MPW HU3bKil TeMNEepaTypi, WO He BUKMMKae
KMMiHHS . TakuM Y4HOM, NPOAYKTH He BTPaYaloTh CBOIX MOXMBHIX BNACTUBOCTEN, & TaKoX He nigropatoTs. TuxoBapka nigxoauTb

[ANs NPUroTyBaHHS Cynis, pary, BigBapis, rynsily, BapeHux CTpas i T. 4. TXoBapKa Takox MOXe MiATpUMyBaTi Temnepartypy npuro-
TOBaHWX cTpa.. [paBunbHa, HagiliHa Ta besneyHa pobota NpuUCTPOIo 3anexwTh B NpaBUMLHOT ekcinyataLi, Tomy:

Mepepn novyatkom poGoTH 3 NpUNapoM chif 03HAMOMUTUCS 3 IHCTPYKLiiEtO Ta 30eperTy ii.

[MocTayanbHuK He Hece BiANOBIAANbHOCTI 3a Byab-ski NOLKOMKEHHS | TPABMU, CMPUYMHEHI HENPABUbHUM BUKOPUCTaHHSM Npu-
CTPOI0, HELOTPUMAHHSIM MpaBun TeXHiKM Ge3nekn Ta pekoMeHAAL, Lo MICTATLCA B Liiil iHCTPYKLIT. BUKOpUCTaHHS NpUCTpOto He
3a NPU3HAYEHHSIM TaKOX NPU3BOAWTL [0 BTPATM NMpasa Ha rapaHTiliHe 0BCnyroByBaHHs Ta rapaHTiiHi nocnyriu.

OCHALLIEHHA

MpucTpili nocTaensieTbes B 3ibpaHOMy CTaHi i He BUMarae cknagaHHs. [epes BUKOpUCTaHHSM NPUCTPOLO CAif 3HSITY yNaKkoBKy Ta
nakyBanbHi MaTepianu Ans TPaHCMOPTYBaHHS. TaKoX CAif BUKOHAT fji, ONMCaHi B NOAANbLLIA YaCTUHI LiET IHCTPYKLi.

3ATANBHI PEKOMEHOALI LLOAO BUKOPUCTAHHS

[prCTpiN po3poBrieHmiA BUKITHOYHO A4S AOMALLHBOO BAKOPUCTAHHSI, | MOr0 3aG0POHEHO BIt-
KOPMCTOBYBATY B KOMEPLIVHWX LinsiX, Hanpukraz, B 00'ekTax rpoMajiCcbKoro XapHyBaHHS.
MpuCTPpiiA CryXwTb Tinbky Anst TEpMiuHOT 06pobky CTpaB, po3MiLLieHyX benocepenHbo Bee-
peavHi yalLi. 3a00poHAETLCS B/KODVICTaHHS MPUCTOKO B IHLWVX Linsix. MpucTpin He BUKO-
PUCTOBYETLCA ANS HArpiBy | KUMATIHHA BOAKM abo iHLWMX pigyH. [pUCTpin He cryuTb Ans
MPUrOTYBaHHS! CTPaB LUMSIXOM CMaXeHHs Y (opuTiopi. He KrnagiTb B Yaluy CTpaBu B nfacTu-
KOBMX yrakoBKax. Yallly He MOXHa BUKOPUCTOBYBATW N03a MPUCTPOEM, Hanpukiag, B Ay-
XOBLIi 200 Ha nauTi.

3abopOoHEHO NpUroTyBaHHs CTpaB Ge3nocepenHLO B KOpMyCi NPUCTPORD. Kopryc Hisik He 3a-
XULLEHWI Bif, MPOHUKHEHHS PidHK (Boaw). PoaMmilLeHHs cTpaBy BesnocepeaHs0 B KOpyCi
npn3Bee L0 NOLUKOMKEHHS MPOLYKTY, a TaKoXK MOXe BYTI MPUYMHOKO KOPOTKOrO 3aMUKaHHS
EreKTPOMEPEX, YPaxeHHS CTPYMOM Ta/ abo MoxXexi.

3ab0pOHSETLCS CaMOCTINHO PEMOHTYBATK, po3dupaTti abo MoaudikyBaTi NpUCTpIn. Byab-
SIKIA PEMOHT MPUCTPOKO MOBIHEH BIKOHYBATICA aBTOPWU30BAHIM CEPBICHUM LIEHTPOM.

Mig yac poboTn NpUCTPIl NOBUHEH BECH Yac NepebyBarty Mg HarmsaoM.

YBATA! [Mig yac poboTh npucTpii HarpiBaeTbCs A0 BICOKIX TEMMEPATYp, He TOpKanTeCh
KOpMyCy Ta KPULLKW, @ TaKOX iHLLMX BHYTPILLHIX ENeMeHTIB Yalui fig Yac poboTtu Ta ogpasy
nicns i 3aKiHYEHHS, Lie MOXeE CMIPUYMHATIA CEPIO3HI OMIKNA.

[puCTpii MOXe BAKOPUCTOBYBATUCS LiTbMK Y BiLli 8 pokiB abo cTapLue, sKLLo Oyae 3abesneveHo
Harmsig abo IHCTPYKL, aKLEHTOBaHI Ha BAKOPMCTaHHI MPUCTPOHO B Be3neyHIi crocit, i SIKLLIO
BOHMW PO3YMItOTb PU3WK, MOB'A3aHNI 3 BUKOPUCTaHHAM. YMCTKY Ta TexHiuHe 0BCryroByBaHHs He
MOXYTb BIKOHYBATM AiTH, TifbKW SIKLLIO BOHW CTapLLe 8 poKiB i 3HaXoasTeCs nig HarmsigoM. Tpu-
MaiATe NPUCTPIN i AOr0 LUHYP XVBMEHHS B HEAOCTYMHOMY Al iTel MomnoaLLe 8 pokis MiCLi.

PexomeHdauji o mpaHcriopmysaHHio | ycmaHosuj

[pUCTpilt MOXHA PO3MILLLYBATM NULLIE HA TBEPAIA, NIOCKINA, PIBHIA NOBEPXHI 3 HE3ANMUCTUX
MatepianiB. [MoBepXHS MOBMHHA BUTPUMYBATI Bary Camoro MpUCTporo Ta ki, Ska 3Haxo-
AUTBCS B HHOMY.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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HeobxigHo 3abe3neuntn 3a30p He MeHwe 10 cM HaBKOMO BiYHMX 30BHILLHIX CTIHOK Mpw-
CTPOI0. He posmiLLyiTe Hag npuriagom Marepianu, He CTidKi 4O BrrvMBYy BUCOKMX TeMme-
patyp. Lle no3sonuTb 3abe3neuntin HanexHy BEHTUMALi0 NpUCTpoto. He postallosyiTe
npunag 6nnabko 4O Kpato MoBepxHi, Hanpukag, cTony. MpucTpil He crig, BCTaHOBIIOBATY
nobruay nerkosanmMuUCcTIX Matepiaris, Hanpukag, LWTop abo ipaHok.

He poamiLLaiTe Hisikux enexkTpudyHuX NpucTpois Hag npuctpoem. g yac pobotu TocTepa
BULINAETLCA BOAAHA Mapa, ska MOXe CMPUYMHUTI KOPOTKE 3aMUKaHHS B ENEKTPUYHINA Me-
peXi Ta BUKIMKATY YPXKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM.

3abopoHsETLCH NpocBepantoBaT Oyab-ski OTBOPK B MPUCTPOI, @ TakoX NpoBoauTH Oyab-
SKY HLLY MoZMAIKaLito NPOAYKTY, LLO HE ONUCaHY B IHCTPYKLISX.

[pu1cTpi Cnif NEPeHOCUTH TiNbKM MICMS OXONOMKEHHS Ta TPUMATK 10ro 3a pyyku. He Mox-
Ha nepemiLLaTi pUCTPIA, TArHYYM KOTO 3a LLUHYP XUBIEHHS.

Temnepatypa B MiCLi BCTaHOBNEHHS Ta BUKOPWUCTaHHS MPUCTPOIO MOBUHHA KONMBATUCA B
mexax Big +10 °C + +38 °C, a BigHOCHa BOMOTiCTb NOBITPS NOBMHHA OyTW HUXKYOH 32 90%
e3 koHaeHcaLjii BoasHOI napw.

PekomeHrdauji wodo nidKo4eHHs mpucmporo 00 OxKepena XUeeHHS

Mepep M, 5K YBIMKHYTU NPUCTPIN JO [HKEpena XMBMEHHS!, NepPeKOHaNTeCh, L0 Hanpyra,
yacToTa Ta NpOAYKTUBHICTb MepeXi BANOBIAAOTb 3HAYEHHSM Ha Tabnuyi 3 JaHUMK npu-
CTPOH0. Burika noBrHHa nacyeatt 10 po3eTku. 3ab0poHSETLCS Oyab-sKkuM YMHOM Moadi-
KyBaTW BINKY abo po3eTky Ans 3abe3neqeHHs ix CyMIiCHOCTI.

MpucTpiit noBKHEH ByTK NiaKnto4YeH BesnocepeaHso A0 OOHIET MEPEXeBOI po3eTku. 3a-
BOPOHEHO BUKOPUCTOBYBATH NOLOBXKYBAYi, po3ranyxyBadi Ta noagiiHi poseTku. Micue xu-
BUNbHOT EMEKTPUYHOT MepeXxi Mae ByTI OCHALLIEHO 3aXMCHIIM MPOBOZOM i 3aM0BhKHUKOM He
MeHLLe 16 A.

YHUKaMTe KOHTaKTY LUHYpa XMBIEHHS 3 FTOCTPUMM KpasiMk Ta rapsiuMmi npeameTamu i no-
BepxHamu. [Mig yac poboTi NPUCTPOLO, LUHYP JKWBMEHHS 3aBXaW NOBUHEH OyTW MOBHICTIO
BiNIbHUM Ta PO3TALLOBaHMIA TakuM YMHOM, OB BiH He nepeLukomkas poboTi 3 npunagom.
PosTaluyiite LWHYp Tak, o6 06 HBOr0 HEMOXMMBO BYro CRiTKHYTUCA. PO3eTKa XMBMEHHS
MOBMHHA PO3TALLOBYBATICS B TakoMy MicLi, LG 3aBxan MoxHa Oyno LWBIAKO Big'eaHaTy
LLHYP X1BIEHHS NpUCTpoto. Konu Bif eaHyETe BINKY, 3aBXKaW TPUMaUTECh 3a KOPMYC BUITKK,
He 3a LLHYp.

FAKLLO LWHYP XMBNEHHS abo BUMKY MOLIKOMYKEHO, HEralHO Bif €aHalTe iX Bif eNeKTpoMepeXi
Ta 3BEPHITLCA 10 aBTOPVU30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY BUPOBHMKA AN IXHBOI 3amiHu. He Bu-
KOPMCTOBYWTE NPUCTPIN i3 NOLUKOLKEHMM LLIHYPOM XMBINEHHS ab0 BINKOH. LLIHYp XMBMEHHS
abo BUIKY He MOXHa BIBpPEMOHTYBATH, Y pasi MOLLKOMKEHHS LX eNeMEHTIB, Crif 3aMiHUTK
iX HoBUMM 6€3 AedhexTiB.

Pekomerdaui 1odo 8UKopuCMaHHS MpUCMpOko

YBATA! Yalua, kprwuka i Kopryc MOXyTb ByTi rapsummm Mg vac i 6e3nocepe,quo nicns Bu-
KOpUCTaHHS. He MoxHa X TOPKaTICS, TOMY LLIO Lie MOXe CrIpUSMHIATIA Cepido3Hi oniku. [laviTe
OXOJTOHYTW erneMeHTaM anapary. FKLLIO BaM MOTPIGHO NEPECyHYTH Lii eneMeHTM nepes oXo-
TTOMKEHHAM, TPUMAIATE iX TifTbKM 3a PyyKK, MpuaHadeHi 4ns uboro. Cnig BUKOPUCTOBYBATH
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UA

PYKaBWYKM, LLIO 3aXMLLAKOT Bif BMAMBY BIUCOKOI TEMMEPATYPU.

He BMmukalTe npurag 6e3 YalLi abo 3 NOPOXHLOH YaLLOH).

MepekoHanTeCh, LLO nignora 6ins MICLS BUKOPUCTaHHS Npuriagy He € Crabkoto. Lie fo3so-
TUTb YHUKHYTW KOB3aHHS, SIKe MOXe NPUBECTM 0 CEPUO3HUX TPABM.

[pogyKTi, Po3MilLieHi B HalLLli, He MOXYTb BICTYNaTI 3a kpaid YalLi. Kpait KpuLuku | yawi no-
BUHHi MaTV KOHTAKT OfMH 3 OF3HIM 1O BCIi OBXMHI.

Mpy npuroTyBaHHi cTpas HEOOX|AHO MOCTIHO HArMARATI 38 HAMM. [a, sanuwena 6e3 Har-
NS0y, MOXe 3aropiTUCS, L0 MOXeE CTaTU MPUYMHOKO NOXKEXI, A TAKOX HeBeaneqHYIX OrTikis.
KpuLuKy criig nepeHocKTy 3a JOMOMOroH PyYK.

YHWKaTW Pi3KuX 3MiH TEMNeparyp, Hanpuknag, PO3MILLEHHS 3aMOPOXEHIX CTPaB B PO3IrpiTil
yalui abo BrMBaHHS / 3aHypPEHHS rapsvol Yallli B XOnogHy Bofy. He BUKOPUCTOBYIATE MIUCK
ANs NPUroTyBaHHs i B [yXOBKaX, nevax i T. 4. Yally He CTasTe B MOPO3uITKy. Hally MoxHa
MOCTaBMTM B XONOAMIbHIK, A€ TemnepaTypa He onyckaeTbest Hipkde 0 °C. Micnst BinyyeHHs
yali 3 xonoaunbHuKka novekamnTe bnmabko 30 XBUnmH, LD Yalla Harpinacs.

Y npoLeci NpuUroTyBaHHS CTpaB BUKOPWCTOBYBATU akCecyapu Ta iHCTPYMEHTM, BUTOTOBSIEHI
3 Takux matepiania, Siki BATPUMaloTb Temnepatypy npogykTa. 3abopoHSIETLCS BUKOPUCTO-
BYBaTV A1 LbOTO rofi pyKM.

He B1KopuCTOBYWTE FOCTPI MeTaIEBi IHCTPYMEHTY, siki MOXYTb MOLUKOAUTY MOBEPXHIO YalLl.
Fkwo B npouieci abo nicns NpUroTyBaHHS CTPaBy 3aMLLAETLCS ia i Yalli, cnin BuganAT
il nepes NpUroTyBaHHSIM HaCTYMHOI CTpaBW. 3annLLKM iXXi MOXYTb 3aropiTUCs, BAKIMKaK0UM
rMosiBy UMY, HEMPUEMHOTO 3araxy, a TakoX BrIMHYTA Ha CMaK CTpaBW, LLO roTyeTbes. Mo-
XYTb TaKOX CTaTU MPUUMHOK NOXKEX. [lns BUOaneHHs Criif BAKOPUCTOBYBATM IHCTPYMEHTH,
BUFOTOBIEHI 3 iepeBa abo nnacTtMacy, 3haTHi BUTpUMATK Temneparypy npoaykta. He su-
KOPMCTOBYWTE rOCTPI Ta MeTareBi IHCTPYMEHTH. Taki 3ac061 MOXKyTb NOLUKOANUTM NMOBEPXHIO
yalwi i 0bnagHaHHs.

EKCMNYATALIA NPUCTPOIO

BcmaroeneHHs, ese0eHHs 8 ekcriyamauiio ma 06ci1y208y8aHHs pLCMPoK0

S3HiMiTb ynakoBKy Ta BCi nakyBanbHi Matepianu 3 pucTpoto. PekomeHayeTbCs 3bepiraTit ynakoBky, BoHa MOXe 3HagobuTues ans
noAanbLLIOro TPaHCMOPTYBaHHst Ta 36epiraHHs NpucTpoio.

[TpucTpili 0YNCTUTY BiBNOBIZHO [0 IHCTPYKLi y po3gini « TexHiYHe 06CNYroByBaHHS MPUCTPOIOY.

PekoMeHpyeTbCA HAMOBHIUTY Yallly Dketo nepep Po3MiLLieHHsM B kopnyci. Lie 3MeHWwTb puank 3abpysHeHHs kopnycy XapyoBumi
npopyKTamu. FAKLLO 30BHILUHS YacTuHa Yalli 3abpyaAHeHa Xxap4oBUMM NPOAYKTaMW, PETENBHO O4MCTITh 3aDpyAHeHi AiNSHKN nepen
PO3MILLEHHSAM YaLLi BCepeanHi kopnycy.

BcepeanHy yalui noknactv npogykTy. Yally HakpuTH KDULLKOIO | NEPEKOHATMCS, LLO Kpal KpULLKIA NpuUAsrae A0 kpais yaldi. Yauy
3 NPOAYKTaM XapyyBaHHS MOMICTUTY B KOPMYC BUPOOY.

[MepekoHaiiTecs, WO pyyka ynpasniHHs 3HaxoauTbes B nonoxeHHi OFF — Lie 03Hauae, L0 NpUCTPIi BUMKHEHO.
MigkntodiTs Kabenb XMBMEHHS 40 eNeKTPUYHOT PO3ETKM.

[MoBepHiTb PerynsTop B O4WH 3 TPbOX PEXUMIB POBOTH. 3aropuThCs KOHTPOMbHA Namna.

WARM - pexxvm nigTpumKu TemMnepaTypy npuroToBaHoi CTpaBy.

LOW — pexum npurotysaHHs nNpu HU3bkill Temneparypi.

HIGH — pexum npurotyBaHHS i npu BUCOKiA TeMnepaTypi.

YBATA!

Yac npurotyBaHHS ixi, He3anexHo Big 0bpaHoi TemnepaTypy He NOBUHEH NepeBULLYBaTH 8 rofyuH.

[icns 3aKiHYeHHs! MPUrOTYBaHHS B MOXETE BCTAHOBUTW PEXUM MiATPUMKN TemnepaTypu. He MoxHa nepesuLlyBath 4 roguH
poboTH B LibOMY pexumi. Hepes Liei Yac cTpaBa MOXE No4aTh BUCUXaTH | BTPaYaTh CMaKOBi SIKOCTI.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA



UA

YBATA! Mig yac i Bigpasy nicns 3aBepLueHHs pobOTY: Yalua, KpULLKa | KOPMYC HarpiBakoTbCs A0 BUCOKOI TeMnepatypy. byaete
obepexHi. KoHTaKT 3 rapsiumumm fieTansiMm Bupoby Moxe Npu3BECTH 10 CEPIO3HMX OMiKiB.

Mopadu no sukopucmaHHH0 MuXogapKu

BinbLUiCTb NPOAYKTIB NiAXOAMTL ANs MOBINBLHOTO NPUrOTYBaHHS i, ane peKOMEHAYETbCA AOTPUMYBATUCS HACTYMHUX NPaBIA.
[Inst BOCSIrHEHHs KpaLwLyx epekTiB Yalla TUXOBAPKX MOBMHHA ByTV 3an0OBHEHA NPUHANMHI HAMOMOBUHY.

[ToBinbHa Bapka yTpuMye BOMOTY B CTpaBax. [N 3HWKEHHS BONOroCTi CTPaBW, CAif NiCs 3akMnaHHs 3HATU KPULLIKY | BCTAHOBUTM
BMCOKY TEMNEpaTypy NPUroTyBaHHs Ha yac 30-45 XBUNKH.

Kpuiwuka He repmet3oBaHa. He cnip 3Himatu ii 6e3 npuumnHm. KokHe 3HATTS KpULLKW Nig Yac NpuroTyBaHHs CTPaBN Mae NpUBECTY
[0 foaasaHHs 6n. 10 XBUAMH 40 Yacy NPUrOTYBaHHS, 3a3Ha4€HOr0 B peLenTi.

Mpw npuroTyBaHHi cyny 3anuwTe 6n. 5 cM BifbHOTO NPOCTOPY MiX KPULLKOIO | IOBEPXHEIO CyMY.

TwxoBapka He NOBWHHA BYKOPUCTOBYBATICA NS HArpiBaHH: iXi, ane Bi MOXeTe NOKNMacTi CTpaBy 0apasy NiChs NpUroTyBaHHs
iHLLIOT CTPaBM | BUKOPUCTOBYBATH TUXOBAPKY ANS MiATPUMKM Tenna CTpasy.

Mpw aganTauji TpaguLiiiHoro peLienTa Ao TMXOBapKW MOXe 3HaA0OMUTICS MEHLLA KinbKICTb pigHI. Yepes BinbLu HU3bKy Temnepa-
TYPY, HiX NP1 TPaAWLIlHINA BapLi, piavHa 3i CTPaBM BUNAPOBYETLCS MOBIMbHILLE.

OBoui nepes TMM, SiK NOKNAcTX y TUXOBapKY, MOTPIGHO Hapi3aTh HEBENUKMMM PIBHUMM LIMATOYKaMK, a NoTiM akypaTHO nigcMa-
KT 6. 2 — 3 XxBUNKH. Yepes TpuBaniLumii Yac NpuroTyBaHHs OBOUIB, HiX M'sica, iX HeobXiaHO Po3MiCTUTI B CaMOMy HW3y Yallli i
noa6artu, o6 BOH By BeCb Yac 3aHypeHi B piauHy CTpasu.

JKup 3 M'sica, NpUroTOBaHOrO B NOBINLHOMY BOTHI, HE NNAaBUTLCS Tak, Ik NPV TPaAWLiAHIl BapLi. 3anexHo Bif Baluux cmakis Tpeba
BifIpi3aTy XM BiA M'ACa, NEPLU HiX NOMILLATH 110r0 B TUXOBAPKY.

BinbLuUiCTb peLienTiB NPUroTyBaHHS B TUXOBAPL BIUMaratoTb NpuUroTyBaHHa npotaroM 8-10 roguH npu HU3bKi Temnepatypi i 4-6
roAuH npu BinbLL BUCOKIA TeMnepaTypi.

Micns npuroTyBaHHs CTpaBy B TUXOBApL, HarpiTa i nokputa yalua 3bepirae Tenno ctpasu npotsrom 6m. 30 xBummH. AKwo no-
TpiBHO Byne Ginblu TpUBane 36epexeHHs Tenna CTpasMW, CRiA BKOYATI Nporpamy nigTpumki Tenna ctpasu. OfHak He cnig nig-
TPUMYBATM TENO CTPaBY AOBLUE, Hix 4 roguHm. [icns 3akiHYeHHs LbOoro vacy 6mogo noyHe BUCKXATU | BTpaYaTi CMaKoBi IKOCTI.
MoBinbHa Bapka MOXe YaCcTKoBO M030aBuUTU CTpaBy CMaKOBUX SKOCTEW, BUKOPUCTOBYIATE Ginblue CheLid, Hix npu TpaguLiiHii
BapLi.

Mucku He noBuHHI 6yTv 3aHypeHi y Bogy 3aHaaTo AoBro. HUxHil kpaii valli He Mae nokpuTTs i Gyae BOupaty Bogy. Hatuy moxHa
HanoBHWUTM BOLOI0 HA TPUBANMIA Yac, HaNpUKNaa, Ans BiAMOKaHHS 3anULLKIB iXi Nig Yac YMLLEHHS.

TexHiyHe 0bcry208y8aHHs MPUCMPOK

YBATA! TexriuHe ofcnyrosyBaHHs TocTepa Crif, MPOBOAWTY NMPY BUMKHEHOMY NPUCTPOI. [iNA LbOro cnif, BUTATHYTH LUHYP
XUBMEHHS i3 pO3eTKM.

YBATA! Kopnyc npuctpoto He Moxe ByTu BUMOYeHi Y Bogi abo Byab-akuid LA piguHi. Kopnyc He MOXHa MUTU i NPOTOYHOK
BOZ010, B NOCYAOMUIAHIA MaLLMHi a0 BOAOKO Mg BUCOKMAM TUCKOM.

Bci aii 3 0uMLLEHHs NOBUHHI BUKOHYBATMCS MiCS TOTO, SIK BCi eNeMeHTI NPOLyKTy MOBHICTIO 0xononu. He cnig npuckoptoBaty
OXOOMPKEHHS ENEMEHTIB NPOAYKTY, HanpuKnaa, Yepes 3aHypeHHs abo obnnBaHHs Bofoto. PosirpiTa yatua i cknsHa kpuLuka npu
Pi3Kii 3MiHi TeMnepaTypy MOXYTb NOMHYTH.

[poayKT BIKOPUCTOBYETLCA NS MPUrOTYBAHHS iXi, PO3MILLEHOI B yYaLli, 40 YOro cnif noabatv Npo [AOTPUMAHHS BiAMOBIAHOI
ririeHu, Wwob npuroTyBaHHs ixi Byno 6eaneyHum.

Yalwly i KpyLLKy MOXHa MUTM Mg CTPYMEHEM NPOTOYHOT BOAW. Takox A0MYCKAETHCH MATTS YaLLli i KOULLKM B NOCYAOMMIAHIA MaLLVHI.
OpHak He pekoMeHAYETbCS 3aHaATO YacTo MUTM B MOCYAOMUIHIN MaLLMHI, Tak K Lie MOXe NPU3BECTU 30 PyiHYBaHHS MOBEPXHi
OUMLLEHNX TaKAM YUHOM EMEMEHTIB.

[Ing ounLLEHHS BUKOPUCTOBYIATE M'SIKUA 3acib Ans MUTTS nocyay. 3anuiukv po3qiMHy BUAANUTY 3@ JOMOMOTOI0 raHuipKu, 3MoYe-
HOK BOAOHO (Kopnyc) abo NPOMUTI CTPYMEHEM NPOTOYHOI BOAM (iHLLi enemeHTw). Micns oumLLEeHHS NPOAYKT BATEPTU Hacyxo abo
AaT BUCOXHYTU.

TpuCTPili cnig 04MCTUTU NEpes MepLUMM BUKOPUCTAHHAM i MICIIS KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, MONEepeAHbO [OYEKaBLUMCh MOBHOMO
ocTuraHHsi. OumCTiTh BCi NPOAYKTW, IO 3aNWLIMIKCS Ha NNKTI, Lie 3anobixuTb iX NignaneHHo npu NOBTOPHOMY BUKOPUCTaHHI, a
TaKoX 3anobiXuTb 3HIKEHHIO MPOAYKTUBHOCTI MPUCTPOIO.

He BuKopuCTOBYIATE NS YNLLEHHS PO34MHHUKM, iaKi pe4oBUHM, cupT, GeHanH abo abpaausHi 3acobu.

BeHTUnsLifHi KpULLKK CRig YACTUTY 33 LONOMOrOI0 NMOCOca.

36epieaHHs ma mpaHcrnopmyeaHHs 8upoby

3BepiraliTe npucTpiil y 3aKpUTUX MPUMILLEHHSIX, 3axuLLaiiTe 1oro Bif nuny, 6pyAay Ta Bonoru. PekomeHayeTbes 3bepiratit npuctpii
B OpUriHanbHOMY ynakoBaHHi.

3bepiraiite npucTpiit y pobodomy nonoxeHHi. He cknapaite npucTpoie oanH Ha opHoMy. He 30epiraiiTe Hi4oro Ha mpucTposix
nig yac 36epiraHHs.

Anapar nepeBo3uTV y 3aBOACHKiV ynakoBLi. beperti Big HagMIpHOI TpsICKM Mg Yac TpaHCNOpTyBaHHA. Hiyoro He knagitb Ha
npunaa nig yac 140ro TpaHCMopTYBaHHS.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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MNapametp 3HaveHHs
Karanorosuit Homep 67661
HominanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240
HomiHanbHa yactota [Mu] 50 - 60
HomiHanbHa notyxHicTs [B1] 320
Knac isonsiwji |
EMHiCTb YaLui [n] 56

Bara kopnycy

[kr]
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PRODUKTO CHARAKTERISTIKA
Létpuodis yra prietaisas, naudojamas Iétam patiekaly ruoSimui zemoje temperatiroje, dél ko maistas neuzverda. Dél Sios prieza-
sties maistas nepraranda savo maistiniy savybiy ir nepridega. Létpuodis ypac tinka gaminti sriubas, trokinius, nuovirus, bigosa

(kopisty sriuba-trokinys), uogienes ir kt. Létpuodis taip pat gali palaikyti paruosty patiekaly temperatira. Tinkamas, patikimas ir
saugus produkto veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj reikia perskaityti visg instrukcija ir ja iSsaugoti ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius, suzalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo. Produkto
naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavejo teikiamos garantijos netekima.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiskas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant produktg reikia pasalinti visas transporto metu
naudojamas pakuotés ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, aprasytus tolesnéje $io
vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Jrenginys skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maiti-
nimo jstaigose.

Produktas naudojamas tik tiesiogiai dedamo j dubenj maisto terminiam apdorojimui. Drau-
dziama naudoti produktg kitiems tikslams. Sis prietaisas néra skirtas vandens ir kity skysciy
Sildymui ir virimui. Jrenginys néra naudojamas patiekalams kepamiems dideliame kiekyje rie-
baly. Nedéti j indg maisto plastikiniuose pakuotése. Dubuo negali bati naudojamas prietaiso
iSoréje, pvz., orkaitéje ar virykléje.

DraudZiama maistg ruoéti tiesiai prietaiso korpuse. Korpusas néra jokiu bidu apsaugotas
nuo skys€iy (vandens) patekimo. Maisto produkty déjimas tiesiai | korpusg sugadins gamin;
ir gali sukelti trumpajj elektros jungima, elektros Sokg ir (arba) gaisra.

Jrenginj draudZiama savarankiskai taisyti, ardyti ar modifikuoti. Visus taisymo darbus turi at-
likti jgaliotas remonto centras.

Darbo metu jrenginys visada turéty bati prizidirimas.

lSPEJIMAS' Darbo metu produktas jkaista iki aukstos temperatliros, neliesti indo, dangtelio
ir kity daikty, esanciy viduje, ir iSkart po darbo baigimo nes tai gali sukelti rimtus nudeglmus
Prietaisg gali naudoti 8 mety ir vyresni vaikai, jei yra priZitrimi arba buvo apmokyti apie saugy
prietaiso naudojimo biidg ir jei jie supranta su naudojimu susijusia rizikg. Valyti ir priZzidréti ne-
gali vaikai, nebent jie yra vyresni nei 8 metai ir yra prizitrimi. Laikykite prietaisg ir jo maitinimo
laidg atokiau nuo vaiky, jaunesniy nei 8 metai.

Rekomendacijos jrenginio transportavimui ir montavimui

Jrenginys gali biiti dedamas tik ant kieto, plokS€io, lygaus ir nedegaus, aukStoms temperatt-
roms atsparaus pagrindo. Pagrindas turi atlaikyti paties jrenginio ir j jj jdéty maisto produkty
Svorj.

Jsitikinkite, kad aplink prietaiso iSorines sienas yra bent 10 cm tarpas. VirS jrenginio nedéti
medZiagy, kurios néra atsparios aukstai temperatirai. Tai leis tinkamai védinti jrenginj. Nedé-
kite arti krasty, pvz. stalo. Nedékite jrenginio prie degiy medZiagy, pvz., Uzuolaidy ar portjery.
Nedékite jokiy elektros prietaisy vir$ jrenginio. Eksploatavimo metu iSleidZiami vandens ga-
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rai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungima ir sukelti elektros Soka.
Draudziama grezinéti jrenginyje skyles, taip pat atlikti produkto instrukcijoje nenurodytus
jrenginio pakeitimus.

Jrenginj pernesti tik jam atvésus, laikant uZ rankeny. Nekeisti jrenginio padéties traukiant uz
maitinimo laido.

Temperatira produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi bdti +10°C + +38°C temperatdiros
diapazone, o santykiné drégmé turi bliti maZesné kaip 90% be vandens gary kondensacijos.

Jrenginio prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Pries prijungiant jrenginj prie maitinimo tinklo, jsitikinti, kad maitinimo tinklo jtampa, daznis ir
naSumas atitinka jrenginio duomeny lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks
kistuko ar lizdo pakeitimas jy pritaikymui yra draudziamas.

Jrenginys turi bati prijungtas tiesiogiai prie pavienio elektros tinklo lizdo. Draudziama naudoti
llgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus. Maitinimo grandinéje turi bti jrengtas apsauginis
laidas ir bent 16 A apsauga.

Vengti maitinimo laido kontakto su aStriais krastais ir karStais daiktais bei pavirsiais. Produkto
darbo metu maitinimo laidas visada turi biti pilnai iSvyniotas ir iSdéstytas taip, kad jis nebty
kliotis naudojant jrenginj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti suklupimo pavojaus. Maitini-
mo lizdas turi bdti tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai atjungti jrenginio maitinimo
laida. Atjungiant maitinimo kiStuka, visada traukti uZ kistuko korpuso, niekada uz kabelio.
Jei maitinimo laidas ar kiStukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreip-
kis | gamintojo jgaliotg techninés prieZitros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti gaminio su
paZeistu maitinimo laidu ar kistuku. Maitinimo laidas ar kistukas negali bati suremontuoti, jei
Sie elementai sugadinti - reikia juos pakeisti naujais be defekty.

Su naudojimu susijusios rekomendacijos

ISPEJIMAS! Dubuo, dangtis ir korpusas gali biti karsti naudojimo metu ir iSkart po jo. Nelies-
ti jy, nes tai gali sukelti rimtus nudegimus. Palaukti, kol jrenginio elementai atvés. Jei bitina
perkelti Siuos elementus, kol jie atvés, suimti juos uz tam skirty rankeny. Naudoti apsaugan-
Cias nuo auksty temperatiry poveikio pirstines.

Nenaudokite prietaiso be dubens ar su tus€iu dubeniu.

Patikrinti, ar grindys néra slidZios netoli jrenginio naudojimo vietos. Tai neleis paslysti ir sukelti
rimty suzalojimy.

| dubenj dedami maisto produktai neturi iSsikisti virS dubens krasto. Dangcio ir dubens krastai
turi liestis tarpusavyje per visg ilgj.

Ruosiant patiekalus visada reikia juos stebéti. Maistas, paliktas be prieZitros, gali sudegti, o
tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus nudegimus.

Dangtj laikyti tik uZ rankenos.

Venkite staigiy temperatros pokyciy, pvz., nedékite Saldyty maisto produkty j karstg dubenj
ir nepilkite / nenardinkite karsto dubens Saltame vandenyje. Nenaudokite dubens maisto
ruoSimui orkaitése, virykiése, krosnelése ir kt. Nedékite dubens j Saldiklj. Dubenj galima déti
j Saldytuva, kuriame temperatira nesukrinta Zemiau 0 °C. I$éme dubenj i$ $aldytuvo, palau-
kite apie 30 minuciy, kol dubuo susils.
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Ruosdami patiekalus, naudokite priedus ir jrankius, pagamintus iS medZiagy, kurios atlaikys
gaminio sukuriama temperattrg. DraudZiama tai daryti plikomis rankomis.

Nenaudokite astriy jrankiy, kurie gali paZeisti pédos pavirsiy.

Jei maisto ruoSimo metu arba po jo indo viduje iSlieka maisto likuciai, prieS gamindami kitg
patiekalg iSimti juos. Maisto liekanos gali sudegti, sukeliant dimus, nemalony kvapg ir taip
pat jtakoti ruoSiamo maisto skonj. Jos taip pat gali sukelti gaisrg. PaSalinimui naudoti jran-
kius, pagamintus i§ medienos arba plastiko, atlaikan¢iy produkto gaminamg temperatra.
Nenaudokite astriy ar metaliniy jrankiy. Tokie jrankiai gali sugadinti duben ir jranga.

PRODUKTO VALDYMAS

Jrenginio jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Produkta reikia iSpakuoti, visiSkai pasalinant visus pakavimo elementus bei rekomenduojama laikyti pakuote, ji gali bati naudinga
tolesniam gaminio transportavimui ir saugojimui.

Produktg plauti pagal ,Produkto prieZidros* instrukcijas.

Prie§ dedant dubenj j korpusa, rekomenduojama jj uZpildyti maistu. Tai sumaZins korpuso uzterSimo maistu rizikg. Jei dubens
iSoré uzterSta maistu, prie$ jdédami dubenj j korpusa, kruop$¢iai nuvalykite nesvarig vieta.

Maisto produktus jdéti j dubens vidy. UZdengti dubenj danggiu ir jsitikinti, ar danggio krastas laikosi dubens krasto. |stumti dubenj
su maistu | produkto korpusa.

|sitikinkite, kad valdymo rankenélé yra ,OFF* padétyje - tai rei$kia, kad prietaisas yra ijungtas.
Jjunkti produkto maitinimo laido kistuka | elektros lizda.

Pasukite rankenéle j vieng i§ trijy darbo rezimy. UZsidegs signaliné lemputé.

,WARM® - paruosto maisto temperatros palaikymo badas.

,LOW" — virimo Zemesnéje temperatiroje reZimas.

,HIGH “ - virimo auk$tesnéje temperatlroje reZzimas.

DEMESIO!

Virimo laikas, nepriklausomai nuo pasirinktos temperattiros, neturéty virSyti 8 valandy.

Po virimo galite nustatyti temperatiros palaikymo rezima. Siame rezime ne nevirSykite 4 valandy veikimo laiko. Praéjus Siam
laikui, maistas gali pradéti dZidti ir praras savo skonj.

JSPEJIMAS! Darbo metu ir i§ karto po darbo pabaigos: dubuo, dangtis ir korpusas jkaista iki auksty temperatiry. Bukite atsargds.
Kontaktas su karstais elementais gali sukelti rimtus nudegimus.

Patarimai dél létpuodZio naudojimo

Dauguma maisto produkty yra tinkami létam virimui, taciau rekomenduojama laikytis Siy patarimy.

Norédami gauti geriausius rezultatus, létpuodzio dubuo turéty biti bent jau pusiau pilnas.

Létas virimas iSlaiko maisto drégme. Norédami sumazinti maisto drégme, po virimo nuimkite dangtj ir nustatykite aukstg virimo
temperatirg 30 - 45 minutéms.

Dangtis néra sandarus. Taciau jis neturéty biti pasalintas be priezasties. Kiekvieng kartg nuimdami dangtj ruosiant patiekala, prie
recepte nurodyto virimo laiko turétuméte pridéti mazdaug 10 minuciy.

Ruo$dami sriuba, palikite mazdaug 5 cm laisvos vietos tarp danggio ir sriubos pavirSiaus.

Létpuodis neturéty biti naudojamas maistui Sildyti, bet j Iétpuodj gali,a jdéti maistg iSkart po virimo kitame inde ir naudoti Iétpuodj
maisto temperatiros palaikymui.

Pritaikant tradicinj recepta prie 1étpuodzio, gali reikéti maziau skyscio. Dél Zemesnés nei tradicinis virimas temperatros skystis
iSgaruoja légiau.

DarZoves prie$ dedant j [étpuodj reikia supjaustyti mazais, lygiais gabaliukais, o tada Svelniai kepti apie 2 — 3 minutes. Dél ilgesnio
darZoviy nei mésos paruosimo laiko jie turéty bati dedami paciame dubens dugne ir reikia priziréti, kad bdty nuolat panardinti
patiekalo skystyje.

Létpuodyje paruostos mésos riebalai neidsilydo tiek, kiek tradicinio maisto gaminimo metu. Priklausomai nuo jlisy pageidavimy,
prie§ dédami mésq | létpuod;, turétuméte nuo jos nupjaustyti riebalus.

Daugelis IétpuodZio recepty reikalauja 8-10 valandy virimo Zemoje temperatiroje ir 4-6 valandy aukstesnéje temperatdroje.
Paruosus patiekalg Iétpuodyje, pasildytas ir uZzdengtas dubuo palaiko patiekalo Silumg mazdaug 30 minuciy. Jei reikia ilgiau iSla-
ikyti maista Silta, suaktyvinkite maisto Sildymo palaikymo programa. Taciau nelaikykite maisto Siltai ilgiau kaip 4 valandas. Praéjus
Siam laikui, maistas pradés dZidti ir praras savo skonj.

Létas maisto gaminimas gali i$ dalies atimti patiekalo skonj, vartokite daugiau prieskoniy nei tradiciniame maisto gaminime.
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Dubuo neturéty biti per ilgai panardintas vandenyje. Apatinis dubens krastas yra be glaziros ir sugers vandenj. Dubenj galima
uzpildyti vandeniu ilgesniam laikui, pvz., kad valymo metu atmirkty maisto likugiai.

Produkto prieZitira

|SPEJIMAS! Visos Siame skyriuje apradyti prieZidros veiksmai turi bti atliekami kai produktas yra atjungtas nuo elektros. Norint
tai padaryti, atjunkti maitinimo laida nuo maitinimo tinklo lizdo.

DEMESIO! |renginio korpusas negali biti merkiamas j vanden; ar kita skystj. Korpuso negalima plauti po tekanciu vandeniu,
indaplovése ar auksto slégio vandeniu.

Visi valymo darbai turéty bati atliekami po to, kai visi gaminio komponentai visiSkai atvés. Nespartinkite gaminio komponenty
ausinimo, pvz., panardindami ar uZpildami vandeniu. Karstas dubuo ir stiklinis dangtis gali sprogti, jei temperatira staiga pasikeis.
Produktas skirtas ruosti maistg dubenyje, todél pasirdpinkite tinkama higiena, kad maisto ruosimas bty saugus.

Dubenj ir priedus galima plauti tekanciu vandeniu. Dubenj ir priedus galima plauti indaplovéje. Taciau nerekomenduojama per
daznai plauti indaplovéje, nes tai gali sukelti tokiu badu valyty pavirsiy sugadinima.

Valymui naudokite $velny indy ploviklj. Visus tirpalo liku¢ius pasalinkite Slapiu skuduréliu (korpusas) arba nuplaukite tekanciu
vandeniu (kiti elementai). Po valymo nusausinti produktg arba leiskite jam iSdziditi.

Prie$ pradedant naudoti ir po kiekvieno naudojimo, produkta iSvalyti po to kai visiSkai atvés. ISvalyti visus produkte esancius ma-
isto liku€ius, tai apsaugos nuo jy degimo naudojant produktg o taip pat pades iSvengti produkto naSumo sumazéjimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Dangcio ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Produkto laikymas ir transportavimas

Laikyti produktg uzdarose patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmeés. Rekomenduojama produkta laikyti originalioje paku-
otéje.

Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

Transportuoti produkta gamyklinéje pakuotéje. Apsaugoti nuo pernelyg dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu
nedéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté
Katalogo numeris 67661
Nominali jtampa [V~ 220-240
Nominalus daznis [Hz] 50 - 60
Nominali galia W] 320
Izoliacijos klasé |
Dubens talpa Mn 56
Korpuso masé [ka] 1
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IERICES APRAKSTS
Lénvares katls ir ierice, ko izmanto Iénai édienu pagatavoSanai zema temperatira, neradot édiena uzvarisanos. Pateicoties tam,
&dieni nezaudé uzturvertibas un nedeg. Lénvares katls ir ipasi piemérots zupu, sautéjumu, novarijumu, sautétu kapostu, ievari-

jumu pagatavosanai. Lénvares katls var arT uzturét pagatavoto édienu temperatiru. Pareiza, uzticama un dro$a ierices darbiba ir
atkariga no tas pareizas ekspluatacijas, tapéc:

pirms saciet lietot ierici, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs neatbild par kaitéjumiem un traumam, kas radusies ierices lietoSanas, kas neatbilst tas paredzétajam pielietojumam,
vai dro$ibas noteikumu un §Ts instrukcijas noradijumu neievéro$anas rezultata. lerices lietoSana, kas neatbilst tas paredzétajam
pielietojumam, noved pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

lerice tiek piegadata pilnigi samontéta stavoklT. Pirms ierices lietoSanas sakSanas nonemiet visus iepakojuma elementus un
elementus, kas aizsarga to transportéSanas laika. Javeic art darbibas, kas aprakstitas talaka instrukcijas dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

lerice ir projektéta lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,
pieméram, sabiedriskas édinaSanas uznémumos.

lerice ir paredzéta édienu, kas novietoti tieSi bloda, termiskai apstradei. To nedrikst izmantot
citiem mérkiem. lerice nav paredzéta tdens vai citu Skidrumu sildiSanai un varisanai. lerice
nav paredzéta édienu pagatavoanai, cepot tos dzila tauku peldé. Neievietojiet bloda die-
nus plastmasas iepakojumos. Blodu nedrikst izmantot arpus ierices, piem. cepeskrasni vai
uz plits.

Nav atlauts gatavot édienus tiesi ierices korpusa. Korpuss nav aizsargats pret Skidrumu
(ddens) iekliSanu. Ediena ievietosana tiesi korpusa izraisis produkta bojajumu un var
bt par iemeslu Tssavienojumam, elektriskas stravas triecienam un/vai ugunsgrékam.
lerici nedrikst patstavigi remontét, demontét vai modificét. Visi ierices remonti ir javeic auto-
rizétaja servisa centra.

lerices darbibas laika tai ir visu laiku jaatrodas uzraudziba.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika ierice uzkarst lidz augstai temperatirai, nepieskarieties blo-
dai, vakam, korpusam un citiem bloda esoajiem elementiem darbibas laika un tiesi pec tas
pabeigéanas jo pastav nopietnu apdegumu risks.

So ierici drikst izmantot bémi no 8 gadu vecuma, ja vini atrodas uzraudziba vai ir instrugti
par drodu ierices lietoSanu ta, lai saistiti ar to riski bitu saprotam| lerices firisanu un apkopi
nedrikst veikt bémi vecuma lidz 8 gadiem un bez pieauguso uzraudzibas. Turiet ierici un tas
baro$anas kabeli bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem, nepieejama vieta.

Noradijumi par transportéSanu un uzstadisanu

lerici var uzstadtt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojosas virsmas, kas izturi-
ga pret augstas temperatiras iedarbibu. Pamatnei ir jaiztur paSas ierices un uz tas esosas
partikas svars.

Parliecinieties, ka ap ierices sanu, arsienam ir vismaz 10 cm atstarpe. Virs ierices nedrikst
novietot materialus, kas nav karstumizturigi. Tas lauj nodroSinat pareizu ierices ventilaciju.
Neuzstadiet ierici malas (pieméram, galda malas) tuvuma. Neuzstadiet ierici viegli uzliesmo-
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joSu materialu, pieméram, aizkaru tuvuma.

Virs ierices nedrikst novietot nekadas elektroierices. lerices darbibas laika izdalas ddens
tvaiks, kas var novest pie elektrosistémas issavienojumam un kltit par elektroSoka iemeslu.
lericé nedrikst urbt nekadus caurumus, nedrikst art veikt nekadas ierices modifikacijas, kas
nav aprakstitas instrukcija.

lerici var pamest tikai péc tas atdziSanas, turot to aiz rokturiem. Neparvietojiet ierici, velkot to
aiz baro$anas kabela.

Temperatdrai ierices uzstadiSanas un lietoSanas vieta ir jabut diapazona no +10°C [idz
+38°C un mitrumam ir jabat zemakam par 90% bez Udens tvaika kondenséSanas.

Noré&djumi par ierices pieslégsanu baroSanas avotam

Pirms ierices pieslégSanas baroSanas avotam parliecinieties, ka baro$anas tikla spriegums,
frekvence un veiktspéja atbilst vértibam, kas noraditas ierices datu plaksnite. Kontaktdaksai
ir jabat piemerotai kontaktligzdai. Nedrikst nekada veida modificét kontaktdakSu vai kontakt-
ligzdu, lai tas pielagotu vienu otrai.

lericei ir jabdt pieslégtai tiesi vienvietigai baroSanas tikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot
pagarinatajus, sadalitajus un dubultas kontaktiigzdas. BaroSanas tikla kédei ir jabtit aprikotai
ar aizsargvadu un aizsargierici ar nominalo stravu vismaz 16 A.

|zvairieties no baroSanas kabela saskares ar asdm malam, karstiem priekSmetiem un virs-
mam. lerices darbibas laika baroSanas kabelim ir vienmér jabit pilnigi noritinatam un novie-
totam 1, lai tas netraucétu apkalpot ierici. BaroSanas kabela pozicija nedrikst radit paklup-
$anas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas tada vieta, lai vienmer bitu iespé&jams atri
atslegt ierices baroSanas kabela kontaktdaksu. Atsleédzot baroSanas kabela kontaktdaksu,
vienmér velciet aiz kontaktdaksas korpusu, nevis aiz kabela.

BaroSanas kabela vai kontaktdaksas bojajuma gadijuma tie ir nekavéjoties jaatslédz no ba-
roSanas tikla un jasazinas ar razotaja autorizéto servisa centru, lai nomanitu tos pret jauniem
elementiem. Nelietojiet ierici ar bojato baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas kabelis
un kontaktdakSa nav remontéjami, o elementu bojajuma gadijuma tie ir janomaina pret
jauniem elementiem, kas ir brivi no defektiem.

Noradijumi par ierices lietosanu

BRIDINAJUMS! Bloda, vaks un korpuss var sakarst lietoSanas laika un talit p&c tam. Nepie-
skarieties tiem, jo pastav nopietnu apdegumu risks. Pagaidiet, lidz ierices elementi atdziest.
Parvietojot Sos elementus pirms atdziSanas, turiet tos aiz tam paredzétajiem rokturiem. Iz-
mantojiet cimdus, kas aizsarga no augstas temperatras iedarbibas.

Neiesledziet ierici bez blodas vai ar tukSu blodu.

Parliecinieties, ka grida lerices lietoSanas tuvuma nav slidena. Tas |auj izvairities no slidésa-
nas, kas var novest pie nopietnam traumam.

Bloda ievietotie partikas produkti nevar izvirzities virs blodas malas. Vaka un blodas malam
jasaskaras visa garuma.

Pagatavojot édienus, novérojiet tos visu laiku. Partika, kas atstata bez uzraudzibas, var sa-
degt, kas var kltt par ugunsgréka un nopietnu apdegumu iemeslu.

Parvietojiet vaku tikai turot aiz roktura.
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|zvairieties no pekSnam temperatiras izmainam, piem. neievietojiet saldétus edienus karsta
bloda vai neielejiet / neiegremdgjiet karstu blodu auksta tden. Nelietojiet blodu édienu gata-
vosanai cepeskrasnis vai mikrovilnu krasnis, u.tml. Neievietojiet blodu saldétava. Blodu var
ievietot ledusskapt, kur temperattira nenokrit zem 0 °C. Péc bIodas iznem3anas no ledus-
skapja, pagaidiet apméram 30 mindtes, lidz bloda uzsilst.

Gatavojot édienus , izmantojiet piederumus un instrumentus, kas izgatavoti no materialiem,
kuri izturés produkta radito temperatdru. Aizliegts to darit ar kailam rokam.

Neizmantojiet asus metala instrumentus, kas varétu sabojat blodas virsmu.

Ja édiena pagatavoSanas laika vai péc tas pabeigSanas bloda paliek partikas atliekas, none-
miet tas pirms nakama édiena pagatavo$anas. Partikas atliekas var sadegt, kas noved pie
dumu un nepatikamas smakas rasanas, ka arf ietekmé pagatavota ediena garsu. Tas var art
kldt par ugunsgréka iemeslu. Péartikas atlieku nonemsanai izmantojiet koka vai plastmasas
mstrumentus kas iztur produkta radito temperatliru. Neizmantojiet asus vai metéla instru-
mentus. Sadi instrumenti var sabojat blodas un aprikojuma virsmu.

IERICES LIETOSANA

lerices uzstadisana, iedarbinasana un apkalpo$ana

Izpakojiet ierici, nonemot visus iepakojuma elementus un leteicams saglabat iepakojumu, tas var noderét turpmakaja ierices
transportéSana un uzglabasana.

Nomazgajiet ierici atbilstosi noradijumiem no punkta “lerices tehniska apkope”.

Pirms ievietoSanas korpusa, blodu ieteicams piepildit ar partiku. Tas samazinas risku, ka korpuss var tikt piesamots ar partiku. Ja
blodas arpuse ir piesarnota ar partiku, pirms blodas ievietoSanas korpusa iekSpuse, rapigi notriet piesarnoto vietu.

levietojiet partikas produktus blodas iekSpusé. Parklajiet blodu ar vaku un parliecinieties, ka vaka mala piegul blodas malai. Blodu
ar partiku ievietojiet produkta korpusa.

Parliecinieties, ka vadibas poga atrodas pozicija OFF - ierice ir izslégta.
Piesledziet baroSanas kabela kontaktdakSu kontaktligzdai.

Pagrieziet pogu uz vienu no trim darba reZimiem. ledegas indikators.
WARM - gatava édiena temperattiras uzturéSanas rezims.

LOW - gatavoSanas reZims zemaka temperatira.

HIGH - gatavoSanas rezims augstaka temperatdra.

UZMANIBU!

Gatavo3anas laiks, neatkarigi no izvélétas temperatiras, nevar parsniegt 8 stundas.

Péc gatavo$anas beigam var iestatit temperatlras uzturéSanas reZimu. Darbs Saja rezZima nevar bt ilgaks par 4 stundam. Péc
§1 laika édiens var sakt izz{t un zaudét garsu.

BRIDINAJUMS! Darba laika un tiei p&c ta pabeig3anas: bloda, vaks un korpuss uzkarst idz augstai temperatarai. levérojiet
piesardzibu. Saskare ar karstiem ierices elementiem var novest pie nopietniem apdegumiem.

Piezimes par [énvares katla lietoSanu

Lielaka dala partikas produktu ir piemérota [enai gatavosanai, tacu ir ieteicams ievérot $adus noteikumus.

Lai iegtitu labakos rezultatus, Iénvares katla blodai jabat vismaz pusei piepilditam.

Léna gatavosana saglaba mitrumu partika. Lai samazinatu €diena mitrumu, péc gatavoSanas nonemiet vaku un iestatiet augstu
gatavoSanas temperattru uz 30 — 45 minGtém.

Vaks nav hermétisks. Tomér to nevajadzétu nonemt bez iemesla. Katru reizi, nonemot vaku édiena gatavoSanas laika, recepté
noraditajam gatavoanas laikam vajadzétu pievienot apméram 10 mindtes.

Gatavojot zupas, atstajiet apm. 5 cm brivu telpu starp vaku un zupas virsmu.

Lénvares katlu nedrikst izmantot édiena sildi$anai, bet jis varat ievietot edienu Ienvares katla tllit péc gatavoSanas cita trauka
un izmantot to, lai uzturétu édiena temperatdru.

Gatavojot edienu Ienvares katla péc tradicionalas receptes, var bit nepiecieSams mazaks Skidruma daudzums. AtSkiriba no
tradicionalas gatavo$anas, gatavojot lenvares katla Skidrums no édiena izgaro lenak.

Darzenus plrms |eV|etosanas Ienvares katla sagnemet mazos, Ildzenos gaballnos péc tam V|egI| ceplet apm. 2-3 mlnutes Nemot
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Tauki no galas, kas pagatavota |énvares katla, neizkause tikpat daudz ka tradicionalas gatavo$anas gadijuma. Atkariba no jusu
vélmém nogrieziet taukus no galas pirms ievietojat galu Iénvares katla.

Lielakajai dalai recep3u Ienvares katlam gatavoSanas laiks ir 8-10 stundas zema temperatira un 4-6 stundas augsta temperatara.
Péc édiena pagatavoSanas Ienvares katla, sakarséta un parklata bloda uztur édiena temperatiru apm. 30 mindtes. Ja ir nepiecie-
Sama ilgaka siltuma uzturé$ana, ieslédziet &diena temperatiras uzturéSanas programmu. Tomér neuzturiet édienu siltu ilgak par
4 stundam. Péc $1 laika ediens sak izzat un zaudét garsu.

Lénas gatavoSanas laika édiens var daléji zaudét garSu, izmantojiet vairak garSvielu neka tradicionalas gatavo$anas gadijuma.
Blodu nedrikst parak ilgi iegremdeét tdent. Blodas apaks$éja mala nav glazéta un absorbés tdeni. Blodu var piepildit ar ddeni uz

ilgaku laiku, pieméram, lai mércétu partikas atlikumus tiriSanas laika.

Produkta tehniska apkope ;

BRIDINAJUMS! Veicot visas tehniskas apkopes darbibas, iericei ir jabit atslégtai no baroSanas avota. Sim mérkim izvelciet
baro$anas vada kontaktdakSu no tikla kontaktligzdas.

UZMANIBU! lerices korpusu nedrikst iegremdét tdent vai jebkada cita Skidruma. Korpusu nedrikst mazgat zem teko3a tdens
striiklas, trauku mazgajamajas masinas vai ar augstspiediena tdens straklu.

Visas tiriSanas darbibas javeic péc tam, kad visi produkta elementi ir pilniba atdzisusi. Nedrikst paatrinat produkta elementu
atdziSanu, pieméram, iegremdegjot vai aplejot ar ideni. Sakarsusi bloda un stikla vaks var saplist peknas temperatiras mainas
rezultata.

Produkts ir paredzets partikas, kas novietota bloda, pagatavo3anai. leverojiet atbilstoSu higiénu, lai nodro$inatu partikas paga-
tavoSanas droSibu.

Blodu un vaku var mazgat zem tekoSa tdens striklas. Blodu un piederumus ir atlauts mazgat trauku mazgajamai masinai. Tomér
nav ieteicams trauku mazgajamo masinu lietot parak bieZi, jo tas var sabojat $ada veida mazgato elementu virsmas.
Mazgasanai lietojiet maigu trauku mazgasanas Iidzekli. Skiduma atlikumus nonemiet ar Gdent samércétu dranu (korpuss) vai
noskalojiet zem tekoSa Udens (atlikuSie elementi). P&c tiriSanas produktu noslauciet sausu vai atstajiet izzat.

Pirms pirmas un péc katras nakamas lietoSanas reizes notiriet produktu un pagaidiet, kamér pilniba izZast. |ztiriet visas partikas
atliekas, kas palikuSas uz produkta, tas novers to piedegSanu atkartotas lietoSanas reizes laikd un produkta veiktspgjas sama-
zinasanos.

Neizmantojiet tiriSanai skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivas vielas.

|ztiriet vaka ventilacijas atveres ar puteklu sicéju.

lerices uzglabaSana un transporté$ana

Uzglabajiet ierici slegtas telpas, sargajiet to no puteklu, nefirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat ierici originalaja
iepakojuma.

Uzglabajiet ierici darba pozicija. Neuzstadiet ierices vairakas kartas. Nelieciet neko uz ierices tas uzglabasanas laika.
Transport&jiet ierici originalaja iepakojuma. Aizsargajiet to pret parmérigam vibracijam transportésanas laika. Nelieciet neko uz
ierices tas transportéSanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 67661
Nominalais spriegums [V~ 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50 - 60
Nominala jauda w] 320
Izolacijas klase |
Blodas tilpums U] 56
Korpusa svars [kq] 1
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Pomaly hrnec je zafizeni, které se pouziva pro pomalou pfipravu pokrma pfi nizké teploté, ktera nezplsobuje vareni potravin.
Diky tomu potraviny neztraci své nutricni viastnosti a nespali se. Pomaly hrnec je vhodny zejména k pfipravé polévek, gulasd, vy-

var(, dusené kapusty, dusenych pokrm(, dZzemd atd. Pomaly hrnec miiZe rovnéz udrZovat teplotu pfipravenych pokrmd. Spravny,
spolehlivy a bezpeény provoz vyrobku zavisi na jeho spravném pouzivani, proto:

Pred pouzitim vyrobku si prectéte celou pfirucku a uchovejte ji.

Dodavatel neodpovida za $kody nebo Urazy zplsobené pouzitim vyrobku v rozporu s jeho zamyslenym pouzitim, nedodrzenim
bezpecnostnich predpisti a doporuéeni tohoto navodu. PouZivani vyrobku v rozporu s jeho zamyslenym ucelem vede také ke
ztraté prav uZivatele na zaruku a také ke ztraté prav vyplyvajicich z nedodrzeni smiouvy.

VYBAVENI

Vyrobek je dodavan v kompletnim stavu a nevyZaduje montéz. Pfed pouzitim vyrobku vSak musi byt odstranény vSechny obalové
a bezpeCnostni prvky urcené k zabezpegeni béhem dopravy. Vyzaduji se také pfipravné ¢innosti popsané v dalSi ¢asti prirucky.

OBECNA DOPORUCENI PRO POUZIVANI

Zafizeni bylo navrZeno pro doméci pouZiti a je zakézano jej pouzivat v komerénim vyuZiti,
napt. stravovacich zafizenich.

Zafizeni se pouziva pouze pro tepelné zpracovani potravin, umisténych pfimo uvnitf misy.
Je zakézéno pouZivat zafizeni k jinému ucelu. Zafizeni neni uréeno k ohfevu a vafeni vody
nebo jinych kapalin. Zafizeni neslouZi k pfipravé pokrm0 hlubokym smazenim. Nepokladej-
te do misy potraviny v plastovych obalech. Misku nelze pouzit mimo zafizeni, napf. v troubé
nebo na sporaku.

Je zakéazano pfipravovat potraviny pfimo v krytu zafizeni. Pouzdro Zadnym zplsobem
nechrani proti vniknuti kapalin (vody). Umisténi potravin pfimo do pouzdra poskodi vyrobek
a mlZe také zplsobit elektricky zkrat, uraz elektrickym proudem nebo poZar.

Je zakdzano zafizeni samostatné opravovat, rozebirat nebo upravovat. Veskeré opravy vy-
robku musi provadét autorizovany servis.

Béhem préace by mélo byt zafizeni neustale pod dozorem.

UPOZORNENI! Zafizeni se béhem provozu zahfiva na vysokou teplotu, nedotykejte se
misy, vika, pouzdra a dalSich prvkd umisténych uvnitf nadoby béhem provozu a bezpro-
stfedné po dokonceni, mlZe to zpUsobit vazna popaleni.

Zafizeni mohou pouzivat déti ve veku 8 let a starsi, pokud je jim zajisten dozor nebo pokyny,
zamefujici se na bezpeCné pouzivani zafizeni a pokud chapou rizika spojena s pouzivanim.
Cisténi a Gdrzbu nesméji provadet deti, ledaze jsou starsi 8 let a jsou pod dozorem. Uchova-
vejte zafizeni a jeho napajeci kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Doporuceni pro dopravu a instalaci

Zafizeni |ze umistit pouze na tvrdy, plochy, rovny a nehoflavy podklad odolny vaci vysokym
teplotdm. Podklad musi vydrZzet hmotnost samotného zafizeni a potravin, které jsou na ném
umistény.

Zajistéte mezeru nejméné 10 cm kolem bocnich, vnéjSich stén zafizeni. Nepokladejte nad
zafizeni materialy, které nejsou odolné vici vysokym teplotam. Umozni to spravnou ventilaci
zafizeni. Neumistuite v blizkosti hran napf. stolu. Neumistuijte zafizeni v blizkosti hoflavych
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materidll, napf. zaclon nebo zavésu.

Neumistujte nad zafizenim Zadna elektricka zafizeni. Béhem provozu se uvolfiuje vodni
para, ktera mize zplsobit zkrat v elektrické instalaci a zplsobit uraz elektrickym proudem.
Je zakazano vrtat v zafizeni jakékoli otvory, stejné jako provadét jakékoli jiné Upravy zafize-
ni, které nejsou popsany v navodu.

Zafizeni pfenaSejte pouze studené, uchopenim za rukojeti. Zafizeni nepfemistujte tahem
za napajeci kabel.

Teplota v misté instalace a pouzivani zafizeni musi byt v rozmezi +10 °C + +38 °C a relativni
vihkost musi byt niZsi nez 90% bez kondenzace vodni pary.

Doporuceni pro pripojeni zafizeni k napajeni

Pred piipojenim zafizeni k napajeni se ujistéte, Ze napéti, frekvence a vykon sitového zdroje
odpovidaji hodnotdm uvedenym na typovém Stitku zafizeni. Zastréka musi odpovidat za-
suvce. Je zakazano ménit zastréku nebo zasuvku tak, aby se navzajem shodovaly.
Zafizeni musi byt pfipojeno bezprostfedné k jednodilné sitové zésuvce. Je zakazano pouZi-
vat prodluzovaci kabely, rozboCovace a dvojité zasuvky. Napéjeci obvod musi byt vybaven
ochrannym vodicem a pojistkou min. 16 A.

Vyhnéte se kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a povrchy.
Pokud je vyrobek v provozu, musi byt napajeci kabel vzdy piné rozvinuty a umistén tak, aby
pfi provozu zafizeni nepredstavoval prekazku. Umisténi napajeciho kabelu nesmi zpUsobit
nebezpeCi zakopnuti. Zasuvka by méla byt umisténa na misté, kde je vzdy mozné rychle
odpojit zastréku napéjeciho kabelu zafizeni. Pii odpojovani zastrcky vzdy tahnéte za zastr-
¢ku, nikdy ne za kabel.

Pokud je sitovy kabel nebo zastrcka poSkozena, okamZité ji odpojte od sité a obratte se
na autorizované servisni stfedisko vyrobce za Ucelem vymény. NepouZivejte vyrobek s po-
Skozenym napajecim kabelem nebo zastr¢kou. Sitovy kabel nebo zastréku nelze opravit, v
pfipadé poskozeni téchto prvki je vymérite za nové, bez zavad.

Doporuceni pro pouzivani

UPOZORNENI! Misa, viko a pouzdro mohou byt béhem pouZiti a bezprostfedné po pouZiti
horké. Nedotykejte se jich, protoZe to mize zpUsobit vazné popaleniny. Pockejte, aZ Casti
zafizeni vychladnou. Pokud potfebujete tyto prvky presunout dfive, neZ vychladnou, drzte
je pouze za rukojeti k tomu uréené. Pouzivejte rukavice chranici pfed plsobenim vysokych
teplot.

NepouZivejte spotfebiC bez misky nebo s prazdnou miskou.

Ujistéte se, Ze neni podlaha v blizkosti mista pouZziti zafizeni kluzka. Predejdete tak uklouz-
nuti, které muize zpUsobit vazna zranéni.

Potravinarské vyrobky umisténé v misce nesmi vy¢nivat nad okraj misky. Okraj vika a misa
musi byt v Upiném vzéjemném kontaktu po celé délce.

Pfi pfipravé pokrmd byste je méli vzdy sledovat. Potraviny ponechané bez dozoru se mohou
pripalit, coz muze byt pfi¢inou poZaru a nebezpecnych popalenin.

Viko pfenasejte pouze pomoci rukojeti.

Vyvarujte se prudkych teplotnich zmén, napf. umistovani zmrazenych potravin do horké
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misy nebo naliti / ponofeni horké misy do studené vody. Misa by se neméla pouZivat k pfi-
pravé pokrm( v pecich, troubach, sporacich atd. Nevkladejte misu do mraznicky. Misa mize
byt vioZena do lednice, kde teplota neklesne pod 0 °C. Po vyjmuti misy z lednicky pockejte
asi 30 minut, neZ se misa zahfeje.

Pfi pfipravé pokrm{ pouZivejte piisluSenstvi a nastroje vyrobené z materiald, které vydrZi
teplotu generovanou vyrobkem. Je zakazano pouZivat za timto U¢elem holé ruce.
NepouZivejte ostré kovové nastroje, které by mohly poSkodit povrch misky.

Pokud b&hem pfipravy nebo po pripravé pokrmu zlistanou uvnitf misy zbytky potravin, pred
pfipravou dalsiho pokrmu je odstrarite. Zbytky potravin se mohou pfipalit, zplsobujic pfi tom
kouf, nepfijemny zépach a ovlivnit rovnéZ chut pfipravovaného pokrmu. Mohou byt také
pficinou pozZaru. K jejich odstranéni pouZijte nacini ze dieva nebo plastu, které vydrzi teplotu
generovanou vyrobkem. NepouZivejte ostré nebo kovové nacini. Takové nastroje mohou
poskodit povrch misky a vybaveni.

PRACE S VYROBKEM

Instalace, uvedeni do provozu a pouZivani zafizeni

Viyrobek by mél byt vybalen a zcela odstranény vSechny prvky obalu. Doporuéuje se obal uchovavat, mize byt ndpomocny pfi
nasledné pfepravé a skladovani vyrobku.

Vlyrobek umyjte podle pokynl v €asti ,Udrzba vyrobku“.

Doporuéuje se naplnit misku potravinami pfed umisténim v pouzdre. Snizi se tim riziko zne¢iténi pouzdra potravinami. Pokud je
vnéjsi Cast misky znecisténa potravinami, pfed viozenim misky do pouzdra dikladné vycistéte Spinavou oblast.

Uvnitf misy umistéte potraviny. Zakryjte misu vikem a ujistéte se, Ze okraj vika spoCiva na okraji misy. VloZte misu s potravinami
do pouzdra vyrobku.

Ujistéte se, Ze je ovladaci knoflik v poloze OFF - to znamena, Ze je zafizeni vypnuto.
Pfipojte zastréku napajeciho kabelu do zasuvky.

Otocte knoflik do jednoho ze tfi provoznich rezimd. Kontrolka se rozsviti.

WARM - rezim pro udrzovani teploty uvafeného pokrmu.

LOW - reZim vafeni pfi nizSi teploté.

HIGH - reZim vafeni pfi vySsi teploté.

POZOR!

Doba vafeni, bez ohledu na zvolenou teplotu, by neméla pfesahnout 8 hodin.

Po skonéeni vafeni miZete nastavit rezim udrZovani teploty. V tomto reZimu se nedoporuuje prekracovat 4 hodiny provozu. Po
uplynuti této doby muze jidlo za€it vysychat a ztracet chut.

UPOZORNENI! B&hem a bezprostfedné po ukoneni provozu: misa, viko a kryt mohou byt nahfaté na vysokou teplotu. Budte
opatrni. Kontakt s nahfatymi ¢astmi maze vést k vaznému popaleni.

Tipy pro pouziti pomalého hrnce

Vétsina potravin je vhodna pro pomalé vafeni, ale doporucujeme dodrZovat nasledujici pokyny.

Pro dosaZeni nejlepSich vysledkl by méla byt misa pomalého hrnce plna alespori do poloviny.

Pomalé vareni udrzuje v pokrmech vihkost. Chcete-li snizit vihkost pokrmu, po uvafeni odsurite viko a nastavte vysokou teplotu
vafeni na 30 - 45 minut.

Viko neni tésnici. Nemélo by vSak byt odstranéno bez divodu. Kazdé odstranéni vika béhem pfipravy pokrmu by mélo vést k
pfidani cca. 10 minut do doby vafeni uvedené v receptu.

Pfi pfipravé polévky nechte cca. 5 cm volného prostoru mezi vikem a povrchem polévky.

Pomaly hrnec by nemél byt pouZivan k ohfevu jidla, ale miZete do néj umistit pokrm ihned po uvareni v jiné nadobé a pomoci
pomalého hrnce udrZovat jidlo teplé.

Pfi pfizplisobovani tradi€niho receptu k pfipravé v pomalém hrnci maze byt zapotfebi mensi mnoZstvi tekutiny. Kvili nizsi teploté,
neZ je tomu pfi tradiénim vafeni se kapalina z potravin odpafuje pomaleji.

Zelenina by pred umisténim do pomalého hrnce méla byt nakrajena na malé, rovnomérné kousky a poté jemné pfedsmazena po
dobu cca. 2 - 3 minut. Vzhledem k delsi dobé pfipravy zeleniny, nez masa by méla byt umisténa na samém dné misy a zajisténo,
aby byla neustale ponofena v kapaliné pokrmu.
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Tuk z masa pfipraveného v pomalém hrnci se netopi v takové mife jako v pfipadé tradi¢niho vafeni. V zavislosti na Vasich prefe-
rencich byste méli tuk z masa odfiznout pfed umisténim do pomalého hrnce.

V/étSina receptli pro vareni v pomalych hrncich vyzaduje 8-10 hodin vafeni pfi nizké teploté a 4-6 hodin pfi vy$si teploté.

Po pfipravé pokrmu v pomalém hrnci udrzuje zahfata a zakryta misa teplotu pokrmu po dobu cca. 30 minut. Pokud potfebujete
udrzovat jidlo teplé déle, aktivujte program udrZovani teplych pokrmd. Nenechavejte vSak pokrm v tomto rezimu déle nez 4 hodi-
ny. Po uplynuti této doby pokrm vyschne a ztrati chut.

Pomalé vafeni mlize pokrm ¢asteéné pfipravit o chut, doporucuje se pouZivat vice kofeni neZ v pfipadé tradi¢niho vafeni.

Misa by neméla byt ponofena do vody pili§ dlouho. Spodni okraj misy je bez glazury a absorbuje vodu. Miska miZe byt naplnéna
vodou po del$i dobu, napfiklad, aby se odmocila od zbytkd pokrmd béhem ¢&isténi.

Udrzba vyrobku

UPOZORNENI! Veskeré Cinnosti souvisejici s Udrzbou by mély byt provadény s vypnutym vyrobkem. Za timto i¢elem odpojte
napajeci kabel ze zasuvky ve zdi.

POZOR! Pouzdro zafizeni nesmi byt ponofeno do vody nebo jiné kapaliny. Pouzdro se nesmi myt pod tekouci vodou, v myéce
na nadobi nebo pod vysokym tlakem vody.

Veskeré ¢isténi by mélo byt provedeno po plném vychladnuti vSech soucasti vyrobku. Nezrychlujte chlazeni soucasti vyrobku,
napf. ponofenim do vody nebo polévanim. Rozpalend misa a sklenéné viko mohou vlivem nahlé zmény teplot prasknout.
Vyrobek se pouziva k pfipravé potravin umisténych v mise, proto je nutné zajistit spravnou hygienu, aby byla pfiprava potravin
bezpeéna.

Misu a viko Ize myt pod proudem tekouci vody. Myti misy a vika v my¢ce je rovnéz povoleno. Nedoporucuje se vSak pouzivat
mycku pfili§ Casto, protoze by mohla poskodit povrchy takto umytych prvka.

K &isténi pouzijte jemny prostfedek na myti nadobi. Zbytky roztoku by mél byt odstranény hadfikem namo&enym ve vodé (plast)
nebo oplachnuty proudem tekouci vody (jiné prvky). Po vycisténi vyrobek otfete do sucha nebo nechte uschnout.

Viyrobek by mél byt pfed prvnim pouZitim a po kazdém poutZiti vycistén, po plném vychladnuti. Vycistéte vSechny zbytky pokrm(,
které zlistanou na vyrobku, zabranite tak jejich spaleni pfi opétovném pouziti a pfedejdete rovnéz tomu, aby vyrobek ztracel
vykon.

Nepouzivejte k Cisténi rozpoustédla, ziraviny, benzin, alkohol nebo abrazivni €istici prostfedky.

Ventilatni otvory pouzdra vycistéte vysavacem.

Skladovani a pfeprava vyrobku

Vyrobek skladujte v uzavieném prostoru, chrarite jej pfed prachem, necistotami a vihkosti. Doporu¢uje se uloZit vyrobek do
plivodniho obalu.

Skladujte vyrobek v pracovni poloze. Neukladejte vyrobky ve vrstvach. BEhem skladovani na vyrobek nic neodkladejte.

Viyrobek prepravujte v pvodnim obalu. Béhem prepravy chrarite pfed nadmémymi otfesy. Béhem prepravy na vyrobek nic
neodkladejte.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jedi Hodnota
Katalogové ¢islo 67661
Jmenovité napéti [V~ 220 - 240
Jmenovité frekvence [Hz] 50 - 60
Jmenovity vykon w] 320
Stuperi izolace |
Kapacita misy Mn 56
Hmotnost pouzdra [ka] 1
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Pomaly hrniec je zariadenie urené na pomalé varenie jedal pri nizkych teplotach, tzn. nedochédza k varu daného jedla. Potra-
viny vdaka tomu nestracaju vyZivové hodnoty, a tieZ sa nepripaluju. Pomaly hriec je vhodny predovsetkym na varenie polievok,
perkeltov, vyvarov, kapusty, dzemov ap. Pomaly hrniec sa tieZ méze pouzivat na udrziavanie teploty varenych jedal. Spravne,
bezporuchové a bezpe&né fungovanie vyrobku zavisi od jeho spravneho pouzivania, a preto:

Predtym, nez zaénete vyrobok pouzivat, oboznamte sa s celou pouzivatel'skou priruckou a uchovajte ju.

Dodavatel nenesie ziadnu zodpovednost za pripadné Skody, Urazy & nehody, ktoré vzniknd nasledkom pouzivania vyrobku
nezhodne s jeho Ucelom, respektive nasledkom nedodrZania bezpeénostnych pokynov a odpordcani uvedenych v tejto prirucke.
Pouzivatel v désledku pouzivania vyrobku nezhodne s jeho urCenim straca prava vyplyvajuce z poskytnutej zaruky, ako aj prava
vyplyvajuce z ruéenia za nestlad medzi tovarom a dohodou.

VYBAVENIE

Vyrobok sa dodava ako kompletny vyrobok a nie je potrebna montaz. AvSak pred zacatim pouzivania vyrobku sa musia odstranit
vSetky prvky balenia a vSetky prepravné zabezpecenia. Musia sa tiez vykonat pripravné ¢innosti, ktoré st opisané v dalSej ¢asti
prirucky.

VSEOBECNE POKYNY POUZiVANIA

Zariadenie je navrhnuté a vyrobené na domace pouZitie, nesmie sa pouZivat na komer¢-
né ucely, napr. v stravovacich zariadeniach.

Zariadenie je urené iba na tepelné spracovanie potravin umiestnenych priamo vnutri misy.
Zariadenie sa v Ziadnom pripade nesmie pouZivat inym spdsobom. Zariadenie nie je uréené
na zohrievanie a varenie vody alebo inych kvapalin. Zariadenie nie je urCené na pripravu
jedal smazenim v hlbokom oleji. Do misy neumiestriujte jedla v plastovych obaloch. Misa
sa mdZe pouzivat iba v zariadeni, tzn. nesmie sa pouzivat v rirach ¢i mikrovinnych rarach.
V Ziadnom pripade nepripravujte jedlo priamo v plasti (korpuse) zariadenia. Plast nie je
Ziadnym spdsobom zabezpeceny pred prenikanim kvapalin (vody). V pripade, ak potraviny
umiestnite priamo do plasta, vyrobok sa poskodi, a tieZ moZe dojst k elektrickému skratu, k
zasahu el. prudom a/alebo k poZiaru.

Zariadenie v Ziadnom pripade samostatne neopravuijte, nedemontuijte alebo neupravuite; je
to prisne zakazané. VSetky opravy vyrobku méze vykonat iba autorizovany servis.

Ked zariadenie pouzivate, musi byt pod neustalym dohfadom.

VAROVANIE! Zariadenie sa po¢as pouzivania zohrieva na vysoku teplotu, preto sa nedoty-
kajte misy, veka, plasta ani inych Casti, ktoré st umiestnené vo vnutri misy, tak pocas prace
ako aj priamo po skoneni pouZitia, kedZe hrozi riziko vazneho popalenia.

Zariadenie mbzu pouZivat deti vo veku od 8 rokov, ak st pod naleZitym dozorom alebo
ak boli poucené o bezpecnom pouZivani zariadenia a chapu rizika spaté s pouzivanim
daného zariadenia. Zariadenie nemdézu Cistit ani vykonavat' jeho Udrzbu deti, ibaZe maju
viac nez 8 rokov a su pod naleZitym dozorom. Zariadenie ako aj napajaci kabel zariadenia
drzte mimo dosahu deti vo veku do 8 rokov.

Pokyny tykajlice sa prepravy a montaze vyrobku

Zariadenie mdZe byt polozené (a pouzivat sa) iba na tvrdom, plochom, rovnom a nehorfa-
vom podklade, ktory je odolny voci pdsobeniu vysokej teploty. Podklad musi byt schopny
udrzat vahu samého zariadenia ako aj potravin, ktoré su na zariadeni poloZené.
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Zabezpecte aspori 10 cm medzeru dookola boénych, vonkajSich stien zariadenia. Na zaria-
denie nekladte materidly, ktoré nie st odolné voci pdsobeniu vysokej teploty. Takym spdso-
bom zabezpecite spravnu ventilaciu zariadenia. Nekladte v blizkosti hran, napr. stola. Zaria-
denie nekladte v blizkosti fahkohorfavych materidlov, napr. zavesov alebo zaclon.

Nad zariadenim neumiestiiujte Ziadny elekirické ¢i elektronické zariadenia. PoCas pouZiva-
nia sa uvolfuje vodna para, ktora méze spdsobit skrat elektroinStaldcie a tieZ viest k zdsahu
elektrickym prudom.

Do zariadenia nevitajte akékolvek otvory, a tiez neupravujte inym spdsobom, nez je opisany
v prirucke.

Zariadenie prenaSajte vychladené, uchopte za drZiaky (rucky). Zariadenie nepremiestriujte
tahajuc za napéjaci kabel.

Teplota na mieste montaZe a pouzivania zariadenia musi byt v rozsahu od +10 °C do +38
°C, arelativna vihkost vzduchu musi byt pod 90% bez kondenzovania vodnej pary.

Pokyny tykajlice sa pripojenia zariadenia k napajaniu

Predtym, nez zariadenie pripojite k el. napétiu, skontrolujte, &i sa napatie, frekvencia a vykon
el. obvodu zhoduju s parametrami, ktoré su uvedené na vyrobnom Stitku zariadenia. Z&-
stréka musi byt kompatibilna so zasuvkou. El. zastr¢ku alebo zasuvku Ziadnym spdsobom
neprerabajte, predovsetkym, ak nie st navzajom kompatibilné.

Zariadenie pripojte priamo k jednotlivej zasuvke el. obvodu. Nepouzivaite predizovacie kable,
rozvodky a dvojité zasuvky. PouZivany el. obvod musi byt chraneny ochrannym vodi¢om a
zabezpeCeny poistkou minimalne 16 A.

Zabrérite, aby sa napajaci kabel dotykal ostrych hran ¢i hortcich predmetov a povrchov. Ked
sa vyrobok pouZiva, napajaci kabel musi byt Uplne rozvinuty, a musi byt poloZeny tak, aby
pri obsluhe zariadenia nezavadzal. Napajaci kabel musi byt polozeny tak, aby nevytvaral
riziko potknutia. PouZivana el. zasuvka musi byt na takom mieste, aby sa z nej dala vzdy
rychlo vytiahnut zastrcka napéjacieho kabla zariadenia. Zastrcku vZdy vytahujte uchopenim
za jej plast, nikdy ju nevytahujte tahanim napéjacieho kabla.

Ak sa napajaci kabel alebo zastrcka pokodia, zariadenie okamZite odpojte od el. napétia a
obrarite sa na autorizovany servis vyrobcu, ktory ich méze vymenit. Vyrobok s poSkodenym
napéajacim kablom alebo zastrckou v ziadnom pripade nepouZivajte. Napajaci kabel alebo z&-
str¢ka sa nesmu opravovat, ak sa tieto prvky poskodia, musia sa vymenit' na nové, bezchybné.

Odporucania tykajuce sa pouZivania

VAROVANIE! Misa, veko a plast méZu byt poCas pouZivania ako aj priamo po pouZiti
hortice. Nedotykajte sa ich, kedZe hrozi riziko vazneho popalenia. Pockajte, kym vSetky
prvky zariadenia dostatoéne nevychladnu. Ak tieto prvky musite preniest predtym, ako
vychladnd, uchopuijte ich iba za ricky, ktoré su na to uréené. Pouzivajte vhodné rukavice
chraniace pred posobenim vysoke;j teploty.

Zariadenie nespustajte bez misy alebo s prazdnou misou.

Uistite sa, ¢i podlaha v blizkosti miesta pouZivania zariadenia nie je Smyklava. Predidete
poSmyknutiu, nasledkom ktorého méZe dojst k nebezpecnému Urazu.

Potraviny umiestnené v mise neméZze vystavat ponad hranu misy. Okraje veka a misy sa
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musia navzajom stykat' po celej dizke.

Jedlo poc€as pripravy cely ¢as sledujte. Strava bez dozoru sa méZe spalit, o mbZe viest
k poZiaru alebo k nebezpeCnym popaleniam.

Veko prenasajte s pouZitim racok.

Zabrérite prudkym zmenam teploty, napr. vkladanim zmrazenych potravin do rozohriate]
misy, alebo vlievanim / ponaranim rozohriatej misy do chladnej vody. Misu nepouZivajte na
pripravu jedal v rarach, mikrovinnych rurach, griloch ap. Misu nevkladajte do mraznicky. Misu
moZete viozit do chladnicky, aby teplota neklesala pod 0 °C. Ked misu vyberiete z chladni¢-
ky, pred zohriatim misy pockajte cca 30 minut.

Pocas pripravy jedla pouZivajte dopinky a nacinie vyrobené z takych materidlov, ktoré su
odolné voci teplote, pri ktorej sa vari dané jedlo. V Ziadnom pripade nepouzivaijte holé ruky.
NepouZivajte ostré kovové nacinie, ktoré by mohlo poskodit povrch misy.

Ak pocas alebo po priprave jedla zostanu vnutri misy zvySky jedla, pred pripravou dalSieho
jedla ich vhodnym spdsobom odstrante. ZvySky jedla sa mézu spalit, nasledne vzniknut
dym, neprijemny zépach, a tieZ mdZe negativne ovplyvnit chut’ pripravovaného jedla. M6Zu
tiez viest k vzniku poZiaru. Odstrariujte ich s pouZitim dreveného alebo plastového néradia,
ktoré je odolné voci pdsobeniu teploty, ktoru vytvara vyrobok. Nepouzivajte ostré naradie ani
kovové naradie. Také nacinie mdze poskodit' povrch misy a doplnkov.

POUZIVANIE VYROBKU

Montaz, spustenie a pouZivanie zariadenia

Odporu¢ame, aby ste obal/balenie uchovali, moZe byt uzitoéné pri prepravovani ¢i uchovavani vyrobku. Odporicame, aby ste
obal/balenie uchovali, mbZe byt uzitotné pri prepravovani ¢i uchovavani vyrobku.

Vlyrobok umyvajte podia pokynov, ktoré su uvedené v bode ,Udrzba vyrobku®.

Potraviny vlozZte do misy eSte predtym, ako ju vloZite do plasta. Takym spdsobom predidete riziku zaSpinenia plasta potravina-
mi. Ak sa vonkajsia strana misy zaSpini potravinami, predtym, ako misu vlozite do plasta zariadenia, najprv dokladne vycistite
za$pinené miesta.

Do misy vloZte potraviny. Misu zakryte vekom a uistite sa, ¢i hrany veka priliehaju k hrandm misy. Misu s potravinami viozte do
plasta vyrobku.

Skontrolujte, ¢i je ovladacie koliesko v polohe OFF — zariadenie je vypnuté.
Zastréku napajacieho kabla zastréte do el. zasuvky.

Kolieskom vyberte jeden z troch reZimov prace. Zasvieti kontrolka.

WARM - rezim udrziavania teploty uvareného jedla.

LOW — reZim pripravy jedla pri nizSej teplote.

HIGH - rezim pripravy jedla pri vy$3ej teplote.

POZOR!

Trvanie varenia, bez ohladu na zvolenu teplotu, nesmie presiahnut' 8 hodin.

Po skon€eni varenia mdZete nastavit rezim udrziavania teploty. Tento rezim nemoze byt spusteny dihSie nez 4 hodiny. Jedlo méze
po tomto Case zacat schnit a stracat chutové viastnosti.

VAROVANIE! Misa, veko a plast sa tak pocas pouZivania, ako aj priamo po skonceni, zohrievaju na vysoku teplotu. Postupujte
opatrne a zachovavajte obozretnost. Pripadny styk so zohriatymi prvkami méZe spdsobit vazne popaleniny.

Porady tykajtce sa pouZivania pomalého hrnca

V&csina potravin sa da pripravovat v pomalom hrnci, avSak odporu¢ame, aby ste dodrzZiavali nasledovné pokyny.

Aby ste dosiahli lepSie efekty, misu pomalého hrnca vyplite aspor na polovicu.

Pri pomalom vareni vihkost zostava v potravinach. Ked chcete znizit vihkost jedla, po uvareni zloZte veko a na 30 az 45 sekund
nastavte vysoku teplotu pripravy jedla. )

Veko nie je tesné. AvSak neskladajte ju bezdévodne Pri kaZzdom zloZeni veka je potrebné predIZit trvanie varenia, ktoré je uvedené
v recepte, 0 10 mindt.
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Pri priprave polievky ponechajte cca 5 cm medzeru medzi vekom a hladinou polievky.

Pomaly hrniec nepouZivajte na zohrievanie jedal, avsak v pomalom hrnci méZete umiestnit jedlo hned po uvareni v inom hrnci a
pouzit pomaly hrniec na udrziavanie tepla jedla.

V pripade, ak prispdsobujete tradi¢ny recept na varenie v pomalom hrnci, mdZe byt potrebné mensie mnoZstvo kvapaliny. Vzhla-
dom na nizSiu teplotu, nez pri tradi¢nom vareni, kvapalina z jedla vyparuje pomalSie.

Zeleninu pred vloZenim do pomalého hrnca pokrajajte na nevelké pravidelné kusky, a nasledne ich jemne 2 az 3 mintty osmazte.
Vzhladom na to, Ze zelenina sa pripravuje dihSie neZ méso, zeleninu umiestnite na samom spodku misy a zabezpecte, aby bola
cely as ponorend v kvapaline jedla.

Tuk z mésa pripravovanom v pomalom hrnci nesteka tak intenzivne, ako pri tradi€nom vareni. Podla viastnej chute pred vioZenim
do pomalého hrnca oddelte tuk od mésa.

Vacsia receptov na pomalé varenie vyZaduje pripravu jedla trvajicu 8 az 10 hodin pri nizSej teplote a 4 az 6 hodin pri vy$Sej teplote.
Po skongeni pripravy v pomalom hrnci, zohriata a prikrytd misa udrzuje teplotu jedla cca 30 mindt. Ak teplotu jedla potrebujete
udrziavat dlhsie, spustite rezim udrziavania tepla. AvSak teplotu jedla neudrzZiavajte dihSie nez 4 hodiny. Jedlo po tomto ¢ase
zagne schnut a straca chutové viastnosti.

Jedlo m6Ze pri pomalom vareni stratit chutové viastnosti, preto pouzite va¢Sie mnoZstvo korenin, nez v pripade tradi¢ného varenia.
Misu neponérajte do vody na prili§ dlho. Dolna hrana misy je bez emailu a bude nasakovat vodu. Misu mdzete naplnit vodou na
dihsi &as, napriklad ked potrebujete odmogit zvySky potraviny pri Cisteni.

Udrzba vyrobku

VAROVANIE! Vsetky ¢innosti sivisiace s udrzbou vykonavajte iba vtedy, ked je vyrobok tplne odpojeny od el. napétia. Preto
vzdy vytiahnite zastréku napajacieho kabla z el. zasuvky.

POZOR! PIast zariadenia v ziadnom pripade neponarajte do vody alebo do akejkolvek inej kvapaliny. Plast v ziadnom pripade
neumyvajte pod te¢licou vodou, v umyvackach riadu ani vodou pod vysokym tlakom.

V3etky Cinnosti suvisiace s Cistenim vykonavajte az vtedy, ked vSetky prvky vyrobku uplne vychladnu. Chladnutie prvkov vyrobku
neurychlujte, napr. ponorenim alebo zaliatim vodou. Rozohriata misa a sklenené veko mézu pri prudkom ochladnuti puknut.
Vyrobok je urCeny na pripravu potravin, ktoré sa umiestriuju do misy, preto zachovavajte nalezitu hygienu, aby pripravené jedlo
bolo bezpecné.

Misu a veko mdzete umyvat pod pradom Cistej vody. Misu a veko méZete tieZ umyvat v umyvacke riadu. AvSak neodpori¢ame,
aby ste misu a veko umyvali v umyvacke riadu prili§ ¢asto, pretoze v opaénom pripade sa mdzu znicit povrchy tychto prvkov.
Na umyvanie pouzivajte jemné prostriedok na umyvanie riadu. ZvySok roztoku poutierajte handri¢kou navihéenou vodou (plast)
alebo oplachnite pridom vody (ostatné prvky). Vyrobok po umyti poutierajte dosucha alebo nechaite vyschnut.

Vyrobok pred prvym pouZitim, ako aj po kazdom pouZziti, nalezite umyte, a vzdy pockajte, kym tplne vychladne. Odstrante v3etky
zvySky potravin, ktoré zostali na vyrobku, takym spdsobom zabranite, aby sa pri opatovnom pouZiti pripélili, a tiez predidete
znizeniu Ucinnosti vyrobku.

Na Cistenie nepouZivajte rozpustadia, Zieravé latky, alkohol, benzin alebo drsné pripravky.

Ventilatné prieduchy veka Cistite vysavacom.

Skladovanie a preprava vyrobku

Vyrobok pocas skladovania uchovavajte v zatvorenych miestnostiach, chrarite pred pristupom prachu, $piny a vihkosti. Odporu-
¢ame, aby ste vyrobok uchovavali v origindlnom baleni.

Vyrobok skladujte v pracovnej polohe. Vyrobky neukladajte na seba, vo vrstvach. Na vyrobok pocas skladovania ni¢ nekladte.
Vyrobok prepravujte v originalnom (tovarenskom) obale. Pocas prepravy chrarite pred nadmernymi otrasmi. Na vyrobok pocas
prepravy ni¢ nekladte.

TECHNICKE PARAMETRE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Kataldgové ¢islo 67661
Menovité napétie [V~ 220-240
Menovita frekvencia [Hz] 50 - 60
Menovity prikon w] 320
Trieda izolacie (ochrany pred el. pridom) |
Objem misy L] 56
Hmotnost plasta (korpusu) [ka] 1

O R | G | N A L N A VvV O D U



HU
TERMEKJELLEMZOK
Az elektromos f6z6edény ételek alacsony hémérsékleten torténd, lassu elkészitésére szolgal, aminek soran az élelmiszerek nem
fonek szét. Ennek koszonhetden az ételek nem veszitik el tapértékiket, és nem is égnek oda. Az elektromos f6z6edényben féként

levest, porkoltet, fozeteket, székelykaposztat, dzsemet stb. lehet késziteni. Az elektromos f6z6edénnyel kész ételeket is lehet
melegen tartani. A termék hibatlan, megbizhaté és biztonsagos miikédése a megfelelé hasznalaton malik, ezért:

A termék hasznalata el6tt olvassa el az egész hasznalati Utmutatot és drizze azt meg.

A biztonsagi el6irasok és a jelen Utmutatd ajanlasainak be nem tartasabdl és a nem rendeltetésszer(i hasznalatbol eredd karo-
kért és sériilésekért a gyartd nem vallal felelésséget. A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata a garancia és a szavatossag
elvesztésével jar.

FELSZERELTSEG

A termék kompletten keriil szallitdsra és nem igényel sszeszerelést. A termék hasznéalata el6tt tavolitsa el a csomagolast és a
szallitas idétartamara felhelyezett biztonsagi elemeket. Hajtsa végre a hasznalati Utmutat6 tovabbi részében részletezett felké-
szit6 lépéseket.

ALTALANOS HASZNALATI SZABALYOK

A termék héztartasi hasznalatra készult és nem vehetd igénybe kereskedelmi célokra, pl.
vendeglato egységekben.

A termeék kizardlag a kozvetlenul a télban elhelyezett ételek hdkezelésére szolgal. Tilos a
berendezést mas modon hasznalni. A készUilék nem val6 viz vagy mas folyadékok melegi-
tésére vagy forralasara. A termék nem hasznalhaté ételek b6 zsirban valo sitésére. Tilos a
talba miianyag csomagolasban lévd ételeket helyezni. A télat nem szabad a berendezésen
kivdl, pl. sutében vagy tizhelyen hasznaini.

Tilos az ételek keszitése kozvetlentl a berendezés hazaban. A haz semmilyen modon nincs
védve folyadékok (viz) behatolasa ellen. Ha az ételt kozvetleniil a hazba helyezi, az a termék
tonkremeneteléhez vezet, valamint elektromos aramiitést és/vagy tiizet okozhat.

Tilos a készulek onall6 javitasa, szétszerelése vagy modositasa. A terméken javitasi munka-
latokat kizardlag hivatalos szerviz végezhet.

Hasznalat kdzben a termék ne maradjon felligyelet nélkil.

FIGYELEM! A késziilék hasznalat kozben magas hémérsékletet ér el, miikodés kozben, va-
lamint kdzvetlenll azt kdvetben ne érintse meg a talat, a fedelet, a hazat, valamint a munka
kozben a télba helyezett eszkozoket, mivel ez égési séruléshez vezethet.

Aberendezést 8 éves vagy annal idésebb gyermekek hasznalhatjak, ha biztositott a felligye-
letlik, vagy ki vannak oktatva a berendezés biztonsagos hasznélatéra, valamint megértették
a hasznélataval jaro kockazatokat. A berendezeés tisztitasat és karbantartdsat nem végezhe-
tik gyermekek, kivéve, ha elmultak 8 évesek, és felligyelik 6ket. Akészliléket és a tapkabelét
tartsa olyan helyen, ahol 8 évnél fiatalabb gyermekek nem férhetnek hozza.

Széllitassal és a termék belizemelésével kapcsolatos ajanlasok

Atermék kizarolag kemény, sima, egyenletes és nem éghetd, magas homérsékletnek ellen-
allé felliletre helyezhetd. A felliletnek megfeleld teherbirassal kell rendelkeznie, hogy magat
a készuleket és a rahelyezett ételt is elbirja.

A készulék korul legalabb 10 cm-nyi szabad helyet kell biztositani. Ne helyezzen a termék
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f6lé magas hémérsékletet nem tir6 anyagot. Ez lehetévé teszi a megfeleld szellézést. Ne
helyezze peremhez, pl. asztal pereméhez kozel. Ne helyezze a terméket gyulékony anya-
gok, pl. fliggdnyok vagy sotétitok kozelébe.

Ne helyezzen a termék felé semmilyen elektromos készUiléket. Milkodés kdzben vizg6z keletke-
zik, amely rovidzarlatot okozhat az elekiromos rendszerekben, valamint aramUitéshez is vezethet.
Tilos a termékben barmilyen lyukat furni, valamint az Utmutatoban feltlintetetteken tali mo-
dositast végrehajtani.

Aterméket kizardlag leh(ilt allapotban szabad athelyezni, a fogantyujanal fogva. Tilos a tép-
kabel meghuzésaval athelyezni a terméket.

A hémérséklet a termék beilizemelésének és hasznalatanak helyén legyen +10 °C és +38
OC fok koz6tti, a vizlecsapodas nélkli relativ paratartalom pedig ne haladja meg a 90%-ot.

Ajénlasok a termek aramhoz valo csatlakoztatéasaval kapcsolatban

A termék dramba helyezése el6tt gy6z6djon meg, hogy az aramforras feszilltsége, frek-
vencidja és hatasfoka megfelel-e a termék adattablajan feltiintetett értékeknek. A dugdnak
illeszkednie kell az aljzathoz. Tilos a dugd vagy az aljzat barmilyen nemd, dsszeillesztés
céliabol végzett médositasa.

A terméket kozvetlenl egy egyaljzatos elektromos konnektorhoz kell csatlakoztatni. Tilos
hosszabbitok, elosztok és dupla aljzatok hasznalata. Az elektromos halézat aramkaére le-
gyen ellatva foldeléssel és legalabb 16A biztositékkal.

Kerllie a tapkabel érintkezését éles peremekkel vagy forrd targyakkal és feliletekkel. A termék
hasznalatakor a tapkabel legyen mindig teliesen kibontva és ugy elhelyezve, hogy ne akada-
lyozza a termék biztonsagos hasznélatat. A tapvezeték nem jelenthet botlasveszelyt. Az elekt-
romos aljzat legyen olyan helyen, hogy mindig lehetséges legyen a termék tapvezetékének
gyors kihiizasa. A tapvezeték dugojat mindig a dugdnél, soha ne a vezetéknél fogva huizza ki.
Ha a tapvezeték vagy a dugo karosodik, azonnal ki kell huzni az drambdl és csere céljabdl
fel kell venni a kapcsolatot a gyarto hivatalos szervizével. Ne hasznalja a terméket sérlilt tap-
vezetékkel vagy dugdval. A tapvezeték és a dugd nem javithatd, ezeknek az alkatrészeknek
a sérilésekor mindig Uj, sérllésmentes alkatrészt kell beszerelni.

Hasznélatra vonatkozo ajanlasok

FIGYELEM! Atal, a fedél és a haz hasznélat kdzben és kozvetlendl uténa forrd lehet. Nem
szabad azokhoz hozzanyulni, mivel az égési sértléssel jarhat. Varja meg, hogy a készulék
alkatrészei lehilienek. Ha ezeket az elemeket a kihdléstk el6tt mozgatni kell, azokat ki-
zérélag az erre szolgalo fogantyuknal szabad megfogni. A magas hémérséklet ellen védd
fogokeszty(it kell viselni.

Ne inditsa be a készuléket tal nélkil, vagy ha a tal tres.

Gy6z6djon meg, hogy a padid a termék hasznalatanak kozelében nem csuszik. Ez segit
megelézni a megesuszast, mely komoly sértiléshez vezethet.

A talba helyezett élelmiszerek nem loghatnak ki a tal szélén tul. A fedél és a tal szélének
teljes hosszukban érintkeznitk kell egymassal.

Etelek elkészitésekor folyamatosan felligyelni kell azt.. A felligyelet nélkil hagyott étel oda-
éghet és ezaltal tzet vagy komoly égési sériiléseket okozhat.
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Afedelet kizérdlag a fogantyunal fogva szabad mozgatni.

Kertlni kell a hirtelen hémérsékletvaltozasokat, pl. fagyos ételt helyezni a felforrésodott talba,
vagy abba hideg vizet 6nteni, vagy abba meriteni. A talat nem hasznalja sttében. tiizhelyen,
kemencékben stb. készilé ételek elkészitéséhez. A talat nem tegye fagyasztoba. A télat be
lehet helyezni hiitdgépbe, ahol a hémérséklet nem siillyed 0 °C ala. Miutan kivette a talat a
h(t6bél, vami kell korlbelll 30 percet a tél felmelegedésére.

Az étel készitésekor olyan anyagokbdl készil eszkbzoket kell hasznalni, amelyek kibirjak a
készlék altal elballitott hémérsékletet. Tilos ezt puszta kézzel végezni.

Ne hasznaljon éles, helyes fém eszkdzoket, amelyek megsérthetik a felliletét.

Ha az étel elkészitését kdvetben a talban ételmaradvanyok maradnak, a kovetkez6 étel el-
készitése elbtt azokat el kell tavolitani. Az ételmaradvanyok odaéghetnek, fiist és kellemet-
len szag keletkezhet, valamint az elkészitett étel ize is megvaltozhat. Tz kialakuldsahoz is
vezethetnek. Az ételmaradvanyok eltavolitdsahoz fabdl vagy miianyagbdl kész(lt eszkdzt
hasznaljon, mely kibirja a készilék altal el6allitott hémérsékletet. Ne hasznaljon éles és fém-
bél készlilt eszkdzt. Az ilyen eszkozok felsérthetik a tél és a tartozékok felliletét.

TERMEK HASZNALATA

A termék lizembe helyezése, bekapcsolésa és hasznalata

Csomagolja ki a terméket és tavolitsa el a csomagolas dsszes elemét. Ajanlott a csomagolast késébbi szallitas vagy raktarozas
céljabdl megdrizni.

Aterméket a , Termék karbantartasa” fejezetben taldlhatd Gtmutatdnak megfelelden tisztitsa.

Ajanlott megtolteni a talat étellel, miel6tt behelyezi a hazba. Ez csdkkenti a haz étellel torténd beszennyezésének kockazatat. Ha
a tal kiils6 oldala étellel szennyezédik, alaposan meg kell tisztitani a beszennyezédbétt helyet, mielétt beteszi a hazba.

Helyezze a talba az éleimiszert. A talat le kell fedni, és meg kell gy6zddni réla, hogy a fedél széle teljes hosszaban felfekszik a tal
szélére. Az élelmiszert tartalmazd talat bele kell helyezni a termék hazaba.

Meg kell gy6zddni réla, hogy a vezérld forgatégomb OFF helyzetben van, ami azt jelenti, hogy a késziilék ki van kapcsolva.
Csatlakoztassa a tapvezeték dugaszat az elektromos aljzathoz.

Allitsa &t a forgatégombot a harom lizemmdd egyikére. Bekapcsol az ellenérzé ldmpa.

WARM - a megfétt étel melegen tartasanak tizemmodja.

LOW - alacsonyabb hémérsékleten f6zés lizemmaédia.

HIGH - magasabb hémérsékleten f6zés lizemmddja.

FIGYELEM!

Af6zésiidd, a kivalasztott hémérséklettél fiiggetlentil, ne 1épje tul a 8 orat.

Afozés befejezése utan be lehet allitani a melegen tartast. Ebben az iizemmaddban nem szabad tdllépni a 4 érat. Ez utan az id6
utan az étel elkezd kiszaradni, és veszit az iz értékeibdl.

FIGYELEM! Akésziilék hasznalatakor és kdzvetlenil azt kovetden a haz és a fém alkatrészek forrok lehetnek. Kell6 dvatossaggal
jarjon el. Atermék felheviilt alkatrészeivel vald érintkezés komoly égési sérilést okozhat.

Tanacsok az elektromos f6z6edény hasznalatahoz

Az élelmiszerek tobbségét lehet lassu tiizén f6zni, de ajanlatos betartani a kévetkezd tanacsokat.

Alegjobb eredmény eléréséhez az elektromos f6zéedény taljanak legalabb félig tele kell lenni.

Alassu tlizon f6zés megtartja a nedvességet az ételekben. Az ételek nedvességtartalmanak csokkentése érdekében a f6zés utan
le kell venni a fedét, és 30 — 45 percig magas hémérsékleten kell fozni.

Afedél nem tdmitett. Azonban nem szabad ok nélkiil levenni, mindannyiszor, ahényszor az étel fézése kdzben leveszik a fedét,
annyiszor 10 percet hozza kell adni a receptben megadott f6zési idéhoz.

Leves f6zésekor kb. 5 cm szabad helyet kell hagyni a fedél és a leves szintje kdz6tt.

Az elektromos f6z6edényt nem szabad ételek melegitésére hasznalni, de az ételt bele lehet helyezni kdzvetlendl azutan, hogy
egy masik edényben megfézte, s ilyen modon lehet a f6z6edényt melegen tartasra hasznaini.

Ha hagyomanyos receptet igazit a f6z6edényhez, kevesebb folyadékra lehet sziikség. Tekintettel arra, hogy alacsonyabb hémér-
sékleten f6z, mint a hagyomanyos f6zés esetén, a folyadék lassabban parolog el az ételbdl.

Azoldséget, mieldtt a fézEedénybe helyezi, apro, egyenletes darabokra kell felvagni, majd enyhén meg kell piritani kb. 2 - 3 per-
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cig. Tekintettel arra, hogy a z6ldségek elkészitési ideje hosszabb, mint a hisoké, a zoldséget a tal legaljaba kell tenni, és tgyelni
kell ra, hogy egész idé alatt elmer(iljon az étel levében. )

Aféz6edényben készitendd hasbdl a zsir nem olvad ki olyan mértékben, mint a hagyomanyos fézés esetében. IzIéstél fiiggben a
zsirt le kell vagni a hasrdl, mielétt belehelyezi a f6z6edénybe.

Areceptek tobbsége a f6z6edényben torténd ételkészitésnél, alacsony hdmérsékleten 8-10 oras f6zést ir elé, magasabb hémér-
sékleten pedig és 4-6 orast.

Az étel, miutan elkésziilt a f6z6edényben, meleg és le van takarva fedével, kb. 30 percig meleg marad. Ha hosszabb ideig me-
legen kell tartani az ételt, be kell kapcsolni a melegen tartd programot. Azonban nem szabad az ételt 4 éranal tovabb melegen
tartani. Ez utén az idé utan az étel elkezd kiszaradni, és vesziteni kezd az izébdl.

Alassu f6zés részben megfoszthatja az ételt az iz értékeitdl, nagyobb mennyiségi fiiszert kell hasznalni, mint a hagyomanyos
f6zésnél.

Atalat nem szabad tul sokaig vizbe meriteni. Atal szélének alsd részén nincs maz, és beszivja a vizet. A télat hosszabb idére meg
lehet tolteni vizzel, példaul az ételmaradékok felaztatdsara mosogataskor.

A termék karbantartasa

FIGYELEM! A terméken csak akkor szabad karbantartasi munkalatok végezni, ha az nincs aramforrashoz csatlakoztatva. E
célbol huzza ki a tapkabel dugéjat az elektromos aljzatbol.

FIGYELEM! A termék hazat tilos vizbe vagy mas folyadékba meriteni. A hazat nem szabad folydviz alatt, mosogatdgépben,
valamint nagy nyomasu vizsugarral mosogatni.

A mosogatéssal kapcsolatos 6sszes miveletet a termék Gsszes elemének teljes kihlilése utan szabad végezni. Nem szabad
siettetni a termék eleminek kihiilését, pl. vizbe meritéssel, vagy vizzel torténd lelocsolassal. A felforrosodott tal és az liveg fedél
hirtelen h6mérsékletvaltozasnal elrepedhet.

Atermék a talba helyezett étel elkészitésére szolgal, ezért megfeleld higiéniai korlilményeket kell biztositani, hogy az étel elké-
szitése biztonsagos legyen.

Atalat és a fedelet lehet folyd vizsugar alatt mosogatni. A talat és a fedét mosogatogépben is el lehet mosogatni. Azonban nem
szabad tul gyakran mosogatégépben elmosni, mivel ez az ilyen médon mosogatott elemek feliiletének tonkremeneteléhez vezethet.
Tisztitashoz kizardlag enyhe, konyhai edények mosogatasara szolgalé szert hasznaljon. Az oldat maradékait vizzel megnedve-
sitett ronggyal kell eltavolitani (haz), vagy folyéviz alatt kell ledbliteni (a tébb elem). A megtisztitdsa utan a terméket szarazra kell
torolni, vagy hagyni kell megszaradni.

Aterméket az elsé hasznalatbavétele el6tt, valamint minden hasznalata utan ki kell tisztitani, elézetesen megvarva, hogy teljesen
kihdljén. El kell tavolitani az 6sszes ételmaradékot, ez megakadalyozza az odaégésiiket a kévetkezd hasznalat soran, tovabba
megakadalyozza a termék teljesitményének csokkenéseét.

Tisztitaskor ne hasznaljon olddszert, mar6 hatasu szert, alkoholt, benzint vagy surolé hatasu szert.

Afedél szell6zényilasait porszivoval tisztitsa meg.

A termék tarolasa és széllitasa

Aterméket portdl, szennyez6déstdl és nedvességtél védett, zart helyiségben tarolja. Ajanlott a terméket gyari csomagolasban tarolni.
Munkavégzési pozicioban térolja a készliléket. Ne helyezze tdbb szintben egymasra a termékeket. Térolaskor ne helyezzen
semmit a termék tetejére.

Aterméket gyari csomagolasban szallitsa. Szallitas kozben kerilje a tulzott rezgéseket. Tarolaskor ne helyezzen semmit a termék
tetejére.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték
Katalégusszam 67661
Névleges feszilltség [V~ 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50 - 60
Névleges teljesitmény W] 320
Szigetelési kategoriaosztaly |
Atal (rtartalma 0] 56
Ahaz témege [kg] 1
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI
Aparatul cu gétire lenta este un aparat folosit pentru prepararea lenta a alimentelor la temperatura redusd, care nu duce la fierbe-
rea alimentelor. Datoritd acestui lucru, alimentele nu-si pierd caracteristicile nutritionale si nu se ard. Aparatul cu gatire lenta este
deosebit de adecvat pentru prepararea supelor, tocanelor, sosurilor scazute, tocanei vanatoresti Bigos, fricasse, gemurilor, etc.

Aparatul cu gatire lenta poate de asemenea sa mentind temperatura alimentelor preparate. Functionarea corects, fiabila si sigura
a produsului depinde de utilizarea sa corecta, prin urmare ar trebui sa

Cititi si pastrati intregul manual inainte de prima utilizare a produsului.

Furnizorul nu este responsabil pentru nicio dauna cauzata de utilizarea necorespunzétoare a produsului sau nerespectarea regu-
lamentelor de siguranta si a recomandarilor din acest manual. Utilizarea aparatului pentru alte scopuri in afara celor pentru care
este destinat poate duce la pierderea drepturilor de garantie ale utilizatorului.

ACCESORII

Produsul este livrat in stare completd si nu necesita montare. Cu toate acestea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa
indepartati toate elementele de ambalaj si transport. Sunt necesare de asemenea activitétile pregatitoare descrise mai incolo in
acest manual.

INSTRUCTIUNI GENERALE PENTRU UTILIZARE

Aparatul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicatii co-
merciale, de exemplu in unitati de catering.

Aparatul poate fi folosit doar pentru procesarea termica a alimentelor plasate direct in inte-
riorul bolului. Este interzis sa folositi aparatul in orice alt mod. Aparatul nu este folosit pentru
incalzirea si fierberea apei sau a altor lichide. Aparatul nu poate fi folosit pentru prepararea
alimentelor prin prajire in baie de ulei. Nu introduceti in bol alimente in ambalaje din plastic.
Bolul nu trebuie folosit in afara aparatului, de exemplu intr-un cuptor sau fierbator.

Este interzisa prepararea alimentelor direct in carcasa aparatului. Carcasa nu este protejata
in niciun fel impotriva patrunderii lichidelor (apei). Plasarea alimentelor direct in carcasa duce
la deteriorarea aparatului si poate provoca scurtcircuit, electrocutare si/sau incendiu.

Este interzis sa reparati, demontati sau modificati aparatul cu mijloace proprii. Toate reparati-
ile efectuate asupra produsului trebuie facute la un centru de service autorizat.

Aparatul trebuie urmarit permanent in timpul functionarii.

AVERTIZARE! Aparatul se incalzeste la temperatura ridicata in timpul functionarii, nu atin-
geti bolul, carcasa sau alte componente in timpul functionarii si imediat dupa aceea, deoare-
ce se pot produce arsuri grave.

Aparatul poate fi folosit de copii de 8 ani sau mai mari in cazul in care sunt supravegheati
sau li se asigura instructiuni privind utilizarea in conditii de siguranta si daca ei inteleg riscurile
implicate. Curatarea si intretinerea nu pot fi efectuate de copii decét daca sunt in varsta de
peste 8 ani si sunt supravegheati. Nu lasati aparatul si cablul electric la indeména copiilor
mai mici de 8 ani.

Recomandari pentru transportul Si instalarea aparatului.

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, plana, neteda si neinflamabila, rezistenta
la temperaturi ridicate. Suprafata trebuie sa poata suporta greutatea aparatului in sine si a
alimentelor plasate in el.

Trebuie s& existe un spatiu de cel putin 10 cm in jurul peretilor exteriori al aparatului. Nu
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puneti deasupra aparatului materiale care nu sunt rezistente la temperaturi ridicate. Aceasta
va permite ventilatia corespunzatoare a gratarului. Nu puneti aparatul in apropierea marginii,
de exemplu, pe 0 masa . Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu,
perdele sau draperii.

Deasupra aparatului nu trebuie amplasat niciun fel de aparate electrice. T timpul functionarii
se degaja vapon care pot provoca scurtcircuit in instalatia electrica si electrocutare.

Este interzis s& dati gauri in aparat si sa faceti orice modificari care nu sunt descrise in acest
manual.

Deplasati aparatul doar dupa racire, tindnd de carcasa. Nu deplasati aparatul tragand de
cablul de alimentare.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul + 10
O C panala +38 O C, umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor
de apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electrica

inainte'de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a  aparatului
Stecherul de la cablul electric trebuie sa se potriveasca in priza. Este interzis sa modificati
stecherul sau priza pentru a le face sa se potriveasca.

Aparatul trebuie conectat direct la 0 prizé de perete simpl4. Este interzis s3 folositi prelungi-
toare, triplu-stechere sau prize duble. Reteaua de alimentare electrica trebuie echipata cu
conductor de impamantare si siguranta de 16A.

Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafete fierbinti. I timpul
functionari, cablul de alimentare trebuie s fie intotdeauna intins complet si pozitia sa trebuie
aleasa astfel incat sa nu devina un obstacol timpul utilizarii aparatului. Cablul electric trebuie
plasat astfel incat sa nu prezinte risc de impiedicare. Priza electrica de alimentare trebuie
amplasata intr-o pozitie unde este intotdeauna posibil s& scoateti rapid stecherul cablului de
alimentare din priza. Trageti intotdeauna stecherul din prizé tinénd doar de carcasa, nicioda-
ta nu trageti de cablu.

Daca cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa deconectati imediat de la retea
si sa contactati centrul de service autorizat al producatorului pentru inlocuirea lor. Nu folosm
aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul de alimentare si stecherul cablului de ali-
mentare nu se pot repara si trebuie s le inlocuiti cu un cablu de alimentare nou daca aceste
componente sunt deteriorate.

Instructiuni pentru utilizare

AVERTIZARE! Bolul, capacul si carcasa aparatului pot fi fierbinti in timpul utilizarii si ime-
diat dupa aceea. Nu le atingeti, deoarece pot provoca arsuri grave. Lasati componentele
aparatului sa se raceasca. In cazul in care trebuie sa deplasati aceste componente inainte
de racire, tineti-le de manerele prevazute pentru acest scop. Folositi manusi de protectie
impotriva caldurii.

Nu porniti aparatul fara ca bolul s& fie instalat sau cu bolul gol.

Asigurati-va ca pardoseala in vecinatatea locului de utilizare a aparatului nu este alunecoa-
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sa. Aceasta va reduce riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave.

Nu este permis ca alimentele plasate in bol s iasa peste marginea bolului. Marginea capa-
cului si bolului trebuie sa ramana in contact cu bolul pe toata lungimea lor.

Urmar|t| alimentele permanent i timpul prepararii. Daca nu sunt supravegheate, alimentele
se pot arde, provocénd incendii i arsuri grave.

Manevrati capacul folosind doar ménerul.

Evitati variatiile bruste de temperatura, de exemplu plasarea de alimente congelate intr-un bol
fierbinte sau turnarea de apé rece intr-un bol fierbinte sau cufundarea sa in apa rece. Nu folositi
bolul pentru prepararea alimente in cuptoare, fierbdtoare, etc. Nu puneti bolul in congelator
Bolul poate fi plasat in frigider, in cazul in care temperatura acolo nu scade sub 0 °C. Dupa
scoaterea bolului din frigider, asteptati aproximativ 30 de minute pana ce bolul se incalzeste.
La prepararea alimentelor, folositi accesorii si instrumente facute din materiale care rezista la
temperatura generatd de aparat. Este interzisa efectuarea acestor operatjii cu mainile goale.
Nu folositi scule metalice ascutite care ar putea deteriora suprafata bolului.

In cazul in care ramén alimente in bol in timpul sau dupa preparare, indepartati resturile
inainte de pregétirea altor alimente. Resturile de alimente se pot arde, provocand fum, miros
neplacut si afectand gustul alimentelor preparate. De asemenea ele pot provoca un incen-
diu. Folositi instrumente din lemn sau plastic rezistente la temperatura generata de aparat.
Nu folositi obiecte ascutite pentru curatare. Unele ustensile pot deteriora suprafata bolului i
accesoriilor.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat si toate componentele ambalajului trebuie indepartate complet. Se recomanda sa pastrati ambalajul,
el poate fi util la transportul si depoznarea ulterioara a aparatului.

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul , Intretlnerea aparatulw

Se recomanda s& umpleti bolul cu alimente inainte de a-l introduce in carcasa. Astfel se va reduce riscul de contaminare a car-
casei cu alimente. in cazul Tn care exteriorul bolului este contaminat cu alimente, curétati bine zonele contaminate inainte de a
plasa bolul in interiorul carcasei.

Puneti alimentele in interiorul bolului. Acoperiti bolul cu capacul si asigurati-vé cd marginea capacului este aliniatd cu marginea
bolului. Introduceti bolul cu alimente in el in carcasa aparatului.

Asigurati-va ca butonul de comanda este pe pozitia OFF - aceasta inseamnd ca aparatul este oprit.
Introduceti stecherul cablului de alimentare n priza de retea.

Rotiti butonul de comanda pe unul dintre cele trei moduri de functionare. Lampa indicatoare se va aprinde.
WARM - modul de mentinere a temperaturii alimentelor gétite.

LOW — modul de gétit la temperatura joasa.

HIGH - modul de gatit la temperatura ridicata.

ATENTIE!

Indiferent de temperatura selectata, timpul de gatire nu trebuie s& depaseasca 8 ore.

Dupé ce ati terminat de gétit, puteti seta modul de mentinere a temperaturii. Nu depasiti 4 ore de functionare in acest mod. Dupa
aceasta perioada alimentele pot incepe sé se usuce sa sa-si piarda aroma.

AVERTIZARE! In timpul si imediat dupa lucru, bolul, capacul si carcasa se pot incalzi la temperaturi ridicate. Trebuie sa procedati
cu atentie. Contactul cu componentele fierbinti ale aparatului poate provoca arsuri grave.

Recomandare pentru utilizarea aparatului cu gétire lenta

Majoritatea alimentelor sunt adecvate pentru gétire lenta, dar se recomanda sa respectati instructiunile urmatoare.

Pentru rezultate optime, bolul aparatului trebuie sa fie cel putin pe jumétate plin.

Gatirea lentd mentine umiditatea in alimente. Pentru a reduce umiditatea alimentelor, scoateti capacul dupa gatire si setati tem-
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peratura ridicata de gatire pentru 30 — 45 minute.

Capacul nu este etans. Cu toate aceasta, nu il scoateti fara motiv. Pentru fiecare data cand capacul este scos in timpul preparérii
alimentelor, trebuie sa adaugati aproximativ 10 minute la timpul de gatit specificat in retetd.

La prepararea unei supe, lasati un spatiu de aproximativ 5 cm intre capac si suprafata supei.

Aparatul cu gatire lentd nu trebuie folosit pentru incalzirea alimentelor, dar este posibil sa puneti alimentele in aparat imediat dupa
preparare, in alt vas, si sa folositi aparatul pentru a mentine alimentele calde.

In cazul adaptati retete traditionale la aparatul cu gatire lenta, poate fi necesar mai putin lichid. Din cauza temperaturii mai joase
decat la gatitul traditional, lichidul se evapora mai lent.

Taiati legumele in bucati mici, egale, si préjiti-le aproximativ 2 - 3 minute inainte de a le introduce in aparatul cu gatire lenta. Din
cauza timpului de preparare mai mare decét pentru carne, legumele trebuie puse chiar la fundul bolului si trebuie sa fie acoperite
cu lichid Tn permanenta. .

Grasimea de la carnea preparata in aparatul cu gatire lenté nu se scurge in acelasi fel ca in cazul gatitului traditional. In functie de
preferintele dumneavoastrd, puteti elimina partea grasa a carnii inainte de a o pune in aparatul cu gétire lenta.

Majoritatea retetelor pentru aparatul cu gatire lentd necesité 8-10 ore de gatit la temperaturd joasa si 4-6 ore de gétit la tempe-
raturd inalta.

Dupé prepararea alimentelor in aparatul cu gétire lenta, bolul ncalzit si acoperit mentine alimentele calde timp de aproximativ 30
de minute. In cazul in care doriti s& mentineti alimentele calde pe o perioadd mai mare, trebuie sa porniti modul de mentinere a
temperaturii Cu toate aceasta, nu tineti mancarea calda timp de peste 4 ore. Dupa aceasta perioada alimentele pot incepe s&
se usuce sd s&-si piarda aroma.

Gétirea lenta poate reduce partial aroma alimentelor, de aceea trebuie sa folositi mai multe condimente decét la gatitul traditional.
Bolul nu trebuie cufundat in apa pentru un timp prea indelungat. Marginea inferioard a bolului nu este glazurata si va absorbi
apa. Bolul poate fi umplut cu apa pe o perioadd mai mare, de exemplu, pentru muierea resturilor de alimente in timpul curatarii.

Intretinerea produsului

AVERTIZARE! Toate operatiile de intretinere trebuie fécute cand alimentarea electricd este opritd. Pentru aceasta, scoateti ste-
cherul cablului de alimentare din priza de retea.

ATENTIE! Nu cufundati niciodata carcasa aparatului in apa sau alte lichide. Aparatul nu poate fi curatat sub apa curgatoare, cu
jet de apa sub presiune sau in masina de spalat vase.

Toate operatiile de curatare trebuie efectuate dupa ce toate componentele aparatului s-au racit complet. Nu grabiti racirea com-
ponentelor produsului, de exemplu, cufundandu-le in apa sau turnand apa pe ele. Atunci cand este incalzit, bolul si capacul din
sticld se pot sparge daca temperatura scade rapid.

Aparatul se foloseste pentru a prepara alimentele plasate direct in bol, astfel incét trebuie sa aveti grija s& mentineti igiena cores-
punzatoare pentru ca prepararea sa se facé in conditii de siguranta.

Bolul si capacul se pot spéla sub apé curentd. De asemenea, este posibil sa spélati bolul si accesoriile in masina de spalat vase.
Cu toate aceasta, nu Se recomanda sd le curdtati prea des folosind masina de spalat vase, deoarece aceasta poate duce la
deteriorarea suprafetei componentelor. .

Folositi doar detergenti de spalare a vaselor neagresivi. Indepértati resturile de solutie cu o laveta muiata in apa (carcasa) sau
clatiti sub jet de apa (celelalte componente). Stergeti produsul sau lasati-| s& se usuce dupa curatare.

Produsul trebuie curatat inainte de prima utilizare si dupa fiecare utilizare, asteptand insa pana ce se raceste complet. Curatati ori-
ce resturi de alimente pentru a preveni arderea lor la utilizarea urmatoare si pentru a preveni afectarea performantelor aparatului.
Nu folositi agenti caustici, solventi, alcool, benzina sau abrazivi pentru curdtarea aparatului.

Curatati orificiile de ventilatie cu un aspirator.

Depozitarea si transportul produsului

La depozitare, tineti aparatul in interior si asigurati-va ca nu este expus la praf, murdarie sau umiditate. Se recomanda s& pastrati
aparatul in ambalajul original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul in straturi suprapuse. Nu puneti nimic deasupra produsului in timpul depozitdrii.
Tineti produsul in ambalajul individual inclus. Protejati-l impotriva socurilor excesive in timpul transportului. Nu puneti nimic dea-
supra produsului in timpul depozitarii.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate Valoare
Nr. Catalog 67661
Tensiune nominala [V~] 220 - 240
Frecventa nominala [Hz] 50 - 60
Putere nominala W] 320
Clasa de izolatie |
Capacitatea bolului Mn 56
Greutatea carcasei [kq] 1
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
La olla de coccion lenta es un dispositivo utilizado para la preparacion lenta de alimentos a baja temperatura, que no causa que
los alimentos hiervan. Gracias a esto, los alimentos no pierden sus propiedades nutricionales ni se queman. La olla de coccién
lenta es particularmente adecuada para preparar sopas, guisos, caldos, cocidos, estofados, mermeladas, etc. La olla de coccién

lenta también puede mantener la temperatura de los alimentos preparados. El funcionamiento correcto, fiable y seguro del pro-
ducto depende de su uso correcto, por lo tanto:

Lea este manual antes de utilizar el producto y consérvelo para futuras consultas.

El proveedor no se hace responsable de ningiin dafio o lesion que resulte del uso inadecuado del producto, del incumplimiento
de las normas de seguridad y de las recomendaciones de este manual. La utilizacion del producto para fines distintos de aquellos
para los que ha sido concebido anula también los derechos del usuario a la garantia del fabricante y la legal.

EQUIPAMIENTO

El producto se suministra completo y no requiere instalacion. Sin embargo, antes de utilizar el producto, retire todo el embalaje
y las protecciones instaladas para el transporte. También se requieren las operaciones preparatorias que se describen mas
adelante en este manual.

INSTRUCCIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y no esta permitido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en establecimientos de restauracion.

La unidad se utiliza Unicamente para el tratamiento térmico de los alimentos colocados di-
rectamente dentro de la cubeta. No utilice la unidad de ninguna otra manera. La unidad no
se utiliza para calentar o hervir agua u otros liquidos. El aparato no se utiliza para preparar
platos fritos con grasa para freir. No coloque los alimentos en un envase de plastico en la
cubeta. La cubeta no debe utilizarse fuera del aparato, por ejemplo, en un horno o una placa
de coccion.

Esta prohibido preparar alimentos directamente en la carcasa del aparato. La carcasa no
esta protegida de ninguna manera contra la entrada de liquidos (agua). La colocacion direc-
ta de alimentos en la carcasa dafiara el producto y puede provocar cortocircuitos, descargas
eléctricas y/o incendios.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto por su propia cuenta. Todas las
reparaciones del producto deben ser realizadas por un centro de servicio autorizado.

El producto debe estar bajo supervision en todo momento durante su funcionamiento.
jADVERTENCIA! El aparato se calienta hasta una temperatura elevada durante el fun-
cionamiento, no toque la cubeta, la tapa, la carcasa ni otras piezas colocadas dentro de la
cubeta durante el funcionamiento o directamente después, dado que esto puede provocar
quemaduras graves.

El aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios de edad o mayores si se les proporciona
supervision o instrucciones enfocadas en el uso seguro y si entienden los riesgos involucra-
dos. Los nifios no pueden realizar la limpieza y el mantenimiento a menos que sean mayo-
res de 8 arios y estén supervisados. Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera
del alcance de nifios menores de 8 afios.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del aparato
El producto solo debe colocarse sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable,
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resistente a altas temperaturas. El suelo debe ser capaz de soportar el peso del propio apa-
rato y de los alimentos que contiene.

Debe haber un espacio de al menos 10 cm alrededor de las paredes externas laterales de
la unidad. No coloque sobre el aparato materiales que no sean resistentes a altas tempera-
turas. Esto permitira que el producto esté debidamente ventilado. No lo coloque cerca de los
bordes de, por ejemplo, una mesa. No coloque el aparato cerca de materiales inflamables,
como cortinas o visillos.

No cologue ningun equipo eléctrico por encima del aparato. Durante el funcionamiento, se
libera vapor de agua, lo que puede provocar un cortocircuito en el sistema eléctrico y provo-
car una descarga eléctrica.

Esta prohibido taladrar cualquier agujero en el producto, asi como realizar cualquier otra
modificacidn del producto que no esté descrita en el manual.

Transporte el aparato solo cuando se haya enfriado agarrandolo por las asas. No mueva el
producto tirando del cable de alimentacion.

La temperatura en el lugar de instalacion y la de uso del producto debe estar dentro del
rango de +10 °C + +38 °C, y la humedad relativa debe estar por debajo del 90% sin conden-
sacion de vapor de agua.

Recomendaciones para la conexion del producto a la red eléctrica

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que la tension, fre-
cuencia y capacidad de la fuente de alimentacion corresponden a los valores indicados enla
placa de datos del producto. El enchufe debe encajar en la toma de corriente. Esta prohibido
modificar el enchufe y la toma de corriente de cualquier manera para que encajen entre si.
El producto debe conectarse directamente a una toma de corriente individual. Esta prohibido
el uso de alargadores, adaptadores y tomas dobles. El circuito de red debe estar equipado
con un conductor de proteccion y una proteccion de por lo menos 16 A.

Evite el contacto del cable de alimentacion con bordes afilados, objetos o superficies calien-
tes. Cuando el producto esta en funcionamiento, el cable de alimentacion debe estar siem-
pre completamente extendido y su posicion debe determinarse de manera que no obstruya
el funcionamiento del producto. El cable de alimentacion no debera instalarse de forma que
exista riesgo de tropiezo. La toma de corriente debe estar siempre situada de modo que el
enchufe del cable de alimentacion del producto pueda desenchufarse rapidamente. Siem-
pre tire del cable de alimentacion por la carcasa del mismo, nunca por el cable.

Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconételos inmediatamente de la
red eléctrica y péngase en contacto con un centro de servicio autorizado del fabricante para
su sustitucion. No utilice el producto con un cable de alimentacion o enchufe dafiados. El
cable de alimentacion o el enchufe no se pueden reparar y deben sustituirse por nuevos sin
defectos si estos componentes estan dafiados.

Instrucciones de uso

jADVERTENCIA! La cubeta, la tapa y la carcasa pueden estar calientes durante e inmedia-
tamente después de su uso. No las toque, ya que esto puede causar quemaduras graves.
Deje que el producto se enfrie. Si necesita mover elementos objetos antes de que se en-
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frien, sujételos por las asas provistas para este propésito. Use guantes que protejan contra
los efectos de altas temperaturas.

No ponga en marcha la unidad sin cubeta o con cubeta vacia.

Asegurese de que el piso cerca del aparato no esté resbaladizo. Con esto se evita que se
resbale, lo que puede causar lesiones graves.

Los productos alimenticios colocados en la cubeta no deben sobresalir del borde de la mis-
ma. Los bordes de la tapa y la cubeta deben estar en contacto entre si a lo largo de toda su
longitud.

Durante la preparacion de los platos, obsérvelos en todo momento. Los alimentos que se
dejan desatendidos pueden quemarse, lo que puede causar incendios y quemaduras graves.
Mueva la tapa solo con el asa.

Evite los cambios bruscos de temperatura, por ejemplo, colocando los alimentos conge-
lados en la cubeta caliente o vertiendo o sumergiendo la cubeta caliente en agua fria. No
utilice la cubeta para la preparacion de platos en hornos, placas de coccion, estufas, etc. No
la ponga en el congelador. La cubeta puede colocarse en la nevera, donde la temperatura
no descienda por debajo de 0 °C. Después de sacar la cubeta de la nevera, espere unos 30
minutos a que se caliente.

Al preparar los alimentos, utilice accesorios y utensilios hechos de materiales que resistan la
temperatura generada por el producto. Esta prohibido utilizar las manos desnudas para este fin.
No utilice herramientas metalicas afiladas que puedan dafiar la superficie de la cubeta.

Si queda algun alimento en la cubeta durante o después de la preparacion, retire todos los
restos de comida antes de preparar otro plato. Los restos de comida pueden quemarse,
causando humo, olores desagradables y afectando el sabor de la comida que se esta pre-
parando. También pueden ser la causa del incendio. Utilice utensilios de madera o plastico
capaces de soportar la temperatura generada por el producto. No utilice utensilios afilados o
metalicos. Estos utensilios pueden dafiar la superficie de la cubeta y los accesorios.

OPERACION DEL PRODUCTO

Instalacion, puesta en marcha y mantenimiento del producto

El producto debe ser desembalado, eliminando por completo todos los elementos de embalaje. Se recomienda conservar el
embalaje, puede ser Util para el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto segun las instrucciones del apartado ,Mantenimiento del producto”.

Se recomienda llenar la cubeta con comida antes de colocarla en la carcasa. Esto reducira el riesgo de contaminacion de la
carcasa con alimentos. Si el exterior de la cubeta est& contaminado con alimentos, limpie a fondo las areas contaminadas antes
de colocar la misma dentro de la carcasa.

Coloque los productos alimenticios dentro de la cubeta. Cubra la cubeta con la tapa y asegurese de que el borde de la misma
esté alineado con el borde de la cubeta. Coloque la cubeta para alimentos en la carcasa del producto.

Asegurese de que la perilla de control esté en la posicion OFF - esto significa que la unidad esta apagada.
Conecte el enchufe del cable de alimentacion a la toma de corriente.

Gire la perilla de control a uno de los tres modos de funcionamiento. La luz indicadora se encendera.
WARM: el modo de mantener la temperatura de los alimentos cocinados.

LOW: el modo de coccion a una temperatura mas baja.

HIGH: el modo de coccién a una temperatura mas alta.

JATENCION!

El tiempo de coccion, independientemente de la temperatura seleccionada, no debe exceder las 8 horas.

Cuando haya terminado de cocinar, puede ajustar el modo de mantenimiento de calor. No exceda las 4 horas de funcionamiento
en este modo. Después de este tiempo la comida puede empezar a secarse y perder su sabor.
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jADVERTENCIA! Durante e inmediatamente después del funcionamiento, la cubeta, la tapa y carcasa pueden calentarse hasta
alcanzar una temperatura elevada. Hay que tener cuidado. El contacto con piezas calientes puede provocar quemaduras graves.

Consejos de uso de la olla de coccion lenta

La mayoria de los alimentos son aptos para la coccién lenta, pero le recomendamos que siga las siguientes instrucciones.

Para obtener mejores resultados, la cubeta de la olla de coccién lenta debe estar por lo menos medio llena.

La coccién lenta mantiene la humedad en los alimentos. Para reducir la humedad de los alimentos, retire la tapa después de la
coccion y fije la temperatura de coccién alta de 30 a 45 minutos.

La tapa no esta sellada. Cada vez que se retire la tapa durante la preparacién de un plato, debera afiadir unos 10 minutos al
tiempo de coccion especificado en la receta.

Al preparar una sopa, deje un espacio libre de aprox. 5 cm entre la tapa y la superficie de la sopa.

La coccion lenta no debe usarse para calentar alimentos, pero es posible colocar los alimentos en la olla de coccidn lenta inme-
diatamente después de su preparacion en otro utensilio y usarla para mantenerlos calientes.

Si la receta tradicional se adapta a la olla de coccion lenta, es posible que se necesite menos liquido. Debido a la temperatura
mas baja que en la coccidn tradicional, el liquido se evapora mas lentamente.

Antes de colocar los vegetales en la olla de coccion lenta, cdrtelos en trozos pequefios y uniformes y frialos suavemente durante
unos 2 a 3 minutos. Debido al mayor tiempo de preparacion que la carne, las verduras deben colocarse en el fondo de la cubeta
y deben sumergirse en el liquido de los alimentos en todo momento.

La grasa de la carne preparada en la olla de coccion lenta no se extrae de la misma manera que en la cocina tradicional. Depen-
diendo de su preferencia, corte la grasa de la carne antes de colocarla en la olla de coccién lenta.

La mayoria de las recetas de coccion lenta requieren de 8 a 10 horas de coccion a baja temperatura y de 4 a 6 horas de coccion
a alta temperatura.

Después de preparar los alimentos en la olla de coccién lenta, la cubeta calentada y tapada mantiene los alimentos calientes
durante unos 30 minutos. Si necesita mantener sus alimentos calientes por un periodo de tiempo mas largo, debe iniciar el pro-
grama de mantenimiento de calor. Sin embargo, no utilice este programa por mas de 4 horas. Después de este tiempo la comida
comenzara a secarse y perdera su sabor.

La coccion lenta puede privar parcialmente a los alimentos de su sabor y se deben utilizar mas especias que en la cocina tra-
dicional.

La cubeta no debe estar sumergida en agua durante demasiado tiempo. El borde inferior de la cubeta no tiene esmalte y absorbe
el agua. La cubeta puede llenarse con agua durante un periodo de tiempo mas largo, por ejemplo, para absorber los restos de
comida durante la limpieza.

Mantenimiento del producto

jADVERTENCIA! Todas las operaciones de mantenimiento deben realizarse con el producto desconectado. Para ello, desen-
chufe el cable de alimentacion de la toma de corriente.

jATENCION! La carcasa de la unidad no debe sumergirse en agua ni en ningun otro liquido. La carcasa no se puede lavar con
agua corriente, lavavajillas o agua a alta presion.

Todas las operaciones de limpieza deben realizarse después de que todas las partes del producto se hayan enfriado completa-
mente. No acelere el enfriamiento de los componentes del producto, por ejemplo, por inmersion o vertido de agua. La cubeta y la
tapa de vidrio calentadas pueden romperse si la temperatura cambia rapidamente.

El producto se utiliza para preparar alimentos colocados en la cubeta, por lo que se debe tener cuidado de mantener una higiene
adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

La cubeta y la tapa se pueden lavar bajo el chorro de agua corriente. También es posible lavar la cubeta y los accesorios en el
lavavajillas. Sin embargo, no se recomienda utilizar el lavavajillas con demasiada frecuencia, ya que esto puede dafar la super-
ficie de las piezas limpiadas.

Use detergente suave para limpiar platos. Elimine los residuos de la solucién con un pafio empapado en agua (carcasa) o enjua-
gue con un chorro de agua corriente (otros componentes). Después de la limpieza, seque el producto o déjelo secar.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, esperando primero a que se enfrie completamente.
Limpie todos los restos de comida que queden en el producto para evitar que se quemen cuando se vuelva a utilizar y que el
rendimiento del aparato se vea afectado.

No utilice disolventes, agentes corrosivos, alcohol, gasolina o abrasivos para la limpieza.

Limpie las rejillas de ventilacion de la tapa con un aspirador.

Almacenamiento y transporte del producto

Almacene el producto en los interiores cerrados, no lo exponga al polvo, la suciedad o la humedad. Se recomienda guardar el
producto en su embalaje original.

Almacene el producto en su posicion de trabajo. No apile los productos. No coloque nada sobre el producto durante el almace-
namiento.

Transporte el producto en su embalaje original. Proteja contra golpes excesivos durante el transporte. No coloque nada sobre el
producto durante el transporte.
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Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catélogo 67661
Tension nominal [V~ 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50 - 60
Potencia nominal w] 320
Clase de aislamiento |
Capacidad de la cubeta U] 56
Peso de la carcasa [ka] 1
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

La mijoteuse est un appareil utilisé pour la préparation d’aliments & basse température, sans faire bouillir les aliments. Grace a
cela, les aliments ne perdent pas leurs propriétés nutritionnelles et ne brilent pas. La mijoteuse est particulierement adaptée a
la préparation de soupes, ragodts, bouillons, bigos, plats, confitures, etc. La mijoteuse peut également maintenir la température
des aliments préparés. Pour que I'appareil fonctionne correctement, de maniére fiable et sdre, il convient de I'utiliser de maniere
appropriée, c'est pourquoi il faut :

Lire et conserver ce manuel avant d’utiliser le produit.

Le fournisseur ne peut étre tenu responsable des dommages ou des blessures résultant de I'utilisation de I'appareil non conforme
a l'usage prévu, du non-respect des consignes de sécurité et des recommandations de ce manuel. L'utilisation du produit & des
fins autres que celles auxquelles il est destiné conduira a I'annulation de la garantie de I'utilisateur et a la révocation des droits
de I'utilisateur conformément au contrat.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'assemblage. Cependant, avant d'utiliser le produit, enlever 'emballage et
I'équipement de protection pendant le transport. Les activités préparatoires décrites plus loin dans ce manuel sont également
nécessaires.

INSTRUCTIONS GENERALES D’UTILISATION

Cet appareil est congu pour un usage domestique et n’est pas destiné a un usage commer-
cial, par exemple dans les établissements de restauration.

L'appareil n'est utilisé que pour le traitement thermique des aliments placés directement sur
la plaque de cuisson. N'utilisez pas I'appareil d’'une autre maniére. Lappareil ne doit pas étre
utilisé pour chauffer ou faire bouillir de 'eau ou d'autres liquides. L'appareil n'est pas utilisé
pour préparer des aliments en faisant frire dans de la graisse de friture. Ne placez pas les
aliments avec un emballage en plastique dans un bol. Le bol ne doit pas étre utilisé a I'exté-
rieur de I'appareil, par exemple dans un four ou une cuisiniére.

Il est interdit de préparer les aliments directement dans le corps de 'appareil. Le corps n'est
en aucun cas protégé contre la pénétration de liquides (eau). Placer les aliments directement
dans le corps endommagera le produit et peut causer un choc électrique et/ou un incendie.
Il est interdit de réparer, démonter ou modifier 'appareil soi-méme. Toutes les réparations de
Iappareil doivent étre effectuées par un centre de service agréé.

L'appareil doit étre gardé sous surveillance en tout temps pendant le fonctionnement.
AVERTISSEMENT ! Le produit chauffe jusqu’a une température élevée pendant le fonc-
tionnement, ne pas toucher le corps et les pieces métalliques pendant le fonctionnement et
immédiatement aprés son achevement, cela pourrait causer de graves brllures.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus s'ils bénéficient d’'une surveil-
lance ou d'instructions axées sur une utilisation sécuritaire et s'ils comprennent les risques
associés. Le nettoyage et I'entretien ne peuvent étre effectués par des enfants que s'ils ont
plus de 8 ans et s'ils sont surveillés. Gardez I'appareil et son cordon d’alimentation hors de
portée des enfants de moins de 8 ans s'il est sous tension ou en train de refroidir.

Recommandations concernant le transport et le montage du produit

L'appareil doit &tre posé uniquement sur une surface dure, plane, plate, uniforme, ininflam-
mable et résistante aux hautes températures. La base doit pouvoir supporter le poids de
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Iappareil et de la nourriture qu'il contient.

Il doit y avoir un espace d’au moins 10 cm autour des parois extérieures latérales de 'appa-
reil. Ne placez pas de matériaux qui ne résistent pas a la chaleur au-dessus de I'appareil.
Cela permettra a 'appareil d'étre correctement ventilé. Ne pas placer pres des bords d'une
table, par exemple. Ne pas placer appareil a proximité de matériaux inflammables, tels que
rideaux ou stores.

Ne placer aucun équipement électrique au-dessus de 'appareil. Pendant le fonctionnement,
de la vapeur d'eau est libérée, ce qui peut causer un court-circuit du systeme électrique et
causer un choc électrique.

Il est interdit de percer des trous dans I'appareil, ainsi que d’effectuer toute autre modification
du produit non décrite dans le manuel.

Transporter I'appareil uniquement lorsqu'il est refroidi en le saisissant par la poignée. Ne pas
déplacer I'appareil en tirant sur le cordon d'alimentation.

La température sur le lieu d'installation et d'utilisation de I'appareil doit se situer dans la plage
de + 10 'C + + 38 'C, et 'humidité relative doit étre inférieure a 90 % sans condensation de
vapeur d’eaul.

Recommandations pour le raccordement de I'appareil a I'alimentation électrique

Avant de raccorder I'appareil a I'alimentation électrique, s'assurer que la tension, la fré-
quence et la capacité de I'alimentation électrique correspondent aux valeurs indiquées sur la
plaque signalétique de 'appareil. La fiche doit s'insérer dans la prise de courant. Il est interdit
de modifier la fiche ou la prise de quelques maniéres que ce soit afin qu'ils s'adaptent.
L'appareil doit étre connecté directement a une seule prise de courant. Il est interdit d'utiliser
des rallonges, fiches multiples et prises doubles. Le circuit secteur doit étre équipé d’un
conducteur de protection et d'une protection au moins de 16 A.

Eviter tout contact du cordon d’alimentation avec des arétes vives, des objets chauds ou des
surfaces chaudes. Lorsque le produit est en fonctionnement, le cordon d'alimentation doit tou-
jours étre completement déployé et dait &tre positionné de sorte a ne pas entraver le fonction-
nement du produit. Le cordon d'alimentation doit étre installé de maniére a éviter tout risque
de basculement. La prise de courant doit toujours étre placée de fagon a ce que la fiche du
cordon d’alimentation de 'appareil puisse étre débranchée rapidement. Tirer toujours le cordon
d'alimentation avec le corps de la fiche pour la débrancher, jamais par le cable.

Si le cordon d'alimentation ou la fiche est endommagé, le débrancher immédiatement du
secteur et contacter un service agréé du fabricant pour le remplacer. Ne pas utiliser 'appareil
avec un cordon d’alimentation ou une fiche endommagée. Le cordon d’alimentation ou la
fiche ne peuvent pas étre réparés et doivent étre remplacés par un nouveau cordon d'ali-
mentation sans défaut s'ils sont endommagés.

Recommandations d'utilisation

AVERTISSEMENT ! Le bol, le couvercle et le corps peuvent étre chauds pendant et immé-
diatement apres ['utilisation. Ne pas les toucher, car elles peuvent causer de graves brilures.
Laisser refroidir les éléments du produit. Si vous devez déplacer ces articles avant qu'ils ne
refroidissent, tenez-les par les poignées prévues a cet effet. Utiliser des gants qui protegent
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contre les températures élevées.

Ne démarrez pas I'appareil sans le bol ou avec un bol vide.

S'assurer que le sol a proximité du lieu d'utilisation du produit n’est pas glissant. Cela permet
d'éviter les glissades qui pourraient entrainer de graves blessures.

Les denrées alimentaires placées dans un bol ne doivent pas dépasser le bord du bol. Le
bord du couvercle et le bol doivent &tre en contact 'un avec l'autre sur toute leur longueur.
Lors de la préparation des aliments, il convient de les observer en permanence. Les aliments
laissés sans surveillance peuvent brler, ce qui peut causer un incendie et des brilures
graves.

Déplacez le couvercle uniquement a I'aide de la poignée.

Evitez les changements brusques de température, par exemple en plagant des aliments
congelés dans un bol chaud ou en versant / immergeant un bol chaud dans I'eau froide. Ne
pas utiliser les bols pour la préparation de plats dans un four, sur une cuisiniére, un poéle,
etc. Ne mettez pas les bols au congélateur. Le bol peut étre placé dans le réfrigérateur, ou
la température ne descend pas en dessous de 0 . Aprés avoir retiré le bol du réfrigérateur,
attendez environ 30 minutes que le bol chauffe.

Lorsque vous préparez des aliments, utilisez des accessoires et des outils dans des maté-
riaux qui résisteront a la température générée par le produit. Il est interdit d’effectuer pour
cela les mains nues.

Ne pas utiliser d'outils tranchants qui pourraient endommager la surface du bol.

S'il reste des aliments sur la plaque de cuisson pendant ou apres la préparation, retirer les
résidus d'aliments avant de préparer la nourriture suivante. Les restes de nourriture peuvent
étre brllés, provoquant de la fumée, des odeurs désagréables et affecter le godt des ali-
ments préparés. lls peuvent également provoquer un incendie. Utiliser des outils en bois
ou en plastique résistant a la température générée par la plaque de cuisson. Ne pas utili-
ser d'outils tranchants ou métalliques. De tels outils peuvent endommager la surface de la
plaque de cuisson.

UTILISATION DU PRODUIT

Montage, mise en service et utilisation de I'appareil

Le produit doit étre déballé, en retirant complétement tous les éléments d’'emballage et il est recommandé de conserver 'embal-
lage, il peut étre utile pour le transport et le stockage ultérieurs du produit.

Nettoyer le produit selon les instructions de la section « Entretien du produit ».

Il est recommandé de remplir le bol de nourriture avant de le placer dans le corps. Cela réduira le risque de contaminer le corps
par des aliments. Si I'extérieur du bol est contaminé par des aliments, nettoyez soigneusement les zones contaminées avant de
placer le bol & I'intérieur du logement.

Placer les produits alimentaires dans le bol. Couvrez le bol avec le couvercle et assurez-vous que le bord du couvercle est en
contact avec le bord du bol. Placez le bol alimentaire dans le corps du produit.

Assurez-vous que le bouton de commande est en position OFF - cela signifie que I'appareil est éteint.
Brancher le cable d’alimentation dans la prise de courant.

Tournez le bouton de commande sur 'un des trois modes de fonctionnement. Le voyant lumineux sallume.
CHAUD - le mode de maintien de la température des aliments cuits.

FAIBLE - Cuisson & plus basse température.

ELEVE - Cuisson a température plus élevée.

ATTENTION !

La durée de cuisson, quelle que soit la température choisie, ne doit pas dépasser 8 heures.
Une fois la cuisson terminée, vous pouvez régler le réglage du maintien de la chaleur. Ne pas dépasser 4 heures de fonctionne-
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ment dans ce mode. Une fois cette durée écoulée, les aliments peuvent commencer a se dessécher et perdre leur godt.

AVERTISSEMENT ! Pendant et immédiatement apres ['utilisation : le corps et les pieces métalliques sont chauds et la tempéra-
ture élevée. Il faut étre prudent. Le contact avec des piéces chaudes du produit peut provoquer de graves brdlures.

Conseils sur l'utilisation de la mijoteuse

La plupart des aliments peuvent étre cuisinés lentement, mais nous vous recommandons de suivre les instructions suivantes.
Pour de meilleurs résultats, le bol de la mijoteuse doit &tre au moins & moitié plein.

La cuisson lente conserve 'humidité dans les aliments. Pour réduire 'humidité des aliments, retirez le couvercle apres la cuisson
et réglez une température de cuisson élevée pendant 30 a 45 minutes.

Le couvercle n'est pas étanche. Chaque fois que le couvercle est enlevé pendant la préparation d'un plat, vous devez ajouter
environ 10 minutes a la durée de cuisson indiquée dans la recette.

Lors de la préparation d’'une soupe, laissez un espace d’environ 5 cm entre le couvercle et la surface de la soupe.

La mijoteuse ne doit pas étre utilisée pour réchauffer des aliments, mais il est possible de placer les aliments dans la mijoteuse
immédiatement aprés leur préparation dans un autre plat et d'utiliser la mijoteuse pour garder les aliments au chaud.

Si une recette traditionnelle est adaptée a la mijoteuse, moins de liquide peut étre nécessaire. En raison de la température plus
basse que la cuisson traditionnelle, le liquide s’évapore plus lentement.

Avant de placer les légumes dans la mijoteuse, coupez-les en petits morceaux réguliers et faites-les frire doucement pendant
environ 2 & 3 minutes. En raison de la durée de préparation plus longue des Iégumes que la viande, ils devront étre placés au
fond du bol et devront étre immergés dans le liquide de I'aliment en tout temps.

La graisse de la viande préparée dans une mijoteuse ne fond pas de la méme maniére que lors d’une cuisson traditionnelle. Selon
votre préférence, enlevez le gras de la viande avant de la placer dans la mijoteuse.

La plupart des recettes de mijoteuses nécessitent de 8 a 10 heures de cuisson a basse température et de 4 a 6 heures de cuisson
a température plus élevée.

Aprés avoir préparé les aliments dans la mijoteuse, le bol chauffé et couvert garde les aliments au chaud pendant environ 30
minutes. Si vous avez besoin de garder vos aliments au chaud pendant une plus longue période, vous devrez mettre en marche le
programme qui maintient vos aliments au chaud. Cependant, ne gardez pas les aliments au chaud plus de 4 heures. Apreés cette
durée, les aliments commencent a se dessécher et perdent leur saveur.

Une cuisson lente peut priver partiellement 'aliment de son godt, et il faut utiliser plus d'épices que dans la cuisine traditionnelle.
Le bol ne doit pas étre immergé dans I'eau trop longtemps. Le bord inférieur du bol n'est pas vitrifié et absorbe I'eau. Le bol peut
étre rempli d'eau pendant une plus longue période, par exemple pour éliminer les restes d’aliments lors du nettoyage.

Entretien du produit

AVERTISSEMENT ! Tous les travaux d'entretien doivent étre effectués avec le produit éteint. Pour ce faire, débrancher le
cordon d’alimentation de la prise murale.

ATTENTION ! Le produit ne doit pas étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide. Le produit ne peut pas étre lavé a I'eau cou-
rante, au lave-vaisselle ou & I'eau sous haute pression.

Toutes les opérations de nettoyage doivent étre effectuées aprés refroidissement complet de tous les éléments du produit. N'ac-
célérez pas le refroidissement des éléments du produit, par exemple en trempant ou en versant de I'eau. Un bol chauffé et un
couvercle en verre peuvent se briser si la température change rapidement.

L'appareil est utilisé pour préparer des aliments placés directement sur la plaque de cuisson, de sorte qu'il faut prendre soin de
maintenir une hygiéne adéquate afin que la préparation des aliments soit sans danger.

Le bol et le couvercle peuvent étre lavés sous le jet d’eau courante. Il est également permis de laver le bol et le couvercle dans le
lave-vaisselle. Cependant, il n’est pas recommandé d'utiliser le lave-vaisselle trop souvent, car cela peut endommager la surface
des piéces nettoyées.

Utilisez un détergent doux pour le nettoyage. Enlever les résidus de solution avec un chiffon imbibé d’eau (corps) ou rincer avec
un jet d'eau courante (autres éléments). Apres le nettoyage, essuyez le produit ou laissez-le sécher.

Le produit doit étre nettoyé avant la premiére utilisation et aprés chaque utilisation, en attendant qu'il refroidisse complétement
avant utilisation. Nettoyer tout résidu de nourriture restant sur le produit pour éviter qu'il ne brile lorsqu'il sera réutilisé et pour
éviter que les performances de I'appareil ne soient altérées.

Ne pas utiliser de solvants, de corrosifs, d'alcool, d’essence ou d'abrasif pour le nettoyage.

Nettoyer les ouvertures de ventilation a 'aide d'un aspirateur.

Stockage et transport du produit

Entreposer le produit dans des locaux fermés et le protéger de la poussiére, de la saleté et de 'humidité. Il est recommandé de
conserver le produit dans son emballage d’origine.

Stocker le produit en position de fonctionnement. Ne pas empiler les produits les uns sur les autres. Ne rien placer sur le produit
pendant le stockage.

Transporter le produit dans son emballage d'origine. Protéger contre les chocs excessifs pendant le transport. Ne rien placer sur
le produit pendant le transport.
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Paramétre Unité de mesure Valeur
Référence catalogue 67661
Tension nominale [V~ 220 4240
Fréquence nominale [Hz] 50460
Puissance nominale w] 320
Classe de protection électrique |
Capacité du bol Mn 56
Masse du corps tkal 1
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CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO
La pentola a cottura lente & un apparecchio utilizzato per la preparazione di cibi lentamente a bassa temperatura, che non fa
bollire gli alimenti. In questo modo gli alimenti non perdono le loro proprieta nutrizionali e non bruciano. La pentola a cottura lenta
& particolarmente indicata per preparare zuppe, stufati, brodi, “bigos” (specialita polacca a base di crauti, carne e spezie), spezza-

tini, marmellate ecc. La pentola a cottura lenta puo anche mantenere la temperatura dei cibi preparati. Il funzionamento corretto,
affidabile e sicuro dell'apparecchio dipende dal suo uso corretto, percio:

Prima dell’utilizzo leggere il presente manuale d’uso e conservarlo per eventuali ulteriori consultazioni.

II fornitore declina ogni responsabilita per danni derivanti da usco scorretto, mancata osservanza delle norme di sicurezza e
delle raccomandazioni contenute nel presente manuale. L'uso del prodotto per scopi diversi da quelli per i quali € stato concepito
comporta inoltre I'annullamento dei diritti dell'utente per la garanzia.

ACCESSORI

II prodotto viene fornito completo e non richiede assemblaggio. Tuttavia, prima di utilizzare il prodotto, rimuovere tutti gli imballaggi
e i dispositivi di protezione per il trasporto. Sono inoltre necessarie le attivita preparatorie descritte di seguito in questo manuale.

REGOLE GENERALI PER UTENTE

L'apparecchio € stato progettato per l'uso domestico e non puo essere utilizzato in applica-
zioni commerciali, ad esempio nella ristorazione.

L'apparecchio viene utilizzato solo per il trattamento termico dei piatti sistemati direttamente
nella ciotola. Non utilizzare 'apparecchio in nessun altro modo. L'apparecchio non viene
utilizzato per riscaldare o bollire 'acqua o gli altri liquidi. L'apparecchio non viene utilizzato
per preparare le fritture. Non collocare nella ciotola gli alimenti in imballaggi di plastica. La
ciotola non deve essere utilizzata all'esterno dell'apparecchio, ad esempio in un fomo o su
un fornello.

E vietato preparare i cibi direttamente nell'alloggiamento dellapparecchio. L'alloggiamento
non & in alcun modo protetto contro la penetrazione diliquidi (acqua). Il collocamento del cibo
direttamente nell'alloggiamento danneggia il prodotto e pud causare un cortocircuito, scosse
elettriche efo incendi.

E vietato riparare, smontare o modificare 'apparecchio da soli. Tutte le riparazioni del prodot-
to devono essere effettuate da un centro di assistenza autorizzato.

Durante il funzionamento 'apparecchio deve essere tenuto sempre sotto controllo.
AVVERTIMENTO! L'apparecchio si riscalda ad alta temperatura durante il funzionamento,
non toccare la ciotola, il coperchio, l'alloggiamento o gli altri elementi posti allinterno della
ciotola durante o immediatamente dopo l'operazione, poiché potrebbe causare gravi ustioni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari 0 superiore agli 8 anni se sono
sotto supervisione o gli vengono fomnite le istruzioni per un uso sicuro dellapparecchio e se
sono consapevoli dei rischi legati al suo utilizzo. Le pulizie e la manutenzione non possono
essere effettuate da bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano sorvegliati.
Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione lontano da bambini di eta inferiore a 8 anni.

Raccomandazioni relative al trasporto e allinstallazione

L'apparecchio deve essere posizionato solo sulle superfici dure, piane, lisce e non infiamma-
bili resistenti alle alte temperature. La superficie d'appoggio deve essere in grado di soppor-
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tare il peso dellapparecchio stesso e degli alimenti posizionati su di esso.

E necessario garantire uno spazio di almeno 10 cm intorno alle pareti laterali esterne dell'ap-
parecchio. Non collocare materiali non resistenti alle alte temperature al di sopra dellappa-
recchio. In questo modo I'apparecchio potra essere adeguatamente ventilato. Non posizio-
narlo vicino ai bordi, ad esempio di un tavolo. Non collocare I'apparecchio in prossimita di
materiali infiammabili, ad esempio tende o tendaggi.

Non collocare le apparecchiature elettriche al di sopra dell'apparecchio. Durante il funzio-
namento viene rilasciato vapore che pud causare un cortocircuito dellimpianto elettrico e
scosse eletriche.

E vietato forare I'apparecchio, cosi come € vietata qualsiasi altra modifica del prodotto che
non sia descritta nel manuale.

Trasportare I'apparecchio solo quando ¢ raffreddato, afferrandolo dalle impugnature. Non
spostare I'apparecchio tirando il cavo di alimentazione.

La temperatura nel luogo di installazione e di utilizzo dell'apparecchio deve essere compresa
tra +10°C + +38°C e l'umidita relativa deve essere inferiore al 90% senza condensazione
del vapore.

Raccomandazioni per il collegamento dell'apparecchio allalimentazione elettrica

Prima di collegare 'apparecchio all'alimentazione elettrica assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e la capacita della rete elettrica corrispondano ai valori indicati sulla targhetta dell'ap-
parecchio. La spina deve essere compatibile con la presa. E’ vietato modificare in qualsiasi
modo la spina o la presa. .
L'apparecchio deve essere collegato direttamente ad una presa di corrente singola. E vietato
uso di prolunghe, distributori e prese doppie. Il circuito di rete deve essere dotato di un con-
duttore di protezione e di una protezione di almeno 16 A.

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con spigoli vivi, oggetti o superfici calde. Quando
il prodotto & in funzione, il cavo di alimentazione deve essere completamente srotolato e la
sua posizione deve essere determinata in modo tale che non ostruisca l'utilizzo dell'appa-
recchio stesso. Il cavo di alimentazione non deve creare alcun rischio di inciampamento. La
presa di corrente deve essere posizionata in modo tale da garantire sempre la possibilita
di scollegare velocemente la spina del cavo di alimentazione dell'apparecchio. Durante lo
scollegamento della spina del cavo di alimentazione bisogna tirare per I'alloggiamento della
spina € mai per il cavo.

Se il cavo di alimentazione o la spina sono danneggiati, scollegarli immediatamente dalla
rete elettrica e rivolgersi ad un centro di assistenza autorizzato dal produttore per sostituirli.
Non utilizzare il prodotto con cavo di alimentazione o spina danneggiati. Il cavo di alimen-
tazione o la spina non possono essere riparati, se sono danneggiati vanno sostituiti con
elementi nuovi privi di difetti.

Raccomandazioni per utilizzo

AVVERTIMENTO! La ciotola, il coperchio e I'alloggiamento possono essere caldi durante e
subito dopo I'uso. Non toccarli, poiché potrebbe causare gravi ustioni. Lasciare raffreddare
i componenti dell'apparecchio. Se & necessario spostare questi componenti prima che si
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raffreddino, tenerli solo per le impugnature previste a tale scopo. Utilizzare guanti che pro-
teggono dagli effetti delle alte temperature.

Non avviare 'apparecchio senza la sua ciotola o con la ciotola vuota.

Accertarsi che il pavimento vicino al posto d'utilizzo dellapparecchio non sia scivoloso. In
questo modo si evita o scivolamento che pud causare gravi lesioni.

| prodotti alimentari collocati nella ciotola non devono sporgere oltre il bordo della stessa. I
bordo del coperchio e quello della ciotola devono essere a contatto tra di loro per tutto il loro
perimetro.

Durante la preparazione i piatti devono essere osservati in ogni momento. Gli alimenti lasciati
incustoditi possono bruciare, il che pud causare incendi e gravi ustioni.

Spostare il coperchio utilizzando solo limpugnatura.

Evitare sbalzi di temperatura improwvisi, ad esempio non mettere il cibo congelato nella cio-
tola calda e non versare/immergere la ciotola calda in acqua fredda. Non utilizzare la ciotola
per la preparazione di piatti in forni, fornelli, stufe ecc. Non mettere la ciotola nel congelatore.
La ciotola puo essere collocata in frigorifero, dove la temperatura non scende al di sotto di
0°C. Dopo aver tolto la ciotola dal frigorifero, attendere circa 30 minuti che la ciotola si riscaldi.
Durante la preparazione di piatti, utilizzare accessori e utensili realizzati in materiali che resi-
stono alla temperatura generata dal prodotto. E vietato farlo a mani nude.

Non farlo con attrezzi affilati che potrebbero danneggiare la superficie della ciotola.

Se durante o dopo la preparazione del piatto allinterno della ciotola rimangono i residui di
cibo, rimuoverli prima di preparare un altro piatto. | residui di cibo possono essere bruciati,
causando fumo, odori sgradevoli ed anche alterare il sapore del cibo preparato. Possono
inoltre provocare lincendio. Per rimuoverli utilizzare utensili in legno o in plastica che resi-
stono alla temperatura generata dal prodotto. Non utilizzare utensili appuntiti o metallici. Tali
utensili possono danneggiare la superficie della ciotola e degli accessori.

USO DEL PRODOTTO

Installazione, messa in servizio e manutenzione dell’apparecchio

II' prodotto deve essere disimballato, rimuovendo completamente tutti gli elementi di imballaggio; si raccomanda di conservare
I'imballaggio, pud essere utile per il successivo trasporto e stoccaggio del prodotto.

Lavare il dispositivo seguendo le istruzioni riportate nella sezione “Manutenzione del prodotto”.

Si raccomanda di riempire la ciotola di cibo prima di inserirla nell'alloggiamento. In questo modo si riduce il rischio di sporcare
I'alloggiamento con il cibo. Se I'esterno della ciotola & sporcato di cibo, pulire accuratamente le aree sporche prima di collocare
la ciotola all'interno dell'alloggiamento.

Posizionare i prodotti alimentari all'interno della ciotola. Coprire la ciotola con il coperchio e assicurarsi che il bordo del coperchio
sia allineato con il bordo della ciotola. Collocare la ciotola col cibo nell'alloggiamento del prodotto.

Accertarsi che la manopola di controllo sia in posizione OFF - ci6 significa che 'apparecchio & spento.
Inserire la spina del cavo di alimentazione nella presa.

Posizionare la manopola di controllo su uno dei tre modalita di funzionamento. La spia si accende.
WARM - modalita di mantenimento della temperatura del cibo cotto.

LOW — modalita di cottura a temperatura piu bassa.

HIGH - modalita di cottura ad una temperatura piu alta.

ATTENZIONE!

Il tempo di cottura, indipendentemente dalla temperatura selezionata, non deve superare le 8 ore.

Al termine della cottura, & possibile impostare la modalita di mantenimento del calore. Non superare le 4 ore di funzionamento in
questa modalita. Dopo questo periodo il cibo puo iniziare ad asciugarsi e perdere il suo sapore.

AVVERTIMENTO! Durante e subito dopo ['uso, la ciotola, il coperchio e I'alloggiamento possono essere riscaldati ad alta tempe-
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ratura. E necessario fare attenzione. Il contatto con i componenti caldi pud provocare gravi ustioni.

Consigli sull'uso della pentola a cottura lenta

La maggior parte degli alimenti & adatta per la cottura lenta, ma si consiglia di rispettare le seguenti istruzioni.

Per ottenere i migliori risultati, la ciotola della pentola a cottura lenta dovrebbe essere piena almeno a meta.

La cottura lenta trattiene 'umidita nei cibi. Per ridurre 'umidita dei cibi, togliere il coperchio dopo la cottura e impostare un’alta
temperatura di cottura per 30 — 45 minuti.

Il coperchio non € sigillato. Ogni volta che il coperchio viene rimosso durante la preparazione di un piatto, & necessario aggiungere
circa 10 minuti al tempo di cottura specificato nella ricetta.

Durante la preparazione di una zuppa, lasciare uno spazio di circa 5 cm tra il coperchio e la superficie della zuppa.

La pentola a cottura lenta non deve essere usata per riscaldare i cibi, ma & possibile mettere il cibo nella pentola subito dopo la
sua preparazione in un altro recipiente e utilizzare la pentola per mantenere caldo il cibo.

Se la ricetta tradizionale & adattata alla cottura lenta, pud essere necessario meno liquido. A causa della temperatura piti bassa
rispetto alla cottura tradizionale, il liquido evapora piti lentamente.

Prima di mettere le verdure nella pentola a cottura lenta, tagliarle a pezzetti piccoli e uniformi e friggerle delicatamente per circa
2 -3 minuti. A causa dei tempi di preparazione pili lunghi rispetto alla carne, le verdure dovrebbero essere poste sul fondo della
ciotola e dovrebbero essere sempre immerse nel liquido del piatto.

Il grasso della carne preparata nella pentola a cottura lenta non cola via come nella cottura tradizionale. A seconda delle prefe-
renze individuali, eliminare il grasso dalla carne prima di metterla nella pentola a cottura lenta.

La maggior parte delle ricette di cottura lenta richiede 8-10 ore di cottura a bassa temperatura e 4-6 ore di cottura a temperatura
piu alta.

Dopo aver preparato il cibo nella pentola a cottura lenta, la ciotola riscaldata e coperta mantiene caldo il cibo per circa 30 minuti.
Se & necessario mantenere gli alimenti caldi per un periodo di tempo piti lungo, occorre avviare il programma di mantenimento del
calore. Tuttavia, non tenere il cibo caldo per piti di 4 ore. Dopo questo tempo il cibo iniziera ad asciugarsi e a perdere il suo sapore.
La cottura lenta pud in parte privare il cibo del suo sapore e si dovrebbero usare pill spezie che in caso di cottura tradizionale.
La ciotola non deve essere immersa troppo a lungo in acqua. Il bordo inferiore della ciotola & privo di smalto e assorbe I'acqua.
La ciotola pud essere riempita con acqua per un periodo di tempo pit lungo, ad esempio per mettere a mollo i residui di cibo
durante la pulizia.

Manutenzione del prodotto

AVVERTIMENTO! Tutte le operazioni di manutenzione devono essere eseguite sul prodotto spento. Per questo bisogna scol-
legare il cavo di alimentazione dalla presa a muro.

ATTENZIONE! L'alloggiamento dell'apparecchio non deve essere immerso in acqua o altri liquidi. L'alloggiamento non pud essere
lavato sotto 'acqua corrente, nelle lavastoviglie o nell'acqua ad alta pressione.

Tutte le operazioni di pulizia devono essere eseguite dopo che tutte le parti del prodotto si sono completamente raffreddate. Non
accelerare il raffreddamento dei componenti del prodotto, ad esempio immergendo o versando I'acqua. La ciotola riscaldata e il
coperchio di vetro possono rompersi se la temperatura cambia rapidamente.

Il prodotto viene utilizzato per la preparazione dei cibi posti nella ciotola, pertanto € necessario prestare attenzione a mantenere
una corretta igiene in modo che la preparazione dei cibi sia sicura. .

La ciotola e il coperchio possono essere lavati sotto il getto d'acqua corrente. E inoltre possibile lavare la ciotola e gli accessori
nella lavastoviglie. Tuttavia, si sconsiglia di utilizzare troppo spesso il lavaggio in lavastoviglie, in quanto cio pud danneggiare la
superficie delle parti pulite in tal modo.

Per la pulizia utilizzare solo un detersivo per piatti delicato. Rimuovere i residui di soluzione con un panno imbevuto d’acqua (I'al-
loggiamento) o risciacquare con un getto d'acqua corrente (gli altri componenti). Dopo la pulizia, asciugare o lasciare asciugare
il prodotto.

Il prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, aspettando che si raffreddi completamente. Rimuovere i
residui di cibo rimasti sul prodotto per evitare che si brucino quando I'apparecchio viene riutilizzato e per evitare che le prestazioni
del prodotto vengano compromesse.

Per la pulizia non utilizzare solventi, prodotti corrosivi, alcool, benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione del coperchio con aspirapolvere.

Stoccaggio e trasporto del prodotto

Stoccare il prodotto nei luoghi chiusi; proteggerlo contro la polvere, la sporcizia e 'umidita. Si raccomanda di stoccare il prodotto
nella confezione originale.

Conservare il prodotto in posizione di lavoro. Non impilare i prodotti in strati. Non appoggiare nulla sul prodotto durante lo stoccaggio.
Trasportare il prodotto nella sua confezione originale. Proteggerlo dagli urti eccessivi durante il trasporto. Non appoggiare nulla
sul prodotto durante il trasporto.
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DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo 67661
Tensione nominale [V~ 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50 - 60
Potenza nominale w] 320
Classe di isolamento |
Capacita della coppa U] 56
Peso dell'alloggiamento [kg] 1
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PRODUCTKENMERKEN
De slowcooker is een toestel dat wordt gebruikt voor de langzame bereiding van langzaam voedsel bij lage temperatuur, waardoor
het voedsel niet kookt. Hierdoor verliezen voedingsmiddelen hun voedingseigenschappen niet en verbranden ze niet. De slowco-
oker is bijzonder geschikt voor het bereiden van soepen, stoofschotels, bouillon, bigos, stoofpotjes, jam, etc. De slowcooker kan

ook de temperatuur van het bereide voedsel op peil houden. De correcte, betrouwbare en veilige werking van het product hangt
af van de juiste exploitatie.

Lees daarom voorafgaand aan de ingebruikname de volledige handleiding en bewaar deze goed.

De fabrikant stelt zich niet aansprakelijk voor schade en letsel ten gevolge van productgebruik in strijd met het beoogde doeleinde
of het niet opvolgen van de veiligheidsregels en aanbevelingen in deze handleiding. Productgebruik in strijd met het beoogde
doeleinde leidt tevens tot verval van de garantie.

UITRUSTING

Het product wordt compleet verkocht en hoeft niet in elkaar te worden gezet. Verwijder voorafgaand aan de ingebruikname echter
alle transportverpakking en beveiligingen. Ook zijn er voorbereidende handelingen vereist, die verderop in deze handleiding
worden beschreven.

ALGEMENE GEBRUIKSAANBEVELINGEN

Het toestel is ontworpen voor thuisgebruik en mag niet worden gebruikt in commerciéle toe-
passingen, bijvoorbeeld in cateringbedrijven.

Het toestel wordt alleen gebruikt voor de thermische verwerking van gerechten die direct in
de kom worden geplaatst. Gebruik het toestel niet op een andere manier. Het toestel wordt
niet gebruikt om water of andere vioeistoffen te verwarmen of te koken. Het toestel wordt niet
gebruikt voor het bereiden van gerechten door het frituren in frituurvet. Plaats in de kom geen
voedsel in verpakkingen uit kunststof. De kom mag niet buiten het toestel worden gebruikt,
bijvoorbeeld in een oven of fornuis.

Het is verboden om voedsel rechtstreeks in het karkas van het toestel te bereiden. De behui-
zing is op geen enkele wijze beschermd tegen het binnendringen van vioeistoffen (water).
Het rechtstreeks in de behuizing plaatsen van voedsel zal het product beschadigen en kan
elektrische schokken, elektrische schokken en/of brand veroorzaken.

Het is verboden om het toestel zelfstandig te repareren, demonteren of modificeren. Alle
productreparaties moeten worden verricht door een geautoriseerde service.

Het toestel moet tijdens de werking voortdurend onder toezicht staan.

WAARSCHUWING! Het product wordt heet tijdens de werking. Raak daarom tijdens wer-
king de kom, het deksel, de behuizing en andere elementen die in de kom zijn geplaatst
tijdens het werk, niet aan, omdat dit kan leiden tot emstige brandwonden.

Het toestel mag door kinderen van 8 jaar en ouder worden gebruikt als er toezicht of instruc-
ties voor een veilig gebruik beschikbaar zijn en als zij de risico’s ervan begrijpen. Schoon-
maak en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder zijn dan 8
jaar en onder toezicht staan. Houd het toestel en de voedingskabel it de buurt van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Aanbevelingen voor transport en installatie
Het product mag alleen op een harde, platte, egale, niet-brandbare ondergrond staan die
bestand is tegen hoge temperaturen. De ondergrond moet het gewicht van het toestel en de
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erop geplaatste gerechten kunnen dragen.

Er moet een ruimte van minstens 10 cm rond de buitenste zijwanden van het toestel zijn.
Geen materialen boven het toestel plaatsen die niet bestand zijn tegen hoge temperaturen.
Zo kan het toestel voldoende ventileren. Het toestel niet plaatsen bij de rand van bijv. een
tafel. Plaats het toestel niet in de buurt van brandbare materialen, zoals gordijnen of over-
gordijnen.

Plaats geen elektrische apparatuur boven het toestel. Tijdens de werking komt er waterdamp
vrij, die kan leiden tot kortsluiting van de elektrische installatie en de oorzaak kan vormen van
een elektrische schok.

Het is verboden om openingen te boren in het product of andere modificaties aan te bren-
gen die niet zijn beschreven in deze instructie.

Het toestel alleen optillen wanneer het afgekoeld is en door het bij de handgrepen vast te
pakken. Het toestel niet verplaatsen door aan de voedingskabel te trekken.

De temperatuur op de installatie- en gebruiksplek moet tussen de +10 °C + +38 °C liggen en
de relatieve vochtigheid moet lager zijn dan 90% zonder condensatie.

Aanbevelingen omtrent het aansluiten van het toestel op de stroom

Zorg er voorafgaand aan het aansluiten op de stroom voor dat de spanning, de frequentie
en het rendement van het elektriciteitsnet overeenkomen met de waarden op het gegevens-
plaatje van het toestel. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden om de
stekker of het stopcontact op enigerlei wijze te wijzigen om het in elkaar te laten passen.
Het toestel moet rechtstreeks aangesloten zijn op een enkel stopcontact. Het is verboden om
gebruik te maken van verlengsnoeren, splitters of dubbele stopcontacten. De netstroomkring
moet voorzien zijn van een beveiligingsgeleider en een beveiliging van minstens 16 A.
Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen en hete voorwerpen en opper-
viakken. Tijdens werking van het toestel moet de kabel altijd volledig uitgerold zijn en zo ge-
plaatst zijn dat deze geen hinder veroorzaakt bij het gebruik van het product. De kabel mag
geen struikelgevaar veroorzaken. Het stopcontact moet zich op zo een plek bevinden dat het
altijd mogelijk is om snel de stekker van de voedingskabel van het toestel eruit te trekken.
Pak tijdens het trekken van de stekker uit het stopcontact altijd de stekkerbehuizing vast en
trek nooit aan het snoer.

Indien de voedingskabel of stekker beschadigd is deze direct van de stroom halen en con-
tact opnemen met een geautoriseerde service om vervanging te regelen. Het product nooit
gebruiken met beschadigde voedingskabel of stekker. De voedingskabel of stekker mogen
in geval van schade niet worden gerepareerd maar moeten altijd worden vervangen door
nieuwe schadevrije exemplaren.

Aanbevelingen omtrent het gebruik

WAARSCHUWING! De kom, het deksel en de behuizing kunnen tijdens en direct na gebruik
heet zijn. Raak deze niet aan, aangezien dit kan leiden tot ernstige brandwonden. Laat de
elementen van het toestel afkoelen. Als u deze voorwerpen moet verplaatsen voordat ze
afkoelen, houdt u ze dan vast aan de daarvoor bestemde handgrepen. Gebruik handschoe-
nen die beschermen tegen de gevolgen van hoge temperaturen.
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Start het toestel niet zonder een kom of met een lege kom.

Zorg dat de vloer in de buurt van het gebruik van het toestel niet glad is. Zo wordt uitglij-
den, met ernstig letsel tot gevolg, voorkomen.

Vooedingsmiddelen die in een kom worden geplaatst, mogen niet over de rand van de kom
uitsteken. De rand van het deksel en de kommen moeten over hun gehele lengte met elkaar
in contact zijn.

Men moet ze tijdens het bereiden van voedsel altijd in de gaten houden. Vioedsel dat onbe-
heerd wordt achtergelaten kan verbranden, wat brand en emnstige brandwonden kan ver-
oorzaken.

Verplaats het deksel alleen met behulp van de handgreep.

Vooorkom plotselinge temperatuursveranderingen, bijv. door bevroren voedsel in een warme
kom te plaatsen of de warme kom in koud water onder te dompelen of er koud water in te gie-
ten. Gebruik de kommen niet voor het bereiden van gerechten in ovens, fornuizen, kachels,
enz. Zet de kommen niet in de vriezer. De kom kan in de koelkast worden geplaatst, waar
de temperatuur niet onder 0 °C daalt. Nadat u de kom uit de koelkast heeft gehaald, wacht u
ongeveer 30 minuten tot de kom warm is.

Gebruik bij het bereiden van voedsel accessoires en gereedschappen die van dergelijke
materialen zijn gemaakt die bestand zijn tegen de temperatuur die het product genereert.
Het is verboden om hiervoor met blote handen te werken.

Gebruik geen scherp metalen gereedschap dat het opperviak van de kom kan beschadigen.
Als er tiidens of na de bereiding voedsel in de kom achterblijft, verwijder dan eventuele etens-
resten voordat u een ander gerecht bereidt. Voedselresten kunnen worden verbrand, waar-
door rook, een onaangename geur en de smaak van het voedsel dat wordt bereid, wordt
aangetast. Zij kunnen ook de oorzaak van brand zijn. Gebruik gereedschap van hout of
kunststof die de temperatuur ontwikkeld door het product weerstaan. Gebruik geen scherpe
of metalen gereedschappen. Dergelijke gereedschappen kunnen het opperviak van de kom
en de uitrusting beschadigen.

BEDIENING VAN HET PRODUCT

Installeren, opstarten en bedienen van het toestel

Het product uitpakken en alle verpakkingsonderdelen verwijderen. Aanbevolen wordt om de verpakking te bewaren voor het geval
dat eventueel later transport en opslag nodig blijkt.

Het product schoonmaken aan de hand van de aanwijzingen uit de rubriek ‘Onderhoud van het product’.

Het is aan te raden om de kom met voedsel te vullen voordat u ze in de behuizing plaatst. Dit zal het risico van bevuiling van de
behuizing met voedsel verminderen. Als de buitenkant van de kom verontreinigd is met voedsel, maak dan de verontreinigde
delen grondig schoon voordat u de kom in de behuizing plaatst.

Plaats voedselproducten in de kom. Bedek de kom met het deksel en zorg ervoor dat de rand van het deksel uitgelijnd is met de
rand van de kom. Plaats de kom in de productbehuizing.

Zorg ervoor dat de bedieningsknop in de OFF-stand (UIT) staat - dit betekent dat het toestel is uitgeschakeld.
Steek de stekker van het netsnoer in het stopcontact.

Draai de bedieningsknop naar een van de drie bedrijfsmodi. Het controlelampje gaat branden.

WARM - de modus voor het handhaven van de temperatuur van het gekookte voedsel.

LOW - Kook op een lagere temperatuur.

HIGH - Kook op een hogere temperatuur.

LET OP!

De kooktijd mag, ongeacht de gekozen temperatuur, niet meer dan 8 uur bedragen.
Als u klaar bent met koken, kunt u de instelling voor het onderhoud van de warmte instellen. Overschrijd in deze modus de 4 uur
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niet. Na deze tijd kan het voedsel beginnen uit te drogen en zijn smaak verliezen.

WAARSCHUWING! Tijdens en onmiddellijk na het gebruik: de kom, het deksel en de behuizing kunnen een zeer hoge tempera-
tuur hebben. Wees voorzichtig. Contact met hete productonderdelen kan leiden tot ernstige brandwonden.

Advies over het gebruik van de slowcooker

De meeste voedingsmiddelen zijn geschikt om traag te koken, maar we raden u aan de volgende instructies te volgen.

Voor het beste resultaat moet de kom van de slowcooker minstens voor de helft gevuld zijn.

Traag koken houdt vocht in het voedsel vast. Om de vochtigheid van het voedsel te verminderen, verwijdert u het deksel na het
koken en stelt u de hoge kooktemperatuur gedurende 30 - 45 minuten in.

Het deksel is niet verzegeld. Verwijder het echter niet voor niets. Telkens wanneer het deksel tijdens de bereiding van een gerecht
wordt verwijderd, moet u de in het recept aangegeven kooktijd met ca. 10 minuten verlengen.

Laat bij het bereiden van een soep een vrije ruimte van ca. 5 cm tussen het deksel en het oppervlak van de soep.

De slowcooker mag niet worden gebruikt om voedsel te verwarmen, maar het is mogelijk om het voedsel direct na bereiding in een
ander pot of pan in de slowcooker te plaatsen en de slowcooker te gebruiken om het voedsel warm te houden.

Als het traditionele recept is aangepast aan de slowcooker, kan het zijn dat er minder vioeistof nodig is. Door de lagere tempera-
tuur dan bij traditioneel koken, verdampt de vioeistof langzamer.

Voordat u de groenten in de langzame pan plaatst, snijd ze in kleine, gelijkmatige stukjes en bak ze zachtjes gedurende 2 - 3
minuten. Omdat de bereidingstijd langer is dan die van vlees, moeten de groenten op de bodem van de kom worden gelegd en
moeten ze te allen tijde in de vloeistof van het voedsel worden ondergedompeld.

Vet van vlees dat in een langzaam kooktoestel wordt bereid, smelt niet op dezelfde manier als in de traditionele keuken. Snij,
afhankelijk van uw voorkeur, het vet van het vlees af voordat u het in de slowcooker plaatst.

De meeste kookrecepten voor de slowcooker vereisen 8-10 uur koken op lage temperatuur en 4-6 uur koken op hogere tempe-
ratuur.

Na het bereiden van het voedsel in de slowcooker houdt de verwarmde en afgedekte kom het voedsel ca. 30 minuten warm. Als u
uw voedsel langer warm moet houden, moet u het programma starten om uw voedsel warm te houden. Houd het voedsel echter
niet langer dan 4 uur warm. Na deze tijd kan het voedsel beginnen uit te drogen en zijn smaak verliezen.

Traag koken kan het voedsel gedeeltelijk van zijn smaak beroven en er moeten meer kruiden worden gebruikt dan in de traditio-
nele keuken.

De kom mag niet te lang in water worden ondergedompeld. De onderrand van de kom is vrij van glazuur en zal water absorberen.
De kom kan voor langere tijd met water worden gevuld, bijvoorbeeld om voedselresten tijdens het schoonmaken op te nemen.

Onderhoud van het product

WAARSCHUWING! Alle onderhoudshandelingen moeten plaatsvinden met uitgeschakelde voeding. Trek hiervoor de stekker
van de voedingskabel uit het stopcontact.

LET OP! De behuizing van het toestel mag niet worden ondergedompeld in water of een andere vioeistof. De behuizing kan niet
worden gewassen onder stromend water, in de vaatwasser of met water onder hoge druk.

Alle reinigingswerkzaamheden moeten worden uitgevoerd nadat alle onderdelen van het product volledig zijn afgekoeld. Versnel
de koeling van productonderdelen niet, bijvoorbeeld door het dompelen in of het gieten van water. De verwarmde kom en het
glazen deksel kunnen breken als de temperatuur snel verandert.

Het toestel wordt gebruikt om voedsel te bereiden dat in de kom wordt geplaatst, dus er moet worden gezorgd voor een goede
hygiéne, zodat de bereiding van voedsel veilig is.

De kom en het deksel kunnen onder de stromende waterstraal worden gewassen. Het is ook toegestaan om de kom en het deksel
in de vaatwasser te wassen. Het is echter niet aan te raden om de vaatwasmachine te vaak te gebruiken, omdat dit kan leiden tot
beschadiging van het oppervlak van de aldus gereinigde onderdelen.

Gebruik voor het reinigen mild afwasmiddel. Verwijder resten van de oplossing met een in water gedrenkte doek (behuizing) of
spoel ze af met een stroom stromend water (andere componenten). Veeg het product na het reinigen droog of laat het drogen.
Het product moet worden gereinigd voor het eerste gebruik en na elk gebruik, wachtend tot het volledig is afgekoeld voor gebruik.
Reinig eventuele etensresten die op het toestel achterblijven om te voorkomen dat deze bij opnieuw gebruik verbranden en om te
voorkomen dat de prestaties van de machine worden aangetast.

Gebruik geen oplosmiddelen, bijtende middelen, benzinealcohol of schurende middelen.

De ventilatie-openingen reinigen met een stofzuiger.

Opslag en transport van het product

Bewaar het product tijdens de opslag in gesloten ruimten en bescherm het tegen stof, vuil en vocht. Aanbevolen wordt om het
product te bewaren in de originele doos.

Bewaar het product rechtop. Stapel geen producten op. Niets op het toestel plaatsen tijdens opslag.

Transporteer het product in de originele verpakking. Beschermen tegen overmatige schokken tijdens het transport. Niets op het
toestel plaatsen tijdens het transport.
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TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter h Waarde
Catalogusnummer 67661
Nominale spanning [V~ 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50 - 60
Nominaal vermogen w] 320
Isolatiekl |
Capaciteit van de kom Mn 56
Gewicht van de behuizing [kg] 1
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XAPAKTHPIZTIKA NPOIONTOZ
H ouokeur) apyoU payelpéuarog €ival pia GUOKEUN TTOU XPNOIMOTIOIETAI YIO TNV apyr TIPOETOINACIA TwV QAYNTWY O€ XaunAr
Beppokpaaia, n otoia dev TPOKAAEi To BPACIHO Twv TPOIGVTWY TNG BIATPOPAS. Xapn OE auTo, Ta QaPnTA SeV XAVOUV TIG BPETTTIKEG
T0UG I810TNTEG KO BEV KaiyovTal. H guokeur) apyou payelpépartog eival idiaitepa katdAAnAn yia v apackeur) couTmag, YKouAag,
(wpwy, priykog, oTipddo, pappeAddwy KAT. H cuokeun apyol payeipéuatog utropei emiong va diatnperigel Tn Beppokpaaia Twv
Tapaokeuaopévwy maTwy. H kardAAnAn, agiémaT kai acpaAig Aeimoupyia TN ouokeung egaptdral amé Tnv katdAAnAn xpron,
yI' auTo:
Mpiv va apyioete va xpnoipoTrolgite 1o Tpoidv mpémel va Siafdoete OAeg TIG 0dnyieg XpPRONG Kai va T S10TNPAOETE.
Ta 6Aeg IS BAGREG TTOU £x0UV 6r]p|oupyr]6£| Aoyw xpr]or]g TOU TTPOIOVTOG yia oKoTToug aAAoug amé Tov PoOPIcUS Tou, Hn mpncn
TWV KAVOVWY a0PaAEag KaI Twv GUOTAOEWY TToU avapépovTal OIS TIapoUaEg odnyieg xprang o TpopnBeuTrc Sev péper Kapia

€uBuvn. To va XPnOIHOTIOIEITE TO TTPOIOV it TOUG OKOTIOUG DIPOPETIKOUG ATTG TOV TIPOOPIGHG TOU TIPOKAAET akdN TV KaTdpynaon
TWV JIKAIWHATWY TOU XPAOTN TIOU aTTOPPEOUV ATTd TNV £yyUnan.

EZOMAIZMOZ

To mpoidv TpounBeveTal oy TARPN KatdoTaon kai dev amartei kapia ouvappohdynan. Mpiv va apxioete va xpnaipoToleite
T0 TIPOIGV TTPETTEI BUWG VO aaipéoeTe OAa T UNIKG GUOKEUATIag kal TTPOCTaCTag METAPOPAS. ATTaIToUvVTal KON OI EVEPYEIEG
TIPOETOINATIEG TTOU ava@épovTal OTIG 0dnyieg Xpriong.

FENIKEZ NPOTAZEIZ XPHZHZ

H ouokeun £xel OXedIOOTE YIX OIKIOK X0 Kal oTTayopeUETal ) mmayyeAuariki xpAon e,
OTIWG yIo TTAPAdEIY A O€ EOTIOTOPIA.

H ouokeur| xpnoipotoieital JOvo yio BeppIkr| ETTECEPYOTIa QayNTWY TOTTOBETNUEVWV OTTEU-
Beiag uéoa aTo pto\. AmrayopeUetal n GAMou XapakTipa xpron g ouokeuric. H ouokeun
dev TmpoopiceTal yia 1o (EoTapa kal To Bpdcipo vepou r) GAwv uypwv. H cuokeur| dev Xpnot-
MOTTOIEITQI VIOt TNV TIPOETOIATIN TwV YEUUdTwV e BaBu ydvioua. Mn totroBeTeite gaynTa
o€ TTAaoTIKG doxeia aTo PTTOA. To TTOA Bev pTTopEi va XPnoIuoTToInBei EKTOC NG CUOKEUNG,
TL.X. O€ YOUPVO 1 Koudiva.

AmtayopeUeTal N TIPOETOIMOTIa TPOYIHWY aTTeuBeiag oTo TrEPBANMO TG ouokeung. To Tre-
piBAnua dev TTpoaTaTeUETaN OTTO TNV €I0POY UYPWV (vepou). H TotroBETan eayntwy aTreu-
Beiag oTo TrepiBAnUa Ba TTpokaAéoel BAGRN OTO TIPOIGV Ko PTTOPET ETTIONG VA TIPOKOAECE!
NAEKTPIKG BPaYUKUKAWHQ, nAekTpoTTANngia fi/kan Tupkayd.

AttayopeUETal va ETTIOKEUAETE, ATTOOUVOAPHONOVEITE 1) VOl TPOTTOTTOIEITE Tr) GUOKEUN| VO
0ag. OAEG 01 ETTIOKEUES TIPETTEN VO EKTEAEGTOUV OTTO TO EG0UCIODOTNHEVO KEVTPO ETTIOKEULV.
Kard 1n Aerroupyia, n ouokeun Ba rpétel va eival Tavote uttd emmiAeyn.

MPOZOXH! H ouokeur) katd T Acimoupyia Beppaiveral o€ uwnAr Bepuokpaaia, unv ayyidete
TO WTTOA, TO KOTTAKI, TO TIEQIBANMA Kol GAa aTolxgia TTou BpiokovTal péoa oTo doyeio katd
didpkeia TG AeImoupyiag Kal apéowG PETA TO TEAOG TNG, QUTO WTTOpE Vo TIPOKaAEDEl coBapd
gykaupara.

H ouokeur| utropei va xpnoigotronBei amé maidid nAikiag 8 e1wv kar dvw, £Qv UTIAPXE! €TTi-
BAewn 1) 66Bnkav 0dnyieg TToU 0TIACOUV OTN XPrAON TNG OUOKEUAG UE AOQPAAEIN Kal av KO-
TavooUV ToUG KIvOUvVoug Trou oxetiCovtal e n xprion. O kaBapiopdg kal n ouvtripnon dev
TIPETTEN VO TIPQYATOTIOIOUVTOI ATTO TIAIDIA EKTOG EQV VO AV TWV 8 ETWV Kal ETTOTITEUOVTAL.
KpatioTe Tn cuokeur) kai 10 KaAwdIo PEUMATOS aKPIG atrd TTaidId KATw Twv 8 ETWV.

APXIKES OAHTIIES
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[poTGoEIC OXETIKA LUE TN LETAPOPA KAl TNV EYKATAOTAON
To Trpoidv UTTopei va TormoBeTnBei Hovo o€ akAnpd, ETTITTEO, i010 Kal ) EUQAEKTO UTTOOTPW-
Mo avBeKTIKG OTIC UWNAES Beppiokpaoies. H em@aveia TPETTEN va avTEXEl TO BApog TG idlag
NG OUOKEUNG KOl TOU QaynToU TTou £xel ToTroBeTnBei 0” auTrv.
Mpéel va eCaoahioeTe 61 uTTapyxel kevo TouhayioTov 10 cm yUpw amd 1o TAdiva, qwre-
PIKG ToIXWuaTa TG ouokeunc. Mavw oTmd T GUOKEUR Unv TOTTOBETEITE UNIKG TTOU BEV €ival
avBekTikG oTn dpdon uwnAic Beppokpaciag. AuTé Ba emmTpéwel TNV KATAMNAN KukAogopia
aépa. Mnv Bdcete T ouokeur OITTAQ OTIC GKPEG TT.X. €VOG TpaTTe(ou. Mnv ToTToBETEITE T
OUOKEUN KOVTA O EUQAEKTA UNIKG, TT.X. TIOPQTTETAOWOTO ) KOUPTIVEC.
Mnv ToTT0OBETETE NAEKTPIKES CUOKEUES TIAVW OTTO T GUOKEUN. Karmd T Aermoupyia omreAeuBepw-
VETOI UBPOTUOC TTOU UTTOPET VO TIPOKAAETE! BPOKUKUKAWWIO KOl VOt Yivel armiar nAeKTpoTTAngia.
ATTOYOPEUETOI VO TPUTTAOETE 0T OUCKEUN OTTOI00NTTIOTE GvOIlya KABWG KAl VO TNV TPOTTOTTON-
MOETE JE OTTOIOVONTIOTE TPATTO TTOU OEV avapépETal aTIG 0dnyieg XProng.
MeTaQEpETE T OUOKEUN OVO GTaV KPUWOE TIAVOVTAG TV oTTo TIC AABES. MV JETOKIVEITE TN
ouokeur TPaBwvTag To Kahwdio TPOYodOTiag.
H Bepuokpaacia aTo onpeio eykaraoTaong Kai Xpriong TS OUOKEUAG TIPETTE! val Eival PETAEY
+10 9C + +38 °C, ka1 n OXeTIKr uypaoia péel va eival kaTw ammd 90% Xwpic GUUTIUKVWON,

2UQTAOEIS VIa T OUVOEDT TNG GUOKEUNS TNV T00pod00ia

MpIv v OUVOETETE T OUOKEUR OTNV Tpogodoaia TTpémel va Beaiwbeite 6T n Tdom, n ou-
XvOTNTa Kl N aTrodOTIKATATA TOU BIKTUOU EivVaIl GUUBATEG HE TIC OEiEC TTOU QVOQEPOVTAl OTNV
ovopaoTKA TTvakida. To @Ig TTpETTel va TaIPIAGE! TNV TTPICa. ATIOYOPEUETOI v TPOTTOTTOINOETE
T0 QIG 1} TNV TTPICa WOTE VAl TAIPIALOUV ETAEY TOUC,

H ouokeun| péTel va eival ouvdedepévn Gueca o€ ovh TTPIla TTPOXAS NAEKTPIKOU PEUNQ-
T0G. ATTayopeUETal VO XPNOIHOTTOINOETE ETTEKTATEIS, TIOAUTTPICES Ko ITTAEG TTPICEG. T KUKAW-
Mo TTaPOXG PEUMATOC TTPETTEN VO EivVal EQODIATEVO LIE TIPOCTATEUTIKG Aywyd Kl TIPOOTadi
TouhdyioTov 16 A.

ATToQeUYETE VE £XEI ETTAPH TO KAAWDIO TPOPOBOTING LE KOPTEPES AKPEC KAl (EOTA QVTIKEIEVA
kau emaveleg. Otav n oUoKeur gival o€ Aeimoupyia, 1o KAAWAIO TPOPOdOTING TTPETTEN VA Eival
TTAPWG QVETTTUYHEVO KOl TOTTOBETNEVO ETOT WOTE VO NV aTTOTEAET EUTTOBIO KOTA TN A€IToup-
yia TG ouokeung. TomroBediar Tou kaAwdiou TPOPOBOTIOG dev ETITPETTETAI VA TIPOKOAE Kiv-
duvo TrapaTraTpaTog. H pida TTpéTTel Vo PRICKETOI O TETOIO ONEI0 WOTE VO Eival TTAVTO dU-
varr n ypriyopn ammoouvoean Tou Buoparog Tou KaAwdiou Tpogodoaiag TG ouokeung. Otav
QTTOOUVOEETE TO QIC TIAVTA TIPETTEN VO TPORREETE TO TTEPIBANUA TOU QIS Kal TIOTE T0 KAAWIO.
Av 10 KaAwdIo TPOYOdOTINS Eival XAAAOUEVO AETT TTPETTEN VO TO OTTOOUVOETETE T TO BIKTUO
TIOPOXG PEUMATOS KOl VOt ETTIKOIVWVATETE E TO £60UIOD0TNEVO TEPRIC TOU KATOOKEUAOTH €
okotTo TV aviaAAayr) Tou. Mnv XpnoiloTToiETe T ouoKeUn e XaAaouEVO KaAwdIo A @ic. To
KoAwdIo TPoPodOaiag A To QI BEV ETMTPETTETAN VE ETTIOKEUAOTOUV KOI O€ TTEQITTTWOT TIOU QUTA
T eGopTUaTa gival XAAAOUEVD TTPETTEN va Ta OVTOANGEETE e Ta KavoUpia Xuwpi BAGPEC.

2UQTAOEIS OYETIKA € XPAON TOU TTP0IOVIOC

MPOZOXH! To ptmo, 1o Kammdki Kai 1o TrepiBAnua propei va eival {eotd kard m SidpKeia Ka
QUEOWG WETA TN XPARON. Mnv Ta ayyilete yiami autd UTTopei va TIPOKOAETEN GoPapd eykauo-

APXIKESS OAHTIESTS
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Ta. [MEPIMEVETE PEXPI VO KPUWOOUV Ta EEOPTAROTA TG CUOKEUNG. EQV TIPETTEI VOt ETAKIVAOETE
QUTA T EEUPTAROTA TTPIV KPUWOOUVY, KPATAGTE Ta OVO OTTo TIG AaBEG TToU TTapéXovTal Yiat
auTh TV xpenon. MEETTEN va XpnOILOTIOIETE YAvTIA TTOU TTPO0TATEUOUV OTTd UWPNAES Beppio-
KQQOiE.

MnV XPnNOIMOTTOIEITE Tr) GUOKEUN| XWPIG WTTOA 1 € GOEI0 UTTOA.

Befaiwbeite 611 10 dATTEdO dev €ival oNioBnpd KovTd aTov TOTTO GTTIOU XPNOIUOTIOIETaI TO
Tpoidv. ‘ETo1 amropelyeTe va YAIOTPROETE Kal Vo TTPOKOAETETE COBaPA TPaUATA.

Ta poidvTa SIaTPOPRS TToU TOTTOBETOUVTAI OTO UTTOA DEV TTPETTEN VA TIPOECEXOUV TIAVW OTTO
NV dkpn Tou PTToA. H Gkpn Tou KammaKIou Kai Tou WTroA TpéTTel va Bpiokovtal o€ TTApn TT0-
@) o€ 6A0 TO UAKOG TOUG.

Kard tnv TpogToiacia Twv gayntwy, 8a TTpETTEl TTAVTa va Ta TropaTnpeite 6An v wpa. Ta
TPOQIO TTOU OQAVOVTAl WIS ETTITAENGT UTTOPOUV VO KAOUV, KATI TTOU UTTOPET VO TIPOKOAE-
O€l TIUPKOYIG Kal ETTIKIVOUVA EYKOUMOTO.

MeTaKIVAGTE TO KOTTAKI KPOTWVTAG TO HOVO a6 Tr) AaBh.

Ato@uyeTe TI¢ ammdTopeg aMayES TS Bepokpaaiag, Tr.X. TOTTOBETNON KATEWUYUEVWV Qayn-
TWwv o€ éva CeoTo WTToA 1 piyn / PuBIon evag CeaTol o o KpUo vepd. Mnv XpnoiuoTToieiTe
TO UTTOA yiO TO JayEipepa ae PoUpvo, aTia, wnoTiépa K.ATT. Mnv ToToBeTeiTe T0 UTToA otV
Korawugn. To utmoA popei va TommoBetnBei oTo Wuyeio, dmou n Bepuokpacia dev TEQTEN
kdtw a6 0 °C. AQou aaipéoETe TO UTTOA OO TO WUYEio, TEpIuéveTe TTepITTou 30 AETITG i
va (oTabEi TO WTTOA.

Kard v TTpoEToINacion Twv TATwY, XPNOILOTIOINOTE EGUPTAMOTA Kal EpYaAEia KATOOKEUQ-
OpMéva amé UNIKG TToU QVTEXOUV 0T BEPUOKPATia TToU TTapdyeTal amrd To TTPoiov. ATrayopeu-
ET01 Na TO KAVETE [E YUV XEpIQL.

Mnv xpnoIpoTTolgiTe aiyunped PETaANIKG epyaeia TTou Ba ptropoucav va TTpokaAéoouv BAG-
Bn otV EMQAVEIQ TOU PTTOA.

Edv 1a 1pé@iua TTopauévouv PEST OTO MTTOA TN DIGPKEID I) JETG TNV TTPOETOIATIQ, OpaIpE-
OTE TO UTTOAEIMOTO TROQIHWY TTPIV OTTO TV TTPOETOIMOTIO TOU £TTOPEVOU QaynTou. Ta uTTo-
A€ipaTa TPOQIPWY PTTOPOUV VA KaoUV, TIPOKOAWVTAG KatTve, dUApEaTn 00N Kal va ETTn-
pedoouv Tn yEUon Tou QaynTou TToU TIAPOOKEUACETaI. MTopoulv €TTiong va TTPoKaAéGouV
TIupKayId. Mo Tnv agaipean, XpenolhotmoifaTe SUAVA 1) TTAAOTIKG pYaAEia TIOU QVTEXOUV OTN
Bepuokpaaia TTou Trapdyetal atmd 1o TEoIdV. Mn XpnoIUOTTOIETE aixunEd 1) JETAAIKG Epya-
Acia. TéTolo epyaieia uropoUv va BAGWouV T ETTIPAVEIX TOU PTTOG 1 ToU EEOTTAIOOU.

XEIPIZMOZX MPOIONTOZ

Eykardoraan, evepyormoinan kai XEIPIOUOS TS GUOKEUNS

MpéTel va aTIOOUOKEUGOETE TO TTPOIOV aPaipwvTag TARPWS Ta UAIKG ouokeuaaiag. Mporeiveral va diatnprioeTe T CUOKEUAaia
yiati quTh PTTopei va eival Xpralun Kard eAAOVTIKA PETaQOpG Kal UAA TOU TTPOI6VTOG.

[MAUveTE TO P0GV GUUQWVA WE TIG 00NYieg TNG TTaPAYPAPOUG «ZUVTHPNaN TTPOIGVTOCY.

YuvIoTATal Va YEPIZETE TO PTTON e Ta TPOPIMA TTPIV TO TooBeTAOETE 0O TrepiBAnua. AuTd Ba peiwael Tov Kivduvo va Aepwbei To
mepiBAnua pe Tpdeipa. Edv 1o e€wTepikd PéPOg Tou UTToA £xel JoAuvBei atmd TpO@IUa, KaBapiaTe TTPOTEKTIKG TN BPWHIKN TTEPIOKA
TIPIV TOTIOBETATETE TO UTTOA OTO E0WTEPIKG TOU TTEPIBARUATOG.

TomoBetroTe Ta Tpoiovia diarpoprig péoa ato ptmoA. KaAUwte 1o ptmoA pe 1o Kammaki Kai BeBaiwBeite o1 n dkpn Tou KaTTakiol
TpookoAAGTal aTnV GKpn Tou pTToA. TomroBeTAaTE TO UTTOA PE @aynTé aTo TEPIBANuA Tou TTPOIGVTOG.

BeBaiwBeite 61 0 diakdtrng eAéyyou eivar aTn 8¢an OFF - auté onuaiver 6T N GuoKeun €ivar OTTEVEPYOTTOINUEVN.

ZuvdéaTe To QIg Tou kahwdiou Tpoodoaiag aTnv TTpida.
T'upioTe 1o KoupTr O€ évav amé Toug TPEIG TPOTTOUG AeiToupyiag. AvaBel n evOEIKTIKK Auyvia.

APXIKES OAHTIIES
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WARM - Aeimoupyia yia n) Siatipnon g Beppokpaaiag Twv PayeIpEPEVWV TPOPILWV.
LOW - Aeimoupyia payeipéuatog ae xapnAatepn Beppokpaaia.
HIGH - Aermoupyia payeipépatog o€ uwnAdTepn Beppokpaaia.

MPOZOXH!

O xpévog payeipéuatog, avetapTnta ommd Ty emAeyuévn Beppokpaaia, dev Tpémel va uTrepPaivel Tig 8 WpES.

Metd 1o T€Aog Tou payelpépatog, uTropeite va puBuioete T Aciroupyia diathpnang Tng Beppokpaaiag. Mnv umrepBaivere Tig 4 wpeg
Aemoupyiag g aut T Aeimoupyia. Metd amd autd 10 SIdoTNa, TO PayNTd UTTOPEI Va apxioel va aTeyvwvel kal va Xaael T yelon Tou.

MPOZOXH! Katd tn didpkeia kai apéowg peté T Acimoupyia: 1o UTroA, T0 KAkl kai To TepiBAnpa {eaTaivovtar péxpl TOAD uwnAr
Bepuokpaaia. Mpémer va TpooéxeTe. H eman We Beppaouéva uépn pmopei va mpokaéael coBapd eykaupaTa.

2UpBoUAES yia TN xprAon TS GUOKEUNS apyoU LayeipEUaTos

Ta MepIo06TEPQ TPOPIUA €ival KaTAANAQ yia apyd payeipeua, aAd ouviaTwvTal va akohouBolvTal o e€ig odnyieg.

la kaAUTEPQ OTTOTEAETATA, 1) GUOKEUR OpyoU ayEIpENATOG TIPETTEN vVl £ival TOUAAXIOTOV WIGE yepATO.

To apyd payeipepa diatnpei v uypacia oTo eaynTd. lNa va PEIWOETE TV Uypacia Tou gaynTou, YETE TO Payeipeua, aQalpéaTe T0
KaTaKi kai pubpioTe Tn Beppokpacia wnoiparog yia 30 - 45 Aemrrd.

To kamaki dev eivar aTeyavotroinuévo. QoTdoo, dev TTPETEN va agaipeital xwpig Adyo. KaBe popd TTou agaipeite To KATTAKI KaTd TV
TIpoETOIaTia Twv GaynTwv Ba Tpémel va TpoaBéacte epiTou 10 AeTrTd aTo Xpdvo payeipéparog Tou kabopiletal aTn cuvTayr.
Karé tv mpogToipacia TG coUTag, agraTe TepiTou 5 cm eAeUBEPOU XWPOU aVAPETT GTO KOTTAKI Kal TNV EM@AVEIQ TG GOUTIag.
H ouokeun apyol payeipéuatog Oev TTPETTE VO XPNOIHOTIOIEITA YIa TO (E0TAUA TwV TPOGiHWY, aAAG UTTOpEiTE Va ToTToBeTHOETE 0N
Ouokeur apyoU JayeipéuaTog @aynTé apéowg META To payeipepa ae GAAO TTIATO Kal Vo XPNOIUOTIOIRCETE TNV YIa va SIaTnproETe
Tn Beppokpaaia Tou gaynTou.

Orav mpooappoleTe pia TapadoaioKr GUVTaYH OTn GUCKEUR apyoU HayEIpEUOTOS, UTTOPE va XpelaaTolv Aiy6Tepa uypd. Adyw Tng
XapnAGTEPNG Bepuokpaaiag ammd v mapadoaiakn koudiva, To uypd egaTpideTal Mo apyd.

Ta Aaavikd, TTpIv Ta TOTTOBETATETE TN GUGKEUN apYOU LOYEIPEUOTOG, TIPETTEN vVa KOTIOUV O€ UIKPG, io1a KOPUATIO KAl OTN GUVEXEID
va T01yapIoTodv ammaAd yia TepiTou 2 — 3 AeTTd. Adyw Tou JEYaAUTEPOU XPGVOU TIPOETOINATIOG TwV AAXAVIKWY TTapd TOU KPEQTOG,
Ba pémel va TotroBeToUvVTal OTOV TTUBEVE TNOU PTTOA KOl VOl TIPOGEXETE Va gival ouvexws BuBiopéva aTo uypd Tou gaynTou.

To AiTrog a6 10 Kpéag TTou TTapacKeUdZeTal 0T GUOKEUN apyol payelpépatog dev Aiovel 600 TNV TTEPITTWON TG TTaPadociaknig
payelpikAg. Avaloya pe TI TTpoTIUACEIG 0ag, Ba TTpEmel va kOWETe TO AITTOG aTé TO KPEAG TIPIV TO TOTTOBETATETE 0N GUOKEUN
apyou payelpéparog.

O1 TepIoadTEPEG TUVTAYEG HAYEIPENATOG Vi CUOKEUEG apyoU payelpépatog amairolv 8-10 wpeg e xapnAf Beppokpaaia kai 4-6
WpEG o€ uwnAdTEPN Beppokpaaia.

MeTd TV TTpOETOINaTIia TOU GayNTOU O€ IO GUOKEUT apyoU HayEIpEUaTOS, Eva BEPUAIVOUEVO Kal KAAUPMEVO UTTOA diaTnpei Tn
BepudTnTa Tou @aynToU yia Tepimou 30 Aetrtd. Av xpelaoTei va diatnprioeTe 10 @aynté {€aTd yia PeyaAUTepo Xpoviké SidaTnya,
gvepyotoioTe 10 TPOypappa Tng diatrpnong Beppokpaciag Twv gayntwv. QoT600, Pnv Kpatare Ta TPOQING (E0TA Yia
TEPIO0OTEPO aT6 4 WPES. MeTd a6 autd 1o Sidatnpa, To aynTé apxilel va OTeYVWVEN Kal va Xdvel T yelon Tou.

To apyd poyeipepa PTTOPET PEPIKWG Va OTEPRHTEN TO GAyNTO TNG YEUONG, TIPETTEI v XPNOIUOTIOIETE TIEPICTOTEPA UTTAXAPIKA TTAPA
070 TIOPAdOCIAKS HayEiPEa.

To poA Sev Tpémel va Bubietar aTo vepd yia TOAU Kaipd. H katw dkpn Tou uTroA eival xwpig yAdoo Kai uTropei va amoppo®d
70 vePO. To pTmoA PTTopei va yepioer pe vepo yia PeyaAiTepo Xpovikd dIGOTNA, Yo TTAPABEIYUA, VIO VO EUTIOTIOE! Ta KaTdAoITa
TPOPiWV Katd Tov KaBapiouo.

2uvrnpnon mpoidvrog

MPOZOXH! Mpémel va avardPete OAEG TIG evépyeleg OUVTAPNANG 6TV TO TIPOIGV €ival aTroouvdedeuévo ammd Ty Tpopodoaia. Ma
auTd T0 oKOTTO aTrooUVdETTE TO BUTA Tou KaAwdiou TpoPodoaiag amd TV Tpila Tou SIKTUOU.

NMPOZOXH! To mepifAnua Tng ouakeung dev mpémer va BuBidetal o€ vepd 1} GAAo uypd. To o6y dev TTPETTEN var TIAEVETOI PE
TPEXOUNEVO veEPD, aE TTAUVTIpIa TATWY r) 0 vEPD UWNARG TTiENG.

'O\eg o1 epyaaieg kaBapiopoU Ba Tpémer va SiegdyovTal apol 6Aa Ta EAPTAATA TOU TTPOIGVTOG EXOUV KPUWOE! EVIEAWS. Mnv
€TMITaYOVETE TNV POEN TwV EGaPTNHATWY TOU TTPOIBVTOG, TT.X. He BUBNaN ot vepo A ékyuan ue vepo. Eva {eatd oA kai éva yudAivo
KomTaKI PTTopei va okaaer av oAGEel Eagvika n Bepuokpaaia.

To Tpoibv XpnOIMOTIOIETaI yia TNV TTPOETOINOCIA TPOPIUWY TToU ToTIoBeTOUVTal OTO UTIOA, OTIOTE TTPETTEl VO TTIPOCECETE Va
€€a0QaNioETe CWOTN UYIEIVA, £T01 WOTE N TTPOETOINATID TWV PayNTWV Va ival a0QaAig.

To oA Kail T0 Komrdki TTopoUv va TTAEvovTal KATw a6 peUpa TPEXOUKEVOU vepoU. ETTpémeTal €TTiong TO UTTOA Kl Ta EGaPTAKOTA
va mAévovTal o€ TAuVTApIo TdTwy. QoTd00, Oev ouviaTdtal n Xprion Tou TAUVTNPIoU TATWY TIOAU GUXVG €TTEION UTTOPET Vol
TPOKaAETEl (NIt OTIG ETTIPAVEIEG TIOU TTAEVOVTQI JE QUTOV TOV TPOTIO.

la kaBapIoPd XPNOIMOTIOIGTE VAl ATTIO ATTOPPUTIAVTIKG THATWY. To UTToAEIpaTIKG SiGAUNa TIPETTEl va a@alpeiTal e éva Travi
eumoTiopévo o€ vepd (TepiBAnua) 1 va CemAévetal pe pedpa TpexoUpevou vepoU (GMa egaptiuata). Merd Tov kaBapiopo,
OKOUTTIOTE TO TIPOIGV EXPI VO OTEYVWOE f AQAOTE TO VA OTEYVWOEL.

To Tpoidv TpéTel va KaBapIoTE TPIV AT TNV TTPWTN XPrON Kal PETG a6 KABE Xprion, TpIv ToV KaBapIopo TTEPIPEVETE TO TIPOIGV
va kpuwael eviehwg. Mpémel va kabapioeTe GAa T UTTOAEIpATA TPOPIUWY TTOU TIOPAKEVOUV OTO TTPoiGV, auTé Ba eutodicel TV
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kauon Toug Kard Tn SIGpKEIR TNG ETTAVAXPNGCILOTIOINGNG Kl £TTioNG Ba amoTPEWE! T PEiwan TG add00NG TG GUCKEURG.
I"a kaBapioud pnv xpnoipotoieite SIAAUTIKG, KauaTIKG péoa, To aAkooA, Tn Bevdivn f uéoa TPIBAG.
KaBapioTe Ta avoiypara e€aepiopol Tou TePIBARUATOS UE TNV NAEKTPIKR oKoUTIa.

AmoBrKeuon Kai ETapopd mPoidvIwv

DuhGre 1o TTPOidV o€ KAEIOTOUG XWPOUG, TIPOOTATEUTTE TO aTd T akdv, TV akabapaia kal Tnv uypaacia. MpoTeiveral va QUAGEETE
T0 TTPOIGV OTN GUCKEUQTIQ TOU EPYOOTATIOU.

®uhdooerte 1o Tpoidv aTn Béon oTnv otoia Aeiroupyei. Mnv Badete Ta TpaidvTa ae oTpwael. Mnv Badete TimoTa Mdvw OT0 TTPOIdV
katd TV amodrkeuon.

MeTagépeTe 10 TTPOiGV 0T GUCKeUasia Tou epyoaTaciou. MpoaTateloTe To aTd TIG UTTEPROAIKEG dlaTapayEg Katd Tn eTapopd.
Mnv Badere TimoTa Tavw OTO TPOIGY KATE TN HETAPOPG.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Napdperpog Movdda pérpnong Tipn
Kwdikdg kataAdyou 67661
OvopaoTiki Tdon V~] 220 - 240
OvopaoTiki ouyvetTa [Hz] 50 - 60
OvopaoTiki 10X0g W] 320
K\don pévwong |
XwpnTIKOTNTA TOU PTTOA Mn 56
Bdpog mepiBAjuarog [ka] 1
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