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GARNEK DO GOTOWANIA RYZU

RICE COOKER

REISKOCHTOPF

KACTPIO/151 4151 TPUrOTOBJIEHNS PUCA
RYZIY VIRIMO PUODAS

RISU VARAMAIS KATLS

HRNEC NA VARENI RYZE

RIZSFOz6

APARAT DE FIERT OREZ

OLLA PARA COCINAR ARROZ

POT DE CUISINE DESTINE A CUIRE DU RIZ
PENTOLA PER CUOCERE IL RISO

C€
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1. gamek

2. zbiornik

3. pokrywa

4. zatrzask pokrywy

5. pojemnik na skondensowang pare wodng
6. uchwyt

7. kabel zasilajacy z wtyczkg

8. kontrolka ,COOKING”

9. kontrolka ,KEEP WARMING”
10. wigcznik

11. lyzka do mieszania ryzu

12. lyzka do serwowania ryzu
13. miarka

RUS

kacTpionst
KOHTeilHep

KpbilLka

3aLLenka KpblLLK

KOHTelHep NSt KoHAeHcaTa

LUHYp NUTaHus C BUKO
wHaukatop ,COOKING”

9. unpmkarop ,KEEP WARMING”

10. Bbikno4aTenb

11. noxka Ans nepemelLnBaHNs puca
12. noxka Ans BbIkNaabIBaHUs puca
13. MepHast eMKoCTb

O NGO WM =
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1. cooker

2. container

3. lid

4.lid's latch

5. condensed steam container
6. handle

7. power cord with plug

8. “COOKING” indicator

9. “KEEP WARMING" indicator
10. switch

11. rice mixing spoon

12. rice serving spoon

13. scoop

LT

1 puodas

2. talpykla

3.dangtis

4. dangcio uzsklendimas

5. kondensuoty vandens gary talpykla
6. laikiklis

7 maitinimo lizdas su kistuku

8. ,COOKING” signalizaciné lemputé
9. ,KEEP WARMING" signalizaciné lemputé
10 jungiklis

11.ryziy maiSymo Saukstas

12.ryZiy padavimo Saukstas
13.matuoklis

O R Y G |
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1. Topf

2. Behalter

3. Deckel

4. Deckelverschluss

5. Behalter fiir Wasserdampfkondensat
6. Haltegriff

7. Stromkabel mit Stecker

8. Kontrollleuchte ,COOKING”

9. Kontrollleuchte ,KEEP WARMING”
10. Steuerschalter

11. Riihrloffel fiir Reis

12. Servierloffel fir Reis

13. Messbecher

Lv

1. katls

2. tvertne

3.vaks

4. vaka saspraude

5. kondenséta tdens tvaika tvertne
6. rokturis

7. baro3anas vads ar kontaktdakSu
8. indikators “COOKING”

9. indikators “KEEP WARMING”
10. slédzis

11. karote risu maisiSanai

12. karote risu servéSanai

13. mértrauks

TOYA S.A. ul. Sottysowicka 13-15, 51-168 Wroctaw, Polska; www.yato.com
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1. hmec

2. nédrzka

3. poklicka

4. z&mek poklicky

5. zasobnik na zkondenzovanou vodni paru
6. drzak

7. napéjeci kabel se zastrékou
8. kontrolka ,COOKING”

9. kontrolka ,KEEP WARMING”
10. vypina¢

11. Izice na michani ryze

12. Izice na servirovani ryze
13. odmérka

E

1.olla

2. tanque

3. tapa

4. pestillo de la tapa

5. contenedor para el vapor de agua condensado
6. mango

7. cable de alimentacion con enchufe
8. indicador ,COOKING”

9. indicador ,KEEP WARMING”

10. interruptor

11. cuchara para mezclar arroz

12. cuchara para servir arroz

13. vaso medidor

H

1. foz6

2. tartaly

3. fedél

4. fedél fogantyd

5. kondenzalt vizg6z tartaly

6. tarto

7. ellaté vezeték dugoval

8. visszajelz6 lampa ,COOKING”
9. visszajelz8 lampa ,KEEP WARMING”
10. bekapcsold

11. rizs kever6 kanal

12. rizs télalo kanal

13. adagolé méréedény

F

1. pot

2. conteneur

3. couverture

4. verrouillage de ouvercle

5. récipient de vapeur d'eau condensée
6. poignée

7. cordon d'alimentation avec prise
8. lumiére «COOKING»

9. indicateur «KEEP WARMING»

10. interrupteur

11. cuillere destinée a mélanger le riz
12. cuillére pour servir du riz

13. echelle

RO

1. fierbator

2. recipient

3. capac

4. incuietoarea capacului

5. vas de condensare a aburului

6. maner

7. cablu electric cu stecher

8. indicator “COOKING (FIERBERE)'
9. indicator “KEEP WARMING (MENTINE CALD)"
10. comutator

11. linguré de amestecare a orezului
12. lingura de servire a orezului

13. cupa

I

1. pentola

2. recipiente

3. coperchio

4., chiusura del coperchio

5. contenitore per vapore condensato
6. manico

7. cavo di alimentazione con spina
8. Spia “COOKING”

9. Spia “KEEP WARMING”

10. interruttore

11. cucchiaio per mescolare il riso
12. cucchiaio per servire il riso

13. misurino

g g “[I

Bezpieczny kontakt z zywnoscig

Safe contact with food

Fiir sicheren Lebensmittelkontakt
Be3onacHblit KOHTaKT C MPOAYKTaMi N TaHus!
Saugus salytis su maistu

Dross saskaré ar partiku

Bezpecny styk s potravinami

Biztonsagos kapcsolat élelmiszerrel

Contact in conditii de siguranta cu alimentele
Contacto seguro con alimentos

Contact en sécurité avec de la nourriture
Il contatto con i prodotti alimentari & sicuro

Uwagal Goraca powierzchnial
Warning! Hot surface!

Warnung! HeiRe Oberflache!
Brumatue! Mopsyast noBepxHOCTb!
Pastaba! |kaites pavirsius!
Uzmanibu! Karsta virsma!
Vystraha! Horky povrch!

Figyelem! Forrd felilet

Avertizare! Suprafatd fierbinte!
jAtencion! jSuperficie caliente!
Attention! Surface chaude!
Attenzione! La superficie & molto calda!

Przeczyta¢ instrukcje

Read the operating instruction
Bedienungsanleitung durchgelesen
TpounTaTh MHCTPYKLMIO
Perskaityti instrukcijg

Jalasa instrukciju

Prectet navod k pouZiti
Olvasni utasitast

Citesti instructunile

Lea la instruccion

Lisez la notice d'utilisation
Leggere il manuale d'uso
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OCHRONA SRODOWISKA

Symbol wskazujacy na selektywne zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego. Zuzyte urzadzenia elektryczne sg surowcami wtérmymi - nie wolno wyrzuca¢
ich do pojemnikéw na odpady domowe, poniewaz zawieraja substancje niebezpieczne dla zdrowia ludzkiego i $rodowiska! Prosimy o aktywng pomoc w oszczednym go-
spodarowaniu zasobami naturalnymi i ochronie $rodowiska naturalnego przez przekazanie zuzytego urzadzenia do punktu sktadowania zuzytych urzadzen elektrycznych.
Aby ograniczy¢ ilo$¢ usuwanych odpaddw konieczne jest ich ponowne uzycie, recykling lub odzysk w innej formie.

ENVIRONMENTAL PROTECTION

Correct disposal of this product: This marking shown on the product and its literature indicates this kind of product mustn't be disposed with household wastes at the end of
its working life in order to prevent possible harm to the environment or human health. Therefore the customers is invited to supply to the correct disposal, differentiating this
product from other types of refusals and recycle it in responsible way, in order to re - use this components. The customer therefore is invited to contact the local supplier office
for the relative information to the differentiated collection and the recycling of this type of product.

UMWELTSCHUTZ

Das Symbol verweist auf ein getrenntes Sammeln von verschlissenen elektrischen und elektronischen Ausriistungen. Die verbrauchten elektrischen Gerate sind Sekundar-
rohstoffe — sie diirfen nicht in die Abfallbehalter fir Haushalte geworfen werden, da sie gesundheits- und umweltschadigende Substanzen enthalten! Wir bitten um aktive
Hilfe beim sparsamen Umgang mit Naturressourcen und dem Umweltschutz, in dem die verbrauchten Gerate zu einer Annahmestelle fiir solche elektrischen Geréte gebracht
werden. Um die Menge der zu beseitigenden Abfélle zu begrenzen, ist ihr emeuter Gebrauch, Recycling oder Wiedergewinnung in anderer Form notwendig.

OXPAHA OKPYXXAIOLLIEV CPE[IbI

[laHHbIA cMBON 0GO3HA4AET CENneKTUBHBI COOP W3HOLIEHHOI ANEKTPUYECKON W ANEKTPOHHOI annapatypbl. VI3HOLWEHHbIE 3MEKTPOYCTPONCTBA — BTOPUYHOE ChIpbeE, B
CBSI3W C YeM 3anpeLLaeTcs BbIGpackiBaTh X B KOP3UHbI C GbITOBLIMYM OTXOAMM, NOCKOMbKY OHW COLEPXaT BELLECTBA, OnacHble Ans 340poBbS U OkpyxatoLueit cpedbl! Mbl
o6paLaemcst k Bam ¢ npocbGoi 06 akTUBHOM NOMOLLYM B OTPACNM 3KOHOMHOTO MCMOMb30BaHMSH MPUPOAHBIX PECYPCOB 1 OXPaHbl OKPYXaroLLeit Cpefbl MyTeM nepeaayn
M3HOLUEHHOTO YCTPOICTBA B COOTBETCTBYHWMA MYHKT XpaHEHUs annapaTypbl Takoro Tuma. YTobbl OrpaHM4MTb KOMMYECTBO YHUYTOXA@EMbIX OTXOLOB, HEoBXoaumo
06ecrneyTb 1X BTOPUYHOE YNOTPeBNEeHue, PELIMKIMHT Uk Apyrve dhopMbl BO3BpaTa.

APLINKOS APSAUGA

Simbolis nurodo, kad suvartoti elektroniniai ir elektriniai jrenginiai turi bati selektyviai surenkami. Suvartoti elektriniai jrankiai, - tai antrinés Zaliavos — jy negalima i$mesti j
namy dkio atlieky konteinerj, kadangi savo sudétyje turi medziagy pavojingy Zmgaus sveikatai ir aplinkai! Kvie¢iame aktyviai bendradarbiauti ekonomiskame nataraliy istekliy
tvarkyme perduodant netinkama vartoti jrankj j suvartoty elektros jrenginiy surinkimo punkta. Salinamy atlieky kiekiui apriboti yra batinas jy pakartotinis panaudojimas,
reciklingas arba medziagy atgavimas kitoje perdirbtoje formoje.

VIDES AIZSARDZIBA

Simbols rada izlietoto elektrisko un elektronisko iekartu selektivu savaks$anu, Izlietotas elektriskas iekartas ir otrreizéjas izejvielas — nevar bt izmestas ar majsaimniecibas
atkritumiem, jo satur substances, bistamas cilvéku veselibai un videi! Lddzam akivi palidzét saglabat dabisku bagatibu un sargat vidi, pasniegSot izlietoto iekartu izlietotas
elektriskas ierices savak$anas punkta. Lai ierobeZot atkritumu daudzumu, tiem jabat vélreiz izlietotiem, parstradatiem vai dabatiem atpakal cita forma.

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol poukazuje na nutnost separovaného sbéru opotfebovanych elektrickych a elektronickych zafizeni. Opotfebovana elektricka zafizeni jsou zdrojem druhotnych
surovin - je zakdzano vyhazovat je do nadob na komunaini odpad, jelikoZ obsahuiji latky nebezpecné lidskému zdravi a Zivotnimu prostfedi! Prosime o aktivni pomoc pfi
Usporném hospodafeni s pfirodnimi zdroji a ochrané Zivotniho prostedi tim, Ze odevzdate pouZité zafizeni do sbémého stfediska pouZitych elektrickych zafizeni. Aby se
omezilo mnozstvi odpadu, je nevyhnutné jejich opétovné vyuZiti, recyklace nebo jina forma regenerace.

KORNYEZETVEDELEM

Anhasznalt elektromos és elektronikus eszkdzok szelektiv gy(ijtésére vonatkozd jelzés: A hasznalt elektromos berendezések Ujrafelhasznalhatd nyersanyagok — nem szabad
ket a haztartasi hulladékokkal kidobni, mivel az emberi egészségre és a komyezetre veszélyes anyagokat tartalmaznak! Kérjuk, hogy aktivan segitse a természeti forrasok-
kal val6 aktiv gazdélkodast az elhasznalt berendezéseknek a tonkrement elektromos berendezéseket gy(ijté pontra torténd beszallitasaval. Ahhoz, hogy a megsemmisiten-
d6 hulladékok mennyiségének csokkentése érdekében sziikséges a berendezések ismételt vagy Ujra felhasznalasa, illetve azoknak més formaban térténd visszanyerése.

PROTEJAREA MEDIULUI

Simbolul adundrii selective a utilajelor electrice si electronice. Utilajele electrice uzate sunt materie prima repetata — este interzisé aruncarea lor la gunoi, deoarece contin
substante daunatoare sanatatii omenesti cat daunatoare mediului! Va rugam deci s avetj o atitudine activa in ceace priveste gospodarirea economica a resurselor naturale
si protejarea mediului natural prin predarea utilajului uzat la punctul care se ocupa de asemenea utilaje electrice uzate. Pentru a limita cantitdtile deseurilor eliminate este
necesara intrebuintatrea lor din nou , prin recyklind sau recuperarea in alté forma.

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El simbolo que indica la recoleccion selectiva de los aparatos eléctricos y electronicos usados. jAparatos eléctricos y electronicos usados son reciclados - se prohibe tirarlos
en contenedores de desechos domésticos, ya que contienen sustancias peligrosas para la salud humana y para el medio ambiente! Les pedimos su participacion en la tarea
de la proteccion y de los recursos naturales y del medio ambiente, llevando los aparatos usados a los puntos de almacenamiento de aparatos eléctricos usados. Con el fin
de reducir la cantidad de los desechos, es menester utilizarlos de nuevo, reciclarlos o recuperarlos de otra manera.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le symbole qui indique la collecte sélective des déchets d'équipements électriques et électroniques. Les dispositifs électriques usés sont des matiéres recyclables - il est
interdit de les jeter dans des récipients pour des ordures ménagéres car ils contiennent des substances nocives pour la santé humaine et 'environnement ! Nous vous prions
de nous aider a soutenir activement la gestion rentable des ressources naturelles et & protéger 'environnement naturel en rendant le dispositif usé au point de stockage des
dispositifs électriques usés. Pour réduire la quantité de déchets éliminés il est nécessaire de les réutiliser, de les recycler ou de les récupérer sous une autre forme.

TUTELA DELL’AMBIENTE

Simbolo della raccolta selezionata dei prodotti elettrici ed elettronici fuori uso. | dispositivi elettrici fuori uso sono rifiuti riciclabili - non vanno buttati in contenitori per rifiuti
domestici, in quanto contengono sostanze pericolose per la salute e 'ambiente! Agite attivamente a favore della gestione economica delle risorse naturali e a favore della
protezione dell'ambiente, consegnando gli utensili fuori uso ai centri di raccolta. Per ridurre la quantita dei rifiuti buttati, & necessario che siano riusati, riciclati o recuperati
in qualsiasi modo.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU

Garnek do gotowania ryzu stuzy do cze$ciowo zautomatyzowanego przygotowywania réznych rodzajéw ryzu. Gamek zostat wy-
posazony w zbiornik wytozony nieprzywierajaca powtoka. Dzieki funkcji podtrzymywania ciepta ryz po ugotowaniu zawsze bedzie
cieply. Prawidiowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowawcze
opisane w dalszej czesci instrukcji. Wraz z produktem dostarczane sg miarka do odmierzania ilosci ryzu oraz tyzki do mieszania
i serwowania ryzu.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku profesjonalnego i jego obstuga powinna by¢ przeprowadzana przez personel posiada-
jacy odpowiednie kwalifikacje.

Produkt stuzy tylko do gotowania i utrzymywania temperatury ryzu. Garnek nie stuzy gotowania innych produktéw jak np. kasze.
Garnek nie stuzy do podgrzewania wody.

Zabronione jest stosowanie garnka do rozmrazania produktow.

Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja produktu.

Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem.

OSTRZEZENIE! Produkt podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie nalezy dotyka¢ $cianek produktu podczas
jego pracy grozi to powaznym poparzeniem.

Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez osoby o obnizonych mozliwo$ciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze bedzie nad nimi sprawowany nadzér lub zostanie przeprowadzony instruktaz
odnosnie uzytkowania produktu w bezpieczny sposob tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate.

Produkt nie jest przeznaczony do uzytkowania przez dzieci. Dzieci nie powinny bawi¢ sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji produktu

UWAGA! Instalacii i podtgczenia produktu moze dokonywa¢ tylko wykwalifikowany personel.

Produkt jest przystosowany do uzytku tylko we wnetrzu pomieszczen.

Produkt moze byé¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, réwnym i niepalnym podtozu. Podioze powinno wytrzymywac cigzar
samego urzadzenia oraz zywnosci w nim umieszczone;.

Nalezy zapewnic odstep co najmniej 10 cm dookota produktu oraz zapewni¢ miejsce potrzebne na otwarcie pokrywy. Pozwoli to
na wiasciwg wentylacje produktu. Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu. Na produkcie nie stawia¢ zadnych przedmiotéw.
Nad produktem nie nalezy umieszczac zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para wodna, ktéra moze
spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng porazenia elektrycznego.

Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otwordw, a takze jakakolwiek inna modyfikacja produktu nieopisana w in-
strukgji.

Produkt przenosi¢ tylko pusty i ostudzony.

Temperatura w miejscu instalacji | uzytkowania produktu musi sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotno$¢ wzgledna
musi by¢ ponizej 90%.

Zalecenia dotyczace napetniania produktu

Uwagal! Zabronione jest uzupetnianie produktu podczas pracy. Przed rozpoczeciem napetniania produktu nalezy produkt wyta-
czy¢, a wtyczke kabla zasilajgcego odtgczyé od gniazdka sieciowego.

Jezeli podczas napetniania zostanie rozsypana zywno$¢, nalezy doktadnie jg oczyscic¢ przed podtgczeniem produktu do zasilania.
Produkt nalezy napetniac tylko za pomocg dotgczonej miarki. Nie stosowac innych, dostepnych w handlu, miarek.

Nie przepetnia¢ zbiornika. Nie napetnia¢ zbiornika ponad znacznik maksymalnego dopuszczalnego napetniania.

Zawsze nalezy zamykac pokrywe zbiornika jezeli nie jest serwowany ryz

Nie uzytkowac produktu pustego lub z pustym zbiornikiem. Produkt posiada zabezpieczenie, ktore zapobiegnie wcisnieciu wigcz-
nika w przypadku proby uruchomienia garnka bez zbiornika. W takim przypadku nie nalezy prébowa¢ sitowo wcisngé wiacznika.
Nie napetnia¢ produktu przez zanurzenie zbiornika w zywnosci. Nie przenosi¢ napetnionego produktu.

I NSTRUKCJIA ORYGINALTNA
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Przed wsypaniem ryzu do zbiornika nalezy go wyptuka¢ w osobnym pojemniku i usunaé wszelkie otreby i skrobig. RyZ nalezy ptukaé tak
diugo, az woda przepltywajaca przez ryz bedzie czysta. Gotowanie ryzu razem z zanieczyszczeniami moze wplyng¢ na jego smak.
Uwaga! Niektérzy producenci ryzu nie zalecajg ptukania, ktére moze usunaé niektdre sktadniki odzywcze.

Zbiornik nalezy zawsze napetnia¢ w kolejnosci ryz, a nastepnie woda.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtaczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwo$¢ i wydajno$¢ sieci zasilajgcej odpowia-
dajg warto$ciom widocznym na tabliczce znamionowej produktu. Wtyczka musi pasowa¢ do gniazdka. Zabronione jest jakiekol-
wiek przerabianie wtyczki.

Produkt musi by¢ podiaczony bezposrednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajacej. Zabronione jest korzystanie z przediuzaczy,
rozgateznikéw i gniazd podwaojnych. Obwad sieci zasilajgcej musi by¢ wyposazony w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie 16 A.
Unika¢ kontaktu kabla zasilajgcego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy produktu
kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwiniety, a jego potozenie nalezy ustali¢ tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie
obstugi produktu. Utozenie kabla zasilajgcego nie moze powodowa¢ ryzyka potkniecia. Gniazdko zasilajgce powinno znajdowac
sig w takim miejscu, aby zawsze byta mozliwo$¢ szybkiego odtaczenia wtyczki kabla zasilajacego produkt. Podczas odtgczania
wtyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggna¢ za obudowe wtyczki, nigdy za kabel.

Jezeli kabel zasilajgcy lub wtyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajacej i skontaktowaé sie
z autoryzowanym serwisem producenta celem wymiany. Nie uzywa¢ produktu z uszkodzonym kablem zasilajagcym lub wtyczka.
Kabel zasilajacy lub wtyczka nie moga zostaé naprawione w przypadku uszkodzenia tych elementéw nalezy je wymieni¢ na nowe
pozbawione wad.

OBSLUGA PRODUKTU

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowac, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania. Zaleca sie zachowa¢ opakowanie, moze by¢
pomocne przy pozniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Wybra¢ miejsce instalacji zgodnie z zaleceniami podanymi powyzej.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Zbiornik na ryz wyjac z garnka, a nastepnie zbiornik napetni¢ ryzem. Do napetniania uzy¢ miarki dotgczonej do produktu. Zbior-
nik napetni¢ wodg do poziomu odpowiadajgcemu ilosci wsypanego ryzu. Przyktadowo, jezeli do zbiornika zostaty wsypane 10
miarek ryzu, nalezy wode uzupetni¢ do poziomu 10 na skali zbiornika. Poziom wody w zbiorniku nigdy nie moze przekroczy¢
znacznika maksymalnego napetnienia. Najnizsza linia skali zbiornika oznacza najnizszy poziom wody jaki moze znajdowa¢ sie
w zbiorniku.

Ponizsza tabela podaje orientacyjne wartosci dotyczace przygotowywania ryzu.

llo§¢ miarek (450 ml) llo$¢ wody (1) Przyblizony czas gotowania (min)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

Uwagal jezeli bedzie przygotowywany brazowy lub dziki ryz nalezy doda¢ o 1/4 miarki wody wiecej.

Ryz w pojemniku powinien mie¢ réwng powierzchnie.

Zbiornik z ryzem i wodg zamontowa¢ w garnku przez wsunigcie do wnetrza garnka, a nastepnie lekkie obrécenie w lewo i prawo
az do wtadciwego umieszczenia zbiornika w garnku.

Uwagal Nalezy sie upewni¢, ze zewnetrzna powierzchnia zbiornika jest czysta i sucha. Woda lub zanieczyszczenia pozostawione
na zewnetrznej czesci zbiornika moze spowodowac powstanie ,skrzypigcego” dzwigku podczas pracy urzadzenia, co wydtuzg
czas pracy, a nawet moze uszkodzi¢ urzadzenie.

Zamkna¢ pokrywe i upewnic sie, ze zadziatat zatrzask. Niedomknieta pokrywa wptynie na proces gotowania ryzu.

Podtgczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego do gniazdka sieciowego.

Weisng¢ wigcznik, zaswieci si¢ kontrolka oznaczona ,COOKING”, rozpocznie si¢ proces gotowania ryzu.

Po zakonczeniu gotowania wigcznik automatycznie sie wylaczy co zostanie zasygnalizowane zmiang pozycji oraz dzwigkiem
stycznika elektrycznego. Kontrolka oznaczona ,COOKING” przestanie $wieci¢, a zacznie $wieci¢ kontrolka oznaczona ,KEEP
WARM’. Oznacza to rozpoczecie procesu podtrzymywania ciepta.

Po zakoriczeniu gotowania nalezy pozostawi¢ zamknigta pokrywe przez co najmniej 15 minut, pozwoli to odparowac ugotowa-
nemu ryzowi.

Otworzy¢ pokrywe naciskajgc przycisk zwalniajacy zatrzask, a nastepnie wymiesza¢ dobrze ryz dotgczong tyzkg i wyjaé go z
pojemnika.
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UWAGA! Jezeli caly ryz zostanie wyjety z pojemnika, po odparowaniu, a przed otwarciem pokrywy nalezy odtgczy¢ wtyczke
przewodu zasilajgcego od gniazda. Funkcja podtrzymywania ciepta bedzie aktywna tak dtugo jak garnek bedzie podtgczony do
zasilania. Nie zaleca sig stosowania funkcji podtrzymywania ciepta zbyt diugo, powyzej kilku godzin. Zbyt dugie stosowanie tej
funkcji moze spowodowaé odbarwienie ryzu i zmienic jego smak.

Przed ponownym zamknieciem pokrywy w celu utrzymania temperatury ryzu pozostatego w garnku, nalezy usung¢ tyzke do
serwowania ryzu lub inne przyrzady z wnetrza garnka.

Po zakonczeniu pracy nalezy gamek odtaczy¢ od zasilania i przystapic do jego konserwacii.

Porady dotyczgce przygotowywania ryzu w garnku

Rézne gatunki ryzu moga wymaga¢ roznych metod gotowania, nalezy ilos¢ wody dostosowywa¢ do ilosci ryzu na podstawie
wiasnych doswiadczen.

Niektore gatunki ryzu moga przywiera¢ do wnetrza garnka w trakcie gotowania. Jezeli zostanie zaobserwowane przywieranie ryzu
do $cianek zbiornika nalezy sprobowac dodaé niewielkg ilos¢ oleju roslinnego na dno zbiornika przed wiozeniem do niego ryzu.
Czas gotowania zalezy od temperatury pomieszczenia, ilosci wody, napiecia zasilajgcego, a takze temperatury wody i gatunku ryzu.
Kolor powtoki zapobiegajacej przywieraniu moze z czasem zmieni¢ kolor. Jest to zjawisko naturalne i nie ma wptywu na proces
przygotowywania ryzu.

Ugotowany ryz mozna zagrza¢ w garnku dodajac do niego 1/4 miarki wody. Pozostaty czynno$ci nalezy wykona¢ tak samo, jak
w przypadku gotowania surowego ryzu.

Konserwacja produktu

Ze wzgledu na przeznaczenie produktu do przygotowywania zywnosci nalezy produkt starannie konserwowaé. Pozwoli to zacho-
wac wiasciwa higiene. Produkt nalezy poddawac¢ konserwacji po kazdym uzyciu.

Przed kazdym czyszczeniem nalezy wytaczy¢ produkt, odtaczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka, oprézni¢ go z zywnosci,
odczekaé do jego ostudzenia i dopiero wtedy przystapi¢ do konserwacii.

Zaleca sig czysci¢ produkt bezposrednio po zakoniczeniu uzywania. Zaschnietg zywnos¢ trudniej usungc z produktu.

Do czyszczenia produktu stosowac¢ tylko tagodne $rodki przeznaczone do czyszczenia naczyh kuchennych. Zabronione jest
stosowanie $rodkéw czyszczacych $ciernych np. proszek lub mleczko czyszczace oraz $rodkéw zawierajacych substancie zrace.
Nie stosowa¢ do czyszczenia rozpuszczalnikéw benzyn lub alkoholi.

Srodek czyszczacy nalezy rozcienczy¢ wodg zgodnie z informacjami do niego dotgczonymi, nastepnie nanies¢ na migkka tkaning
i oczysci¢ produkt z zewnatrz i wewnatrz.

Zbiornik po wyjeciu z produktu moze by¢ czyszczony pod strumieniem wody z kranu. Przed ponownym montazem w produkcie
nalezy go doktadnie osuszyc.

Gérna, wewnetrzng cze$¢ pokrywy garnka mozna zdemontowaé w celu oczyszczenia pod strumieniem biezacej wody.
Pozostatosci Srodka czyszczacego usunaé z zewnatrz za pomocg migkkiej tkaniny nasaczonej woda, nastepnie wytrze¢ do
sucha. Wnetrze produktu po oczyszczeniu, osuszy¢ lub pozostawi¢ do wyschniecia.

Zaden z elementéw produktu nie nadaje sie do mycia w zmywarce lub w strumieniu wody pod wysokim ci$nieniem.

Nie zanurza¢ garnka w wodzie.

Pojemnik na skondensowang pare wodng znajduje sig pod zawiasem pokrywy. Nalezy go opréznia¢ po kazdym uzyciu garnka. Na-
lezy kontrolowac ile wody zostato w nim zgromadzone i oprézniac go, aby nie dopuscic¢ do przepetnienia. Nalezy pojemnik nacisna¢
réwnoczeshie z obu bokéw i wysunaé z obudowy zawiasu pokrywy. Po opréznieniu pojemnika nalezy go zamontowaé na miejsce.

Magazynowanie produktu

Jezeli produkt nie bedzie uzytkowany przez diuzszy czas nalezy z produktu catkowicie usung¢ zywno$¢, a wnetrze zbiornika
doktadnie oczyscic.

Produkt podczas magazynowania przechowywac¢ w pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgoci. Zaleca sie
magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowac¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktéw warstwach. Nie stawiaC niczego na produkcie.

DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy YG-04695 YG-04696
Napigcie znamionowe [V~ 220 - 240 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50/60 50/60
Moc znamionowa W] 1950 2850
Klasa izolagji | |
Pojemno$¢ znamionowa U] 16,5 27
Masa netto [ka] 9,6 15,2
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PRODUCT CHARACTERISTICS

Rice cooker is designed for partially automated preparation of various types of rice. Cooker was fitted with a container lined with
a non-stick coating. Thanks to keeping warm function, the rice will always be warm after cooking. Correct, reliable and safe
operation of the product depends on proper operation, therefore:

Before starting the product, please read this manual and keep it.

The supplier does not assume any liability for any damages resulting from misuse of the product, failure to adhere to safety
regulations and recommendations specified in this manual. Misuse of the product will also result in loss of user’s guarantee and
warranty rights.

EQUIPMENT

The product is delivered complete and does not require assembly. Therefore, before using the product, it is required to remove
all packing and transport protection elements. Some preparatory actions described in the further part of this manual are also
required. Scoop to measure the quantity of rice and spoons for mixing and serving rice are provided with the product.

GENERAL USE RECOMMENDATIONS

Product is designed for professional use and should be operated by properly qualified personnel.

Product is designed only for cooking rice and keeping it warm. Cooker is not designed for cooking other products e.g. grains.
Cooker is not designed for heating water.

It is forbidden to use this cooker for defrosting products.

Unattended repair, disassembly or modification of this product is forbidden.

Product should be supervised at all times when operating.

WARNING! During operation the product heats up to high temperature, do not touch the walls of product during operation, it can
cause serious burns.

This product is not designed for use by persons with reduced physical or mental capabilities and person with no experience or
knowledge of the equipment. Unless they are supervised or trained how to use the product in a safe manner so that the risks
involved are understood.

This product is not designed for use by children. Children should not play with the product. Unattended children should not perform
cleaning and maintenance of the equipment.

Recommendations for the product transportation and installation

WARNING! Product installation and connecting can be done only by qualified personnel.

Product is designed only for indoor use.

Product can be placed only on a hard, flat, level and non-flammable surface. Substrate should withstand the weight of appliance
itself together with food inside the container.

Provide at least 10 cm space around the product and a space for proper opening of lid. This will allow proper product ventilation.
Do not place the product near edges e.g. of a table. Do not place any objects upon the product.

Do not place any electrical appliances over the product. Water steam is released during operation of product, which may cause
a short circuit of electrical installation resulting in electric shock.

It is forbidden to drill any hole in the product, nor any other product modification not described herein.

Only empty and cooled product may be carried.

Temperature at the place of installation and use of product must stay within the range of +10 °C + +38 °C and the relative humidity
must be less than 90%.

Recommendations for filling the product

Warning! It is forbidden to refill the product while operating. Before filling the product, the product should be switched off and the
plug of power cord should be disconnected from the mains socket.

In case the food is spilled during filling, it should be thoroughly cleaned before connecting the product to power supply.

Product should be filled only with the attached scoop. Do not use other commercially available scoops.

Do not overflow the container. Do not fill the container above the mark indicating maximum allowed fill.

Always close the container’s lid if the rice is not being served.

Do not use empty product or with empty container. Product has a safety feature that prevents the switch from being pushed, in
case of an attempt to start the cooker without container. In this case, do not attempt to press the switch by force.

Do not fill the product by immersing the container in food. Do not move the product when filled.

Before pouring rice into the container it should be rinsed in a separate container and any bran and starch should be removed.
Rinse the rice until the moment when water flowing through the rice is pure. Cooking rice together with contaminants may affect
its taste.
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Warning! Some rice manufacturers do not recommend rinsing, which can remove some of the nutrients.
Always fill the container in following sequence, first the rice and then water.

Recommendations for connecting the product to power supply

Before connecting the product to power supply, make sure that the voltage, frequency, and capacity of mains supply correspond
to values shown on the product rating plate. Plug must fit into the socket. Any modifications of plug are forbidden.

Product must be connected directly to a single power outlet. It is forbidden to use extension cords, socket-outlet adapters and
double power outlets. Power supply circuit must be fitted with a protective conductor and a 16 A protection circuit.

Avoid any contact of power cord with sharp edges and hot objects and surfaces. When operating the product, the power cord must
always be fully unwound and its position may not interfere with the operation of product. Laying of power cable cannot result in
tripping hazard. Power outlet should be located in such a place as to always allow the possibility of quick disconnecting the plug
of power cord supplying the product. When disconnecting the plug of power cord, always pull the plug, never the cable.

If the power cord or plug is damaged, disconnect it immediately from the mains and contact an authorized manufacturer’s service
center for replacement. Do not use the product with a damaged power cord or plug. Power cord or plug cannot be repaired, in
case of damage to these components, replace them with new ones without defects.

PRODUCT HANDLING

Product installation, start-up and handling

Product should be unpacked, and all packaging components should be completely removed. It is recommended to keep the
packaging; it may be helpful for subsequent product transportation and storage.

Choose the place of installation as per the aforementioned recommendations.

Wash the product according to instructions contained in “Product Maintenance” section.

Take out the rice container from the cooker and then fill the container with rice. For filling, use the scoop attached to the product.
Fill the container with water to level corresponding to volume of rice. For example, if 10 scoops of rice mills were poured into
container, water should be added to level 10 mark on the container’s scale. Level of water in the container can never exceed the
mark indicating maximum fill. Lowest container scale line represents the lowest level of water in container.

The table below indicates reference values regarding rice preparation.

Number of scoops (450 ml) Water volume (1) Approximate cooking time (min)
10 45 29
12 54 31
14 6.3 33
16 72 36
18 8.1 39
20 9.0 4

Note! If the brown or wild rice is being prepared, add extra 1/4 scoop of water.

Rice in the container should be levelled.

Place the container with rice and water in the cooker by sliding it into the cooker, and then turn it slightly to the left and right until
it is properly positioned in the cooker

Warning! Make sure that the outer surface of container is clean and dry. Water or impurities that are left on the outer side of
container can result in ,creaking” sound in the course of operation of the appliance, increasing the time of operation, or even may
cause damage to the appliance.

Close the lid and make sure that the latch was tripped. Half-open lid will affect the rice cooking process.

Plug the power cord into @ mains socket.

Press the switch, the ,COOKING” indicator will light up, the rice cooking process starts.

When cooking process is finished, the switch will automatically switch off, which is indicated by a change of position and sound
of electrical contactor. ,COOKING” indicator light goes off and ,KEEP WARM” indicator begins to light. This indicates starting
of keep warm process.

When cooking process is finished, leave the lid closed for at least 15 minutes, this allows the rice cooked to evaporate.

Open the lid by pressing the latch release button, then mix the rice well with the spoon and take it out of the container.

WARNING! If the whole rice is taken out of the container after evaporation, and before lid opening, unplug the power cord from
the socket. Keep warm function will be active as long as the cooker is connected to power supply. It is not recommended to use
the keep warm function for too long, over several hours. Too long use of this function can result in discolouring rice and changing
its taste.

Before closing the lid again in order to maintain the temperature of rice remaining in the cooker, remove the rice serving spoon or
other utensils from the inside of the cooker.

After completion of work, cooker should be disconnected from the power supply for its maintenance.
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Tips on how to prepare the rice in cooker

Different types of rice may require different cooking methods; volume of water should be adjusted to the amount of rice based on
your own experience.

Some types of rice may stick to the inside of cooker during cooking. If you find rice sticking to container walls you should try adding
a small volume of vegetable oil to the bottom of container before putting rice into it.

Cooking time depends on the room temperature, volume of water, supply voltage, as well as temperature of water and type of rice.

Colour of anti-stick coating may change over time. This is a natural phenomenon and does not affect the rice preparation proc-
ess.

Cooked rice can be boiled in the cooker by adding 1/4 scoop of water. Remaining steps to be carried out in the same way as in
case of raw rice cooking.

Product maintenance

Due to the product’s intended use of food preparation, the product should be carefully maintained. This will allow maintaining
proper hygiene. The product should be maintained after each use.

Prior to cleaning, switch off the product, unplug the power cord from the outlet, empty it removing all food, wait until it cools down,
and then start the maintenance.

It is recommended to clean the product immediately after use. Dried food is harder to remove from the product.

Only mild detergents designed for cleaning kitchen utensils may be used for cleaning the product. It is forbidden to use abrasive
cleaning agents e.g. powder or cleaning milk and any cleaning agents that contain caustic agents. Do not use gasoline or alcohol
solvents for cleaning.

Cleaning agent should be dissolved in water according to information supplied with it, then apply it to soft cloth and clean the
product from the inside and outside.

Container after having been removed from the product may be cleaned under a stream of tap water. Before re-assembling in the
product it should be thoroughly dried.

The upper, inner part of the cooker’s lid can be removed for cleaning under running water.

Remove any residues of cleaning agent from the outside with a soft cloth soaked with water, and then wipe it dry. Product’s interior
after cleaning should be dried or left for drying.

None of the product component is suitable for washing in a dishwasher or using a high pressure water jet.

Do not immerse the cooker in water.

Condensed steam container is located under the hinge of a lid. It should be emptied after each use of cooker. It is required to
control how much water is stored inside and empty it to prevent the overflow. Push the container concurrently from both sides and
take it out from the lid’s hinge cover. After emptying the container it should be mounted in place.

Product storage

If the product is not to be used for a long time, you must completely remove the food from the product and thoroughly clean the
inside of the container.

Product when stored should be kept indoors, protect it from dust, dirt and moisture. It is recommended to store the product in its
original packaging.

Store the product in its working position. Do not store products in layers. Do not put anything upon the product.

TECHNICAL DATA
Parameter Unit of measure Value
Catalogue number YG-04695 YG-04696
Rated voltage V-] 220-240 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60 50/ 60
Rated power W] 1950 2850
Insulation class | |
Rated capacity U] 16,5 27
Net weight [kg] 9.6 15.2
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PRODUKTBESCHREIBUNG

Mit dem Reiskochtopf kdnnen verschiedene Reissorten zum Teil automatisch zubereitet werden. Der Topf ist mit einem antihaft-
beschichteten Behélter ausgeristet. Mit der Warmhaltefunktion bleibt gekochter Reis warm. Der fehlerfreie, sichere und zuverlas-
sige Betrieb des Produktes hangt vom korrekten Produktgebrauch ab, deshalb:

Bedienungsanleitung vor Erstgebrauch griindlich lesen und fiir kiinftigen Gebrauch aufbewahren.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauches, die Nicht-
beachtung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Infolge des bestimmungsfremden
Produkteinsatzes gehen die Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche des Betreibers verloren.

AUSRUSTUNG

Das Produkt wird komplett zusammengebaut geliefert und braucht keine Montageeingriffe. Verpacklung und Transportsiche-
rungen vor Erstgebrauch vollstandig entfernen. Vorbereitungen laut der folgenden Beschreibung in dieser Anleitung durchfiihren.
Mit dem Produkt werden ein Reismessbecher sowie ein Rihr- und ein Servierloffel fir Reis mitgeliefert.

ALLGEMEINE GEBRAUCHSVORGABEN

Das Produkt wurde fiir professionellen Gebrauch entwickelt und soll deshalb durch entsprechend qualifiziertes Personal bedient
werden.

Das Produkt ist nur fiir das Kochen und Warmhalten von Reis bestimmt. Der Kochtopf darf nicht fur Kochen von anderen Pro-
dukten, wie Griitze, eingesetzt werden. Er ist nicht zum Wassererwarmen bestimmt.

Das Entfrosten von Produkten ist mit diesem Kochtopf verboten.

Selbstandiges Reparieren, Demontieren oder Modifizieren des Produktes verboten.

Produkt beim Betrieb standig iberwachen.

WARNUNG! Beim Betrieb erwarmt sich das Produkt stark, deshalb Produktwénde beim Betrieb nicht beriihren, um emsthafte
Verbriihungen zu vermeiden.

Das Produkt ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen mit eingeschréankter kdrperlicher oder geistiger Fahigkeit sowie fir im
Produktgebrauch unerfahrene Personen bestimmt, es sei denn, dass sie beaufsichtigt bzw. im sicheren Produktgebrauch unter-
wiesen werden, sodass die damit verbundenen Gefahren versténdlich beigebracht werden.

Produkt fern von Kinderhanden halten. Es ist kein Spielzeug fiir Kinder und darf von den Kindern weder gereinigt, noch gewartet
werden.

Transport- und Installationsvorgaben fiir das Produkt

ACHTUNG! Das Produkt darf nur vom qualifizierten Personal installiert und angeschlossen werden.

Das Produkt ist nur fiir den Gebrauch in den Rdumen bestimmt.

Produkt auf einem tragfahigen, ebenen und nicht brennbaren Untergrund aufstellen. Die Tragfahigkeit des Untergrundes hat dem
Gerate- und Lebensmittelproduktgewicht zu entsprechen. .

Fiir freien Raum von mindestens 10 cm am Produkt sowie zum Offnen des Deckels sorgen, um eine entsprechende Produktlif-
tung zu gewahrleisten. Produkt nicht an der Tischplattenkante aufstellen. Keine Gegensténde auf dem Produkt abstellen.

Keine Elektrogerate tber dem Produkt installieren. Beim Betrieb wird Wasserdampf freigesetzt, der zum Kurzschluss der Elektro-
installation und zum elektrischen Schiag fiihren kann.

Keine Bohrungen im Produkt herstellen, keine Modifizierungen des Produktes durchfiihren.

Produkt nur entleert und abgekihlt vertragen.

Die Temperatur am Aufstellungsort muss zwischen +10° C und +38° C, die relative Luftfeuchte bis 90% betragen.

Vorgaben fiir das Produktbefiillen

Achtung! Nachfiillen wéhrend des Betriebes verboten. Produkt ausschalten, Stecker von der Steckdose ziehen, erst dann Produkt
befiillen.

Beim Befiillen des Produktes verschiitteten Reis vor Geréteanschluss griindlich entfernen.

Produkt nur mit mitgeliefertem Messbecher befiillen. Keine anderen handelstiblichen Messbecher verwenden.

Behaélter nicht Uberfiillen. Behalter nicht iber dem Symbol fir maximalen Fillstand befiillen.

Deckel des Behalters immer schliefen, wenn Reis nicht serviert wird.

Leeres Produkt bzw. Produkt mit leerem Behalter nicht gebrauchen. Das Produkt weist eine Sicherung gegen die Betatigung des
Steuerschalters auf, wenn der Kochtopf ohne Behélter eingeschaltet werden soll. Steuerschalter in diesem Fall nicht betatigen.
Produkt nicht durch Eintauchen des Behélters im Reis befiillen. Befiilltes Produkt nicht vertragen. Reis vor Behalterbefiillen in
einem separaten Gefal spiilen und Kleie sowie Starke sorgfaltig entfernen. Reis solange spiilen, bis das Spllwasser klar wird.
Wird Reis mit Verunreinigungen gekocht, kann sein Geschmack beeintrachtigt werden.

O R 1 G I NALANTILETITUNG



D

Achtung! Von einigen Herstellern wird das Reisspiilen nicht empfohlen, um einige Nahrstoffe nicht zu entfernen.
Behélter zuerst mit Reis und erst danach mit Wasser befiillen.

Vorgaben fiir den Elektrogeréteanschluss

Bevor das Produkt elektrisch angeschlossen wird, ist sicherzustellen, dass die Netzspannung, die

-frequenz und -leistung den auf dem Typenschild angegebenen Werten entsprechen. Der Stecker muss mit der Steckdose ber-
einstimmen. Jegliche Steckermodifizierungen sind verboten.

Das Produkt ist an einer einzelnen Netzsteckdose anzuschlieRen. Verwendung von Verlangerungen, Zwischensteckern und Dop-
pelsteckdosen verboten. Der Versorgungsnetzkreis muss mit dem Schutzleiter und der 16 A Absicherung ausgertstet sein.
Kabel nicht mit scharfen Kanten sowie heiRen Gegenstanden und Flachen beriihren lassen. Beim Produktbetrieb muss das
Stromkabel vollstandig abgerollt sein und seine Verlegung ist so festzulegen, dass es die Produktbedienung nicht behindert. Das
verlegte Versorgungskabel darf nicht zum Stolpern fiihren. Die Gerétesteckdose muss so installiert sein, dass der Stecker des
Produktes bei Bedarf schnell gezogen werden kann. Geratestecker aus der Steckdose immer am Steckergehause, niemals am
Kabel ziehen.

Beschadigtes Stromkabel oder den Stecker sofort vom Versorgungsnetz trennen und den Vertragskundendienst des Herstellers
mit der Erneuerung beauftragen. Produkt mit beschédigtem Stromkabel oder Stecker nicht verwenden. Das Stromkabel und der
Stecker durfen nicht repariert werden, beschadigte Elemente sofort gegen mangelfreie erneuern lassen.

PRODUKTBEDIENUNG

Produkt installieren, in Betrieb nehmen und bedienen

Alle Verpackungselemente vom Produkt entfernen. Verpackung aufbewahren, um sie gegebenenfalls bei kiinftigem Transport
oder der Lagerung wieder zu verwenden.

Aufstellungsort nach vorhergehenden Vorgaben wahlen.

Produkt nach dem Absatz ,Produktwartung® reinigen.

Reisbehélter aus dem Topf herausnehmen und mit Reis befiillen, dazu mitgelieferten Messbecher verwenden. Behélter mit Was-
ser gemaR dem eingefiillten Reisstand fiillen. Ist der Behélter z.B. mit 10 Reisbechern gefiillt, Wasser bis Fiillstand 10 der Be-
halterskala einfiillen. Der Wasserstand darf im Behalter die Markierung fiir maximalen Fiillstand nicht iiberschreiten. Die unterste
Linie der Behélterskala bedeutet den niedrigsten méglichen Wasserstand im Behélter.

In der folgenden Tabelle werden ca.-Werte fiir die Reiszubereitung angegeben.

Anzahl Messbecher (450 ml) Wasser-menge (1) Kochdauer, ca. (Min.)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 81 39
20 9,0 4

Achtung! % Messbecher Wasser mehr vor Zubereitung von Braun- bzw. Wildreis einfiillen.

Reisoberflache im Behélter egalisieren.

Reisbehélter mit Wasser in den Reiskochtopf setzen, dabei leicht nach links und rechts bewegen, um den Reisbehalter richtig
zu platzieren.

Achtung! Fiir eine saubere und trockene Oberflache des Behalters sorgen. Wasser oder Verunreinigungen auf der Oberflache
des Behalters kdnnen zu ,Schnarrgerduschen” beim Geratebetrieb und Verldngerung der Betriebsdauer oder sogar zum Geré-
teschaden fiihren.

Deckel schlieRen, fir korrekte Funktion des Deckelverschlusses sorgen. Ein nicht richtig verschlossener Deckel kann den Koch-
prozess beeintrachtigen.

Stromkabelstecker in der Steckdose anschlieRen.

Steuerschalter betatigen — die Kontrolllampe ,COOKING” leuchtet auf, das Reiskochen beginnt.

Nach beendetem Kochprozess schaltet der Steuerschalter automatisch ab — er @ndert seine Lage, es ertdnt ein akustisches
Signal. Die Kontrolllampe ,COOKING” erlischt, die Kontrolllampe ,KEEP WARM” leuchtet auf. Es bedeutet die Aktivierung des
Warmhalteprozesses.

Nach beendetem Kochprozess ist der Deckel fiir mindestens 15 Minuten gedffnet zu halten, um den Reis verdampfen zu las-
sen.

Deckel durch Betéatigen der Deckelverschluss-Drucktaste offnen, Reis mit mitgeliefertem Léffel griindlich verriihren und aus dem
Behélter entfernen.

ACHTUNG! Wird die ganze Reisportion entleert, Stecker des Stromkabels nach dem Verdampfen und vor Offnen des Deckels
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aus der Steckdose ziehen. Die Warmhaltefunktion bleibt in Betrieb, solange der Reiskochtopf elektrisch angeschlossen ist. Die
Verwendung der Warmhaltefunktion wird fir mehrere Stunden nicht empfohlen. Sonst wird der Reis verfarbt und verliert am
Geschmack.

Reisservierloffel oder andere Gegensténde vor erneutem DeckelverschlieBen aus dem Kochtopf entfernen, um die Reistempe-
ratur im Behélter zu halten.

Kochtopf nach Beendigung des Kochprozesses elektrisch abschalten und mit seiner Wartung beginnen.

Hinweise zum Reiskochen

Verschiedene Reissorten kdnnen unterschiedlich gekocht werden — Wassermenge nach eigene Erfahrungen an die Reismenge
anpassen.

Einige Reissorten kénnen beim Kochen an der Behalterinnenflache anhaften. In diesem Fall kann eine kleine Pflanzenéimenge
auf den Behélterboden vor dem Reiseinfiillen beigegeben werden.

Die Kochdauer hangt von der Raumtemperatur, Wassermenge, Versorgungsspannung sowie Wassertemperatur und Reissorte ab.
Der Farbton der Antihaftbeschichtung kann sich mit der Zeit &ndern. Es ist ein natiirlicher Umstand und hat keinen Einfluss auf
den Reiskochprozess.

Gekochter Reis kann im Kochtopf unter Zugabe von %: Messbecher Wasser aufgewé&rmt werden. Ansonsten geht man wie beim
Rohreiskochen vor.

Produktwartung

Da das Produkt fiir die Zubereitung von Lebensmitteln bestimmt ist, muss es sorgfaltig gewartet werden, um angemessene Hygi-
eneanforderungen zu erfiillen. Die Wartung des Produktes wird nach jedem Gebrauch durchgefiihrt.

Gerat vor der Reinigung abschalten, Stecker von der Steckdose ziehen, Reisrestmenge aus dem Behélter entfernen, Gerat
abktihlen lassen und erst anschlieBend reinigen.

Es wird empfohlen, das Produkt direkt nach beendetem Gebrauch zu reinigen. Angetrocknete Reismengen lassen sich sonst
schwieriger entfernen.

Nur nicht aggressive Geschirrreiniger fir die Reinigung des Reiskochtopfes verwenden. Es ist verboten, Scheuerpulver, Scheuer-
milch oder &tzende Reiniger zu verwenden. Keine Lésungsmittel, Benzin und Alkohole fiir die Reinigung verwenden.
Reinigungsmittel nach beigefligter Gebrauchsinformation des Herstellers verdiinnen, auf einen weichen Lappen auftragen und
Produkt innen und auBen reinigen.

Behalter aus dem Kochtopf entfernen und unter flieRendem Wasser reinigen. Vor ereutem Produkteinsatz griindlich austrocknen
lassen.

Die obere Innenwand des Kochtopfdeckels kann demontiert und unter flieBendem Wasser gereinigt werden.

Die Reinigerrestmengen werden von der Gerateoberflache mit einem weichen Lappen und etwas Wasser entfernt, anschlieRend
trocken reiben. Gerateinnenraum reinigen, trocken reiben oder austrocknen lassen.

Die Geratekomponenten sind nicht fiir eine Reinigung in einem Geschirrspliler oder unter starkem Wasserstrahl geeignet.
Kochtopf nicht in Wasser eintauchen.

Der Wasserdampfkondensatbehélter befindet sich unter dem Deckelscharnier. Er ist nach jedem Produktgebrauch auf die Was-
sermenge zu kontrollieren und zu entleeren, um seine Uberfiillung zu verhindern. Behélter an beiden Seiten gleichzeitig driicken
und aus dem Gehause des Deckelschamiers ziehen. Entleerten Behalter sinrngemal in umgekehrter Reihenfolge montieren.

Produktlagerung

Soll das Produkt eine Zeitlang nicht gebraucht werden, ist es von den Reisrestmengen griindlich zu befreien und sorgfaltig zu
reinigen.

Produkt in einem Raum vor Staub, Schmutz und Feuchtigkeit geschiitzt aufbewahren. Die Originalverpackung ist fiir die Lagerung
am besten geeignet.

Produkt in der Betriebsstellung lagern. Produkte nicht Ubereinander lagern. Keine Gegensténde auf dem Produkt abstellen.

TECHNISCHE DATEN
Parameter ME Wert
Katalog-Nr. YG-04695 YG-04696
Nennspannung [V~] 220 - 240 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50/60 50/60
Nennleistung W] 1950 2850
Isolationskl | |
Nenninhalt Il 16,5 27
Nettogewicht [ka] 9,6 15,2
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XAPAKTEPUCTUKA U3DENKUA

Kactptons Ans npuroToBrneHust puca npeaHasHayeHa fAns YacTUYHO aBTOMATU3VPOBAHHOTO NPUTOTOBNEHNS Pa3HbIX BIULOB puca.
KacTptons ocHalLieHa KOHTEAHEPOM C aHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM. Briaronaps (hyHKLWW NoAAEpKaHIS TEMNEPaTYpb, pUC Mocne
npurotoBneHus Beerda Gyaet TennbiM. MpaBunbHas, HafexHas v GesonacHas pabota M3nenws 3aBUCUT OT NPaBUMbHON ero
aKcnyaTaLyu, noatomy:

Mepea Hayanom JKcnnyatauun usgenuns cnegyet 03HaKOMUTLCA € MHCprKLlMeﬁ U COXPaHUTL ee.

3a kakoii-nn6o yiiept 1 TpaBMbl, BO3HUKLLME B PE3ynbTaTe SKCTyaTaLymi U3Nenus He Mo HasHaueHuto, HecobnoaeHNs npasun
£e30MacHOCTM M PEKOMEHAALMIA AAHHOM UHCTPYKLMM, NOCTaBLUMK OTBETCTBEHHOCTW HE HECET. Vcnonb3oBaHue U3nenvsi He no
Ha3HaueHuIo BNeyeT 3a cobol yTpaTy NpaB Ha rapaHTHIo, a Takke 06s13aTensLCTB NpoaaBLa.

OCHALLEHUE

/3nenve noctaenseTcs B NOMHOI KOMNNEKTaLMM U He TpeByeT MoHTaxa. Mepes HavanoM aKcnnyatauui U3aenus cneayer yaa-
TUTb BCE 3MEMEHTbI YNaKOBKM 1 NPUCTOCOBNEHIS!, MPEAOXPaHSIOLLME ero BO BPEMS TPAHCTIOPTUPOBKY. TpebyeTcs Takke npous-
BECTY NOATOTOBKY COFMACHO MHCTPYKLMM (CM. fianee). B KOMNEKT ¢ u3nen1em BXOAUT Takke MepHas EMKOCTb [N pUca, a Takke
NOXKI ANst NepemMeLLIMBaHMS 1 BbIKNadblBaHus puca.

OBLLME PEKOMEHIALUK NO KCMNYATALIA

[laHHoe u3genme BbiNo CO3AaHO C LiEMbio NPOtheCCMOoHanbHON 3KCryaTaLun 1 ero 0BCRyXvBaHUE JOMKEH NPOBOAUTL NEpCo-
Har, UMEIOLLMA COOTBETCTBYHOLLYIO KBANMMKaLMIO.

/3nenve npegHasHa4eHo TOMbKO Anst NPUrOTOBREHUS W NOSAEPKMBAHUS TeMnepaTypsl puca. KacTpions He npegHasHavaetcs
[LNsi NPUrOTOBNEHWS! APYrvX NPOLYKTOB, HANpUMEP, TakuX, Kak kawun. KacTpions He npefHasHayeHa ans noforpeBaHmns Bogbl.
BocnpelyaeTcs ncnonb3oBaTh KacTpionto Ans pasMopaxmBaHns NpoayKToB.

Bocnpelyaetcs caMocTosiTENbHO PEMOHTUPOBATH, JEMOHTUPOBATL UM MOAU(ULMPOBATH JAHHOE U3Lenue.

Bo Bpemst paboTbl 06s13aTensHO Bce BpeMs MpucMaTpuBaTh 3a U3enuem.

NPELOCTEPEXEHWE! Bo Bpems paboThl M3aenue HarpeBaeTcst 40 BbICOKOV TEMNEPATYpbl, I03TOMY HEMb3st pUKacaThest K ero
CTEHKaM BO BpeMs €ro paboTbl. OTO MOXET MPUBECTY K CUIbHBIM OXOram.

/3nenve He npenHasHayeHo ANs aKCyaTaLuy NUamu ¢ OrpaHNYeHHbIMI (OU3NYECKUMU W YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSIMM, @
TaKke nuuamv 6e3 Hagnexallero onbita W 3HakoMcTBa ¢ 0bopygoBaHueM. C HUIMM HEOBXOOMMO MPOBECTU MHCTPYKTaX Nubo
Wn3penue JOMKHO 3KCMNYaTMPOBATLCS HUMM NOA HafMEXaLLMM Hafi30pOM.

/3nenve He npenHasHayeHo A4ns UCNoNb3oBaHuWs AeTbMu. [IeTaM 3anpelLeHo urpatb ¢ usnenvem. bes Hagaopa B3pocnbix AeTH
He MOTyT YUCTUTb M 0BCnyXxMBaTL 060PYAOBaHME.

PekomeHOayuu no mpaHcnopmuposKe U ycmaHogke u3denus

BHUMAHWE! YcTaHoBKY 1 NOAKIOYEHWE U3AENNS MOXET BbINONHSATHL TOMbKO KBaNM(ULMPOBaHHbII NepcoHan.

/3nenve npegrasHayeHo Ans skcnyaTaLum TONMbKO BHYTPU NOMELLEHMIA.

W3nenve [OMKHO BbiTb MOMELLEHO MCKMIOYUTENBHO Ha TBEPAOW, MOCKON, POBHOI W HEropioyel noBepxHOCTH. MoBepxHOCTb
[OMKHa BbIAEPKMBATL BEC Kak CAMOTO U3LENUs, Tak U NPOAYKTa, NOMELLaeMOoro BHYTPb U3aenusl.

Cnepnyet obecneunTb cB060AHOE NMPOCTPAHCTBO He MeHee 10 CM BOKPYT M3aenus, a Takke MeCTO AMs OTKPbIBAHUS KPbILLIKA.
3710 0becneynT COOTBETCTBYIOLLYI0 CBOBOAHYHO BEHTUNSLMIO N3nenus. He cneayet cTaBuTb U3Oenue Ha kpato, HanpuMep, cTona.
Ha nagenum Henb3s pasmellatb HUKakue NpeameTs.

Hap n3nenvem Henb3st nomeLLaTh anekTponpubopel. Bo Bpemst paboTel napenust ocBoBOXaaeTCs BOASHOI Nap, KOTOPbIA MOXeET
NPUBECTM K KOPOTKOMY 3aMbIKaHUHO 3MEKTPOMPOBOAKY U BbITb MPUUKHON SMEKTPUYECKOTO OXOra.

3anpeLuaeTcs Takke NpoAenbiBaTh B U3NENUN Kakne-nnbo oTBepCTMs, a Takke Kakum-nbo crnocobom ero MoanduLmMpoBaTb,
€CNM [laHHast MoMcUKaLMs He yka3aHa B MHCTPYKLMA.

lMepeHocuTb M3aenne HagnexXNT TONbKO MYCTbIM M OXMAXAEHHBIM.

TemnepaTypa B NOMELLEHUH, B KOTOPOM GyAeT UCNOMb3oBaTLCS M3nenve, fomkHa GbiTb B npedenax ot +10 °C + +38 °C, a
BNaXHOCTb — Hivke 90%.

PexomeHOayuu, Kacarouwuecs HanonHeHus uoenus
BHVMAHWE! Bocnpelyaetcs AobaBnsatb MpoayKT BO Bpems paboTbl 3nenus.

I'Iepeu TEM, KaK HanonHWTb uUsgenue, Haanexut BbIKNIYATL €ro, a LUTeNCeNb BblHYTb U3 PO3ETKU.

Ecnu Bo Bpems HanonHeHus U3fenus NpogyKToOM, OH YaCTUYHO pacchinancsi, HaANeXuT TLarensHo COﬁpaTb NPOAYKT, Npexae,
YeM NOAKIYUTL M3aenune K poseTke.

W3penve cnefyet HanonHATb TONbKO NPy NOMOLLU MepHOI7I E€MKOCTH, KOTOpas BXOAUT B KOMMJIEKT. He cnegyet ucnonb3oBaTb
Opyrue MepHble EMKOCTU, UMEIOLLIMECA B Npodaxe.

OPMUTIMUHANBHASA MHCTPYKLUMSA
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He nepenonHsiTb koHTeiiHep. He HanonHsiTb ero Bbille OTMETKW MaKCUManbHOTO HanonHeHus. Beeraa HapnexwT sakpbisaTh
KPbILLKY KOHTEIAHEpa, Crii pUC He BbIHUMAETCS.

He ucnonb3oBatb nyctoe ugenve nubo uapenue ¢ nycTbiM KOHTEHepoM. M3nenue uMeeT 3aluuTy, koTopas npenoTepaTut
BKITIOYEHME B Crlyyae, ECNN B KACTpione HET KOHTEHepa. B Takom cryyae He HY)XHO BKIKOYaTb KHOMKY NPUHYAUTENBHO.

He HanonHsiTb 3nenue, onyckas KoHTeiiHep B puc. He nepeHocuTb HanonHeHHoe uanenve.

[Mepen BCbiNaHWEM puca B KOHTEWHEP, €10 HYXHO NPOMbITb B OTAENBHOM EMKOCTM M OTAENUTB LUENYXY W rpsidb. PUC HYXHO npo-
MbIBaTb 10 TEX MOp, Noka Boda He OyaeT uncToii. MpUroToBREHNE puUCa C 3arpS3HEHUSIMA W LLIENYXOi MOXET NOBMUATL Ha ero
BKYC.

BHumaHue! HekoTopble Npon3BoguTenyt pyuca He COBETYIOT ero MPOMbIBATb, CYMTas, YTO 3TO MOXET MPUBECTM K NOTEPE PUCOM
OTAEMbHbIX MUTATEMbHbIX BELLECTB.

EMKOCTb HY)XHO Bcergia HanomnHsTh B CrieaytoLLei nocnegosarensHocTy: 1) puc, 2) Boga.

PekomeHOayuu, kacarouyuecs nodcoeduHeHus U30enust K AMekmpuyeckol cemu

Mepeq Tem, kak NOAKMIYUTL U3LENUE K SNEKTPOCETH, crieayeT YOeauTbes, YTo HanpsiKeHUe B JaHHON CETU OTBEYaeT napame-
TpaM, KOTOpble yka3aHbl B TabnuLe HOMUHaNbHLIX Noka3aTenei unenus. LLitencensb AomkeH NogxoauTh K poseTke. 3anpeLyeHo
nepeaenbiBatb U MEHATD LUTENCENb.

M3nenve BOmKHO BbiTb MOAKMIOYEHO K OTAENBHON 3MEKTPOPO3ETKe. 3anpelLeHo 1Cnonb3oBaTb YAMMHUTENN, TPORHUKN W [BOV-
Hble po3eTku. Llenb anekTpoceTyt fomkHa bbiTb CHabXeHa 3alLyTHBIM MPOBOAOM 1 3aLLuTON B 16 A.

3GeraTb koHTaKTa MPOBOAaA C OCTPLIMU YrNaMy W TopsuMMM NPeAMETaMu 1 NOBEPXHOCTAMN. Bo Bpems paboThi n3aenvst nposog
JomkeH GbITb BCEraa packpyyeH, a ero NonoxeHwe [OMKHO He MeLuaTb 06cnyXuBaTh 3fenve. Takke NPOBOA HE AOIKEH NexXaTb
Ha nyTI, 4ToBbI HE MPUBECTM K CMIOTLIKAHMK 06 HEro.

Po3eTka [omKHa HAaxoaUTbCS B TakoM MecTe, YTobbl Beera Gbina BO3MOXHOCTb BbICTPO OTKMKUUTH U3enue OT anekTpoceTi. Bo
BPEMS! BbITACKVBAHWS LUTEMNCENS U3 PO3ETKM HYXHO BCETAA TSHYTb 3 KOPNYC LUTEMNCENs, HO He 3a MpoBof!

Ecnm nNpoBO4 1N LWTencenb NOBPEXAeHbl, TOTYAC CneayeT OTKNKYMTL U3AENKUE OT SNEKTPOCETU U CBA3ATLCA C NYHKTOM CEpBUC-
HOro Oﬁcﬂy)KVIBaHMFI nanenusi, 4tobbl 3amMeHnTL nsgenue. He cnefyet nonb3oBaTbCA U3AENMEM, eCn B HEM NOBPEXAEH NPOBOA
unm wrencenb. MpoBoa 1 WTencenb He NoAnexar PEMOHTY, NO3TOMY UX MOXHO TOSbKO 3aMEHUTb Ha HOBbIE.

OBCIY)XXVUBAHWUE U3LENUA

Ycmanoska, 3anyck u oberyxusarue usdenus

W3nenve HaanexwT pacnakosatb NOMHOCTLH0. PEKOMEHOYETCS COXPaHsITb YNakoBKY, KOTOpasi MOXET NMPUrOANTLCS ANS AarbHei-
LUEeN TPAHCMIOPTUPOBKM 11 XpaHEHWUst U3aenus.

Bbi6GpaTh MECTO YCTaHOBKY COMACHO MHCTPYKLMM.

/3nenve BbIMbITb COTNACHO yka3aHUsM B paaene «[MoaroToBka k XpaHeHuio U3aenusi»

KoHTeltHep Anst puca BbIHYTb M3 KACTPIONK, HAaNOMHUTL PUCOM. [1N1st HANOMHEHNS MCMONb30BaTh MEPHY0 EMKOCTb, BXOASLLYIO B
KOMMEKT.

KoHTeltHep HanonHUTL BOAOW A0 OTMETKY, KOTOPasi COOTBETCTBYET KOMMYECTBY BChIMAHHOIO puca. Hanpumep, ecnv B eMKOCTb
Bcbinanu 10 Mep puca, TO KOHTEMHep 3anonHaeTcs Boaoi Ao oTMeTku «10». Bbicota BOAbl B KOHTENMHEPE HUKOMA He AOMKHA
npeBblLLaTh OTMETKW MaKCUMATbHOTO HanonHeHus. Camas HIKHSISt OTMETKA Ha LUKamne KOHTEHEpa YKa3blBaeT Ha MakCUManbHO
Z0NYCTUMbIA MUHUMANbHBIA YPOBEHb BOLbI B KOHTENHEpE.

Huxe npusepeHa Tabnuua ¢ OpUEHTUPOBOYHLIMM NOKa3aTeNsiMM1, KacatoLLMMUCS NPUrOTOBEHUS puca.

KonnyecTBo MepHbix emkocteit (450 mn) KonuyecTso Bogbl () MpubnuautenbHoe Bpems NPUTOTOBNEHNS (MUH)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

BHVMAHWE! Ecnu Hapo NpuroToBUTb KOPUYHEBBIA UMK AVKMIA PUC, TO HYXKHO K KONMYECTBY BObI, COOTBETCTBYIOLEMY KOMUYE-
CTBY MepHbIX EMKOCTell 06aBNTb 4.
Puc B MKOCTM HyXHO pa3poBHSITb. KOHTEAHEP C pUCOM W BOLOM NOMECTUTb BHYTPb KaCTpPIONA.

BHumanme! OBsizatensHo yoeamnTech, YTO BHELLHSS NMOBEPXHOCTb KOHTEMHEpa YMCTast U cyxas. Boga unv rpsisb Ha BHELLHE

OPUITMHANBLHASA MHCTPYKUMS
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MOBEPXHOCTU KOHTEHEPaA MOTYT NPUBECTM K MOSIBNIEHWIO «CKPUMSILLErox 3ByKa BO Bpemsi paboThbl U30enus, YTO YBENUYUT BPEMS
MPUrOTOBMEHNS,, @ TaKKe MOXET MPUBECTU K MONOMKE U3Nenus.

3akpoifte KpbILKy U yoeauTeck, Yto cpabotana 3allenka. He NOMHOCTbIO 3akpbiTas Kpbiluka NOBAWSIET HA MPOLIECC MPUrOTOB-
NEHWs puca.

MoncoeauHuTe LUTENCEnb K PO3ETKE 3NEKTPOCETH.

Hasxmute kHonky BkntoueHus. Mocne atoro 3aroputcst uHaukatop ,COOKING” 1 HaYHeTCs NPOLIECC FOTOBKM.

Mocrie Toro, kak pucC NPUrOTOBUTCS, KHOMKA BKIOYEHNS MOTYXHET. Bbl YCTLILIMTE CUTHAN 3MEKTPUYECKOTO BhIKMioyaTens. MHauka-
Top ,COOKING” noTyxHer, ogHako 3aroputcs uHamkatop ,KEEP WARM”. 31o 6yaeT 03Ha4aTk, YTO NpoLECT NpUroToBMNeH!s puca
3aKOHYEH 1 TEMepb HauyaT NPOLIECC NOALEPKaHNS TEMNepaTypbl.

locre okoH4YaHWs FOTOBKM CrieayeT NofoXaaTtb 15 MUHYT U He OTKPbIBATb KPbILLKY, YTO NO3BOMUT NMPUTOTOBNEHHOMY PUCY YyTb
OCTbITb.

OTkpbIBaTb KPLILLKY CHIEAYeT, HaflaBNBas Ha KHOMKY, OCBOBOXAAHOLLYH0 3aLlerky. [ocrne 3Toro puc HyXHO NepeMeLLaTh JIOKKOM
[ANs NOMELLMBAHIS (B KOMMNEKTE) W BbIMOXUTb €70 U3 KOHTElHepa.

BHUMAHWE! Ecnu 13 KoHTEHEpa HY)XHO BbINOXWUTb BECb PUC, TO NEPEL, OTKPLIBAHWEM KPbILLKA CNEAYeT OTKMIouUTb U3fenve
OT CeTW. [INsi 3TOTO HYXHO BbITALLMTL LITENCEMb U3 3MeKTPOpo3eTku. GyHKUMS nopaepKaHus TeMnepaTypsl Bynet akTueHa 4o
TeX Nop, Noka M3aenue NOAKMKYEHO K anekTpoceT. He pekoMeHAYETCs MCnonb3oBaTh (yHKLMIO MOLAEPKaHUS TeMneparypbl
[OMbLLUE, YEM HECKOMbKO YacoB. CMLLKOM ANUTENbHOE NMPUMEHEHNE 3TOM (PYHKLMM MOXET MPUBECTU K 0BecLiBeYMBaHMI0 puca
11 U3MEHEHMIO ero BKyca.

Mepen Tem, Kak 3aKpbiTb KPbILLKY AN NPOANEHUs (OyHKLUMN NOSAepaHus TeMnepatypel, He 3abyabTe BbITALLMTL MOXKY AnS
BbIKNaAbIBaHWSI pUca W Apyrue NpeameThl U3 KacTpIonu.

Mo oKoHYaHM0 PaBoTbl KACTPHOMIO HYXHO OTKIKYMTb OT NEKTPOCETH W MPUCTYMUTL K €€ MOLTOTOBKE K XpaHEHMUIO.

Cosembl 110 Mpu20mosIeHuto puca 8 kKacmpiorne

PasHble copTa puca MoryT TpeboBaTh pasHbix Cnoco6OoB NPUTOTOBMEHNS, OAHAKO KOMIMYECTBO BOZALI BCETAA AOMKHO COOTBETCTBO-
BaTb KOMMYECTBY puca.

HekoTopble copTa puca B NpoLiecce NPUroTOBNEHNS MOTYT MPUAUNATL K BHYTPEHHEI MOBEPXHOCTU KacTptonu. B Takom cnyyae
nyyiLe Bcero [06aBUTb HEBOMbLUOE KOMMYECTBO PACTUTENBHOTO Macra Ha JHO eMKOCTH NEPEeA TEM, Kak 3achinaTb B HEe pUC.
Bpems npuroToBrneHus 3aBUCHT OT TeMNepaTypbl B MOMELLEHIM, KONWYECTBA BOJbI, HANPSIKEHUS B CETH, @ Takke Temneparypl
BOAbI ¥ COpTa puca.

L|BeT aHTMNp1rapHOro NOKPLITUSI CO BPEMEHEM MOXET U3MEHUTLCS. DTO He BNUSIET HA MPOLIECC W KaYeCTBO NMPUTOTOBMEHHS puca.
Mp1roToBNEHHBIN PUC MOXHO MOAOTPETH B KacTptone, 406aBMB B Hero s YacTb BoAbl. OcTanbHble A CTBUS HYXHO BBINOMHUTS B
TOV € NOCNEAOBATENLHOCTH, YTO W NPY MPUFOTOBIEHUN CBEXETO pHca.

Modzomoska u3denus K XxpaHeHuto

YuuTbiBas, YTO JAHHOE U3feNUe NpeaHasHaYeHo AN NPUroTOBMEHIS MULLK, €70 HEOOXOAMMO TLLATEMbHO FOTOBUTH K XpaHEHMIO.
370 N0O3BONUT NOAAEPXKMBATL HEOOXOAMMYIO TUrMeHy. anenue crieayeT roToBUTb K XpaHEHHIO MOCHe KaXAO0ro UCMOMb30BaHMA.
lepen YMCTKOM HYXHO BBIKMIOYUTL M3AENNE, OTCOBANHUTL €r0 OT UCTOYHWKA SMEKTPOMUTAHMSA, OYMCTUTL OT OCTaTKOB MWLM,
AOKAATHCA NOKA OHO OCTHIHET W TONBKO TOFAA MPUCTYNUTL K NOATOTOBKE K XPaHEHMIo.

PekoMeHpyeTcs YUCTUTb M3Aene HENOCPEACTBEHHO NOCE MPOLIECCa ero UCTOMNb30BaHMS. 3acoXLUYI0 NULLY TPYAHEe YAanuTb 3
n3penus. [ins YncTkM cnepyet Cromnb3oBaTh TOMbKO MATKUE CPESCTBa, NPeAHa3HaueHHbIE NS YUCTKN KyXOHHON Mocyapl.
BocnpelwaeTcs 1cnonb3oBatue abpaavBHbIX CPEACTB A5 YNCTKV NOCYAbI, HAMPUMEP TakuX, Kak MOPOLLOK MM MOMOYKO, COAep-
XalLnx efkue BeluecTBa. Hemnb3s MCnonb3oBaTh Ans YNCTKY CPECTBa, CoAepkaLuve BEH3NH 1 ankoronb.

YucTallee cpeacTeo crieayeT pasBecTyt BOJON, COMMACHO MHCTPYKLMM €ro MPUMEHEHNS, a 3aTeM CMOYUTb UM MSTKYO TKaHb 1
O4MCTUTb 3TON TKaHbHO M3AENME 3HYTPM U CHaPYXK.

EMKOCTb, OTAEMBHO OT U3AENNS, MOXHO MbITb MO KpaHOM. BaxHO He 3abbiTb BbICYLLIMTL €€ Nepeq CreayloLymM ynotpebnexnem.
BepxHsis BHYTPEHHSS 4acTb KPbILLKM CHUMAETCS, NO3TOMY €€ TOXE MOXHO MbITb BOLOM.

OcTaTku YUCTALLEro CPeAcTBa MOXHO YAANNUTb C BHELLHE MOBEPXHOCTY NPW NMOMOLLY BNIaXHON MSATKOW TKaHK, a 3aTeM BbITepeTb
Hacyxo. BHYTpeHHI0l0 NOBEPXHOCTb M3AENNS NOCIE YNCTKM CRIEAYET BbICYLIMTb NGO OCTaBUTb A0 NOMHOTO BbICIXaHWS.

Hv 0fuH 13 aneMeHTOB M3LENNs He NPUTOAEH AN MbITbS B NOCYAOMOEYHOI MaLLMHE Ui BOJOW MO CUIbHBIM HanopoM. Henb3st
onyckaTb KacTpronto B BOZY.

KoHTeitHep fins BOASHOTO KOHEHcaTa HaXOAMTCS MO, NeTreit KpbILku. Ero cneayeT onopoXHsTb MocHe Kaaoro 1Cnonb3oBaHus
kacTpionu. PekoMeHayeTCs CeuTh 3a KONMYECTBOM BOAbI B HEM, 4TOBbI HE JOMYCTUTL NEPEnonHeHus. ins Toro, 4Tobbl BbiTa-
LUMTb KOHTEIHEp, CNeayeT HafiaBUTb Ha HEro C ABYX CTOPOH OBHOBPEMEHHO M BbITHYTb 13 kopnyca neTnu. [ocne onopoxHeH!s
KOHTElHepa CrienyeT BEpHYTb ero Ha MecTo.

XpaHeHue uzdenusi
Ecnu n3nenvie He GyaeT UCMonb3oBaHO ANUTENBHOE BPEMS], Ero CRIEAYET TLATENbHO OYNCTUTD OT NULLM.

OPMUTIMUHANBHASA MHCTPYKLUMSA



RUS

V3nenue xpaHuTb B NOMELLEHUSX, He [onyckatb nonagaHua nbinu, rpasu u snaru. PeKomeH.qyeTca XpaHeHue uagenus B da-

Bpu4HOI ynaKoBKe.

XpaHuTb B paboyem nonoxeHnu. He cknaabiBatb U3nenve cnosmu. He CTaBuTb HUYEro Ha 3aenme.

TEXHUYECKUE OAHHBIE
Napawmetp EnvHuua namepexmns MNapawmetp
Katanorosblit Homep YG-04695 YG-04696
HomrHanbHoe HanpsixeHue [V~] 220 - 240 220 - 240
HomrHanbHas Yactota [Hz] 50/60 50/ 60
HomrHanbHas MOLLHOCTb W] 1950 2850
Knacc usonsiuum | |
HoMrHanbHas eMKocTb U] 16,5 27
Macca HetTo [kg] 9,6 15,2

OPUWILUMUHANDBHASAHA

MHCTPYKUMWA
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PRODUKTY SAVYBES

Ryziy virimo puodas yra skirtas daliniam automatizuotam jvairiy ryziy rasiy paruoSimui. Puode yra talpykla su nelimpanciu pa-
vir§iumi. Dél Silumos palaikymo funkcijos ryziai po iSvirimo visada bus §ilti. Tinkamas, patikimas ir saugus produkto darbas
priklauso nuo tinkamos eksploatacijos, todél:

Prie$ pradedant produkto eksploatavima reikia perskaityti visg instrukcija ir jg iSsaugoti.

Uz visas zalas.ir suzeidimus, atsiradusius dél produkto naudojimo ne pagal paskirtj, nesilaikant saugumo taisykliy ir Sios instruk-
cijos nurodymy tiekéjas neatsako. Produkto ne pagal paskirtj naudojimas, priveda prie garantijos praradimo.

REIKMENYS

Produktas yra sumontuotas ir nereikalingas yra montavimas. Prie$ pradedant produkto naudojimg reikia pasalinti visus jpakavimo
ir apsaugos transporto metu elementus. Batini taip pat yra pasiruoSimo veiksmai, aprasyti tolimesnéje instrukcijos dalyje. Kartu su
produktu yra pristatomas matuoklis, skirtas ryziy kiekio matavimui, o taip pat Saukstai ryZiy maiSymui ir padavimui.

BENDROS NAUDOJIMO REKOMENDACIJOS

Produktas buvo suprojektuotas profesionaliam panaudojimui ir jo aptarnavima turéty atlikti personalas, turintis tinkamas kvalifi-
kacijas.

Produktas yra skirtas ryZiy virimui ir temperatiros palaikymui. Puodas néra skirtas kity produkty virimui, pvz. ko§és. Puodas néra
skirtas vandens Sildymui.

Draudziama yra naudoti puoda produkty atSildymui.

Draudziamas yra savarankiskas taisymas, iSmontavimas arba produkto modifikacija.

Darbo metu reikia visg laikg priZidréti produkta.

|SPEJIMAS! Produktas darbo metu jSyla iki aukStos temperatiros, negalima liesti produkto sieneliy, jo veikimo metu, dél to gresia
rimti nudegimai.

Produktas néra skirtas naudoti asmenims, kurie turi maZesnes fizines, protines galimybes ir asmenims, kurie neturi patirties ir
nebuvo supazindinti su prietaisu. Nebent, bus priZiarimi arba bus pravedamas instruktazas susijes su produkto saugiu naudojimu,
tokiu biidu, kad susije su tuo pavojai bty suprasti.

Produktas néra skirta naudoti vaikams. Negalima vaikams Zaisti su produktu. Vaikams be priezitiros negalima atlikti prietaiso
valymo ir priezidros.

Rekomendacijos dél produkto transporto ir instaliacijos

PASTABA! Produkto instaliacijg ir prijungima gali atlikti tik kvalifikuotas personalas.

Produktas yra pritaikytas vien tik naudoti patalpy viduje.

Produktas gali biti pastatytas tik ant kieto, plok3€io, lygaus ir nedegaus pavirsiaus. PavirSius turéty iSlaikyti pacio prietaiso, o taip
pat jame esancio maisto svorj.

Reikia uZtikrinti atstuma maziausiai 10 cm aplink produkta, o taip pat uZtikrinti vieta, reikalingg dangcio atidengimui. Tai suteiks
atitinkamg produkto védinima. Nedéti Salia briauny, pvz. stalo. Ant produkto nedéti jokiy daikty.

Vir§ produkto nereikia déti jokiy elektros jrenginiy. Darbo metu sklinda vandens garai, kurie gali privesti prie elektros instaliacijos
trumpojo sujungimo, o taip pat biti elektros smigio priezastimi.

DraudZiama yra grezti produkte angy, o taip pat atlikti kita produkto modifikacija, neaprayta instrukcijoje.

Produktg pernesti tusCig ir atausus;.

Temperatira produkto naudojimo ir instaliacijos vietoje turi biti nuo +10 °C iki +38 °C, o salyginé drégmé turi biti Zemiau 90%.

Rekomendacijos dél produkto pripildymo

Pastaba! Draudziama yra pripildyti produktg darbo metu. Prie$ produkto pripildyma reikia produktg i$jungti, o maitinanio laido
kistukg atjungti nuo tinklinio lizdo.

Jeigu pripildymo metu maistas iSsibers, reikia tiksliai jj nuplauti prie$ prijungiant produkta prie maitinimo.

Produktg reikia pripildyti, naudojant pridéta matuoklj. Nenaudoti kity, prieinamy prekyboje matuokliy.

Neperpildyti talpyklos. Nepripildyti talpyklos vir§ maksimalaus priimtino pripildyto Zenkliuko.

Visada reikia uzdaryti talpyklos dangtj, jeigu néra paduodami ryZiai.

Nenaudoti tu¢io produkto arba produkto su tu¢ia talpykla. Produktas turi apsauga, kuri apsaugo nuo mygtuko jjungimo, kuomet
yra bandoma jdiegti puoda be talpyklos. Tokiu atveju nereikia su jéga jspausti mygtuko.

Nepripildyti produkto, panardinant talpyklg maiste. Neperkelti pripildyto produkto.

Pries ipilant ryzius | talpyklg reikia juos iSplauti atskiriame inde, ir paSalinti visas selenas ir krakmola. RyZius reikia plauti taip ilgai,
kol vanduo tekantis per ryzius bus Svarius. NeiSplauty ryZiy virimas gali turéti jtaka jo skoniui.

Pastaba! Kai kurie ryziy gamintojai nerekomenduoja plovimo, nes tai gali pasalinti kai kuriuos maistinius komponentus.

Talpykla reikia visada pripildyti tokiu badu, pirmiausia ryZiai, o véliau vanduo.

ORI GINALI | NSTRUKC CIJIA
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Rekomdacijos susijusios su produkto prie maitinimo prijungimu

Prie$ prijungiant produktg prie maitinimo reikia jsitikinti, ar jtampa, daznumas ir maitinimo tinklo efektyvumas atitinka vertes,
pateiktas produkto vardinéje lenteléje. Kistukas turi tikti j lizda. Draudziama yra kokiu nors badu modifikuoti kistuka.

Produktas turi bati prijungtas tiesiogiai prie pavienio maitinimo tinklo kistuko. DraudZiama yra naudoti prailgintuvus, kolektorius ir
dvigubus lizdus. Maitinimo lizdo grandiné turi turéti apsauginj laida, o taip pat apsauga 16 A.

Reikia vengti maitinancio laido su astriomis briaunomis saly€io, o taip pat karstais daiktais ir pavirsiais. Produkto darbo metu ma-
itinimo kabelis turi bati visada pilnai iSvyniotas, o jj reikia taip iStiesti, tokiu bidu, kad nebaty kliatimi jo naudojimo metu. Maitinimo
lizdo padétis negali privesti prie uZsikabinimo rizikos. Maitinimo lizdas turéty bati tokioje vietoje, kad visada bty greito produkto
maitinimo laido kiStuko atjungimo galimybé. Maitinimo laido kiStuko atjungimo metu visada reikia traukti uz kistuko korpuso,
niekada uZ kabelio.

Jeigu maitinimo kabelis arba kiStukas bus paZeisti, reikai juos nedelsiant atjungti nuo maitinimo tinklo ir susisiekti su jgalioti ga-
mintojo servisu, kad iSkeisti  naujg. Nenaudoti produkto su pazeistu maitinimo laidu arba kiStuku. Maitinimo kabelis arba kistukas
negali bti taisomi jeigu bus pazeisti tie elementai, tuomet juos reikia pakeisti j naujus be defekty.

PRODUKTO NAUDOJIMAS

Produkto naudojimas, jdiegimas ir instaliavimas

Produktg reikia iSpakuoti, visiSkai paSalinti visus jpakavimo elementus. Rekomenduojama iSsaugoti jpakavima, tai gali praverti
vélesnio produkto transportavimo ir sandéliavimo metu.

Pasirinkti instaliacijos vietg remiantis auk$ciau pateiktomis rekomendacijomis.

Produktg plauti pagal punkto ,Produkto priezidra” nuorodomis.

RyZiy talpyklg iSimti i$ puodo, o véliau talpykla pripildyti ryZiais. Pripildymui panaudoti matuoklj pridéta prie produkto. Talpykla
pripildyti vandeniu iki lygio, atitinkancio jpilty ryZiy kiekiui. PavyzdZiui, jeigu | talpyklg buvo jpilta 10 ryZiy matuokliy, reikia vanden;
pripildyti iki lygio 10 talpyklos skaléje. Vandens lygis talpykloje niekada negali virSyti maksimalaus pripildymo rodyklés. Zemiausia
talpyklos skalés linija reiSkia vandens Zemiausig lygj koks gali bati talpykloje.

Zemiau pateikta lentelé pateikia orientacines vertes, susijusias su ryZiy paruoSimu.

Matuokliy kiekis (450 ml) Vandens kiekis (1) Numatytas virimo laikas (min)
10 45 29
12 54 31
14 63 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

Pastabal! jeigu bus ruoSiami rudi arba laukiniai ryZiai reikia jpilti 1/4 matuoklio daugiau vandens.

Ryziai talpykloje turéty lygy pavirsiy.

Talpykla su ryziais ir vandeniu montuoti puode, jstumiant j puodo vidy, o véliau lengvas apsukimas | kaire ir deSine, net iki tinkamo
talpyklos puode patalpinimo.

Pastaba! Reikia jsitikinti ar vidinis talpyklos pavirsius yra sausas ir $varius. Vanduo arba uzterSimai, palikti iSorinéje talpyklos
dalyje gali privesti prie ,girgzdesio” garso prietaiso darbo metu atsiradimo, tai prailgina darbo laikg, o netgi gali privesti prie
prietaiso sugedimo.

UZdaryti dangtj ir jsitikinti, ar suveiké sklendés. Neuzdarytas dangtis turés jtaka ryZiy virimo procesui.

Prijungti maitinimo kabelio kiStuka j tinklo lizda.

Paspausti jungiklj, uZsiziebs signalizaciné lemputé ,COOKING”, prasidés ryziy virimo procesas.

Po virimo uzbaigimo jungiklis automatiskai isijungs, tai bus signalizuojama pozicijos pakeitimu, o taip pat elektros kontaktoriaus
garsu. Signalizaciné lemputé ,COOKING” nustos $viesti, o pradés Sviesti signalizaciné lemputé ,KEEP WARM”. Tai reiskia Silu-
mos palaikymo proceso pradzia.

Po virimo uzbaigimo reikia palikti uzdarytg dangtj, maziausiai 15 minuciy, tuomet i$ ivirty ryZiy iSgaruos garai.

Atidaryti dangtj, paspaudZiant mygtuka atleidziantj sklende, o véliau gerai iSmaidyti ryZius pridétu Saukstu ir iSimti jj i$ talpyklos.

PASTABA! Jeigu ryZiai bus iSimti i$ talpyklos, po gary iSleidimo, o prie$ dangcio atidaryma reikia atjungti maitinimo laido kistukg
i§ lizdo. Silumos palaikymo funkcija bus aktyvi taip ilgai, kaip puodas bus prijungtas prie maitinimo. Nerekomenduojama naudoti
Silumos palaikymo funkcijos ilgai, vir$ keliy valandy. Per ilgas Sios funkcijos taikymas gali privesti prie ryZiy spalvos praradimo ir
pakeisti skon;.

Prie$ pakartotinj dangéio uzdaryma, kad palaikyti ryziy, esan¢iy puode temperatiros, reikia pasalinti ryZiy padavimo Sauk3ta arba
kitus priemones, esancias puode.

Po darbo uzbaigimo puoda reikia atjungti nuo maitinimo ir pradéti jo priezidra.

ORI1GINALI I NSTRUSKTC CIIJA
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Patarimai susije su ryZiy puode paruoSimu
|vairios ryziy raSys gali reikalauti jvairiy virimo metodu, reikia vandens kiekj pritaikyti prie ryziy kiekio, remiantis nuosava patirti-
mi

Kai kurios ryziy rasys gali priglusti prie puodo vidaus virimo metu. Jeigu bus pastebétas ryZiy prie talpyklos sieneliy prilipimas
reikia pabandyti jpilti nedidelj augalinio aliejaus kiekj j talpyklos dugna pries ryZiy j jj jpylima.

Virimo laikas priklauso nuo patalpos temperataros, vandens kiekio, maitinimo jtampos, o taip pat vandens ir ryZiy rasies.
Dangos spalva, apsauganti nuo prilipimo laikui bégant gali pakeisti spalva. Yra tai natdralus reiskinys ir neturi jtakos ryZiy paru-
0Simo procesui.

I8virtus ryZius galima Sildyti puode, jpilant j jj 1/4 vandens matuoklio. Likusius veiksmus reikia atlikti tokiu paciu badu, kaip Zaliy
ryZiy virimo atveju.

Produkto priezZidira

Dél produkto paskirties maisto paruoSimui reikia atlikti produkto prieZidra. Tai leis iSlaikyti tinkama higiena. Po kiekvieno panau-
dojimo reikia atlikti produkto priezidrg.

Pries kiekvieng valyma reikia i$jungti produkta, atjungti maitinimo laido i$ lizdo kistuka, iSimti maista, palaukti kol atau$ ir tik tuomet
atlikti prieZidra.

Rekomenduojama valyti produkt tiesiogiai po naudojimo uzbaigimo. ISdZidvusj maista sunkiau pasalinti nuo produkto.

Produkto valymui reikia naudoti vien tik Svelnias priemones, skirtas virtuvés indy valymui. DraudZiama yra naudoti abrazyvines
valymo priemones pvz. valymo miltelius arba pienelj, o taip pat priemones su ésdinanciomis medziagomis. Nenaudoti valymui
benzino tirpikliy arba alkoholio.

Valymo priemone reikia iStirpdyti su vandeniu, pagal pateiktas informacijas, véliau uzpilti ant mink3to audinio ir iSvalyti produktg
i§ vidaus ir iSorés.

Talpykla isémus i§ produkto galima valyti vandens i§ Ciaupo srautu. Prie$ pakartotiné montavima produkte reikia jj tiksliai iSdzio-
vinti.

VirSutine, vidine puodo danggio dalj galima iSmontuoti, kad iSvalyti Silto vandens srautu.

Valymo priemonés liekanas paSalinti i$ vidaus su minkStu prisotintu vandeniu audiniu, véliau i$valyti iki sausumo. Produkto vidy
po i$valymo iSdziovinti arba palikti iSdziGvimui.

Joks i$ produkto elementy netinka plovimui indaplovéje arba vandens sraute, esant aukStam slégiui.

Negalima nardinti puodo vandenyje.

Talpykla, skirta kondensuotiems vandens garams yra po dangcio vyriais. Reikia jg iSvalyti po kiekvieno puodo panaudojimo. Re-
ikia kontroliuoti kiek vandens yra joje sukaupta ir iSpilti jj, kad neprieity prie iSliejimo. Reikia talpykla prispausti vienu metu i§ Sono
ir iSstumti i§ danggio vyriy korpuso. Po talpyklos iSvalymo reikia jg sumontuoti j vieta.

Produkto sandéliavimas

Jeigu produktas nebus naudojamas per ilgesn; laika, reikia i§ produkto visiSkai paSalinti maista, o talpyklos vidy tiksliai iSvalyti.
Sandéliavimo metu produkty laikyti patalpose, saugoti nuo dulkiy, neSvarumy ir drégmés poveikio. Rekomenduojama produkto
laikyma fabrikiniame jpakavime.

Sandéliuoti produkta darbinéje padétyje. Nedéti produkto sluoksniais. Nieko nedéti ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté

Gaminio numeris YG-04695 YG-04696
Nominali jtampa [V~] 220- 240 220- 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60 50/60
Vardiné galia W] 1950 2850
Izoliavimo Klasé: | |
Vardinis pajégumas U] 16,5 27
Neto svoris [kg] 96 15,2

ORI GINALI | NSTRUKC CIJIA
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PRODUKTA APRAKSTS

Risu varamais katls ir paredzéts daléji automatizétai dazadu veidu risu pagatavo$anai. Katls ir aprikots ar tvertni, kas parklata ar
nepiedegoSo parklajumu. Pateicoties siltuma uzturéSanas funkcijai, pagatavotie risi vienmér bds silti. Pareiza, uzticama un dro3a
produkta darbiba ir atkariga no ta atbilsto$as ekspluatacijas.

Pirms produkta lietoSanas uzsaks$anas jaizlasa visa instrukcija un ta jasaglaba.

Piegadatajs nenes atbildibu par nekadiem kait&jumiem un traumam, kas radusies, lietojot produktu neatbilstoSi ta paredzétajam
pielietojumam, neievérojot drosibas noteikumus un §is instrukcijas noradijumus. Produkta lietoSana neatbilsto$i paredzétajam
pielietojumam noved arf pie lietotaja garantijas tiestbu zaudéSanu.

APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilnigi samontéta stavokii. Pirms produkta lietoSanas uzsak$anas janonem visi iepakojuma elementi un
elementi, kas aizsarga to transportéSanas laika. NepiecieSamas ir arf sagatavoSanas darbibas, kas aprakstitas talak instrukcija.
Kopa ar produktu tiek piegadats mértrauks risu daudzuma mérisanai, ka ari karotes risu maisi$anai un servé$anai.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

Produkts ir projektéts profesionalai lietoSanai, tas apkalpo$ana ir javeic personalam, kuram ir atbilstoda kvalifikacija.

Produkts ir paredzéts tikai risu variSanai un to temperatiras uzturésanai. Katls nav paredzéts citu produktu, pieméram, putraimu
variSanai. Katls nav paredzéts tidens sildiSanai.

Nedrikst izmantot katlu saldéto produktu atkausés$anai.

Nedrikst patstavigi veikt produkta remontu, to demontét vai modificét.

Produkta darbibas laika nedrikst to atstat bez uzraudzibas.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika produkts sasilst [[dz augstai temperatirai. Nedrikst pieskarties produkta sienindm — pastav no-
pietna apdeguma risks.

Produkts nav paredzéts lietoSanai personam ar samazinatam fiziskam un intelektualdm spé&jam un personam bez pieredzes un
zinaSanam par ierici, ja vien tas nenotiek uzraudziba, vai vinas nav instruétas par produkta lietoSanu drosa veida ta, lai saistitie
ar to draudi biitu saprotami.

Produkts nav paredzéts lietoSanai bérniem. Bérni nedrikst rotalaties ar produktu. Bémi bez uzraudzibas nedrikst veikt ierices
tiriSanu un tehnisko apkopi.

Noradijumi par produkta transporté$anu un uzstadisanu

UZMANIBU! Produkta uzstadi$anu un pieslég$anu var veikt tikai kvalificéts personals.

Produkts ir paredzéts tikai lietoSanai iekStelpas.

Produktu var uzstadrt tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojos$as virsmas. Virsmai ir jaiztur pasas ierices un taja ie-
vietotas partikas svars.

Janodrosina vismaz 10 cm brivas telpas ap produktu un vieta, kas vajadziga vaka atvérSanai. Tas |aus pareizi ventilét produktu.
Neuzstadiet produktu parak tuvu pie, pieméram, galda malam. Neatstajiet nekadus priekSmetus uz produkta.

Nenovietojiet virs produkta nekadas elektroierices. Darbibas laika no produkta izplst Gdens tvaiks, kas var izraisit [ssavienojumu
elektroinstalacija un k|0t par ugunsgréka iemeslu.

Nedrikst urbt produkta nekadus caurumus vai veikt jebkadu citu produkta modifikaciju, kas nav aprakstita instrukcija.
Parnésajiet tikai tukSu un atdzisusu produktu.

Temperatrai produkta uzstadianas un lietoSanas vieta jaietilpst diapazona no +10 °C lidz +38 °C, bet relativajam mitrumam ir
jabdt mazakam par 90 %.

Noradijumi par produkta piepildisanu

Uzmanibu! Nedrikst papildinat produktu ta darbibas laika. Pirms produkta piepildianas uzsakSanas tas ir jaizsledz, bet kontakt-
dak$a jaatslédz no tikla kontaktligzdas.

Ja piepildiSanas laika partika izbirst, ta rlpigi jaiztira pirms produkta pieslég$anas baro$anas avotam.

Produkts japiepilda tikai ar pievienota métrauka palidzibu. Neizmantojiet citus, tirdznieciba pieejamus mértraukus.

Neparpildiet tvertni. Neparsniedziet tvertnes maksimala limena atzimi.

Ja risi netiek servéti, vienmér turiet tvertnes vaku aizveértu.

Nelietojiet ierici tukSa stavokiT vai ar tuk$u tvertni. Produkts ir aprikots ar aizsargelementu, kas novérs slédza nospieSanu, ja tiek
méginats iedarbinat katlu bez tvertnes. Sada gadijuma nedrikst méginat nospiest slédzi ar varu.

Nepiepildiet produktu, iegremdéjot tvertni partika. Neparnésajiet piepildito produktu.

Pirms iebért risus tvertné, tie jaizskalo atseviska tvertné un janonem visas klijas un ciete. Skalojiet risus tik ilgi, cik vajag, lai Gdens,
kas izplist tiem cauri, bitu firs. Risu gatavo$ana kopa ar netirumiem var ietekmét to garsu.

Uzmanibu! DaZi risu raZotaji neiesaka tos skalot, jo tadéjadi tie var zaudét daZas uzturvielas.
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Vienmér piepildiet tvertni $ada seciba: vispirms risi, péc tam — Gdens.

Noréadijumi par produkta pieslégSanu baroanas avotam

Pirms produkta pieslég$anas baroSanas avotam parliecinieties, ka spriegums, frekvence un baroSanas tikla efektivitate atbilst
vértibam, kas noraditas uz produkta datu plaksnites. Kontaktdaksai ir jabit piemérotai kontaktligzdai. Kontaktdak$u nedrikst
modificét nekada veida.

Produktam ir jabat pieslégtam tiesi pie vienvietigai baroanas tikla kontaktligzdai. Nedrikst izmantot pagarinatajus, sadalitajus vai
dubultas kontaktligzdas. Baro$anas tikla konttram ir jabat aprikotam ar aizsargvadu un 16 A aizsargelementu.

Izvairieties no baro$anas vada saskares ar asam malam, karstiem priekSmetiem un virsmam. Produkta darbibas laika baroSanas
vadam vienmér ir jab(t pilnigi atritinatam, un ta pozicija janoteic ta, lai tas netraucétu apkalpot produktu. Baro$anas vada izvie-
toSana nedrikst radt paklupSanas risku. BaroSanas kontaktligzdai ir jaatrodas $ada vietd, lai vienmér bitu iespéjams atri atslegt
produkta baro$anas vada kontaktdakSu. Atsleédzot baroanas vada kontaktdak$u, vienmeér velciet aiz kontaktdakSas korpusu,
nevis aiz vadu.

Ja baroSanas vads vai kontaktdaksa tiek bojati, nekavéjoties atslédziet tos no baro$anas tikla un sazinieties ar razotaja autorizéto
servisa centru, lai tie tiktu nomaintti. Nelietojiet produktu ar bojato baro$anas vadu vai kontaktdaksu. BaroSanas vads un kontaki-
daksa nav remontéjami, ja Sie elementi ir bojati — tie jAnomaina ar jauniem, kuriem nav defektu.

PRODUKTA APKALPOSANA

Produkta uzstadisana, iedarbina$ana un apkalposana

Pilntba izpakojiet produktu, nonemot visus iepakojuma elementus. leteicams saglabat iepakojumu, turpmak tas var noderét pro-
dukta transporté$anai un uzglabasanai.

Izvélieties uzstadisanas vietu atbilstosi iepriek$ minétajiem noradijumiem.

Nomazgajiet produktu atbilstosi noradijumiem punkta “Produkta tehniska apkope”.

Izvelciet risu tvertni no katla, piepildiet tvertni ar risiem. PiepildiSanai izmantojiet mértrauku, kas pievienots produktam. Piepildiet
tvertni ar Gdeni lidz limena atzimei, kas atbilst iebérto risu daudzumam. Pieméram, ja tvertné ir iebérti 10 mértrauki risu, tvertne
japiepilda ar adeni Iidz 10. limena atzimei uz tvertnes skalas. Udens limenis tvertné nekad nedrikst parsniegt maksimala limena
atzimi. Zemaka atzime uz tvertnes skalas nozimé zemako iespéjamo Gdens limeni tvertné.

Saja tabula ir noradrti orientajosas vértibas, kas attiecas uz fisu pagatavosanu.

Mértrauku daudzums (450 ml) Udens daudzums (1) Aptuvens vari$anas laiks (min)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

Uzmanibu! Ja tiek pagatavoti briinie vai savvalas risi, pievienojiet par 1/4 mértrauka vairak ddens.

Risiem tvertné ir jabat lidzenai virsmai.

Tvertni ar risiem un Gdeni uzstadiet katla, ieliekot to katla iek$a un pagriezot mazliet pa kreisi un pa labi, lidz tvertne tiks pareizi
novietota katla.

Uzmanibu! Parliecinieties, ka tvertnes aréja virsma ir fira un sausa. Uz tvertnes aréjas virsmas atstatie tdens vai netirumi var
izraistt “CkstoSu” troksni ierices darbibas laika, pagarinat darbibas laiku un pat novest pie ierices bojasanas.

Aizveriet vaku un parliecinieties, ka saspraude iedarbojusies. Ja vaks nav pilniba aizvérts, tas ietekmés risu variSanas procesu.
Pieslédziet baroSanas vada kontaktdaksu tikla kontaktligzdai.

Nospiediet sleédzi — iedegas indikators ar ,COOKING” apzimé&jumu, sakas risu varisanas process.

Péc varianas pabeigSanas slédzis izsleédzas automatiski, kas tiek signalizéts ar pozicijas izmainu un elektriska kontaktora skanu.
Indikators ,COOKING” parstaj degt, iedegas indikators ar ,KEEP WARM” apzimé&jumu. Tas nozime, ka ir sacies siltuma uzturé-
§anas process.

Péc vari$anas pabeig$anas atstajiet vaku aizvértu vismaz 15 mindtes, lai lautu tvaikam izgarot.

Atveriet vaku, nospieZot pogu, kas atbrivo saspraudi, péc tam labi izmaisiet risus ar pievienotas karotes palidzibu un iznemiet
to no tvertnes.

UZMANIBU! Ja risi tiks pilnba iznemti no tvertnes, péc tvaika izgaro$anas un pirms vaka atvéranas atslédziet barosanas vada
kontaktdakSu no kontaktligzdas. Siltuma uzturéSanas funkcija ir aktiva tik ilgi, cik ilgi katls ir pieslégts baroSanas avotam. Nav
ieteicams izmantot siltuma uzturéSanas funkciju parak ilgu laiku, kas parsniedz vairakas stundas. Parak ilga $Ts funkcijas izman-
toSana var izraistt risa krasas un garsas izmainu.

Pirms atkartoti aizvért vaku katla palikuSo risu temperatiiru uzturé$anai, izvelciet no katla karoti risu servéanai un citus pie-
derumus.
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Péc katla darbibas pabeigSanas atslédziet to no baroSanas avota un veiciet tehnisko apkopi.

Noréadijumi par risu pagatavoSanu katla

Dazadi risu veidi var prasit atSkirigas varisanas metodes, pielagojiet Gdens daudzumu risu daudzumam, pamatojoties uz savu
pieredzi.

Dazi risu veidi variSanas laika var piedegt pie katla iek€jai virsmai. Ja tiek pamanits, ka risi piedeg pie tvertnes sieninam, pa-
méginiet pievienot nelielu augu ellas daudzumu, ielejot to tvertnes dibena, pirms iebért risus.

Varidanas laiks ir atkarigs no telpas temperatdras, Gdens daudzuma, baro$anas sprieguma, ka arf no Gdens temperatiras un
risu veida.

Pretpiedeguma parklajuma krésa ar laiku var mainities. Ta ir dabiska paradiba un neietekmé risu pagatavoSanas procesu.
Gatavos risus var uzsildrt katla, pievienojot tiem 1/4 métrauka Gdens. Paréjas darbibas javeic identiski, ka varot sausus risus.

Produkta tehniska apkope

Nemot véra, ka produkts ir paredzéts partikas pagatavo$anai, ripigi javeic ta tehniska apkope. Tas |aus ievérot atbilstoSu higiénu.
Produkta tehniska apkope ir javeic péc katras ta lietoSanas reizes.

Pirms katras tiriSanas izslédziet produktu, atslédziet baroSanas vada kontaktdakSu no kontaktligzdas, iztuk3ojiet no partikai, at-
stajiet to, lidz tas atdziest, un tikai péc tam veiciet tehnisko apkopi.

Produktu ieteicams tirit tieSi péc ta lietoSanas pabeigSanas. Notirit no produkta piekaltuSu partiku ir daudz gratak.

Produkta tiri$anai izmantojiet tikai maigus lidzek|us, kas paredzéti virtuves trauku tiriSanai. Nedrikst izmantot abrazivus tiriSanas
[ldzeklus, pieméram, tiriSanas pulveri vai pieninu, vai lfdzek|us, kas satur kodigas vielas. Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus,
benzinus vai spirtus.

Tiri$anas lidzek|u atSkaidiet ar ddeni atbilsto$i tam pievienotajai informacijai, péc tam uzlieciet to uz mikstu audumu un iztiriet
produktu no arpuses un no iekSpuses.

Péc tvertnes izvilkSanas no katla to var tirit zem ddens striklas no krana. Pirms uzstadit tvertni atpakal produkta, izzavéjiet to
ripigi.

Katla vaka augsgjo, ieks&jo dalu var demonteét, lai to iztiritu zem teko3a ddens striklas.

Tiri$anas lidzek|a atliekas nonemiet no arpuses ar mikstas samitrinatas lupatinas palidzibu, péc tam noslaukiet vaku sausu. Iz-
Zavejiet produktu péc tiriSanas pabeigsanas vai atstajiet to, lidz tas izzdst.

Neviens no produkta elementiem nav piemérots mazgasanas trauku mazgajamaja masina vai zem augstspiediena ddens strik-
las.

Neiegremdgjiet katlu Gdent.

Kondenséta tdens tvaika tvertne atrodas zem vaka viras. Ta ir jaiztukSo péc katras katla lietoSanas reizes. Jakontrolé, cik daudz
Udens taja ir sakrajies, un ta jaiztukSo, lai nepielautu parpildiSanas. Nospiediet tvertni abos ta sanos un izvelciet to no vaka viras
korpusa. Péc tvertnes iztukSo$anas uzstadiet to vieta.

Produkta uzglabasana

Ja produkts netiks lietots ilgaku laiku, iznemiet no produkta visu partiku un rapigi iztiriet tvertni no iekSpuses.

Uzglaba$anas laika glabajiet produktu telpas, lai pasargatu to no putek|u, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat
produktu originala iepakojuma.

Uzglabajiet produktu darba pozicija. Produktus nedrikst salikt kartas. Nenovietojiet neko uz produkta.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvientba Vértiba
Kataloga numurs YG-04695 YG-04696
Nominalais spriegums [V~ 220-240 220-240
Nominala frekvence [Hz] 50/60 50/60
Nominala jauda W] 1950 2850
Izolacijas klase | |
Nominalais tilpums U} 16,5 27
Neto svars [kg] 9,6 15,2
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU

Hrnec na vafeni ryZe je urcen pro ¢astecné automatizovanou pfipravu riznych druhl ryze. Hrnec je vybaven nadrzkou vylozenou
nepiilnavym povlakem. Diky funkci udrZovani tepla bude ryze po uvareni vZdy tepla. Spravna, spolehliva a bezpeéna prace
vyrobku zavisi na spravném provozovani, proto:

Pred zahajenim pouzivani vyrobku si prectéte cely navod a uschovejte jej.

Za veskeré $kody a Urazy vzniklé v dusledku pouzivani vyrobku v rozporu s uréenim, nedodrzovani bezpecnostnich predpisti a
pokynd obsazenych v tomto navodu dodavatel neni odpovédny. PouZivani vyrobku v rozporu s urenim ma také za nasledek
ztratu prav uZivatele na zaruku.

VYBAVENI

Vyrobek je dodavan v kompletnim stavu a nevyZaduje montaz. Pfed zahajenim pouzivani vyrobku je vSak nutno odstranit veskeré
soucasti obalu a zabezpeceni na dobu pfepravy. VyZaduji se také pFipravné Cinnosti popsané v dalsi asti ndvodu. Spolu s vyrob-
kem se dodava odmérka na odméfovani mnoZstvi ryze a Izice na michani a servirovani ryze.

OBECNA DOPORUCENI K POUZIVANi

Vyrobek byl navrzen pro profesionaini vyuZiti a jeho obsluha musi byt provadéna personalem, ktery viastni pfisluSnou kvalifikaci.
Viyrobek slouZi jen k vafeni a udrzovani teploty ryZe. Hmec neni uréen k vareni jinych potravin jako napf. kase. Hrnec neni uréen
pro ohfev vody.

Zakazano je pouZivani hrnce na rozmrazovani potravin.

Zakazano je samostatné provadéni oprav, demontaze nebo uprav vyrobku.

Béhem provozu je nutno mit celou dobu vyrobek pod dozorem.

VYSTRAHA! Viyrobek se béhem provozu ohfiva na vysokou teplotu, nedotykejte se stén vyrobku béhem jeho provozu, hrozi to
vaznym oparenim.

Vyrobek neni uréen pro pouZivani osobami se snizenymi fyzickymi a duSevnimi schopnostmi a osobami bez zku$enosti a znalosti
zafizeni, pokud vSak nebude u nich zaji$tén dozor nebo provedena instruktaz o pouZivani vyrobku bezpe¢nym zpisobem tak, aby
spojend s tim nebezpeci byla pochopitelna.

Vyrobek neni uréen pro pouzivani détmi. Déti si nemohou hrat s vyrobkem. Déti bez dozoru nesméji provadét &isténi a udrzbu
zafizeni.

Doporuceni tykajici se pfepravy a instalace vyrobku

POZNAMKA! Instalaci a pfipojeni vyrobku miZe provadét jen kvalifikovany personal.

Vyrobek je pfizplisoben pro uzivani jen uvnitf mistnosti.

Vyrobek je dovoleno postavit jen na tvrdém, plochém, rovném a nehoilavém podkladu. Podklad musi vydrzet véhu samotného
zafizeni a potravin v ném umisténych.

Je nutno zajistit odstup nejméné 10 cm kolem vyrobku a zajistit misto potfebné na otevieni poklicky. Umozni to spravné vétrani
vyrobku. Nestavéjte jej blizko okraje napf. stolu. Na vyrobek nepokladejte Zadné predméty.

Nad vyrobkem neumistujte Zadna elektricka zafizeni. Béhem provozu se uvoliiuje vodni péra, ktera mlzZe zpusobit zkrat elektro-
instalace a zapficinit uraz elektrickym proudem.

Zakazuje se vrtat ve vyrobku jakékoliv otvory, a také provadét jakékoliv jiné upravy vyrobku, které nejsou uvedené v navodu.
Vyrobek pfenaejte jen prazdny a ochlazeny.

Teplota v misté instalace a pouZivani vyrobku musi byt v rozmezi +10 °C + +38 °C, a relativni vinkost musi byt mensi nez 90 %.

Doporuceni tykajici se plnéni vyrobku

Upozornénil Zakazuje se dopliiovat vyrobek b&hem provozu. Pfed zahajenim pinéni vyrobku je nutno vyrobek vypnout a zastréku
napajeciho kabelu vytahnout ze sitové zasuvky.

Pokud béhem pInéni dojde k rozsypani potraviny, je nutno ji peclivé odistit pfed pfipojenim vyrobku k napajeni.

Vyrobek se musi plnit jen pomoci pfilozené odmérky. NepouZivejte jiné odmérky, které je mozno koupit v obchodni siti.
Nepfepliujete nadrzku. Nenapliiujte nadrzku nad znacku maximainiho pfipustného naplnéni.

VZdy je nutno zavirat poklicku nadrzky, pokud neni servirovana ryZe.

Nepouzivejte vyrobek prazdny nebo s prazdnou nadrzkou. Vyrobek ma jisténi, které znemozni zmacknuti vypinace v pfipadé, kdy
se budete pokouset zapnout hrec bez nadrzky. V takovém pfipadé nezkouSejte nasilné zmacknout vypinag.

Nenapliiujte vyrobek ponofenim nadrzky v potraviné. Nepfenasejte napinény vyrobek.

Pied nasypanim ryze do nadrzky je tfeba ji vyplachnout ve zvla$tni nadobé a odstranit veskeré otruby a $krob. RyZi je nutno
proplachovat tak dlouho, aZ voda protékajici ryzi bude Cista. Vareni ryZe spolu s necistotami mize ovlivnit jeji chut.

Upozornéni! Néktefi vyrobci ryZe nedoporucuji vyplachovani, které miiZe odstranit nékteré Ziviny.

NéadrZka se vZdy pini v pofadi ryZe a pak voda.
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Doporuceni tykajici pfipojeni vyrobku k napajeni

Pred pfipojenim vyrobku k napajeni se ujistéte, zda napéti, kmitocet a vykon napajeci sité odpovidaji hodnotdm uvedenym na
Udajovém Stitku vyrobky. Zastréka musi odpovidat zasuvce. Zakazuii se jakékoliv Upravy zastrcky.

Viyrobek musi byt piipojen pfimo k jednoduché zasuvce napéjeci sité. Zakazano je pouzivani prodluzovacich $idr, rozbocek a
dvojitych zasuvek. Obvod napéjeci sité musi byt vybaven ochrannym vodicem a jisténim 16 A.

Zamezte styku napajeciho kabelu s ostrymi hranami a horkymi pfedméty a plochami. B&hem provozu vyrobku napéjeci kabel
musi byt vzdy Uplné rozmotan a jeho poloha se musi volit tak, aby nebyl prekazkou béhem obsluhy vyrobku. UloZeni napajeciho
kabelu nemUze vytvaret riziko zakopnuti. Napajeci zasuvka se musi nachézet v takovém misté, aby vzdy existovala moznost
rychlého odpojeni zastrcky kabelu napajejiciho vyrobek. Pfi odpojovani zastrcky napajeciho kabelu je nutno vzdy zatahnout za
téleso zastrcky, nikdy za kabel.

Pokud se napajeci kabel nebo zastréka poskodi, okamZité je odpojte od napajeci sité a kontaktujte autorizovany servis vyrobce
za Ucelem vymény. NepouZivejte vyrobek s poSkozenym napajecim kabelem nebo zastrékou. Napéjeci kabel nebo zastréka se
neopravuji, v pfipadé poskozeni téchto sougasti se museji vyménit za nové prosté vad.

OBSLUHA VYROBKU

Instalace, zprovoznéni a obsluha vyrobku

Vyrobek rozbalte a Upiné odstrarite vSechny soucasti obalu. Doporuéuje se uschovat obal, miize se hodit pfi pozdéjsi prepravé
a skladovani vyrobku.

Zvolte misto pro instalaci v souladu s doporucenimi uvedenymi vySe.

Vyrobek umyijte podle pokynu v bodé ,Udrzba vyrobku®.

Nadrzku na ryzi vyjméte z hrnce a pak nadrzku naplfite ryzi. Pro naplnéni pouZijte odmérku pfilozenou k vyrobku. Nadrzku naplfite
vodou do urovné odpovidajici mnoZstvi nasypané ryze. Kupfikladu pokud jste do nadrzky nasypali 10 odmérek ryZe, vodu dopliite
do trovné 10 na stupnici nadrzky. Hladina vody v nadrzce nikdy nemlze pfesahnout zna¢ku maximalniho napinéni. Nejnizsi ¢ara
stupnice nadrzky ukazuje nejnizsi uroven vody, jaka se miZe nachazet v nadrzce.

NiZe uvedena tabulka uvadi orientacni hodnoty tykajici se pfipravy ryze.

Pocet odmérek (450 ml) MnoZstvi vody (1) Priblizna doba vareni (min.)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

Upozornéni! Pokud se bude pfipravovat hnéda nebo divoka ryze, je tieba pfidat o 1/4 odmérky vody vice.

RyZe v nadrzce musi mit rovny povrch.

Nadrzku s ryZi a vodou instalujte vsunutim dovnitf hrnce a pak mirnym pootoenim doleva a doprava aZ do spravného umisténi
nadrzky v hrnci.

Upozornéni! Ujistéte se, zda je vnéjsi povrch nadrzky Cisty a suchy. Voda nebo necistoty ponechané na vnéjsi ¢asti nadrzky
mohou zpUsobit vznik ,skfipavého” zvuku béhem provozu zafizeni, coZ prodluzuje dobu provozu a dokonce mlzZe poskodit
zafizeni.

Zavrete poklicku a ujistéte se, zda zaskocila zapadka. Nedoviena poklicka ovlivni proces vareni ryze.

Pfipojte zastréku napajeciho kabelu do sitové zasuvky.

Zmacknéte vypinac, rozsviti se kontrolka oznaéena ,COOKING", zaéne proces vareni ryZe.

Po ukonceni vareni se vypina¢ automaticky vypne, coZ bude indikovano zménou polohy a zvukem elektrického stykace. Kont-
rolka oznacena ,COOKING" zhasne a zacne svitit kontrolka oznacena ,KEEP WARM®. Znamena to zahajeni procesu udrZovani
tepla.

Po ukongeni vafeni ponechte zavfenou poklicku nejméné po dobu 15 minut, umozni to odpareni uvafené ryze.

Otevrete poklicku zmacknutim tladitka uvolfiujiciho zapadku a pak dobfe promichejte ryzi pfilozenou Izici a vyjméte jej z nadoby.

POZOR! Pokud budete vyndavat vSechna ryZe z nadoby, po odpafeni a pfed otevfenim poklicky odpojte zastréku napajeciho
kabelu ze zasuvky. Funkce udrzovani tepla bude aktivni, dokud bude hrec pfipojeny k napéjeni. Nedoporucuje se pouzivat
funkci udrZovani tepla pfili§ dlouho, napf. nékolik hodin. PFili§ dlouhé pouziti této funkce mize zpUsobit pfebarveni ryze a zménu
jeji chuté.

Pred opétovnym uzavienim poklicky za ucelem udrZeni teploty ryze, ktera zustala v hrnci, je tfeba odstranit IZici na servirovani
ryZe nebo jiné pomtcky z vnittku hrnce.

Po ukongeni provozu odpojte hrnec od napéjeni a zahajte jeho udrzbu.
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Rady tykajici se pfipravy ryZe v hrnci

R(zné druhy ryZe mohou vyZadovat riizné metody vafeni, mnoZstvi vody pfizplsobte mnoZstvi ryze na zakladé vlastnich zku-
Senosti.

Nékteré druhy ryZe se mohou ulpivat k vnitfku hrnce béhem vafeni. Pokud zpozorujete ulpivani ryZe ke sténam nadrzky, zkuste
pfidat men$i mnoZstvi rostlinného oleje na dno nadrzky pred nasypani ryze.

Doba vafeni je zavisla na teploté mistnosti, mnoZstvi vody, napajeciho napéti, a také teploty vody a druhu ryze.

Povlak zamezujici ulpivani miize z ¢asem zménit barvu. Je to pfirozeny jev a neovliviiuje proces pfipravy ryze.

Uvarenou ryZi je mozno ohfivat v hrci pfidani do néj 1/4 odmérky vody. Ostatni ¢innost provedte stejné jako v pfipadé vareni
surové ryze.

Udrzba vyrobku

S ohledem na urceni vyrobku pro pfipravu potravin je tfeba vyrobek peclivé udrZovat. Umozni to zachovat spravnou hygienu. Na
vyrobku je nutno provést UdrZbu po kazdém pouziti.

Pred kazdym ¢isténi vypnéte vyrobek, odpojte zastréku napéjeciho kabelu ze zasuvky, vyprazdnéte jej z potravin, vyckejte az
vychladne a teprve pak zahajte udrzbu.

Doporucuije se Cistit vyrobek ihned po ukonéeni pouzivani. Prischlé potraviny se hlife odstrariuji z vyrobku.

Na Cisténi vyrobku pouZijte jen Setrné prostredky uréené k ¢isténi kuchyniského nadobi. Zakazuje se pouziti brusnych Eisticich
pfipravkd, napf. Cisticiho prasku nebo mléka a pfipravk( obsahujici Ziravé latky. NepouZivejte k ¢isténi rozpoustédia, benzin
nebo alkohol.

Cistici prostfedek rozfedte vodou podle informaci k nému pfilozenych, pak naneste na mékkou latku a ogistéte vyrobek vné i
uvnitf.

Nadrzku po vyjmuti z vyrobku je mozno Eistit pod proudem vody z kohoutku. Pfed opétovnym vioZenim do vyrobku ji peclivé
osuste.

Horni, vnitini &ast poklicky hrnce je mozno demontovat za icelem o€isténi pod proudem tekouci vody.

Zbytky Cisticiho pfipravku odstrarite z vnittku pomoci mékké latky navihéené vodou, pak utfete nasucho. Vnitfek vyrobku po
oisténi osuste nebo ponechte uschnout.

Z&dna ze soucasti vyrobku se nehodi pro myti v mycce nebo v proudu vody pod vysokym tlakem.

Neponofujte hrnec ve vodé.

Nadoba na kondenzovanou vodni paru se nachazi pod zavésem poklicky. Vyprazdnéte ji po kazdém pouZiti hrnce. Kontrolujte,
kolik vody se v ni shroméZdilo a vyprazdiujte ji, aby nedo3lo k jejimu prepinéni. Nadobu zmacknéte soucasné z obou stran a
vysufite z pouzdra zavésu poklicky. Po vyprazdnéni nadoby ji viozte ne misto.

Skladovani vyrobku

Pokud vyrobek nebudete pouZivat delSi dobu, z vyrobku Upiné odstrarite potraviny a vnitfek nadrzky peclivé olistéte.

Vyrobek béhem skladovani umistéte v mistnosti, chrarite proti pfistupu prachu, Spiny a vihka. Doporu€uje se skladovat vyrobek
ve vyrobnim obalu.

Vyrobek skladujte v pracovni poloze. Neskladejte vyrobky na sebe. Nepokladejte nic na vyrobek.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo YG-04695 YG-04696
Jmenovité napéti [V~ 220 - 240 220 - 240
Jmenovity kmitocet [Hz] 50/60 50/60
Jmenovity vykon W] 1950 2850
Trida izolace | |
Jmenovity objem U] 16,5 27
Hmotnost netto [kg] 9,6 15,2
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TERMEK JELLEMZOI

Rizsf6z6 kilémbozé rizs fajta részben automatizalt rizs készitésnek szolgal. Rizsf6z6 el van latva tartalyba tapadasmentes
bevonattal . H6 mentés funkcid kdszonettel megfét rizs mindig meleg lesz A szerszam megfeleld, megbizhatd és biztonsagos
miikodése csak megfelelé modon vald felhasznalasa esetén all fenn, ezért:

Mieldtt a géppel munkahoz lat, olvassa el az instrukcio egészét, és az abban foglaltakat tartsa is be!

A biztonsagi el6irasok és a jelen instrukciok betartdsanak hianyabol eredd karokért a szallitdo nem visel feleldséget. A termék
hozza vald ellentétes hasznalata garacia elvesztéssel jar és a szavatossagi jogosultsag elvesztéssel is.

KESZULEK FELSZERELTSEGE

Termék komlett &llapotbn le van széllitva, tehat felszerelést nem igényli. A termék hasznéalataba bevezetése elétt el kell tavollitani
Miel6tt a géppel munkahoz lat, tavolitsa el csomagolas minden ellemeit és szallitdskor sziikséges biztositéseket. Az utmutatd
tovabbi részben felsorolt el6készit tevékenységek szikségesek. A készilék el van latva adagoléd mér8edénybe, meg rizs keverd
és talalé konalokba.

ALTALANOS HASZNALATI AJANLASOK

A termék professzionalis felhasznalasra tervezett f6z0 és csak szakképzet személyzet hasznalhatja. Termék rizs f6zésnek és hé
menteségnek szolgal. A foz6edény nem szoglal mas élelmiszer termékek pl. durva érlemények fézésnek. A f6z6edény nem
vizforral6 edény.

Tilos a foz6t termékek kiolvasztasra hasznalni.

Tilos a termék Onjavitasa, szétszerelése és modositasa.

Af6z6 mikoddése alatt egész id6 alatt fel kell tigyelni a késziilékre.

FIGYELMEZTETES! Mikodése alatt a termek feliilete magas hémérsékletet ér, ne érintse meg a termék falakat a termék
mikodés kdzben mivel ez sulyos égési sértiléseket okozhat.

Késziiléket bizonytalan mozgasu, érzéki, illetve szellemileg korlatolt személyek ne hasznaljak feliigyelet nélkiil. Személyek,
akiknek nincs tapasztalata ezen késziilék hasznalataval csak akkor hasznélhatjak a késztiléket ha a hasznélati utasitas alapjan
megtanulnak biztonsagosan hasznalni és érthetd szamukra, hogy hasznalata kapcsolattal milyen veszélyek, kockazatok alinak
fenn.

Termék hasznalata nem val6 a gyerekeknek. A gyerekeknek nem szabad jatszani a termékkel. A gyerekeknek nem szabad
tisztitani vagy karbantartani a késziiléket felligyelet nékil.

Termék széllitas és a telepités

FIGYELEM! A termék elepitését és bekapcsolasat csak szakértd személyzet végezhet.

Termék csak belsd teren hasznélatra alkalmas.

Helyezze a terméket csak kemény, lapos, egyenes és nem égd felilleten. Az alapnak ellen kell llni a kész(ilék sajat tomegének
és benne 1év0 élelmiszernek.

A készillak kérben legalabb 10 cm-es szabad teriletét kell hagyni és a fedél kinyitasara valé helyét. Ez megfeleld késziilék
szelléztetését biztositja. Ne helyezze a késziiléket asztal szélén. Ne helyezze késziiléken semmi féle targyakat.

A késziilék felett ne helyezze semmi féle elektromos készlilékeket. Készilék milkddése alatt vizguz jelenkezik, ami elektromos
zérlatat okazhat és végeredményben dramitést okozhat.

Tilos a késziilékben akarmilyen lyuk furasa illetve mas, az utmutatéban nem kimutatot médositasa.

Akésziléket csak Uresem és hidegen 4t szabad helyezni.

Termék felszerelése és hasznlata helyén a hdmérséklet értékének +10 °C -tol + +38 °C-g kell lennie a nedvesség pedig nem
haladhatja at 90%-at.

Termék feltoltése

FIGYELEM! Késziilék milkodése alatt tilos kiegészitd termék feltdltése. Termék feltbltése elbttki kell kapcsolni a késziléket és
kihuzi ellatovezeték dugdjat a kennektorbdl.

Ha a kész(ilék feltdltése alatt az ételt kiszorddasa tortént, a haldzatba bekapcsolas elétt alaposan tisztitsa a késziiéket.
Akésziléket hozz4 csatolt adagolé mérd segitségivel lehet télteni. Ne hosznélja mas a piacon elérhetd méréedényeket.

Ne toltse til méréedényt. Ne toltse fel adagold mérdedényt maximalis feltéltési, vonallal jelz6t szint folétt.

Mindig zarja be a fedelet, ha rizs nincs télalva.

Ne hosznalja tresen a késziiléket, illetve (res tartallyal. A termék bizinyitékba el van latva, ami gatoljabekapcsold benyomasat,
Ha prbalna inditani a kész(iléket tartaly nékiil. Ebben az esetben nem szabad prbaini erészakosan bekapcsolni a késziiléket.

Ne toltse fel a terméket tartalyat ételben merités segitségével. Ne helyezze &t a feltdltott késziléket.

A tartaly rizzsel feltbltése el6tt 6blits at a rizst egy masik tartalyban és tavolitsa el az dsszes a korpat és a keményit6t. Addik
oblitstink a rizst, ameddig viz nem lesz tiszta. Rizs f6zése piszokkal egyiitt befolyasolhat az izére.
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Figyelem! Vannak termelék, akik nem ajanlanak rizs dblitését, mivel az 6blités eltavolithatja egyes tapanyagokat.
Tartalyt ugy kell tolteni, hogy elészor rizs, utana viz kell adni.
Bizinyul be abban, hogy

Termék bekapcsolas a halézatba

Termék a halézatba bekapcsolasa elétt bizonyul be abban, hogy ellaté halézati fesziiltsége, frekvencidja és teljesitménye megfe-
lel a termék adattablan talalhatd értékeknek. A dugénak illeszteni kell a konnektorhoz. Tilos akarmilyen dugd médositasai.

A terméket kozvetlenil be kell kapcsolni az egyes halézati csatlakozéaljzatba. Tilos hosszabbité zsinorokat, osztokat és a
kettés aljzatokat hosznalni,. A tapegység aramkornek kell hogy védd vezeték legyen meg 16 A-os biztositéke.

Akabelt nem szabad akasztani a karcolas okozhaté helyeken, mem szabad engedni, hogy a kabelnek nagyon meleg terliletekkel
és feliletekkel legyen kapcsolata. Kész(ilék lizemeltetése alatt a tdpkabelnek mindig teljesen kifejt lenni, a kabelt ugy kell helyez-
ni, hogy a késziilék lizemeltetése alatt ne zavarjon és ne akadajozna. A tapkabel elhelyezése nem okozhat botlast. A konnektor-
nak olyan helyen kell lenni, hogy késziilék dugdjanak gyors kikapcsolasra legyen lehetésége.A dugd konnektorbdl kihtizésa alatt
mindig a dugét kell huzni, soha a kabelt.

Ha a csatlakozo vezeték vagy dugéja valamilyen sériilést érte azonnal huzza ki a dugét ellaté halézatbél és forduljon a gyartd
szakszervizével kicserélés célbél. . A meghibasodott késziiléket, beleiértve a csatlakozé vezetéket is nem szabad hasznaini. A
tapkabel és dugdja nem javitandd, ki kell csrélni egy Uj, hibatlan kabelre vagy csatlakozéra.

TERMEK UZEMELTETESE

Termék felszerelése, inditasa és lizemeltetése

Csomagolja le a terméket, tavolitsa el a csomagolas minden elemet. Ajanlunk csamagolaszt visszatartani, mivel segithet a termék
szallitaskor és a készUlék tarolasban.

Fent rogzitett elirasok alapjan valasztani az izemeltetési helyét.

Mossa ki a termékek a , Termék karbantartas” pontban foglalt irAnyelvek alapjan

Vegye ki rizs tartalyt az edénybdl és téltse rizzsel a taralyt. A feltdltéshez a termékhez csatolt adagolé méréedényt hasznalja.
Aftartalyt vizzel tltse fel, olyan szintig, ami rizs mennyiségnek felel. Példaul, ha a tatalyba 10 adagold edényi rizs kertilt, akkor a
vizet tartaly 10-es szintig bele kell dnteni.Viz szintje a tartalyban soha se haladhat &t maximalis feltoltési széntjét. Legalacsnyabb
vonal arra mutat, hogy mi lehet a legkissebb viz mennyiség a tartalyban.

Lenti tabla mutatja tajékoztato értékeket rizs készitésnél.

Adagolé mennyiség (450 ml) Viz mennyisége (I) Atlagos fozési id6 (perc)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

Figyelem! Ha barna vagy vad rizst készitiink % adagoldnyi tobb vizet kell adni.

Kell, hogy rizs felilete a tartalyban sima legyen.

Rizzsel és vizzel feltoltétt tartalyt helyezze afézében, olyan médon hogy a tartély belecsusszon az edénybe és utana balra, jobbra
mozgas eredményben helyes helyére kerlilne a f6zében.

Figyelem! Bizinyul be abban, hogy a tartaly kiilsé felllete tiszta és szaraz. Viz és piszok, ami tartély kiilsé falon talélhato
okozhat a ,nyikorgd” hang kialakulasat a késziilék izemeltetése alatt, ami mikodési idét hosszabbitja és a készilék sérilésnek
vezethet.

Csukja be a fedelet i bizonyul be abban, hogy a pattentzar miikédik. Rosszul zart fedéinek befolyasa van a rizs f6zésnek folyamatra.
Kapcsolja be a tapkabel csatlakozojat az ellaté hallézat konnektorba.

Nyomja be a bekapcsold gombot, vilagitani kezd ,COOKING” jelzd,mutatja, hogy kezdédik rizs f6zés folyamat.

Fézés befejezése utan a kapcsold automatikusan kapcsolja ki amit pozicio csere és elektrmos érintkezd hangja jelzi ,COOKING”
jelzd nem fog mér vilagitani, viszont vilagitani kezd ,KEEP WARM" jelz6. Ez hémérséklet feltaras folyamat kezdetét jelzi.

Fézés befejezése utan a fedélt legalabb 15 perc alatt zarvan kell tartani, ez megfétt rizsnek parolgasra ad lehetdséget.

Nyissa ki a fedelet zar leengedd gomb benyomasaval, utana alaposan keverni rizs konallal és kivenni a tartalybdl.

FIGYELEM! Ha pérogas utan az egész rizst venni kell a taralybdl, a fedél kinyitasa el6tt huzza ki a csatlakozé vezetéket a kon-
nektorbol. A hémérséklet mentés funkcié addig miikddni fog, ameddig f6z6 be lesz kapcsolva az ellaté halézatba. Nem ajalatos
tul hosszu ideig par 6raig hémérséklet mentés funkciot hasznalni. Ez a funkcié tl hosszd hasznalata befolyasolhat a rizs szin
valtozasara, illetve az ize romlasara.

Afedél Ujra becsukése el6tt vegye ki a tartalybol talalé konalt és mas benne 1évé szerszamokat.

Af6z6 miikodése utan ki kel kapcsolni az edényt az aram ellatastol és karbantartas falyamatat kezdeni.
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A f6z6edényben rizs készitése kapcsolodo tanacsadéas

Rizs kiildmboz0 fajtai mas f6zési modszereket igényhetnek, tehat sajat tapasztalatok alapjan modositani kell a viz mennyiséget
a rizs mennyiségig.

Rizs kilémbozé fajtai ragazkodhatnak a tartaly belsé feliletig. Ha olyan helyzetet megfigyeli, lehet prbaini bednteni a tartalyba kis
mennyiségi ndvényi olajat, még rizs behelyezése el6tt.

Termék tisztitas / karbantartas

Mivel a termék étel készitésnek szolag, a terméket szorgalmasan kell tisztitani. Ez higéna feltartaséara engedi. A terméket minden
haszndlata utan tisztitani kell.

Minden tisztitas elétt kapcsolja ki a késziiléket huzza ki a csatlakozd vezetéket a konnektorbdl, vegye ki beliile az ételt, és hagyja
lehdini a késziilékneki és csak akkor kezdheti i karbantartast.

Ajanlatos azonnal a hasznalata utan tisztitani a késziiléket. Ha az étel kiszaradt, nehezebben el lehet tavolitani az edény feliiletérdl
Tisztitas 1agy tisztitdszerek szegitségével végezze, amik konyhai edényeknek valok. A tisztitishoz nem szabad hasznélni erés
tisztitd, csiszolo készitményeket pl. Tisztitd por vagy tisztité tej, maré hatasi anyagok tartalmazoé szereket. A tisztitishoz nem
szabad alkalmazni olddszereket, benzint vagy alkoholokat.

Tisztitoszert vizzel kell higitani, hozzacsatolt informacié szerint, majd finom textil ruhaval tisztitsa terméket kivérél és bel6rol.
Tartalyt az edénybdl eltavolitdsa utan ki lehet mosni csapvizben.

Akdvetkez6 hasznalata eldtt az edényt alaposan szaritssa ki.

Afelsd belsd fedél részét le lehet szerelni csapvizben mosas célbdl. A késziilék f6 burkolata nedves ruhaval tisztithatd, utana az
edényt alaposan szaritssa ki. A termék belseit tisztitas utan szaritsa ki vagy szaritasig hogyja. A készilék elemeket nem szabad
mosogatdgében mosni, vagy is nagy nyomasu viz segitségével. Ne tegye a f6z6t vizbe.

kondenzalt vizgdz tartaly csukld alatt el van helyezve. F6z6 minden Uzelmetetése utan kondenzalt vizgéz tartalyt riteni kell.
Mindig figyelni kell mennyi viz van benne ne hogy til legyen téltve. A tartalyt két oldalan egyszerre nyomni kell és kihizni a fedél
burkolatabdl. Tartaly tritése utan vissza helyezze a tartély a helyére.

Termék tarolasa
Ha a termék egy hosszabb ideig nem lesz hasznalva, ki kell alaposan eltavolitani belle étel maradékokat, és alaposan kitisztitani
az edény belsejét.

A terméket zart teremben tarolni, védeni a por, piszok és nedvesség hatasa aldl. Ajanlatos gyari csomagolasban tarolni. Munka
alldsban tarolni, nem szabad mas anyagokat tenni a késztilékre.

TECHNIKAI PARAMETEREK

Paraméter Mértékegység Erték

Katalogusszam YG-04695 YG-04696
Halézati fesziiltség [V~ 220 - 240 220- 240
Frekvencia [Hz] 50/60 50/60
Névleges teljesitmény W] 1950 2850
Tomitési osztaly | |
Kapacitas N 16,5 27
Netto Témeg [ka] 9,6 15,2
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI

Aparatul de fiert orez este destinat prepardrii partial automate a diferitelor tipuri de orez. Aparatul este echipat cu un reci-
pient avand o acoperire antiaderenta. Datoritd functiei de mentinere la cald, orezul va fi intotdeauna fierbinte dupa preparare.
Functionarea corecta, fiabild si sigura a aparatului depinde de utilizarea sa corecta, prin urmare:

Tnainte este utilizarea aparatului, trebuie s cititi acest manual si s il pastrati.

Furnizorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune cauzate se utilizarea incorecta a aparatului, rezultate in urma neres-
pectérii regulilor de siguranta si instructiunilor din acest manual. Utilizarea incorecté a aparatului duce de asemenea la pierderea
drepturilor utilizatorului la garantie.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completa si nu necesitd montare. De aceea, inainte de utilizarea aparatului, este necesar sa indepartati
toate elementele de ambalaj si transport. Exista si niste etape de pregétire descrise mai incolo in acest manual. O data cu apa-
ratul sunt livrate cupa pentru masurarea cantitdtii de orez si lingurile pentru amestecare si servirea orezului.

RECOMANDARI GENERALE DE UTILIZARE

Aparatul a fost destinat utilizarii profesionale si utilizarea sa trebuie incredintaté personalului calificat corespunzétor.

Produsul este destinat doar fierberii si mentinerii calde a orezului. Aparatul nu este destinat fierberii altor produse, de ex. cereale.
Aparatul nu este destinat incalzirii apei.

Es interzisa utilizarea aparatului pentru decongelarea produselor.

Este interzis sa se repare, demonteze sau modifice pe cont propriu acest aparat.

Aparatul trebuie urmérit permanent in timpul functionérii.

AVERTIZARE! Tn timpul functiondrii, aparatul se incalzeste la temperatura ridicatd, nu atingeti peretii sai in timpul functionrii
deoarece se pot produce arsuri grave.

Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane cu abilitéti fizice sau mentale reduse sau de cétre persoane fara experienta
si cunostinte privind aparatul, in afara de cazul in care aceste persoane sunt supravegheate sau instruite in legétura cu utilizarea
aparatului intr-o maniera sigura astfel incét sa fie intelese riscurile implicate.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copii. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Copiii nesupravegheati nu trebuie
sa efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.

Recomandéri pentru transportul si instalarea aparatului

AVERTIZARE! Instalarea si conectarea aparatului poate fi facuta doar de personal calificat.

Aparatul este destinat doar utilizarii la interior.

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, pland, neteda si neinflamabild. Suportul trebuie s& poaté sustine greutatea
aparatului si a alimentelor continute in recipient.

Trebuie asigurati spatiu de minim 10 cm in jurul aparatului si sa asigurati spatiul necesar pentru deschiderea capacului. Aceasta
va asigura ventilatia corespunzatoare a aparatului. Nu-| puneti, de exemplu, pe 0 masé in apropierea marginii. Deasupra apara-
tului nu trebuie puse niciun fel de obiecte. .

Deasupra aparatului nu trebuie puse niciun fel de aparate electrice. In timpul functionarii se degaja vapori de apa care pot
provoca scurtcircuit si electrocutare.

Este interzis sa dati gauri in aparat sau sa faceti orice alte modificari care nu sunt descrise in acest manual.

Aparatul poate fi transportat doar cand este rece si gol.

Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie s& fie in domeniul + 10 O C péna la +38 O C, umiditatea
relativa trebuie sa fie sub 90% fara condensarea vaporilor de apa

Recomandari pentru umplerea aparatului cu apa

Atentie! Este interzisa umplerea aparatului in timpul functionarii. Tnainte de a umple aparatul cu apa, opriti-l si scoateti stecherul
din priza electrica.

Daca, in timpul umplerii, se varsa alimente in jur, aparatul trebuie curatat bine inainte de reconectarea sa la alimentarea electrica.
Aparatul trebuie umplut doar cu cupa atasata. Nu folositi alte cupe disponibile in comert.

Nu supraumpleti recipientul. Nu umpleti reuplentul peste semnul care indicd nivelul maxim de umplere permis.

Intotdeauna inchideti capacul recipientului daca orezul nu este servit.

Nu folositi aparatul neumplut sau cu recipientul gol. Aparatul are o protectie de temperatura care impiedicé pornirea comutatoru-
lui dacd incercati sa pornii aparatul fard recipient. In cazul acesta nu incercati sa apasati fortat comutatorul.

Nu umpleti aparatul pnn cufundarea lui in alimente. Nu deplasati aparatul cand este plin.

Tnainte de a turna orez in recipient, acesta trebuie spalat intr-un vas separat, |ndepartand tarata si amidonul. Clatiti orezul pana
ce apa care trece prin el este limpede. Fierberea orezului impreund cu impuritéti i poate afecta gustul
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Atentie! Unii producatori de orez nu recomanda clétirea, deoarece aceasta poate indeparta anumiti nutrienti.
Intotdeauna umpleti recipientul intai cu orez, apoi cu apa.

Instructiuni pentru conectarea aparatului la sursa de alimentare electrica

Inainte de conectarea aparatului la reteaua electricd, trebuie sa va asigurati ca tensiunea, frecventa si performantele retelei co-
respund valorilor de pe placa de identificare a aparatului. Stecherul de la cablul electric trebuie s& se potriveasca in priza. Este
interzis sa modificati stecherul.

Aparatul trebuie conectat direct la o priza de perete simpla.  Este interzis sa folositi prelungitoare, triplu-stechere si prize duble.
Reteaua de alimentare electrica trebuie echipaté cu conductor de impamantare si siguranta de 16 A.

Evitati contactul cablului electric cu muchii ascutite, obiecte si suprafata fierbinti. In timp ce aparatul este in functiune, cablul
trebuie desfasurat intotdeauna complet si pozitia sa trebuie aleasa astfel incat sa nu constituie un obstacol in timpul utilizarii
aparatului. Cablul de alimentare poate constitui un risc de impiedicare. Priza electrica trebuie amplasatd astfel incat stecherul
electric sa poata fi deconectat intotdeauna rapid. La deconectarea cablului electric nu trebuie niciodata sa trageti de cablu, ci de
carcasa stecherului.

In cazul in care cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, trebuie sa le deconectati imediat de la retea si sa contactati un atelier
de service autorizat al producatorului pentru inlocuire. Nu folositi aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. ~ Cablul electric si
stecherul nu pot fi reparate; in cazul defectdrii, acestea trebuie inlocuite cu altele noi, fara defecte.

UTILIZAREA APARATULUI

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Trebuie sa dezambalati complet aparatul, sa indepartati toate elementele de ambalaj. Se recomanda sa pastrati ambalajul, poate
fi util mai tarziu pentru transportul si depozitarea aparatului.

Alegeti locul de instalare conform recomandarilor de mai sus. _

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Scoateti din aparat recipientul pentru orez si apoi umpleti-l cu orez. Aparatul trebuie umplut doar cu cupa atasatd. Umpleti
recipintul cu apa pana la nivelul corespunzator volumului de orez. De exemplu, daca s-au introdus in recipient 10 cupe de orez,
trebuie adaugatd apa pana la semnul de nivel 10 de pe scala recipientului. Nivelul apei din recipient nu trebuie sa depaseasca
niciodata semnul care indica nivelul maxim de umplere. Linia cea mai de jos de le scala recipientului reprezinta nivelul minim al
apei in recipient.

Tabelul de mai jos indica valorile de referinté pentru prepararea orezului.

Numér de cupe (450 ml) Volum de apa (1) Timp aproximativ de fierbere (min)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 81 39
20 9,0 4

Not&! Dacd preparati orez brun sau salbatice, mai adaugati 1/4 cupa de apa in plus.

Orezul din recipient trebuie nivelat.

Introduceti recipientul cu orez si apa in aparat i apoi rotiti-l usor spre stanga si dreapta pané ce este pozitionat corect in aparat.
Atentie! Asigurati-va ca suprafata exterioara a recipientului este curatd si uscata. Apa sau impuritatile ramase pe exteriorul
recipientului pot duce la zgomote in timpul functionarii aparatului, care se intensifica in cursul functionarii sau pot chiar ca duca
la deteriorarea aparatului.

Inchideti capacul si asigurati-véd ca incuietoarea a fost inchisa. Un capac pe jumétate inchis poate afecta procesul de fierbere a
orezului.

Introduceti stecherul cablului de alimentare intr-o priza.

Apasati comutatorul, indicatorul ,COOKING” se va aprinde iar procesul de fierbere a orezului incepe.

La incheierea procesului de fierbere, comutatorul se decupleaza automat, fapt indicat prin modificarea pozitiei si sunetul unui
contactor electric. Lampa indicatoare ,COOKING” se stinge si indicatorul ,KEEP WARM” se aprinde. Aceasta indicé inceperea
procesului de mentinere la cald.

Cand procesul de fierbere este incheiat, lasati capacul inchis timp de minim 15 minute, acest lucru permitand evaporarea apei
din orezul fiert.

Deschideti capacul apasand butonul de deblocare a incuietorii, apoi amestecati bine orezul cu lingura si scoateti recipientul.

AVERTIZARE! Dacé scoateti tot orezul din recipient dupa evaporare si inainte de deschiderea capacului, scoateti cablul de

alimentare din prizd. Functia de mentinere la cald va fi activa cét timp aparatul este conectate la sursa de alimentare. Nu se
recomanda s folositi functia de mentinere la cald prea mult timp, peste cateva ore. Utilizarea pe perioada prea mare a acestei
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functii poate duce la modificarea culorii si gustului orezului.

Inainte de inchiderea capacului din nou pentru a mentine temperatura orezului ramas in aparat, scoateti lingura de servire a
orezului si alte ustensile din interiorul aparatului.

Dupa finalizarea lucrului, aparatul trebuie deconectat de la sursa de alimentare pentru intretinere.

Sfaturi pentru prepararea orezului in aparat

Diferite tipuri de orez pot necesita metode de gétire diferite; volumul de apa trebuie ajustat la cantitatea de orez pe baza experientei
dumneavoastra.

Unele tipuri de orez se pot lipi in interiorul vasului in timpul fierberii. Daca constatati c& orezul se lipeste de peretii recipientului,
trebuie sa incercati sa adaugati o cantitate mica de ulei vegetal pe fundul recipientului inainte de a introduce orezul inauntru.
Timpul de fierbere depinde de temperatura camerei, de volumul de ap&, tensiunea de alimentare, temperatura apei si tipul de
orez.

Culoarea stratului anti aderent se poate modifica in timp. Acesta este un fenomen natural si nu afecteaza procesul de preparare
a orezului.

Orezul prefiert poate fi fiert in aparat addugand 1/4 cupa de apa. Ceilalti pasi trebuie parcursi in acelasi mod ca in cazul fierberii
orezului care nu este prefiert.

Intretinerea produsului

Deoarece aparatul este folosit pentru pastrarea alimentelor, aparatul trebuie intretinut cu grija. Aceasta va permite mentinerea
unei igiene corespunzatoare. Aparatul trebuie supus intretinerii dupé fiecare utilizare

Inainte de fiecare curatare, opriti aparatul, deconectati stecherul cablului de alimentare din priza, asteptati sa se raceasca, goliti-|
de alimente si doar apoi treceti la operatiile de intretinere.

Se recomanda s& curatati aparatul imediat dupa utilizare. Alimentele uscate sunt mai greu de indepartat de pe aparat.

Pentru curdtarea produsului trebuie sa folositi doar agenti de curatare neagresivi, destinati ustensilelor de bucatarie. Este in-
terzis sa folositi agenti de curatare abrazivi, de exemplu pulberi sau paste de curatare care contin substante caustice. Nu folositi
solventi, benzina sau alcooli.

Agentul de curatare trebuie diluat cu apa in conformitate cu instructiunile de pe eticheta si apoi trebuie aplicat cu o laveta moale
si curaté pe aparat, la interior si la exterior. .

Dupa scoaterea recipientului din aparat, acesta poate fi curatat sub jet de apa de la robinet. Inainte de reasamblare, aparatul
trebuie uscat bine.

Partea superioara interioara a capacului poate fi indepartatd pentru curatare sub jet de apa.

Resturile de agent de curatare trebuie indepartate de pe exterior folosind o laveta moale muiatd in apa si apoi sters pentru a fi
uscat. Interiorul aparatului trebuie spélat cu apa curata si sters sau lasat sa se usuce.

Niciun component al aparatului nu este adecvat pentru a fi spalat in masina de spélat vase sau sub jet de apa de mare presiune.
Nu cufundati produsul in apa.

Vasul de condensare a aburului este amplasat sub balamaua capacului. El trebuie golit dupé fiecare utilizare a aparatului. Este
necesar sé controlati c&ta apa este acumulata in interior si sé il goliti pentru a preveni varsarea. Impingeti recipientul simultan din
ambele parti si scoateti-| afara din capacul balamalei capacului. Dupa golirea vasului, acesta trebuie montat la loc.

Depozitarea aparatului

Daca nu folositi aparatul mai mult timp, indepartati complet alimentele si curatati bine interiorul rezervorului.

Depozitati aparatul la interior, protejat impotriva prafului, murdariei si umiditétii. Se recomanda s& pastrati aparatul in ambalajul
original.

Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul. Nu puneti pe aparat nimic.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog YG-04695 YG-04696
Tensiune nominald [V~] 220 - 240 220 - 240
Frecventa nominald [Hz] 50/60 50/60
Putere nominala W] 1950 2850
Clasa de izolatie | |
Capacitate nominala U] 16,5 27
Masa neta [kq] 9,6 15,2
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO

La olla para cocinar el arroz se utiliza para la preparacién parcialmente automatizada de diferentes tipos de arroz . La olla esta
equipada con un tanque revestido con el recubrimiento antiadherente. Gracias a la funcion de conservacion del calor, el arroz se
mantiene caliente después de la coccion. El funcionamiento correcto, fiable y seguro del producto depende de su uso adecuado,
por lo tanto:

Antes de utilizar el producto, lea todas las instrucciones y guardarlas.

El proveedor no se hace responsable de ninglin dafio o lesién resultante del uso inadecuado del producto, contrario a su propé-
sito, incumplimiento con las normas de seguridad y recomendaciones de este manual. El uso inadecuado del producto resultara
en la pérdida de derechos del usuario provenientes de la garantia

EQUIPMIENTO

El producto se entrega completo y no requiere instalacion. Antes de utilizar el producto, sin embargo, se deben retirar todos los ele-
mentos de embalaje y protecciones para el transporte. También se requieren actividades preparatorias que se describen mas adelante.
Junto con el producto se proporciona un vaso medidor para medir la cantidad de arroz y las cucharas de mezclar y servir arroz.

RECOMENDACIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para el uso profesional y su funcionamiento debe ser realizado por el personal cualificado.

Este producto se utiliza s6lo para cocinar y mantener la temperatura del arroz. La olla no se debe utilizar para cocinar otros
productos como cereales 0 sémolas. La olla no se debe utilizar para calentar el agua.

Esta prohibido el uso de la olla para descongelar alimentos.

Esta prohibido reparar, desmontar o modificar el producto de forma auténoma.

Durante el funcionamiento el producto debe estar bajo la supervisién todo el tiempo.

jADVERTENCIA! Durante el funcionamiento el producto se calienta a una alta temperatura, no toque las paredes del producto
durante el uso ya que puede causar quemaduras graves.

El producto no esté destinado para su uso por personas con discapacidad fisica, mental y personas con falta de experiencia y
conocimiento del equipo. En estos casos sdlo se podra utilizar el producto bajo supervision o después de recibir la formacién
adecuada con respecto al uso del producto de manera segura, de modo que los riesgos asociados sean bien entendidos.

El producto no esté destinado para su uso por los nifios. Los nifios no deben jugar con el producto. Los nifios no deben llevar a
cabo la limpieza y mantenimiento del producto sin la supervisién de un adulto.

Recomendaciones para el transporte y la instalacion del producto

jAtencion! Sélo el personal cualificado puede realizar la instalacién y conexion del producto.

El producto es adecuado sélo para el uso en el interior.

El producto sélo se puede colocar sobre una superficie dura, plana, nivelada y no inflamable. Esta superficie debe soportar el
peso del dispositivo, y del alimento dispuesto en el mismo.

Se debe dejar un espacio libre de al menos 10 cm alrededor del producto y proporcionar el espacio necesario para la apertura de
la tapa. Esto permitira una ventilacion adecuada del producto. No colocar cerca del borde, por ejemplo de la mesa. No se debe
colocar ninguin objeto sobre el producto.

Por encima del producto no se debe colocar ningln dispositivo eléctrico. Durante el funcionamiento, el vapor de agua se libera,
lo que puede causar un cortocircuito eléctrico y causar una descarga eléctrica.

Esta prohibido perforar cualquier orificio en el producto, asi como realizar cualquier otra modificacion del producto no descrita
en el manual.

El producto sélo se puede mover vacio y enfriado.

La temperatura en el sitio de instalacion y el uso del producto debe estar entre + 10°C y 38°C y la humedad relativa debe estar
por debajo de 90%.

Recomendaciones para el llenado del producto

jAtencion! Esta prohibido el llenado del producto durante el funcionamiento. Antes de iniciar el llenado, debe desconectar y
desenchufar el cable de alimentacion de la toma de corriente.

Si durante el llenado se derrama el alimento, debe limpiarlo antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion.

El producto debe ser llenado solamente con el vaso medidor adjunto. No utilice otros medidores disponibles en el mercado.

No llenar el tanque demasiado. No llenar el tanque por encima de la marca de llenado maximo admisible.

Siempre si no se sirve el arroz cierre la tapa del tanque.

No utilizar el producto vacio o con el tanque vacio. El producto dispone de la proteccion que impide la actuacion sobre el interrup-
tor en caso de intento de activacion de la olla sin tanque. En este caso, no debe intentar presionar el interruptor a fuerza.

No llenar el producto sumergiendo el tanque en el alimento. No transportar el producto llenado.
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Antes de verter el arroz en el tanque, enjuagarlo en un recipiente separado y eliminar todo el salvado y almidén. Enjuagar el arroz
hasta que el agua que fluye a través del arroz esté clara. Cocinar el arroz con la contaminacion puede afectar su sabor.
jAtencion! Algunos fabricantes no recomiendan enjuagar el arroz, ya que puede eliminar algunos de los nutrientes.

El tanque se debe llenar en el siguiente orden: arroz y posteriormente agua.

Precauciones al conectar el producto a la corriente

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacién, debe asegurarse de que el voltaje, la frecuencia y la eficiencia de la
fuente de alimentacion corresponden a los valores visibles en la placa de identificacién del producto. El enchufe debe encajar en
la toma. Esta prohibida cualquier alteracion del enchufe.

El producto debe estar conectado directamente a una sola toma de corriente. No utilizar cables de extension, divisores y enchufes
dobles. El circuito de alimentacion debe estar provisto de un conductor de proteccidn y un protector 16 A.

Evitar el contacto del cable de alimentacion con los bordes afilados y objetos calientes y superficies. Durante el funcionamiento
del producto, el cable de alimentacion debe estar siempre completamente desarrollado, y debe estar colocado de tal forma que
no represente un obstaculo durante el funcionamiento del producto. La posicién del cable de alimentacién no puede causar
un peligro de tropiezo. La toma de corriente debe estar ubicada en un lugar que permita siempre desconectar rapidamente el
enchufe del cable de la fuente de alimentacion. Al desconectar el cable de alimentacion, tire siempre de la carcasa del enchufe,
no del cable.

Si el cable o el enchufe estan dafiados, desconectelos inmediatamente de la red eléctrica y contacte con el servicio autorizado del
fabricante para su reemplazo. No utilizar el producto con un cable de alimentacion o el enchufe dafiado. El cable de alimentacién o el
enchufe no se pueden reparar en caso de dafios de estos componentes, deben ser sustituidos por otros nuevos, libres de defectos.

USO DEL PRODUCTO

Instalacion, puesta en marcha y uso del producto

Desempagquetar el producto, retirar todos los elementos del embalaje. Se recomienda conservar el embalaje, ya que puede ser
Util en los futuros transportes y almacenamiento del producto.

Seleccionar la ubicacion de la instalacién de acuerdo con las recomendaciones anteriores.

Lavar el producto de acuerdo con la indicaciones del punto ,Mantenimiento del producto.”

Retirar el tanque de la olla y luego llenar el tanque de arroz. Para el llenado, utilice el vaso de medicion incluido con el producto.
Llenar el tanque con agua hasta el nivel que corresponde a la cantidad de arroz vertido. Por ejemplo, si en el tanque hay 10
vasos de medicién de arroz, se debe llenar el agua hasta el nivel 10 en la escala del tanque. El nivel de agua en el tanque no
debe exceder el nivel de llenado maximo. La linea mas bajo en la escala del tanque es el nivel mas bajo del agua que puede
haber en el tanque.

La siguiente tabla indica los valores aproximados para la preparacion de arroz.

Numero de vasos medidores (450 ml) Cantidad de agua (1) Estimacion del tiempo de coccién (min)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

jAtencion! En el caso de preparar el arroz integral o salvaje afiade un 1/4 de vaso de medicion mas de agua.

El arroz en el tanque debe tener una superficie plana.

Montar el tanque con arroz y agua en la olla deslizandolo en el interior de la olla y, a continuacion, girar ligeramente a la izquierda
y a la derecha hasta obtener la posicion correcta del recipiente en la olla.

Nota: Asegurese de que la superficie exterior del depdsito esté limpia y seca. El agua o la contaminacion que quedan en el ex-
terior del tanque pueden dar lugar al sonido de ,crujir” durante el funcionamiento, lo que alargara el tiempo de trabajo, e incluso
puede dafiar el dispositivo.

Cerrar la tapa y asegurarse que el pestillo se ha cerrado. Si la tapa no esta cerrada completamente, afectara el proceso de
cocinar del arroz.

Enchufar el cable de alimentacion en la toma de pared.

Pulsar el interruptor, se ilumina el indicador de ,COOKING", comienza el proceso de coccién del arroz.

Después de la coccidn, el interruptor se apaga automéaticamente lo que indica el cambio de posicién y el sonido del contactor
eléctrico. El indicador ,COOKING” se apaga y se ilumina el indicador marcado ,KEEP WARM". Comienza el proceso de conser-
vacion del calor.

Después de la coccion la tapa debe pertenecer cerrada durante al menos 15 minutos, lo que permite evaporar el arroz cocido.
Abrir la tapa presionando el pestillo de liberacion, a continuacion, mezclar el arroz con la cuchara suministrada con el producto
y sacarlo del tanque.
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jAtencion! Si el arroz se retira del tanque, después de la evaporacion, y antes de abrir la tapa desconecte el enchufe de la toma.
La funcién de mantener el calor estara activo mientras la olla est& conectada a la fuente de alimentacion. No se recomienda
utilizar la funcién de conservacion de calor durante demasiado tiempo, mas de unas horas. El uso prolongado de esta funcion
puede causar decoloracion de arroz y cambiar su sabor.

Antes de volver a cerrar la tapa con el fin de mantener la temperatura del arroz que queda en la olla, retire la cuchara de servir el
arroz o de otros utensilios del interior de la olla.

Al terminar el trabajo desconectar la olla y proceder a su mantenimiento.

Consejos para preparar el arroz en la olla

Los diferentes tipos de arroz pueden requerir diferentes métodos de coccion, se debe ajustar la cantidad de agua a la cantidad
de arroz en base a su propia experiencia.

Algunas especies de arroz pueden adherirse al interior de la olla durante la coccion. Si se observa la adhesion de arroz a las
paredes del tanque, debe afiadir una pequefia cantidad de aceite vegetal en el fondo del recipiente antes de introducir el arroz.
El tiempo de coccion depende de la temperatura ambiente, la cantidad de agua, voltaje de suministro de agua y la temperatura
de agua y el tipo de arroz.

El color de la capa antiadherente puede cambiar de color con el tiempo. Es un fenémeno natural y no afecta el proceso de
preparacion del arroz.

El arroz cocinado se puede volver a calentar en la olla, afiadiendo 1/4 del vaso medidor de agua. Los pasos restantes deben ser
completados de la misma forma que en el caso de coccion de arroz crudo.

Mantenimiento de productos

Debido al uso para la preparacion de alimentos, el producto debe ser cuidadosamente mantenido. Asi se garantiza una higiene
adecuada. El producto debe someterse a mantenimiento después de cada uso.

Antes de limpiar, apagar el producto, desconectar el cable de alimentacion de la toma, vaciar de la comida, dejar que se enfrie
y luego proceder al mantenimiento.

Se recomienda limpiar el producto inmediatamente después de su uso. Es mas dificil eliminar los alimentos secos del producto.
Para la limpieza se deben utilizar s6lo los detergentes suaves destinados para la limpieza de utensilios de cocina. Esta prohibido
usar los limpiadores abrasivos, por ejemplo polvo o leche y productos de limpieza que contienen sustancias corrosivas. No utilizar
disolventes de gasolina ni alcoholes.

El agente de limpieza debe ser diluido con el agua de acuerdo con la informacién en el envase, y luego aplicado con un pafio
suave, limpiando el producto desde el exterior y el interior.

Una vez retirado de la olla, el tanque se puede limpiar con agua corriente. Antes de volver a montar en el producto, el tanque
debe estar completamente seco.

La parte superior, interior de la tapa de la olla se puede desmontar con el fin de limpiar con agua corriente.

Los restos del agente de limpieza se deben retirar del exterior con un pafio empapado con agua y luego con otro pafio seco.
Después de limpiar el interior del producto secarlo con un pafio o dejar que se seque.

Ninguno de los elementos del producto es adecuado para limpiar en un lavavajillas o en una corriente de agua a alta presion.
No sumergir la olla en el agua.

El contenedor para el vapor condensado se encuentra debajo de la bisagra de la tapa. Debe vaciarse después de cada uso de
la olla. Es necesario controlar la cantidad de agua almacenada en este contenedor y vaciarlo, para evitar el hacinamiento. Para
retirar el contenedor debe presionar simultaneamente ambos lados y sacar de la carcasa de la bisagra de la tapa. Después de
vaciar el contenedor, montarlo en el mismo sitio.

Almacenamiento del producto

Si el producto no se utiliza durante mucho tiempo debe eliminar completamente los restos de alimentos y limpiar a fondo el
interior del tanque.

Durante el almacenamiento el producto debe hallarse en interiores, protegido contra el polvo, la suciedad y la humedad. Se
recomienda el almacenamiento del producto en el embalaje original de fabrica.

Almacenar el producto en la posicién de funcionamiento. No apilar los productos. No colocar ningtin objeto sobre el producto.

ESPECIFICACIONES TECNICAS
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo YG-04695 YG-04696
Tension nominal [V~ 220 - 240 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60 50/60
Potencia nominal W] 1950 2850
Clase de aislamiento eléctrico | |
Capacidad nominal U] 16,5 27
Peso neto [kg] 9,6 15,2
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT

Le pot pour la cuisson du riz est utilisé pour la préparation partiellement automatisée de différents types de riz. Le pot a été
équipé d'un réservoir doublé de revétement anti-adhésif. Avec le riz maintien au chaud apres la cuisson sera toujours chaud. Le
fonctionnement correct, fiable et sir du produit dépend de I'utilisation correcte, parce que:

Avant d'utiliser le produit, lire toutes les instructions et les maintenir.

Pour tout dommage ou blessure causé par I'utilisation du produit contraire a son objet,qui ne se conforme pas aux normes de sé-
curité et les recommandations de ce manuel, le fournisseur n’est pas responsable. L utilisation du produit de maniére incorrecte,
ce qui provoque la perte des droits des utilisateurs a la garantie, ainsi que par la garantie.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'installation. Avant d'utiliser le produit, cependant, retirer tous les emballages
et la sécurité du transport. lls sont également nécessaires étapes préparatoires décrites plus loin. Avec le godet de produit sont
prévus pour mesurer la quantité de riz et a mélanger les cuilleres et servant du riz.

RECOMMANDATIONS GENERALES D’UTILISATION

Le produit a été congu pour un usage professionnel et son fonctionnement doit étre effectuée par du personnel qualifié.

Ce produit est utilisé uniquement pour la cuisson et maintenir la température du riz. Marmite est pas comme les autres produits.
Céréales. Le pot ne sert pas a chauffer l'eau.

II'est interdit d'utiliser pot pour les produits décongelés.

Il est interdit d’auto-réparation, le démontage ou la modification du produit.

Lorsque vous travaillez tout le temps devrait étre sous la supervision du produit.

ATTENTION! Bien que le produit est chauffé a une température élevée, ne touchez pas les cotés du produit pendant I'utilisation
peut causer des brilures graves.

Le produit n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes dont les capacités physiques, mentales et les personnes manque
d'expérience et la connaissance de I'équipement. Je pense que ce sera exercé un contréle sur eux ou l'instruction sera effectuée
en ce qui concerne l'utilisation du produit de maniére sdre, de sorte que les risques associés sont compris.

Le produit n'est pas destiné a étre utilisé par les enfants. Les enfants ne devraient pas jouer avec le produit. Les enfants ne
devraient pas étre autorisés a effectuer le nettoyage et 'entretien du matériel.

Recommandations pour le transport et I'installation du produit

REMARQUE! Installation et raccordement du produit doivent étre effectués par du personnel qualifié.

Le produit est adapté pour étre utilisé uniquement a l'intérieur des locaux.

Le produit ne peut étre placé sur un disque, plat, le niveau, le substrat non-combustible. Le substrat doit supporter le poids du
dispositif, et la nourriture qui y est disposé.

dégagement sécurisé d’au moins 10 cm tout autour du produit et de fournir 'espace nécessaire pour ouvrir le couvercle. Cela
permettra une bonne ventilation du produit. Ne pas placer pres du bord, par exemple. Le tableau. Sur le produit ne placez aucun
objet.

Sur le produit on ne doit pas placer des appareils électriques. Pendant le fonctionnement, la vapeur d’eau est libérée, ce qui peut
provoquer un court-circuit électrique et provoquer un choc électrique.

II'est interdit de percer des trous dans le produit, ainsi que toute autre modification du produit ne sont pas décrites dans le
manuel.

Déplacer le produit vide et refroidi.

La température de l'installation et I'utilisation du produit doit étre dans la plage de 10 + 38 OC OC et I'humidité relative doit étre
inférieure a 90%.

Recommandations pour les produits de remplissage

Attention! Il est interdit & la réalisation du produit pendant le fonctionnement. Avant de commencer a remplir le produit, le produit
hors tension et débranchez le cordon d'alimentation de la prise murale.

Si le remplissage est dispersé la nourriture, nettoyez soigneusement avant de connecter le produit a I'alimentation.

Le produit doit &tre rempli que par la jauge ci-joints. Ne pas utiliser d’autres disponibles dans le commerce, les dirigeants.

Ne pas trop remplir le réservoir. Ne pas remplir le réservoir au-dessus de la marque de remplissage maximale admissible.
Toujours fermer le couvercle du réservoir si elle n'est pas servi du riz

Ne pas utiliser le produit vide ou avec un réservoir vide. Le produit dispose d’une fonction de sécurité qui empéche l'interrupteur
est enfoncé dans le cas ou vous essayez d’exécuter le pot sans réservoir. Dans ce cas, ne tentez pas d’appuyer avec force
linterrupteur.

Ne pas remplir le réservoir du produit par immersion dans les aliments. Ne pas transporter le produit rempli.
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Avant de verser le riz dans le réservoir, le rincer dans un récipient séparé et supprimer tous les sons et I'amidon. Rincer le riz
jusqu’a ce que I'eau coule a travers le riz est clair. La cuisson du riz & la pollution peut affecter son godt.

Attention! Certains fabricants ne recommandent pas de ringage du riz, ce qui peut éliminer certains des nutriments.

Le réservoir doit toujours étre rempli dans I'ordre du riz et de I'eau.

Précautions lors du branchement du produit au pouvoir

Avant de raccorder le produit a 'alimentation électrique, en sorte que la tension, la fréquence et I'efficacité de I'alimentation cor-
respondent aux valeurs visibles sur la plaque signalétique du produit. La fiche doit insérer dans la douille. Les bouchons altérant.
Le produit doit étre connectée directement a une seule prise murale. Ne pas utiliser de rallonges, répartiteurs et doubles prises.
Le circuit d'alimentation doit étre munie d'une protection et de fixation 16 A.

Eviter cordon d’arétes vives et des objets chauds et des surfaces. Pendant le fonctionnement du cordon d’alimentation du produit
doit toujours étre pleinement développé, et sa position doit étre réglée de maniére a ne pas constituer un obstacle pendant le
fonctionnement du produit. Pose le cordon d’alimentation peut provoquer un risque de trébucher. La prise de courant doit se
trouver dans un endroit qui a toujours été la possibilité de déconnecter rapidement le produit de fiche d’alimentation. Lorsque vous
débranchez le cordon d'alimentation, tirez toujours sur le boitier du connecteur, pas le cable.

Sile cordon ou la fiche sont endommagés, débranchez immédiatement du secteur et contacter un service agréé du fabricant pour
le remplacement. Ne pas utiliser le produit avec un cordon d’alimentation endommagé ou la fiche. Le cordon d’alimentation ou
la fiche ne peuvent pas étre réparés en cas de dommages, ces composants doivent étre remplacés par de nouveaux exempts
de défauts.

SUPPORT TECHNIQUE

Installation, mise en service et le fonctionnement du produit

Déballez le produit, enlever complétement tous les emballages. Il est recommandé de conserver 'emballage, il peut étre utile plus
tard dans le transport et le stockage du produit.

Sélectionnez 'emplacement d'installation en suivant les instructions ci-dessus.

Laver le produit comme décrit dans la rubrique « Entretien du produit. »

Le récipient pour le riz doit étre retiré du pot, puis remplir le réservoir de riz. Pour le remplissage, utilisez une tasse de mesure
fourni avec le produit. Remplir le réservoir avec de I'eau a un niveau correspondant a la quantité de riz wsypanego. Par exemple,
si le conteneur a été versait 10 cuillerées de riz, 'eau doit &tre complétée a un niveau de 10 sur le réservoir & grande échelle. Le
niveau d’eau dans le réservoir ne doit pas dépasser le niveau de remplissage maximal. La plus basse échelle de ligne est le plus
bas niveau de I'eau du réservoir qui peut étre placé dans le réservoir.

Le tableau suivant donne des valeurs approximatives pour la préparation du riz.

Nombre de godets (450 ml) La quantité d'eau (1) Temps de cuisson estimée (min)
10 45 29
12 54 31
14 6.3 33
16 72 36
18 8.1 39
20 9.0 4

Attention! si le riz est brun ou sauvage il faut ajouter une 1/4 tasse de mesure plus d’eau.

Le récipient de riz doit avoir une surface plane.

Le récipient avec du riz et de I'eau dans un pot équipé en la glissant a I'intérieur du pot, puis en faisant tourner légérement a
gauche et a droite jusqu’a ce que le positionnement correct du conteneur dans le bac.

Attention! Assurez-vous que la surface extérieure du réservoir est propre et sec. L'eau ou les débris laissés a I'extérieur du réser-
voir peut entrainer des « craquements » son pendant le fonctionnement, ce qui prolongera le travail, et peut méme endommager
I'appareil.

Fermez le couvercle et assurez-vous que le verrou a travaillé. Le couvercle qui n'est pas complétement fermée affectera le
processus de cuisson du riz.

Brancher le cordon d'alimentation sur la prise murale.

Appuyez sur l'interrupteur, voyants lumineux marqués « cuisson » commencer le processus de cuisson du riz.

Apres la cuisson, le commutateur se désactive automatiquement comme indiqué par la position du contacteur électrique et son.
L'indicateur marqué « CUISSON » cesse de clignoter et les voyants lumineux portant la mention « KEEP WARM ». Cela signifie
a partir d'un processus de maintien au chaud.

Aprés la cuisson doit étre laissé couvercle fermé pendant au moins 15 minutes, cela va s'évaporer du riz ugotowanemu.

Ouvrez le couvercle en appuyant sur le loquet de dégagement, puis mélanger une cuillére de riz bien fourni et le retirer du
récipient.

REMARQUE! Si le riz est retiré du récipient, aprés évaporation, et avant d’ouvrir le couvercle tirer la fiche de la prise. La fonction
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keep-chaud sera actif aussi longtemps que le pot est connecté a 'alimentation. Non recommandé pour plus de quelques heures
fonction de soutien de la chaleur pendant trop longtemps,. L'utilisation prolongée de cette fonction peut provoquer une décolora-
tion de riz et de changer sa saveur.

Avant de refermer le couvercle afin de maintenir la température du riz restant dans le pot, enlever la cuillére pour servir de riz ou
d'autres instruments de l'intérieur du pot.

Une fois le travail terminé, débranchez le pot et procéder a son entretien.

Conseils pour la préparation du riz dans un pot

Différentes espéces de riz peuvent nécessiter différentes méthodes de cuisson, vous devez régler la quantité d’eau a la quantité
de riz en fonction de leurs propres expériences.

Certaines espéces de riz peuvent adhérer a l'intérieur du pot pendant la cuisson. Si le riz est observé, I'adhésion aux parois du
réservoir doit essayer d'ajouter une petite quantité d’huile végétale sur le fond du récipient avant de le placer dans le riz.

Le temps de cuisson dépend de la température ambiante, la quantité de tension d’alimentation en eau et la température et le
type de riz.

revétement anti-adhésif de couleur peut changer de couleur au fil du temps. Il est un phénoméne naturel et ne modifie pas le
processus de préparation du riz.

Vous pouvez réchauffer le riz cuit dans un pot en ajoutant une tasse 1/4 de mesure d’eau. Les étapes restantes doivent étre
remplis, ainsi que pour la cuisson du riz cru.

Entretien des produits

En raison de I'utilisation du produit pour la préparation du produit alimentaire doit &tre soigneusement entretenu. Cela permettra
de maintenir une bonne hygiéne. Le produit doit faire I'objet d’entretien aprés chaque utilisation.

Avant le nettoyage, éteignez le produit, débranchez le cordon d’alimentation de la prise, videz la nourriture, laissez-les refroidir,
puis procéder a la maintenance.

Il est recommandé de nettoyer le produitimmédiatement aprés utilisation. Les plus difficiles aliments secs pour enlever du produit.
Nettoyage utilisation du produit uniquement des détergents doux pour le nettoyage des ustensiles de cuisine. Il est interdit d'uti-
liser des nettoyants abrasifs, par exemple. Poudre ou du lait et des produits de nettoyage contenant des substances corrosives.
Ne convient pas aux solvants de nettoyage ou d’essence d'alcools.

L'agent de nettoyage doit étre dilué avec de I'eau en fonction des informations apposé, puis appliqué sur un chiffon doux et purifier
le produit de I'extérieur et lintérieur.

Réservoir aprés le retrait du produit peut étre nettoyé sous I'eau courante du robinet. Avant de réinstaller le produit doit étre
complétement sec.

La partie de couverture intérieure supérieure du pot peut étre enlevé afin de nettoyer sous 'eau courante.

Vestiges de I'agent de nettoyage retiré de I'extérieur avec un chiffon doux imbibé d'eau, puis sécher. A l'intérieur du produit apres
purification, séchées ou laissées a sécher.

Aucun des éléments du produit ne convient pas pour le nettoyage dans un lave-vaisselle ou un jet d'eau sous haute pression.
Ne pas plonger le pot dans I'eau.

Récipient pour la vapeur condensée est situé sous le couvercle de la chamiére. Il doit étre vidé apres chaque pot d'utilisation.
Vous avez besoin de contréler la quantité d'eau stockée dans et vider, pour éviter le surpeuplement. Le récipient doit appuyer
simultanément sur les deux cotés et tirez le couvercle du boitier de charniére. Aprés avoir vidé le récipient, montez sur place.

Produit de stockage

Sile produit n'est pas utilisé pendant longtemps étre complétement retiré du produit alimentaire, et nettoyer l'intérieur du réservoir.
Produit pendant le stockage stocké a 'intérieur, a I'abri de la poussiére, la saleté et 'humidité. Il est recommandé que le stockage
du produit s'effectue dans I'emballage d’origine.

Conserver le produit dans la position de fonctionnement. Ne pas empiler les couches de produit. Ne placez rien sur le produit.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Paramétre Unité de mesure Valeur

Numéro de catalogue YG-04695 YG-04696
Tension nominale [VAC] 220 - 240 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50/60 50/60
Puissance nominale W] 1950 2850
Classe d'isolation | |
Capacité nominale L] 16,5 27
Poids net [Kg] 9.6 15.2
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CARATTERISTICA DEL PRODOTTO

La pentola per cuocere il riso & adatta per una preparazione automatica di diversi tipi di riso. Essa & stata dotata di un recipiente
rivestito con uno strato antiaderente. Grazie alla funzione di mantenimento del calore il riso, una volta cotto, sara sempre caldo.
Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende dall'uso corretto, per cui:

Prima di procedere con I'utilizzo del prodotto leggere attentamente I'intera istruzione e conservarla per una futura con-
sultazione.

II fornitore non risponde per tutti i danni e lesioni arrecate in seguito all'uso improprio del prodotto, all'inosservanza delle norme
di sicurezza e delle raccomandazioni riportate nella presente istruzione. L'utilizzo del prodotto in modo non conforme alla sua
destinazione comporta la perdita dei diritti dell'utente a titolo della garanzia e della garanzia per difetti.

EQUIPAGGIAMENTO

II prodotto viene fornito completo e non richiede I'installazione. Prima di iniziare I'utilizzo del prodotto rimuovere tutti gli elementi
della confezione e delle protezioni usate per il trasporto. E indispensabile procedere anche con le attivita riportate nelle successi-
va parte dell'istruzione. Assieme al prodotto viene fornito un misurino per il riso ed i cucchiai per mescolarlo e servirlo.

RACCOMANDAZIONI GENERALI

Il prodotto & stato progettato per un uso professionale quindi deve essere utilizzato dal personale professionale dotato di quali-
fiche idonee.

II prodotto serve solo per cuocere il riso e per mantenere la sua temperatura. La pentola non € adatta per cuoce altri tipi di prodotti,
tipo: grano saraceno, miglio, etc. La pentola non serve per bollire acqua.

E vietato utilizzare il prodotto per scongelare i prodotti.

E vietato di riparare in autonomia, smontare o modificare il prodotto.

Garantire una sorveglianza costante del prodotto durante il suo uso.

AVVERTENZA! Durante il funzionamento il prodotto si riscalda fino a temperature elevate quindi non bisogna toccare le sue pareti
quando & in funzione per prevenire scottature gravi.

Il prodotto non & destinato ad essere asservito da persone con ridotte capacita fisiche, mentali € con mancanza di esperienza
e conoscenza dell'apparecchiatura. A meno che su tali persone non venga esercitata la supervisione o condotta un’istruzione
sul'uso sicuro del prodotto in modo tale che i rischi connessi vengano capiti.

I prodotto non € adatto per I'uso da parte dei bambini. | bambini non devono giocare con il prodotto. | bambini non sorvegliati non
dovrebbero eseguire la pulizia e la manutenzione dell'attrezzatura.

Raccomandazioni inerenti al trasporto e all’installazione del prodotto

ATTENZIONE! Linstallazione e I'allacciamento devono essere effettuati solo dal personale qualificato.

II prodotto € adatto solo all'uso all'interno del locale.

II' prodotto va posato su una pavimentazione dura, piana, livellata e non infiammabile. Il supporto deve resistere al carico della
pentola con il prodotto alimentare al suo interno.

Garantire una distanza di minimo 10 cm attorno al prodotto nonché lo spazio necessario per aprire il coperchio. Cio permette una
ventilazione corretta. Non poggiare in vicinanza del bordo di una tavola. Non posare nessun tipo di oggetto sul prodotto.

Non metterci sopra nessun tipo di apparecchi elettrici. Durante il funzionamento viene prodotto il vapore il quale pud comportare
il cortocircuito dell'impianto elettrico ed essere la causa di una grave scossa elettrica.

E’ vietato perforare il prodotto cosi’ come apportare altre modifiche non descritte nell'istruzione.

II prodotto puo essere spostato solo se svuotato e raffreddato.

La temperatura nel posto d'installazione e dell'utilizzo del prodotto deve essere inclusa tra +10 °C + +38 °C, mentre 'umidita
relativa deve essete inferiore a 90%.

Raccomandazioni inerenti al riempimento del prodotto

Attenzione! E’ vietato di riempire il prodotto durante il suo funzionamento. Prima di riempire il prodotto, disattivarlo e staccare la
spina del cavo di alimentazione dalla presa di rete.

Se durante il iempimento si avra il versamento di prodotti alimentari, raccoglierli prima di connettere il prodotto alla rete.
Riempire utilizzando solo il misurino fornito. Non utilizzare altri misurini reperibili sul mercato.

Non caricare in eccesso. Non caricare sopra la tacca di livello massimo.

Chiudere sempre il coperchio se il riso non viene fornito.

Non utilizzare il prodotto vuoto oppure senza il recipiente. Il prodotto € stato dotato di una protezione che previene di premere l'in-
terruttore nel caso di un tentativo di avviamento senza il recipiente. In tale caso non tentare di premere l'interruttore con la forza.
Non riempire il prodotto sommergendo il recipiente nel prodotto alimentare. Non movimentare il prodotto pieno.

Prima di inserirci il riso, sciacquarlo in un recipiente a parte ed eliminare tutta la crusca e I'amido. Sciacquare finché 'acqua dal
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lavaggio non risulti perfettamente pulita. La cottura del riso assieme alle impurita pud pregiudicare il suo sapore.
Attenzione! Alcuni produttori del riso non raccomandano il risciacquo per eliminare le impurita.
Riempire il serbatoio sempre nel seguente ordine: prima il riso e dopo I'acqua.

Raccomandazioni sul modo di connettere alla rete di alimentazione

Prima di connettere il prodotto alla rete di alimentazione assicurarsi che la tensione, la frequenza e l'efficienza della rete elettrica
corrispondano ai valori riportati sulla targhetta dati. La spina deve essere adatta alla presa. E vietato di manomettere la spina.

II' prodotto va connesso direttamente alla singola presa elettrica. E vietato di utilizzare prolunghe, spine di diramazione o prese
doppie. Il circuito della rete di alimentazione deve essere dotata di un conduttore di protezione e sicurezza 16 A

Evitare il contatto del cavo di alimentazione con dei bordi taglienti e oggetti e superficie calde. Durante il funzionamento del pro-
dotto il cavo di alimentazione non deve essere avvolto nonché deve essere posato in modo tale da non diventare un ostacolo. La
posa del cavo non pud comportare il rischio di inciampare. La presa di alimentazione deve trovarsi in un posto tale da garantire
sempre una veloce possibilita di staccare la spina di alimentazione del prodotto. Durante la disconnessione della spina del cavo
di alimentazione tirare la spina e non il cavo.

Se il cavo di alimentazione oppure la spina verranno danneggiati, bisogna sconnetterli immediatamente dalla rete e contattare
il servizio autorizzato del produttore per la sostituzione. Non utilizzare il prodotto con il cavo o la spina danneggiati. Il cavo di
alimentazione oppure la spina non possono essere riparati; in tal caso provvedere alla sostituzione con componenti nuovi.

UTILIZZO DEL PRODOTTO

Installazione, avviamento e utilizzo del prodotto

Scartare il prodotto eliminando tutti gli elementi della confezione. Si raccomanda di conservarla dato che potrebbe essere utile per
una futura movimentazione ed immagazzinaggio del prodotto.

Selezionare il posto d'installazione secondo le raccomandazioni sopra riportate.

Lavare il prodotto seguendo le indicazioni fornite al punto “Manutenzione del prodotto”.

Togliere il recipiente per il riso e riempirlo con il riso. Per riempire utilizzare il misurino in dotazione. Riempire con 'acqua fino
allaltezza del riso inserito. Per esempio, se il recipiente & stato riempito con 10 dosi di riso, integrare con I'acqua fino al livello 10
sulla scala del recipiente. Il livello dell'acqua nel recipiente non pud superare la tacca del livello massimo. La tacca inferiore sulla
scala indica il livello minimo ammesso per il recipiente.

La tabella sottostante riporta valori approssimativi per la preparazione del riso.

Quantita di misurini (450 ml) Quantita del'acqua (1) Tempo di cottura approssimativo (min)
10 45 29
12 54 31
14 6,3 33
16 72 36
18 8,1 39
20 9,0 4

Attenzione! Nel caso di cottura di riso integrale o riso selvatico aggiungere 1/4 di misurino dell'acqua in pi.

Il riso presente nel recipiente deve avere una superficie livellata.

II recipiente con il riso e con 'acqua deve essere inserito all'interno della pentola e poi leggermente girato verso destra e sinistra
fino al corretto alloggiamento nella pentola.

Attenzione! Assicurarsi che la superficie esterna del recipiente sia pulita ed asciutta. L'acqua e le impurita lasciate sulla parte
esterna del recipiente possono provocare un rumore indesiderato durante il funzionamento dell’apparecchio prolungando il tempo
di cottura ed anche compromettendo il funzionamento stesso.

Chiudere il coperchio ed assicurarsi che sia stato chiuso. Il coperchio non chiuso correttamente ha un impatto sulla cottura del
riso.

Inserire la spina del cavo di alimentazione alla presa di rete.

Premere linterruttore; nel momento in cui la spia contrassegnata con la scritta “COOKING” sara accesa iniziera il processo di
cottura.

Al termine della cottura, I'interruttore si spegne in automatico il che verra segnalato con il cambio della posizione e con un segnale
acustico del contatto elettrico. La spia “COOKING” si spegnera per far accendere la spia contrassegnata con “KEEP WARM’. Cid
significa il processo di mantenimento della temperatura.

Al termine della cottura lasciare il coperchio chiuso per minimo 15 minuti per permettere al riso di evaporare.

Aprire il coperchio premendo il pulsante e mescolare accuratamente il riso con il cucchiaio dopodiché servirlo.

ATTENZIONE! Se tutto il riso cotto viene rimosso dal recipiente, una volta lasciato per evaporare, prima di aprire il coperchio,

staccare la spina del cavo di alimentazione dalla presa. La funzione di mantenimento di calore sara’ attiva finché la pentola resti
connessa alla rete di alimentazione. Non si raccomanda di utilizzare la funzione di mantenimento di calore troppo a lungo, ovvero
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oltre un paio di ore. Un uso prolungato di questa funzione pud comportare alterazioni al colore del riso nonché compromettere il
SUuo sapore.

Prima di richiudere il coperchio per mantenere la temperatura del riso rimasto nella pentola, rimuovere il cucchiaio per servire il
riso nonché tutti gli altri attrezzi rimasti all'interno del dispositivo.

Al termine del funzionamento, staccare la pentola dalla rete e procedere con la sua manutenzione.

Consigli sulla cottura del riso nella pentola

Diversi tipi di riso possono richiedere diverse tecniche di cottura; per questo motivo occorre sempre adattare la quantita dell'acqua
alla quantita del riso basandosi sulla propria esperienza.

Alcuni tipi di riso possono anche aderire al fondo della pentola durante la cottura. In un tal caso, provare ad aggiungere una
piccola quantita di olio vegetale sul fondo del recipiente prima di immetterci il riso.

Il tempo di cottura dipende dalla temperatura dellambiente, dalla quantita dellacqua, dalla tensione di alimentazione ed anche
dalla temperatura dell'acqua nella pentola e dal tipo dei riso.

II colore del rivestimento antiaderente pud subire variazioni con il tempo. Si tratta di un evento naturale e non ha impatto sul
processo di cottura del riso.

II'riso cotto pud essere riscaldato nella pentola aggiungendo 1/4 di misurino dell'acqua. Tutte le altre operazioni vanno eseguite
in modo analogo alla cottura del riso crudo.

Manutenzione del prodotto

Dato che il prodotto & destinato ad avere il contatto con i prodotti alimentari, & importante garantire una sua manutenzione corret-
ta. Cio permettera di assicurare la sua igene. Sottoporre il prodotto alla manutenzione dopo ogni uso.

Prima di ogni pulizia disattivare la pentola, staccare la spina dalla presa, svuotare il recipiente, attendere che il dispositivo si
raffreddi e procedere alla sua conservazione.

Si raccomanda di pulire il prodotto subito dopo averlo usato. | residui di cibo secchi sono difficili da pulire.

Per la pulizia utilizzare sono detersivi delicati adatti per la pulizia dei piatti e delle pentole. E vietato usare detergenti abrasivi, p.es.
polveri o latte detergente nonché prodotti corrosivi. Non utilizzare solventi di benzina o alcol.

Diluire il detergente con acqua seguendo le istruzioni allegate ed applicarlo su un strofinaccio pulito dopodiché proseguire con la
pulizia sia dell'esterno che all'interno.

II recipiente, estratto dalla pentola, pud essere lavato direttamente con I'acqua di rubinetto. Prima di rimontarlo nel prodotto,
asciugarlo attentamente.

La parte superiore interna del coperchio della pentola pud essere smontata per la pulizia con 'acqua di rubinetto.

Eliminare i residui del detersivo dall'esterno con un panno morbido umido e asciugare il prodotto. Asciugare la parte interna della
pentola e lasciare in posa.

Nessun elemento del prodotto non € adatto per essere lavato nella lavastoviglie o con il getto d’acqua sotto pressione.

Non immergere la pentola nell'acqua.

II recipiente per il vapore & presente sotto la cerniera del coperchio. Svuotarlo dopo ogni uso. Controllare il livello dellacqua
accumulato e svuotare per prevenire il troppopieno. Premere il contenitore su entrambi i lati e sfilare dalla cassa del coperchio.
Rimontare dopo averlo svuotato.

Immagazzinaggio del prodotto

Se il prodotto non verra utilizzato per un lungo periodo, svuotarlo completamente e pulirlo accuratamente all'interno.

Durante I'immagazzinaggio conservarlo negli ambienti chiusi e proteggere dalla polvere, umidita e sporco. Si raccomanda di
immagazzinare il prodotto nella sua confezione originale.

Immagazzinare il prodotto nella postazione di lavoro. Non accumulare in starti. Non posare nessun tipo di oggetti sul prodotto.

DATI TECNICI
Parametro Unita di misura Valore
Numero di catalogo YG-04695 YG-04696
Tensione nominale [V~] 220 - 240 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60 50/60
Potenza nominale W] 1950 2850
Classe di isolamento | |
Capacita nominale M 16,5 27
Peso netto [ka] 9,6 15,2
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